Zalgcznik nr 1 do SIWZ
Szczegotowy opis przedmiotu zaméwieni
Poz.1

1. Nazwa grupy (produkty) Jogurt -zboza

2. Charakterystyka Jogurt owocowy z widocznzawartdcia ziaren rénego rodzaju zhd (np.
jeczmien, owies,zyto, pszenica, ) oraz owocow. Zawd@iaren nie mniej
niz 2 % .Struktura i konsystencja — jednolita, bezigiy lekko ldna.

Barwa charakterystyczna dlaytlych dodatkow, jednolita w catej masie.
Smak i zapach — czysty, tagodny, lekko kmg charakterystyczny dlazytych
dodatkow. Zawart& thuszczu w suchej masie nie mniej 4i,5-2,5%.
Zawartd¢ ilosci substancji dodatkowych dodawanychsdadkow
spaywczych zgodna z rozpagdzeniem Ministra Zdrowia.

3. Cechy dyskwalifikujace Niedopuszczalne jest wyglienie objawow psucia, zjetczenia, zdpienie.
Wystgpienie rozwarstwienia produktu, zmiana zabarwieolae posmaki i
zapachy.

Opakowania uszkodzone mechanicznie, nie oznakovzabeydzone.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — kubeczki z tworzyw sztuozimy materiat
znakowanie opakowaniowy dopuszczony do kontaktzymvnoscia )

Opakowania jednostkowe —kubeczki o poj. — 250¢g

Oznaczone: nazwdostawcy- producenta ,nazwroduktu, jego sktadem
pojemndciag opakowania, dat terminem produkcji i przydatsoi do spaycia
- oznakowane zgodnie z obagujgcym Rozporgdzeniem Ministra Rolnictwa
i Rozwoju Wsi.

5. Warunki, spos6b Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i
przechowywania przewiewne oraz zabezpieczone przed szkodnikami.
Jogurt przechowywa w temperaturze pogidzy 2C a 6C.

6. Transport Jogurt naley przewoz¢ srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuwzywnosci w warunkach zapewniggych utrzymanie wikziwej
jakosci.

N

Czstotliwosé dostaw 1-3 razy w tygodniu

8. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 14 dni od daty dostarczenia

Poz.2,5

1. Nazwa grupy (produkty) Jogurt owocowy
Jogurt polski do picia

2. Charakterystyka Jogurt owocowy- struktura i konsystencja — jedaglkremowa, bez grudek,
lekko luzna widoczne kawatki owocow nie mniejznD% (np. truskawek

brzoskwi, jagéd, czerani, ananaséw w zalenosci od danego rodzaj
jogurtu.

Jogurt do picia- struktura i konsystencja — ptyrjednolita, , bez grudek,

0 smaku owocowym (np. truskawkowym, brzoskwiniowyagodowym),

w zaleznosci od danego rodzaju jogurtu. Zawad@wocow nie mniej i 4%.
Barwa charakterystyczna dlaytlych dodatkow, jednolita w catej masie.
Smak i zapach — czysty, tagodny, lekko kmg charakterystyczny dlazytych
dodatkow.

Zawarta¢ ttuszczu w suchej masie nie mniet 4i,5-2,5%.

Zawartdé¢ ilosci  substancji dodatkowych dodawanych dérodkow
spaywczych zgodna z rozpagdzeniem Ministra Zdrowia.

3. Cechy dyskwalifikujace Niedopuszczalne jest wyglienie objawow psucia, zjetczenia, zdpienie.
Wystgpienie rozwarstwienia produktu, zmiana zabarwieolge posmaki i
zapachy.

Opakowania uszkodzone mechanicznie, nie oznakovzabeydzone.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — kubeczki z tworzyw sztuozimy materiat
znakowanie opakowaniowy dopuszczony do kontaktzymvnoscia )

Opakowania jednostkowe:

- Jogurt owocowy -150g

- Jogurt polski do picia -250g

Oznaczone: nazwdostawcy- producenta ,nagwroduktu, jego sktadem
pojemndciag opakowania, dat terminem produkcji i przydatsoi do
spaycia.

Opakowanie jednostkowe — powinnothyznakowane zgodnie z
obowigzujgcym Rozporgdzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

5. Warunki, spos6b Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgstgemnione i
przechowywania przewiewne oraz zabezpieczone przed szkodnikami.
Jogurt przechowywaw temperaturze portzy 2C a 6C.

6. Transport Jogurt naley przewoz¢ srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuwzywnosci w warunkach zapewniggych utrzymanie wikziwej
jakasci.

7. Czstotliwosé dostaw 1-3 razy w tygodniu

8. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 14 dni od daty dostarczenia
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Poz.3,4

Zalgcznik nr 1 do SIWZ
Szczegotowy opis przedmiotu zaméwieni

1.

Nazwa grupy (produkty)

Jogurt naturalny 2% tt. 400g, 180g

2.

Charakterystyka

Jogurt naturalny z mlekazywymi kulturami bakterii jogurtowych. Struktural
konsystencja — jednolita, kremowa, bez grudek,ddkkna.

Barwa naturalna, jednolita w catej masie.

Smak i zapach swiezy, tagodny, lekko kweny.

ZawartG¢ ttuszczu w suchej masie nie mniej 2%.

Zawartd¢ ilosci substancji dodatkowych dodawanychsdadkow
spaywczych zgodna z rozpagdzeniem Ministra Zdrowia.

Zawartg¢ metali cizkich zgodna z norm

Cechy dyskwalifikujace

Niedopuszczalne jest wyglienie objawdw psucia, , zjelczenia, z@pienie,
fermentacji .

Zanizona zawartf ttuszczu, przekroczenie normy zawadiovody i metali.
Wystgpienie rozwarstwienia produktu, zmiana zabarwieolae posmaki i
zapachy.

Opakowania uszkodzone mechanicznie, nie oznakowabeydzone.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — kubeczki plastikowe z twawzsztucznych (
materiat opakowaniowy dopuszczony do kontakiyvenoscia)
Opakowania jednostkowe jogurtu naturalnego: 4QR&g
Oznaczone: nazywdostawcy- producenta ,nagwroduktu, jego sktadem
pojemndciag opakowania, dat terminem produkcji i przydatisoi do
spaycia.

Opakowanie jednostkowe — powinnoctyznakowane zgodnie z
obowigzujacym Rozporadzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

Warunki, spos6b
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i
przewiewne oraz zabezpieczone przed szkodnikami.
Jogurt przechowywaw temperaturze porulzy 2C a 6C.

Transport

Jogurt naley przewozt srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuwzywnosci w warunkach zapewniggych utrzymanie wikziwej
jakosci.

Czstotliwosé dostaw

1-3 razy w tygodniu

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 14 dni od daty dostarczenia

Nazwa grupy (produkty)

Jogurt owocowy probiotyczny

Charakterystyka

Struktura i konsystencja — jednolita, kremowa, hgmdek, lekko lana
widoczne kawatki owocoéw w zateosci od danego rodzaju jogurtusijwka,
kiwi -truskawka, truskawka -poziomka) ,z zawadi@ wyselekcjonowanych
szczepow bakterii ActiRegularis.

Barwa charakterystyczna dlaytlych dodatkow, jednolita w catej masie.
Smak i zapach — czysty, tagodny, lekko kmg charakterystyczny dlazytych
dodatkow.

Zawarta¢ ttuszczu w suchej masie nie mniet 4i,5-2,5%.

Zawartd¢ ilosci substancji dodatkowych dodawanychsdadkow
spaywczych zgodna z rozpagdzeniem Ministra Zdrowia.

Cechy dyskwalifikujace

Niedopuszczalne jest wyglienie objawdw psucia, zjelczenia, zdpienie.
Wystgpienie rozwarstwienia produktu, zmiana zabarwieolae posmaki i
zapachy.

Opakowania uszkodzone mechanicznie, nie oznakovzabeydzone.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — kubeczki z tworzyw sztuczimy materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktzymvnoscia )

Opakowania jednostkowe jogurtu probiotycznego g195

Oznaczone: nazwdostawcy- producenta ,nazwroduktu, jego sktadem
pojemndcia opakowania, dat terminem produkcji i przydatisoi do
spaycia.

Opakowanie jednostkowe — powinnothyznakowane zgodnie z
obowigzujgcym Rozporgdzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

Warunki, spos6b
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgstgemnione i
przewiewne oraz zabezpieczone przed szkodnikami.
Jogurt przechowywana w temperaturze paizy 2C a 16C.

Transport

Jogurt naley przewoz¢ srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuwzywnosci w warunkach zapewniggych utrzymanie wikzciwej
jakosci.

Czstotliwosé dostaw

1-3 razy w tygodniu

Inne wymagania

Termin przydatnéci 14 dni od daty dostarczenia
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Poz. 7

Zalgcznik nr 1 do SIWZ
Szczegotowy opis przedmiotu zaméwieni

Nazwa grupy (produkty)

Margaryna twarda (mleczna)

Charakterystyka

Kompozycja olejow i thuszczéw sbnnych do smaenia, gotowania i
pieczenia. Konsystencja margaryny twardej powinytajednorodna i d&
scista. Barwa wyréwnana jasnokremowa do kremowej.

Typowa, przyjemna i harmonijna smakowito

Zawarta¢ soli — nie wecej niz 0,3 %

Zawartg¢ ttuszczu — nie mniej ni70 %

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy, niedostateczna ocena oegapctna produktu.
Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.

Objawy psucia, zjelczenia, rozwarstwienia sktadnikd

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — folia aluminiowa.

Opakowania jednostkowe - kostka 250¢g

Oznaczone: nazwdostawcy- producenta ,nazwroduktu, jego sktadem
pojemndcia opakowania, dat terminem produkc;ji i przydatisoi do
spaycia.

Opakowanie jednostkowe — powinnoctyznakowane zgodnie z
obowigzujgcym Rozporgdzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

Warunki, sposoéb
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czysigemnione i
przewiewne oraz zabezpieczone przed szkodnikami.
Margaryre przechowywé w temperaturze powizy £C a 16C.

Transport

Margaryre nalezy przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozwywnaosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wkxiwej
jakosci.

Czestotliwos§¢ dostaw

1-3 razy w tygodniu

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 30 dni od daty dostarczenia

Nazwa grupy (produkty)

Masto extra,
Masto jednorazowe

Charakterystyka

Thuszcz jadalny otrzymywany Zenietany z mleka krowiego bez zawadidb
tluszczéw rélinnych. Wyghd, barwa — kostka starannie uformowana, bar
jednolita, powierzchnia gtadkaKonsystencja — jednolita, zwarta, smarowria.
Smak, zapach — czysty, mlekowy, lekko ttuszczdveg, obcych zapachdw i
posmakow. Zawartg ttuszczu nie mniej 4i82%

Zawartg¢ soli nie wicej niz 2,0%

Cechy dyskwalifikujace

Zdeformowane kostki, roztopione, dadami kilkukrotnego schtadzania.
Barwa niejednolita, rozwarstwienia.

Obce posmaki, zapachy, krople wody na powierzck@wntrz brytek.
Objawy psucia, zjelczenia, zaptéenia..

Zte oznakowanie produktu.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — z foli aluminiowej lub parginu
Opakowania jednostkowe - kostka 200g

Masto jednorazowe opakowania jednostkowe — koSixdtpakowanie
zbiorcze od 50 do 100szt)

Oznaczone: nazwdostawcy- producenta ,nagwroduktu, jego sktadem
pojemndciag opakowania, dat terminem produkcji i przydatisoi do
spaycia.

Opakowanie jednostkowe — powinnoctyznakowane zgodnie z
obowigzujagcym Rozporadzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

Warunki, spos6b
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i
przewiewne oraz zabezpieczone przed szkodnikami.
Masto przechowywane w temperaturze pginiy 1°C a 16C.

Transport

Masto naley przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozwywnaosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wixiwej
jakosci.

Czstotliwosé dostaw

1-3 razy w tygodniu

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 30 dni od daty dostarczenia
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Zalgcznik nr 1 do SIWZ
Szczegotowy opis przedmiotu zaméwieni

Poz. 10,12
1. Nazwa grupy (produkty) Mleko spaywcze 2% tt.
Mleko UHT 2%

2. Charakterystyka Jednorodna ciecz o barwie biatej z odcieniem jassrokwym lub biatej, bez
odstojusmietanki, o zapachu charakterystycznym dla mleka.
Zawartd¢ ttuszczu 2%,
ph 6,6 — 6,8,
Gestas¢ nie mniejsza i 1,0280,
Punkt zamarzania nie wgzy niz — 0,512C,

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy, zmiana barwy mleka.

Rozwarstwienie, objawy pdaienia, fermentaciji, jetczenia, psucia. Zamia
zawart@¢ ttuszczu, rozwodnienie
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — folia, butelka z tworzywaigznego, pudetka
kartonowe z laminatu wielowarstwowego.

Opakowania jednostkowe mleka gpavczego 2% — 1l lub 5-10I

Mleko UHT 2% - 0,5l

Do partii powinna b§ dolaczona specyfikacja z ngpujacymi danymi;
zawart@¢ netto, data — termin przydatiuddo spaycia ( dzig, miesic, rok),
sktad komponentéwaytych do produkcji, rodzaj opakowania ( wg normy
PN), oznaczenie partii i zawastottuszczu.

Opakowanie jednostkowe — powinno¢hyznakowane zgodnie z
obowigzujgcym Rozporgdzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

Warunki, spos6b
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i
przewiewne oraz zabezpieczone przed szkodnikami.
Mleko przechowywane w temperaturze peaaiy 2C a 8C.

Transport

Mleko naley przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuzywnosci w warunkach zapewniggych utrzymanie wikziwej
jakasci.

Czstotliwosé dostaw

1-3 razy w tygodniu

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia mleka - 7 dni od daty dostarczenia, mleka
UHT- 30 dni od daty dostarczenia

Nazwa grupy (produkty)

Mleko zageszczone niestodzone

Charakterystyka

Jednorodna ciecz o barwie biatej z odcieniem jassrokwym lub biatej, o
zapachu charakterystycznym dla mleka.

Zawartd¢ ttuszczu 7,5%,

Sucha masa beztluszczowa — 18%

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy, zmiana barwy mleka.
Rozwarstwienie, objawy pdaienia, fermentacji, jetczenia, psucia.
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — pudetka kartonowe z laminatelowarstwowego.
Opakowania jednostkowe —karton#00g

Do partii powinna b§ dolgczona specyfikacja z ngpujacymi danymi;
zawart@¢ netto, data — termin przydatiuddo spaycia ( dzig, miesic, rok),
sktad komponentéwaytych do produkciji, rodzaj opakowania (wg normy PN
oznaczenie partii i zawaddtiuszczu.

Opakowanie jednostkowe — powinnoctyznakowane zgodnie z
obowigzujacym Rozporadzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

Warunki, sposob
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czysi@emnione i
przewiewne oraz zabezpieczone przed szkodnikami.
Mleko przechowywane w temperaturze petaly 2C a 8C.

Transport

Mleko naley przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozwywnaosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wigiwej
jakosci.

Czstotliwosé dostaw

1-3 razy w tygodniu

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 30 dni od daty dostarczenia
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Poz. 13

Zalgcznik nr 1 do SIWZ
Szczegotowy opis przedmiotu zaméwieni

Nazwa grupy (produkty)

Ser biaty pétttusty

Charakterystyka

Ser twarogowy pofttusty — krajanka. Struktura i &gstencja — jednolita
zwarta, bez grudek, lekkoZna.

Barwa — naturalna, biata do lekko kremowej, jedachtcatej masie.
Smak i zapach — czysty, tagodny, lekko kma

Zawarta¢ ttuszczu — 15% suchej masy

Zawartd¢ ilosci substancji dodatkowych dodawanychsdadkow
spaywczych zgodna z rozpagdzeniem Ministra Zdrowia.

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejetidli
zdeformowane ksztalty.

Rozwarstwienie, objawy pdaienia, fermentacji, jetczenia, psucia.
Brak oznakowania serdw, ich uszkodzenia mechanieaigudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — pergamin, folia z tworzymiugcznych.
Opakowania jednostkowe: kostka, klinek — od 5009ah

Oznaczone: nazwdostawcy- producenta ,nazywroduktu, jego sktadem
pojemndcia opakowania, dat terminem produkcji i przydatisoi do
spaycia.

Opakowanie jednostkowe — powinnothyznakowane zgodnie z
obowigzujgcym Rozporgdzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

Warunki, sposob
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czysigemnione i
przewiewne oraz zabezpieczone przed szkodnikami.
Ser przechowywany w temperaturze peaay 2C a 8C.

Transport

Ser naley przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewoz
zywnaosci w warunkach zapewniggych utrzymanie wigiwej jakasci.

Czstotliwosé dostaw

1-3 razy w tygodniu

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 20 dni od daty dostarczenia

Poz. 14,15

Nazwa grupy (produkty)

Ser topiony — kiazki
Ser topiony — plastry

Charakterystyka

Ksztatt poszczegoinych jednostek regularny (o ksegodstawy zblionym
do tréjkata, kwadratu, prostaka, (walca), powierzchnia gtadka, konsystenc
smarowna, zwizta, bez ziarnistzi.

Naturalna, jednolita w catej masie lub charaktgryata dla uytych dodatkéw
smakowych.

tagodny lub pikantny, w zateosci od wytego rodzaju sera i dodanych
przypraw.

ZawartG¢ thuszczu nie mniej ai27 %.

Zawarta¢ soli nie wicej niz 3,0 %.

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejetidli
Niedopuszczalny jest smak i zapach jetki, p@k mdty i gorzki.
Brak oznakowania seréw, ich uszkodzenia mechanieaieudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — papier pokryty laminatenijg aluminiowa, folia.
Opakowania jednostkowe:

- Ser topiony — kyzki 200g ,z zawartéia 8szt po 25¢g

- Ser topiony — plastry — 130g

Oznaczone: nazwdostawcy- producenta ,nazwroduktu, jego sktadem
pojemndcia opakowania, dat terminem produkc;ji i przydatisoi do
spaycia.

Opakowanie jednostkowe — powinnoctyznakowane zgodnie z
obowigzujgcym Rozporgdzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

Warunki, sposéb
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czysi@emnione i
przewiewne oraz zabezpieczone przed szkodnikami.
Ser przechowywany w temperaturze peoay 2C a 160C.

Transport

Ser naley przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewoz
zywnaosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wikgiwej jakaci.

Czstotliwosé dostaw

1 -3 razy w tygodniu

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 60 dni od daty dostarczenia
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Zalgcznik nr 1 do SIWZ
Szczegotowy opis przedmiotu zaméwieni

Poz. 16

1. Nazwa grupy (produkty) Ser typu feta

2. Charakterystyka Miekki ser salatkowo-kanapkowy ,solankowy, péitlustyStruktura
i konsystencja — mizsz zwkizty, miekki lub lekko kruchy.

Barwa jednolita, biata do kremowej.
Smak i zapach — czysty, delikatny, stony.
Zawarta¢ thuszczu 12%

3. Cechy dyskwalifikujace Niedopuszczalne jest wyglienie objawdw psucia, zjefczenia, zapienie.
Wystgpienie rozwarstwienia produktu, zmiana zabarwieolae posmaki i
zapachy.

Opakowania uszkodzone mechanicznie, nie oznakqwabeudzone.
4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — woreczki foliowe, papieartonik
znakowanie Opakowania jednostkowe: kostka 2709
Oznaczone: nazwdostawcy- producenta ,nazwroduktu, jego sktadem
pojemndcia opakowania, dat terminem produkciji i przydatioi do spaycia.
5. Warunki, sposoéb Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czysigemnione i
przechowywania przewiewne oraz zabezpieczone przed szkodnikami.
Ser przechowywany w temperaturze peoay 2C a 160C.

6. Transport Sery naley przewoz¢ srodkami transportowymi dostosowanymi do przewoz
zywnaosci w warunkach zapewniggych utrzymanie wigiwej jakasci.

7. Czstotliwosé dostaw 1-3 razy w tygodniu

8. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 21 dni od daty dostarczenia

Poz. 17,18,
1. Nazwa grupy (produkty) Ser mozarella - kulki
Ser mozarella - kulka

2. Charakterystyka Wioski ser podpuszczkowy, niedojrzewey. Struktura i konsystencja — ansz
zwiezty, migkki lub lekko kruchy w postaci kulek zanurzonychserwatkowej
zalewie. Barwa jednolita, biata do kremowej.

Smak i zapach — czysty, delikatny, lekko knyp
Zawartg¢ ttuszczu w suchej masie nie mnief A2%

3. Cechy dyskwalifikujace Niedopuszczalne jest wyglienie objawdw psucia, zjetczenia, zdpienie.
Wystgpienie rozwarstwienia produktu, zmiana zabarwieolge posmaki i
zapachy.

Opakowania uszkodzone mechanicznie, nie oznakqwabeudzone.
4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — woreczki foliowe, papier
znakowanie Opakowania jednostkowe:
Ser mazaralla mate kulki — 150g
Ser mozarella kulka — 125g
Oznaczone: nazwdostawcy- producenta ,nagywroduktu, jego sktadem
pojemndcig opakowania, dat terminem produkcji i przydatisoi do spaycia.
Opakowanie jednostkowe — powinnoclyznakowane zgodnie z obailjacym
Rozporadzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju WSsi.
5. Warunki, spos6b Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i
przechowywania przewiewne oraz zabezpieczone przed szkodnikami.
Ser przechowywany w temperaturze peoaiy 2C a 10C.

6. Transport Sery naley przewoz¢ srodkami transportowymi dostosowanymi do przewoz
zywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wikiwej jakasci.

7. Czstotliwosé dostaw 1-3 razy w tygodniu

8. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 21 dni od daty dostarczenia
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Zalgcznik nr 1

do SIWZ
Szczegotowy opis przedmiotu zaméwieni

[

Poz. 19

1. Nazwa grupy (produkty) Ser mozzarela — tarty

2. Charakterystyka Struktura i konsystencja — ser tarty w postaci ekofub kostki (grysu)
otrzymany z sera mozzarela, sypkie, dopuszcza delikatne zbrylenia
Konsystencja miekka, krucha, rozciagliwa pod wplywagrzewania.

Barwa- biata do lekko kremowe;.

Smak i zapach- czysty, delikatny, tagodny, lekkoadwy, lekko stony,
charakterystyczny dla tego typu sera.

Skfad- ser (mleko, sél, kultury bakterii ) skrolzawartg¢ thuszczu nie mniej
niz 35%.

Zawartg¢ soli nie wicej niz 3,0%.

Niedopuszczalny produkt seropodobny.

Minimalny okres dojrzewania sera — 3 tygodnie

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejetidli

zdeformowane ksztalty.
Rozwarstwienie, objawy pdaienia, fermentacji, jetczenia, psucia.
Brak oznakowania seréw, ich uszkodzenia mechanieaieudzenia.
4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — worki foliowe
znakowanie Opakowania jednostkowe: 1kg
Oznaczone: nazwdostawcy- producenta ,nagwroduktu, jego sktadem
pojemndciag opakowania, dat terminem produkcji i przydatisoi do
spaycia, zgodnie z obowrujacym Rozporzdzeniem Ministra Rolnictwa i
Rozwoju Wsi.
5. Warunki, spos6b Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i
przechowywania przewiewne oraz zabezpieczone przed szkodnikami.
Ser przechowywany w temperaturze peoaiy 2C a 10C.

6. Transport Ser naley przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewoz
zywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wikxiwej jakasci.

7. Czstotliwosé dostaw 1-3 razy w tygodniu

8. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 21 dni od daty dostarczenia

Poz. 20,21,23
1. Nazwa grupy (produkty) Sery z porostem plgiowym
Camembert, Brie (naturalne)
Camembert (rézne smaki )

2. Charakterystyka Sery francuskie z porostem biatej sie Powierzchnia pokryta rownomiernie|
plesnia. Miazsz mikki, bez oczek, jednolity, rozptywggy sk w ustach,
twardszy od zewgtrznej warstwy.Charakteryzuje go delikatny, lekko
pieczarkowy czy dymny aromat, intensywny smak eakisny nalot pléniowy
koloru biatego, mjzsz kremowy. Zawart@ ttuszczu w 100g produktu nie nig
niz 30%.

W przypadku sera camembert wersje smakowe z dadatgéeprzu, ziot,
orzechow, grzybéw, czosnku itp.

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejetidli
zdeformowane ksztaity.
Rozwarstwienie, objawy niepgdanego plénienia, fermentaciji, jetczenia,
psucia.
Brak oznakowania seréw, ich uszkodzenia mechanizaigydzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — folia aluminiowa.

znakowanie Opakowania jednostkowe:

- Ser Brie — 200g
- Ser Camembert — 180g
- Ser Camembert ( 26e smaki )-120g
Oznaczone: nazwdostawcy- producenta ,nagwroduktu, jego sktadem
pojemndcia opakowania, dat terminem produkcji i przydatsoi do spaycia

5. Warunki, sposob Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czysigemnione i

przechowywania przewiewne oraz zabezpieczone przed szkodnikami.
Ser przechowywany w temperaturze peaay 2C a 8C.

6. Transport Ser naley przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewoz
zywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wikiwej jakasci.

7. Czstotliwosé dostaw 1-3 razy w tygodniu

8. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 21 dni od daty dostarczenia
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Zalgcznik nr 1 do SIWZ
Szczegotowy opis przedmiotu zaméwieni

Poz. 22
1. Nazwa grupy (produkty) Ser typu wioskiego
2. Charakterystyka Ser typu wioskiego wytwarzany z serwatki pasteryaogy. Konsystencja

jednolita, porowata, z wyfaymi ksztattnymi grudkami .Naturalna, biata do
lekko kremowej, jednolita w catej masie.

Czysty, tagodny, lekko stonawy, wyray smak i zapach mleczny.
Zawarta¢ ilosci substancji dodatkowych dodawanychsdadkéw
spaywczych zgodna z rozpagdzeniem Ministra Zdrowia.

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejetidli
Rozwarstwienie, objawy pdaienia, fermentacji, jetczenia, psucia.
Brak oznakowania seréw, ich uszkodzenia mechanieaieudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — folia .

znakowanie Opakowania jednostkowe: 220g

Oznaczone: nazwdostawcy- producenta ,nagwroduktu, jego sktadem
pojemndcia opakowania, dat terminem produkcji i przydatisoi do
spaycia.

Opakowanie jednostkowe — powinnoctyznakowane zgodnie z
obowigzujacym Rozporadzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

5. Warunki, sposob Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czysigemnione i
przechowywania przewiewne oraz zabezpieczone przed szkodnikami.
Ser przechowywany w temperaturze peoay 2C a 160C.
6. Transport Ser naley przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnaosci w warunkach zapewniggych utrzymanie wigiwej jakasci.
7. Czstotliwosé dostaw 1-3 razy w tygodniu
8. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 21 dni od daty dostarczenia
Poz.24
1. Nazwa grupy (produkty) Ser podpuszczkowy dojrzewjacy
miekki w edzony — Rolada plastry
2. Charakterystyka Walec, skorka gtadka, pokryta parafistisle przylegaica do skorki, oczka

nieliczne, oksggte i owalne wielkéci ryzu do grochu, mizsz elastyczny,
jednolity w catym serze.

Barwa naturalna, jednolita w catej masie.

Delikatny, tagodny, lekko kwéay, lekko pikantny, aromatyczny.

Ser krojony w plastry w opakowaniach hermetyczaimknigtych
Zawartg¢ ttuszczu nie mniej i20%.

Zawartg¢ soli nie wicej niz 3,0%.

Minimalny okres dojrzewania sera — 3 tygodnie, godiec dojrzewania
wedzony

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejetidli
zdeformowane ksztatty.

Rozwarstwienie, objawy pdaienia, fermentacji, jetczenia, psucia.
Brak oznakowania seréw, ich uszkodzenia mechanieaieudzenia.
Niedopuszczalny jest produkt seropodobny

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — pokryty parafin

znakowanie Opakowania jednostkowe: 150g-500g

Oznaczone: nazwdostawcy- producenta ,nagwroduktu, jego sktadem
pojemndcia opakowania, dat terminem produkcji i przydatisoi do
spaycia, zgodnie z obowkujacym Rozporzdzeniem Ministra Rolnictwa i

Rozwoju Wsi.

5. Warunki, spos6b Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgstgemnione i

przechowywania przewiewne oraz zabezpieczone przed szkodnikami.

Ser przechowywany w temperaturze peoaiy 2C a 160C.

6. Transport Ser naley przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wikxiwej jakasci.

7. Czstotliwosé dostaw 1-3 razy w tygodniu

8. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 30 dni od daty dostarczenia
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Poz. 25,28

Zalgcznik nr 1

do SIWZ
Szczegotowy opis przedmiotu zaméwieni

1.

Nazwa grupy (produkty)

Ser podpuszczkowy dojrzewjacy
typu holenderskiego — Edamski —plastry, Podlaski

2.

Charakterystyka

Ser Podlaski, Edamski ksztatt - kulisty lub blokquekorka gtadka, pokryt
parafirg scisle przylegajca do skorki, elastyczny, owalneda okragte oczka.
Ser za wytkiem Podlaskiego krojony w plastry w opakowanig
hermetycznie zamketiych.

Barwa naturalna, w serach barwionych jasiia, jednolita w calej masie.
Smak i zapach — delikatny, tagodny, lekko orzechaargmatyczny.
Zawartg¢ ttuszczu nie mniej 26 %.

Zawartg¢ soli nie wicej niz 2,5 %.

minimalny okres dojrzewania sera dla sera wigtk@ kg, — 5 tygodni.

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejetiidli
zdeformowane ksztatty.

Rozwarstwienie, objawy pdaienia, fermentacji, jetczenia, psucia.
Brak oznakowania serdw, ich uszkodzenia mechanieaieudzenia.
Niedopuszczalny jest produkt seropodobny

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — pokryty parafin

Opakowania jednostkowe: Edamski- plastry 150g-500g

Opakowania jednostkowe: Podlaski 1-2kg

Oznaczone: nazwdostawcy- producenta ,nagwroduktu, jego sktadem
pojemndcig opakowania, dat terminem produkcji i przydatisoi do
spaycia, zgodnie z obowkujacym Rozporzdzeniem Ministra Rolnictwa i
Rozwoju Wsi.

Warunki, spos6b
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgstgemnione i
przewiewne oraz zabezpieczone przed szkodnikami.
Ser przechowywany w temperaturze peaay 2C a 16C.

Transport

Ser naley przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewoz
zywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wikiwej jakasci.

[

Czstotliwosé dostaw

1-3 razy w tygodniu

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 30 dni od daty dostarczenia

Poz.26

Nazwa grupy (produkty)

Ser podpuszczkowy dojrzewajacy
typu holenderskiego — Gouda plastry

Charakterystyka

Ksztatt — ptaski cylinder lub blok o bokach lekkgpuktych i kravedziach
lekko zaokaglonych, skdrka gtadka, mocna, pokryta paegfidcisle
przylegajca do skoérki, mikki, elastyczny, jednolity w catym serze, owal
badZ okragte oczka.

Ser krojony w plastry w opakowaniach hermetyczaimknitych.

Barwa naturalna, w serach barwionydita, jednolita w calej masie.

Smak i zapach — delikatny, tagodny, lekko orzechaargmatyczny.
Zawarta¢ thuszczu nie mniej ti26 %,

Zawarta¢ soli nie wecej niz 2,5 %,

Minimalny okres dojrzewania sera — 6 tygadni

ne

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejetiidli
zdeformowane ksztatty.

Rozwarstwienie, objawy pdaienia, fermentacji, jetczenia, psucia.
Brak oznakowania serdw, ich uszkodzenia mechanieaieudzenia.
Niedopuszczalny jest produkt seropodobny

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — pokryty parafin

Opakowania jednostkowe: 150g-500g

Oznaczone: nazwdostawcy- producenta ,nagwroduktu, jego sktadem
pojemndciag opakowania, dat terminem produkcji i przydatisoi do
spaycia, zgodnie z obowkujacym Rozporzdzeniem Ministra Rolnictwa i
Rozwoju Wsi.

Warunki, spos6b
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i
przewiewne oraz zabezpieczone przed szkodnikami.
Ser przechowywany w temperaturze peaay 2C a 10C.

Transport

Ser naley przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewoz,
zywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wikiwej jakasci.

[

Czstotliwosé dostaw

1-3 razy w tygodniu

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 30 dni od daty dostarczenia
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Poz.

27

Zalgcznik nr 1 do SIWZ
Szczegotowy opis przedmiotu zaméwieni

Nazwa grupy (produkty)

Ser Krolewski — typu szwajcarsko-holenderskiego plstry

Charakterystyka

Ser podpuszczkowy, dojrzeway. Ksztatt — ptaski cylinder lub blok o boka
lekko wypuktych i krawdziach lekko zaolglonych, skérka gtadka, mocn
pokryta parafig $cisle przylegaica do skoérki, mikki, elastyczny, oczka de
okragte, owalne,

Ser krojony w plastry w opakowaniach hermetyczaiminitych.

Barwa naturalna, w serach barwionygita, jednolita w calej masie.

Smak i zapach — delikatny, tagodny, lekko orzechaargmatyczny.
Zawarta¢ thuszczu nie mniej 1i27 %,

Minimalny okres dojrzewania sera — 6 tygadni

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejetiidli
zdeformowane ksztaity.

Rozwarstwienie, objawy pdaienia, fermentacji, jetczenia, psucia.
Brak oznakowania serdw, ich uszkodzenia mechanieaieudzenia.
Niedopuszczalny jest produkt seropodobny

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — pokryty parafin

Opakowania jednostkowe: 150g-500g

Oznaczone: nazwdostawcy- producenta ,nagwroduktu, jego sktadem
pojemndciag opakowania, dat terminem produkcji i przydatisoi do
spaycia, zgodnie z obowkujacym Rozporzdzeniem Ministra Rolnictwa i
Rozwoju Wsi.

Warunki, spos6b
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i
przewiewne oraz zabezpieczone przed szkodnikami.
Ser przechowywany w temperaturze peaay 2C a 16C.

Transport

Ser naley przewoz¢ srodkami transportowymi dostosowanymi do przewoz
zywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wikiwej jakasci.

[

Czstotliwosé dostaw

1-3 razy w tygodniu

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 30 dni od daty dostarczenia

Poz.

29

Nazwa grupy (produkty)

Ser Mazdamer-plastry

Charakterystyka

Ser typu holenderskiego produkowany z mleka krowiélalec, skorka
gtadka, pokryta parafinicisle przylegagca do skorki, liczne die oczka
okragte i owalne’ mjzsz elastyczny, jednolity w catym serze.

Barwa naturalna, w serach barwionydita, jednolita w calej masie.
Ser krojony w plastry w opakowaniach hermetyczmaimkinictych
Delikatny, tagodny, lekko kwéay, lekko pikantny, aromatyczny.
Zawartg¢ ttuszczu nie mniej i26%.

Minimalny okres dojrzewania sera — 3 tygodnie

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejetidli

zdeformowane ksztatty.

Rozwarstwienie, objawy pdaienia, fermentacji, jetczenia, psucia.

Brak oznakowania serow, ich uszkodzenia mechaniczahrudzenia
Niedopuszczalny jest produkt seropodobny

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — pokryty parafin

Opakowania jednostkowe: 150g-500g plastry

Oznaczone: nazwdostawcy- producenta ,nazwroduktu, jego sktadem
pojemndciag opakowania, dat terminem produkcji i przydatisoi do
spaycia, zgodnie z obowkujacym Rozporzdzeniem Ministra Rolnictwa i
Rozwoju Wsi.

Warunki, sposoéb
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i
przewiewne oraz zabezpieczone przed szkodnikami.
Ser przechowywany w temperaturze peaay 2C a 16C.

Transport

Ser naley przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewoz
zywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wikiwej jakasci.

Czstotliwosé dostaw

1-3 razy w tygodniu

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 30 dni od daty dostarczenia
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Zalgcznik nr 1 do SIWZ
Szczegotowy opis przedmiotu zaméwieni

Poz. 30
1. Nazwa grupy (produkty) Ser podpuszczkowy dojrzewjacy
typu szwajcarsko-holenderskiego — Salami plastry
2. Charakterystyka Ser Salami — tlusty , ksztalt -walec, skorka gtagiakryta parafia scisle

przylegajca do skérki, oczka drobne, afgte i owalne wielkéci ryzu do
grochu, mizsz elastyczny, jednolity w catym serze.

Barwa naturalna, w serach barwionydita, jednolita w calej masie.
Ser krojony w plastry w opakowaniach hermetyczmaimkinictych
Delikatny, tagodny, lekko kwéay, lekko pikantny, aromatyczny.
Zawartg¢ ttuszczu nie mniej 1i27%.

Zawartg¢ soli nie wicej niz 2,0%.

Minimalny okres dojrzewania sera — 3 tygodnie

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejetidli
zdeformowane ksztatty.

Rozwarstwienie, objawy pdaienia, fermentacji, jetczenia, psucia.
Brak oznakowania seréw, ich uszkodzenia mechanieaieudzenia.
Niedopuszczalny jest produkt seropodobny

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — pokryty parafin

znakowanie Opakowania jednostkowe: 150g-500g

Oznaczone: nazwdostawcy- producenta ,nagwroduktu, jego sktadem
pojemndciag opakowania, dat terminem produkcji i przydatisoi do
spaycia, zgodnie z obowkujacym Rozporzdzeniem Ministra Rolnictwa i

Rozwoju Wsi.

5. Warunki, spos6b Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i

przechowywania przewiewne oraz zabezpieczone przed szkodnikami.

Ser przechowywany w temperaturze peaaiy 2C a 16C.

6. Transport Ser naley przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wikxiwej jakasci.

7. Czstotliwosé dostaw 1-3 razy w tygodniu

8. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 30 dni od daty dostarczenia

Poz. 31
1. Nazwa grupy (produkty) Serek twarogowy naturalny (Bieluch*)
2. Charakterystyka Serek naturalny, puszysty, biaty twaes o naturalnym smaku, bez cukru,

konserwantow i zagtnikdw. Konsystencja jednolita, zwarta, porowaga b
grudek. Barwa jednolita biata.

Smak i zapach — czysty, tagodny, lekko ks charakterystyczny dlazytych
dodatkow .

Sktad: mleko pasteryzowane, czyste kultury baktaléczarskich

ZawartG¢ thuszczu nie mniej 1i8% w 100g produktu

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejetidli
Rozwarstwienie, objawy pdaienia, fermentacji, jetczenia, psucia.
Brak oznakowania seréw, ich uszkodzenia mechanieaieudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — kubeczki plastikowe.

znakowanie Opakowania jednostkowe: 1509

Oznaczone: nazwdostawcy- producenta ,nagwroduktu, jego sktadem
pojemndcig opakowania, dat terminem produkcji i przydatisoi do
spaycia, zgodnie z obowkujacym Rozporzdzeniem Ministra Rolnictwa i

Rozwoju Wsi.
5. Warunki, spos6b Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgstgemnione i
przechowywania przewiewne oraz zabezpieczone przed szkodnikami.
Serek przechowywany w temperaturze pginy 2C a 8C.

6. Transport Serek nalgy przewoz¢ srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuwzywnosci w warunkach zapewniggych utrzymanie wikziwej
jakosci.

7. Czstotliwosé dostaw 1-3 razy w tygodniu

8. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 21 dni od daty dostarczenia

* lub rownowane — sktad, smak, waga jednostki opakowania
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Poz.

32

Zalgcznik nr 1

do SIWZ
Szczegotowy opis przedmiotu zaméwieni

Nazwa grupy (produkty)

Serek kanapkowy typu fromage ( réne smaki )

Charakterystyka

Biaty , niedojrzewajcy, mickki serek twarogowy z dodatkiem masta lub
tluszczu réinnego(kanapkowy). Konsystencja jednolita, zwastapwata,
bez grudek, widoczne gztki uzytych dodatkéw.

Barwa naturalna, biata lub charakterystyczna diayeh dodatkow
smakowych (papryka, pieprz, chrzan, cebula, czogpekjednolita w catej
masie.

Czysty, tagodny, lekko kvéay, wyrazny smak i zapachaytych do produkcji
dodatkow.

Zawartd¢ thuszczu w suchej masie dla seréw ttustych nieejrmiz 25%,wody
Zawarta¢ ilosci substancji dodatkowych dodawanychsdadkéw
spaywczych zgodna z rozpagdzeniem Ministra Zdrowia.

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejetiidli
Rozwarstwienie, objawy pdaienia, fermentacji, jetczenia, psucia.
Brak oznakowania seréw, ich uszkodzenia mechanieaieudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — ser formowany w paczusaki kostki, opakowane
w papier pergaminowy, faliz tworzyw sztucznych lub aluminiaw materiat
dopuszczony do kontaktuzgwnoscig )

Opakowania jednostkowe: 80g

Oznaczone: nazwdostawcy- producenta ,nagwroduktu, jego sktadem
pojemndcig opakowania, dat terminem produkcji i przydatisoi do
spaycia, zgodnie z obowrujacym Rozporzdzeniem Ministra Rolnictwa i
Rozwoju Wsi.

Warunki, spos6b
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i
przewiewne oraz zabezpieczone przed szkodnikami.
Ser przechowywany w temperaturze peaay 2C a 8C.

Transport

Ser naley przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewoz
zywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wikiwej jakasci.

[

Czstotliwosé dostaw

1-3 razy w tygodniu

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 30 dni od daty dostarczenia

Poz.

33

Nazwa grupy (produkty)

Serek homogenizowany

Charakterystyka

Ser twarogowy z dodatkiedmietanki. Konsystencja jednolita, zwarta,
porowata bez grudek. W przypadku serkdw smakowyadhdatkami tj:
réznego rodzaju owoce, czekolada, kawa, kokos, karitpel

Barwa jednolita biata do lekko kremowej, w przypadieukow z dodatkami
smakowymi barwa charakterystyczna digtych owocow i dodatkéw.

Smak serkéw powinien kystodki z posmakiem aytych dodatkéw, zapac
czysty, tagodny.

ZawartG¢ ttuszczu w suchej masie nie mnieg 80 %.

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejetiidli
Rozwarstwienie, objawy pdaienia, fermentacji, jetczenia, psucia.
Brak oznakowania seréw, ich uszkodzenia mechanieaieudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — kubeczki plastikowe.

Opakowania jednostkowe: -150g

Oznaczone: nazwdostawcy- producenta ,nagwroduktu, jego sktadem
pojemndciag opakowania, dat terminem produkcji i przydatisoi do
spaycia, zgodnie z obowkujacym Rozporzdzeniem Ministra Rolnictwa i
Rozwoju Wsi.

Warunki, spos6b
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i
przewiewne oraz zabezpieczone przed szkodnikami.
Ser przechowywany w temperaturze peaaiy 2C a 6C.

Transport

Ser naley przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewoz
zywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wikiwej jakasci.

[

Czstotliwosé dostaw

1-3 razy w tygodniu

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 30 dni od daty dostarczenia
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Zalgcznik nr 1 do SIWZ
Szczegotowy opis przedmiotu zaméwieni

Poz. 34

1. Nazwa grupy (produkty) Serek topiony

2. Charakterystyka Ksztatt poszczegdélnych jednostek regularny (o ksztgodstawy zblionym
do tréjkata, kwadratu, prostaka, (walca), powierzchnia gtadka, konsystencja
smarowna, zwizta, bez ziarnisti.
Naturalna, jednolita w catej masie lub charaktgryata dla uytych dodatkéw
smakowych.
tagodny lub pikantny, w zateosci od wytego rodzaju sera i dodanych
przypraw.
Zawartg¢ ttuszczu nie mniej ti27 %.
Zawartg¢ soli nie wicej niz 3,0 %.

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejetidli
Niedopuszczalny jest smak i zapach jetki, pik mdty i gorzki.
Brak oznakowania seréw, ich uszkodzenia mechanieaigydzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — papier pokryty laminateoijg aluminiowa, folia.

znakowanie Opakowania jednostkowe: -50g w ksztatcie tgégk prostokta lub kwadratu

Oznaczone: nazwdostawcy- producenta ,nazwroduktu, jego sktadem
pojemndcia opakowania, dat terminem produkcji i przydatisoi do
spaycia, zgodnie z obowkujacym Rozporzdzeniem Ministra Rolnictwa i
Rozwoju Wsi.

5. Warunki, sposob Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czysigemnione i

przechowywania przewiewne oraz zabezpieczone przed szkodnikami.

Ser przechowywany w temperaturze peaay 2C a 16C.

6. Transport Ser naley przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnaosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wikgiwej jakaci.

7. Czstotliwosé dostaw 1-3azy w tygodniu

8. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 60 dni od daty dostarczenia

Poz. 35, 36
1. Nazwa grupy Serek Tatare*
Tatare* Mini Mix
2. Charakterystyka Puszysty serek twarogowy z dodatkigmietanki, konsystencja jednolita,

zwarta, porowata bez grudek. Barwa jednolita bialo kremowej,
charakterystyczna dlazytych dodatkéw np. ziota, pieprz, lasavarzywa,
grzyby

Smak i zapach — czysty, tagodny, lekko kmg charakterystyczny dlazytych
dodatkow .

Zawarta¢ ilosci substancji dodatkowych dodawanychsdadkéw
spaywczych zgodna z rozpagdzeniem Ministra Zdrowia.

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejetidli
Rozwarstwienie, objawy pdaienia, fermentacji, jetczenia, psucia.
Brak oznakowania seréw, ich uszkodzenia mechanieaieudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — kubeczki plastikowe.
znakowanie Opakowania jednostkowe:

Serek Tatare — 1509

Tatare Mini Mix — opakowanie 1209 z zawdxig 6szt po 209 )
Oznaczone: nazwdostawcy- producenta ,nagwroduktu, jego sktadem
pojemndcig opakowania, dat terminem produkcji i przydatisoi do
spaycia, zgodnie z obowrujacym Rozporzdzeniem Ministra Rolnictwa i

Rozwoju Wsi.
5. Warunki, spos6b Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i
przechowywania przewiewne oraz zabezpieczone przed szkodnikami.
Serek przechowywany w temperaturze pginy 2C a 6C.

6. Transport Serek nalgy przewoz¢ srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuwzywnosci w warunkach zapewniggych utrzymanie wikziwej
jakosci.

7. Czstotliwosé dostaw 1-3 razy w tygodniu

8. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 21 dni od daty dostarczenia

* Jub rownowane — sktad, smak, waga jednostki opakowania
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Zalgcznik nr 1 do SIWZ
Szczegotowy opis przedmiotu zaméwieni

Nazwa grupy

Serek Capresi - plastry

Charakterystyka

Sereksmietankowy typu wioskiego . Konsystencja jednolta&arta, porowata
bez grudek , krojony w okgte plastry, barwa jednolita biata, lekko kremow:
lub charakterystyczna dlaytych dodatkéw (np. szczypiorek, ziota, papryka
pomidory)

Smak i zapach — czysty, tagodny, lekko kmg charakterystyczny dlazytych
dodatkow .

Zawartd¢ ilosci substancji dodatkowych dodawanychsdadkow
spaywczych zgodna z rozpagdzeniem Ministra Zdrowia.

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejetidli
Rozwarstwienie, objawy pdaienia, fermentacji, jetczenia, psucia.
Brak oznakowania serdw, ich uszkodzenia mechanieaigudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — folia, poszczeg6line plasitgzielone papierem
pergaminowym.

Opakowania jednostkowe: Serek Capresi plastry g 150
Oznaczone: nazwdostawcy- producenta ,nazwroduktu, jego sktadem
pojemndcia opakowania, dat terminem produkc;ji i przydatisoi do
spaycia, zgodnie z obowrujacym Rozporzdzeniem Ministra Rolnictwa i
Rozwoju Wsi.

Warunki, sposob
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czysigemnione i
przewiewne oraz zabezpieczone przed szkodnikami.
Serek przechowywany w temperaturze pginy 2C a 8C.

Transport

Serek nalgy przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozwywnaosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wkxiwej
jakosci.

Czestotliwos§é¢ dostaw

1-3 razy w tygodniu

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 21 dni od daty dostarczenia

.38

Nazwa grupy

Serek kremowy z warzywami

Charakterystyka

Ser twarogowy z dodatkieémietanki , kanapkowy. Konsystencja jednolita,
aksamitna ,bez grudek, tatwo rozsmaraeyjsk.

Barwa jednolita biata, lekko kremowa lub charaktgrysna dla uytych
dodatkéw-warzyw pomidor, papryka, szczypiorek, kegeziota itp.

Smak i zapach — czysty, tagodny, lekko ks charakterystyczny dlazytych
dodatkow.

Zawarta¢ ttuszczu w 100g produktu nie mniepriid%

Zawarta¢ ilosci substancji dodatkowych dodawanychsdadkéw
spaywczych zgodna z rozpagdzeniem Ministra Zdrowia.

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejetidli
Rozwarstwienie, objawy pdaienia, fermentacji, jetczenia, psucia.
Brak oznakowania seréw, ich uszkodzenia mechanieaieudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — kubeczki plastikowe.

Opakowania jednostkowe:

Serek kremowy z warzywami — 125g

Oznaczone: nazwdostawcy- producenta ,nagwroduktu, jego sktadem
pojemndcig opakowania, dat terminem produkcji i przydatisoi do
spaycia, zgodnie z obowrujacym Rozporzdzeniem Ministra Rolnictwa i
Rozwoju Wsi.

Warunki, spos6b
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i
przewiewne oraz zabezpieczone przed szkodnikami.
Serek przechowywany w temperaturze pginy 2C a 8C.

Transport

Serek nalgy przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuwzywnosci w warunkach zapewniggych utrzymanie wikziwej
jakosci.

Czstotliwosé dostaw

1-3 razy w tygodniu

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 21 dni od daty dostarczenia
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Zalgcznik nr 1

do SIWZ
Szczegotowy opis przedmiotu zaméwieni

Ow

Poz. 39, 40

1 Nazwa grupy (produkty) Smietana 18%tt. , Smietana 30%tt.

2. Charakterystyka Produkt nabiatowy otrzymywany Zenietanki stodkiej, jednorodny, bez
ktaczkowscietego sernika, bez podstoju serwatki.
Barwa jednolita jasnokremowa do kremowe;j.
Czysty, lekko kwény smak, bez obcych smakéw i zapachéw, bez posmak
zapachow obcych
Zawartg¢ ttuszczu w zalenosci nie mniejsza i 18% i niemniejsza 1ni30%.
Zawartdé¢ ilosci  substancji dodatkowych dodawanych dérodkow
spaywczych zgodna z rozpagdzeniem Ministra Zdrowia.

3. Cechy dyskwalifikujace Niedopuszczalne jest wyglienie objawow psucia, fermentacji, zjelczenia,

zaplgnienie.

Wystgpienie rozwarstwienia produktu, zmiana zabarwieolae posmaki i
zapachy.

Opakowania uszkodzone mechanicznie, nie oznakovzabeydzone.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — kubki z tworzywa sztuczneigtia.

Opakowania jednostkowe - 400ml

Oznaczone: nazwdostawcy- producenta ,nazywroduktu, jego sktadem
pojemndcig opakowania, dat terminem produkcji i przydatisoi do
spaycia, zgodnie z obowkujacym Rozporzdzeniem Ministra Rolnictwa i
Rozwoju Wsi.

Warunki, spos6b
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i
przewiewne oraz zabezpieczone przed szkodnikami.
Smietana przechowywana w temperaturze gdey 2C a 10C.

Transport

Smietare nalezy przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuwzywnosci w warunkach zapewniggych utrzymanie wikxiwej
jakosci.

Czstotliwosé dostaw

1-3 razy w tygodniu

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 21 dni od daty dostarczenia

Poz.

41

Nazwa grupy (produkty)

Smietanka do kawy

Charakterystyka

Smietanka UHT, ptyn jednorodny, bez klaczkéeictego sernika, bez
podstoju serwatki.

Barwa jednolita jasnokremowa do kremowej.

Czysty, lekko kwény smak, bez obcych smakow i zapachow.

Zawartg¢ ttuszczu nie mniejszanil0%.

Zawartg¢ ilosci  substancji dodatkowych dodawanych dérodkéw
spaywczych zgodna z rozpagdzeniem Ministra Zdrowia.

Cechy dyskwalifikujace

Niedopuszczalne jest wygtienie objawdw psucia, fermentaciji, zjelczenia,
zaplgnienie.

Wystgpienie rozwarstwienia produktu, zmiana zabarwieolge posmaki i
zapachy.

Opakowania uszkodzone mechanicznie, nie oznakowabeydzone.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy —paletka 10szt kubeczkoéw arywa sztucznego o
pojemndci 10g kady, zapakowanych w fai

Opakowania jednostkowe — 100g (10g x10 sztuk)

-nazwa dostawcy- producenta, adres,

-nazwg produktu, pojemni opakowania, dat termin produkcji i
przydatndci do spaycia ( naley spazy¢ do ...miesic, rok)

Oznaczone: nazwdostawcy- producenta ,nazwroduktu, jego sktadem
pojemndcia opakowania, dat terminem produkcji i przydatisoi do
spaycia, zgodnie z obowkujacym Rozporzdzeniem Ministra Rolnictwa i
Rozwoju Wsi.

Warunki, sposéb
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czysi@emnione i
przewiewne oraz zabezpieczone przed szkodnikami.
Smietanka przechowywana w temperaturze gdmy 2C a 16C.

Transport

Smietank nalezy przewozt srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozwywnaosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wkgiwej
jakasci.

Czstotliwosé dostaw

1-3 razy w tygodniu

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 60 dni od daty dostarczenia
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Zalgcznik nr 1 do SIWZ
Szczegotowy opis przedmiotu zaméwieni

Poz. 42
1. Nazwa grupy (produkty) Ser twarogowy ziarnisty- twarazek wiejski
2. Charakterystyka Naturalny, ziarnisty serek wyprodukowany z pastewanego mleka i

$mietanki bezrodkéw konserwujcych (ziarno twarogu w
$mietance).Konsystencja ptynna z wgmgmi ksztattnymi grudkami
przypominagcymi swym wygidem “rozdrobniony styropian” .

Naturalna, biata, jednolita w calej masie.

Zawartg¢ ttuszczu w 100 g produktu nie mniegrfi%

Czysty, tagodny, lekko kvsao — stonawy, wyrany smak i zapach mleczny.

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejetidli
Rozwarstwienie, objawy pdaienia, fermentacji, jetczenia, psucia.
Brak oznakowania seréw, ich uszkodzenia mechanieaigydzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — kubeczki plastikowe.

znakowanie Opakowania jednostkowe: 200g

Oznaczone: nazwdostawcy- producenta ,nazwroduktu, jego sktadem
pojemndcia opakowania, dat terminem produkc;ji i przydatisoi do
spaycia, zgodnie z obowrujacym Rozporzdzeniem Ministra Rolnictwa i

Rozwoju Wsi.
5. Warunki, sposob Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czysigemnione i
przechowywania przewiewne oraz zabezpieczone przed szkodnikami.
Ser przechowywany w temperaturze peaaiy 1°C a 8C.
6. Transport Ser naley przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnaosci w warunkach zapewniggych utrzymanie wigiwej jakasci.
7. Czstotliwosé dostaw 1-3 razy w tygodniu
8. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 14 dni od daty dostarczenia
Poz.43
1. Nazwa grupy (produkty) Deser z big $mietang (deser z korom)
2. Charakterystyka Deser mleczny, smakowy z dodatkiem bétejetany (czekoladowy,

waniliowy, pistacjowy, karmelowy, owocowy itp.)Lekkpuszysta i delikatna
konsystencja. Zawar6 bitej smietany w produkcie nie mniejnil0%
Naturalna, jednolita w catej masie lub charaktgryata dla uytych dodatkéw
smakowych. Smak stodki, charakterystyczne digych dodatkéw
smakowych.

Zawarta¢ biatka 1,40-1,70

ZawartG¢ ttuszczu 1,5-3,40

Zawarta¢ ilosci substancji dodatkowych dodawanychsdadkéw
spaywczych zgodna z rozpaydzeniem Ministra Zdrowia

3. Cechy dyskwalifikujace Niedopuszczalne jest wyslienie objawdw psucia, fermentacji, zjelczenia,
zaplenienie.

Wystgpienie rozwarstwienia produktu, zmiana zabarwieolge posmaki i
zapachy.

Opakowania uszkodzone mechanicznie, nie oznakovwabeydzone.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — kubeczki plastikowe.

znakowanie Opakowania jednostkowe: 170-175g

Oznaczone: nazwdostawcy- producenta ,nagwroduktu, jego sktadem
pojemndcia opakowania, dat terminem produkc;ji i przydatisoi do
spaycia, zgodnie z obowrujacym Rozporzdzeniem Ministra Rolnictwa i

Rozwoju Wsi.
5. Warunki, spos6b Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i
przechowywania przewiewne oraz zabezpieczone przed szkodnikami.
Produkt przechowywany w temperaturze pginiy 2C a 8C.

6. Transport Produkt naley przewozt srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozwywnaosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wkgiwej
jakosci.

7. Czstotliwosé dostaw 1-3 razy w tygodniu

8. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 21 dni od daty dostarczenia
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Poz.

44

Zalgcznik nr 1

do SIWZ
Szczegotowy opis przedmiotu zaméwieni

Nazwa grupy (produkty)

Deser mleczny z czekolagl

Charakterystyka

Deser mleczny z czekolad dodatkami orzechéw. Konsystencja lekka,
puszysta i delikatna. Barwa naturalna, jednolitatejanasie,
charakterystyczna dlazytych dodatkéw smakowych ( mleko 49% , czekolal
w proszku 0,5%, kakao w proszku 0,8%, zmielonedy laskowe 0,5%)
Zawarta¢ ttuszczu w 100g produktu nie mniejzrii3%.

Smak stodki, charakterystyczny dlaytych dodatkéw: czekolady i orzechoéw
Zawartd¢ ilosci substancji dodatkowych dodawanychsdadkow
spaywczych zgodna z rozpagdzeniem Ministra Zdrowia.

da

Cechy dyskwalifikujace

Niedopuszczalne jest wysglienie objawdéw psucia, fermentacji, zjelczenia,
zaplgnienie.

Wystgpienie rozwarstwienia produktu, zmiana zabarwieolae posmaki i
zapachy.

Opakowania uszkodzone mechanicznie, nie oznakovzabeydzone.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — kubeczki plastikowe.

Opakowania jednostkowe: kubeczki-150g

Oznaczone: nazwdostawcy- producenta ,nazywroduktu, jego sktadem
pojemndcig opakowania, dat terminem produkcji i przydatisoi do
spaycia, zgodnie z obowkujacym Rozporzdzeniem Ministra Rolnictwa i
Rozwoju Wsi.

Warunki, spos6b
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i
przewiewne oraz zabezpieczone przed szkodnikami.
Produkt przechowywany w temperaturze pginiy 2C a 8C.

Transport

Produkt naley przewozt srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuwzywnosci w warunkach zapewniggych utrzymanie wikziwej
jakosci.

Czstotliwosé dostaw

1-3 razy w tygodniu

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 21 dni od daty dostarczenia

Poz.

45

Nazwa grupy (produkty)

Jogurt kremowy z dodatkami

Charakterystyka

Kombinacja dwoch kubeczkéw w jednym —jogurt kremowwy drugim
dodatki: np., czekolada, kawatki owocow, zpbtusli w zalénosci od danego
rodzaju jogurtu . Zawarté dodatkdw w produkcie nie mniej nill%,
zawart@¢ ttuszczu w 100 g produktu nie mniejrii,3%.

Smak i zapach — czysty, tagodny, lekko ks charakterystyczny dlazytych
Zawarta¢ ilosci substancji dodatkowych dodawanychsdadkéw
spaywczych zgodna z rozpagdzeniem Ministra Zdrowia.

Zawartg¢ metali cezkich zgodna z norm

Cechy dyskwalifikujace

Niedopuszczalne jest wyglienie objawdw psucia, zjelczenia, zdpienie.
Wystgpienie rozwarstwienia produktu, zmiana zabarwieolae posmaki i
zapachy.

Opakowania uszkodzone mechanicznie, nie oznakowabeydzone.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — kubeczki z tworzyw sztucazmy

Opakowania jednostkowe: kubeczki 122g -135g

Oznaczone: nazwdostawcy- producenta ,nagwroduktu, jego sktadem
pojemndciag opakowania, dat terminem produkcji i przydatisoi do
spaycia, zgodnie z obowrujacym Rozporzdzeniem Ministra Rolnictwa i
Rozwoju Wsi.

Warunki, spos6b
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i
przewiewne oraz zabezpieczone przed szkodnikami.
Jogurt przechowywana w temperaturze poizy 2C a 6C.

Transport

Jogurt naley przewozt srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuwzywnosci w warunkach zapewniggych utrzymanie wikziwej
jakosci.

Czstotliwosé dostaw

1-3 razy w tygodniu

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 21 dni od daty dostarczenia
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Zalgcznik nr 1 do SIWZ
Szczegotowy opis przedmiotu zaméwieni
poz. 46

1. Nazwa grupy (produkty) Deser mleczno-rgowy

2. Charakterystyka Mleczno —ryowy deser smakowy. Lekka, puszysta i delikatna ystesicja.
Naturalna dla rju na mleku w catej masie lub charakterystycznaugyaych
dodatkéw smakowych (czekolada $nil, truskawka, karmel, jabtko z
cynamonem itp.) Zawar§é ryzu w produkcie nie mniej ni6%, zawartét
tluszczu w 100 g produktu nie mniejzrid,5%.

Smak stodki, charakterystyczny dlaytych dodatkdw smakowych.
Zawartd¢ ilosci substancji dodatkowych dodawanychsdadkow
spaywczych zgodna z rozpagdzeniem Ministra Zdrowia.

3. Cechy dyskwalifikujace Niedopuszczalne jest wyglienie objawow psucia, fermentacji, zjelczenia,
zaplgnienie.

Wystgpienie rozwarstwienia produktu, zmiana zabarwieolae posmaki i
zapachy.

Opakowania uszkodzone mechanicznie, nie oznakovzabeydzone.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — kubeczki plastikowe.

znakowanie Opakowania jednostkowe: 200g

Oznaczone: nazwdostawcy- producenta ,nazywroduktu, jego sktadem
pojemndcig opakowania, dat terminem produkcji i przydatisoi do
spaycia, zgodnie z obowkujacym Rozporzdzeniem Ministra Rolnictwa i
Rozwoju Wsi.

5. Transport Deser nalgy przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozwywnaosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wkxiwej
jakosci.

6. Warunki, spos6b Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i
przechowywania przewiewne oraz zabezpieczone przed szkodnikami.
Produkt przechowywany w temperaturze pginiy 2C a 8C.

7. Czstotliwosé dostaw 1-3 razy w tygodniu

8. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 21 dni od daty dostarczenia
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