Zatgcznik 1.3 do SIWZ nr WT.2370.28.4.2016
Opis przedmiotu zamoéwienia- pieczarki

Nazwa grupy (produkty)

Pieczarki

Charakterystyka

Klasa ekstra - Pieczarki w tej klasie powinny by¢ najwyzszej jakosci. Ksztalt, wyglad,
stopien rozwoju oraz barwa pieczarek powinny by¢ charakterystyczne dla typu
handlowego. Pieczarki powinny by¢ dobrze wyksztatcone. Srednica kapelusza 30-65mm
Nie moga mie¢ zadnych wad, z wyjatkiem bardzo nieznacznych wad powierzchniowych,
pod warunkiem, ze nie wptywaja one ujemnie na ogolny wyglad pieczarek, ich jakos¢,
zachowanie jako$ci oraz wyglad w opakowaniu.

Pieczarki powinny by¢ praktycznie wolne od pozostatosci okrywy; pieczarki

nie przycigte moga mie¢ takze $lady okrywy na dole trzonu. Zdrowe, czyste,

praktycznie pozbawione jakichkolwiek widocznych ciat obcych innych niz podtoze pod
uprawe wyglada¢ $wiezo, nalezy wzia¢ pod uwage kolor blaszek typowy dla danego
szczepu i/lub rodzaju handlowego , wolne od szkodnikow, wolne od

szkod wyrzadzonych przez szkodniki wolne od nadmiernego zawilgocenia
powierzchniowego wolne od obcych zapachow i/lub smakow. Smak i zapach
charakterystyczny dla pieczarek, niedopuszczalny obcy.

Cechy dyskwalifikujace

objawy - gnicia,

widoczne zanieczyszczenia obce,
szkodniki,

obcy zapach lub smak,

Jednorodnosé

Zawarto$¢ kazdego opakowania musi by¢ jednorodna, ztozona wylacznie z pieczarek
tego samego pochodzenia, rodzaju handlowego, w tym samym stadium rozwoju (
uwzgledniajac tolerancje), tej samej jakosci i wielkosci ( jesli klasyfikowane wedhug
wielkosci).

Widoczna czg$¢ zawarto$ci opakowania musi by¢ reprezentatywna dla calej zawartosci.

Material opakowaniowy,
znakowanie

Pieczarki musza by¢ zapakowane w sposOb zapewniajacy nalezyta ochrong produktu.
Materiaty uzyte wewnatrz opakowania musza by¢ nowe, czyste i z takiej substancji,
ktora pozwoli unikna¢ jakiegokolwiek uszkodzenia zewngtrznego lub wewnetrznego
produktow.

Opakowanie stanowig skrzynki do 4kg wykonane z materialow opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,
powinny by¢ czyste, bez obcych zapachow, zabrudzen, plesni i uszkodzen
mechanicznych.

Barwa kapelusza biato-kremowa, barwa migzszu — biala z odcieniem rézowym

Przydatno$é do spozycia

Okres przydatnosci do spozycia pieczarki deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 4 dni od daty dostawy do magazynu CS PSP

WarunkKi, sposéb przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czyste, zaciemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.

Transport

Pieczarki nalezy przewozi¢ §rodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewniajacych utrzymanie wagciwej jakosci.

Czestotliwos¢ dostaw

1-3 razy w tygodniu ,




