Zatacznik Nr 1

Nazwa grupy Filet mrozony: z dorsza atlantyckiego, mintaja,
(produkty) morszczuka i tilapii
Charakterystyka Mrozone filety =z dorsza atlantyckiego, mintgja

morszczuka i tilapii bez skéry itba Kl.I

Filety cate, luzem ( nie dopuszcza $ilokow i kostek)
mrozone metod shatterpack (SHP)

llos¢ glazury nie w¢cej niz 10% w stosunku do wag
mrozonego produktu.

Cechy dyskwalifikujace | obce posmaki, zapachy,

filety czesciowo lub w catéci rozmrazone

filety z uszkodzog glazug ochronn

filety zawierajce zwazki fosforu w ilasci wieksze) ni
5gr nal kg ryby.

Materiat Wszystkie objte zamowieniem produkty dostarczaredd
opakowaniowy, w pudtach kartonowych od 5 do 12 kg.
znakowanie Oznakowanie pudta powinno zawiéna jezyku polskim:

nazwe dostawcy — producenta ,adres, handloazw
gatunku (nazwa polska i taska), metodzie i obszarze
potowu, mas netto produktu, procentemzawartdc
glazury, da¢ produkcji i termin przydatrici do spaycia
,warunki przechowywania,

Warunki, sposéb Przechowywéaw zamraarkach w temperaturze paasj
przechowywania -18°C
Transport Ryby mrazone naley transportowé wykorzystugc

samochody przeznaczone wgtnie do przewozsrodkéw
spazywczych, ze sprawnymi ugdzeniami chtodniczymi
i sprawnym czujnikiem temperatury, w warunkach
zapewniagcych utrzymanie wixiwej jakasci.

Czstotliwosé¢ dostaw Zgodnie z zamoOwieniem




Nazwa grupy
(produkty)

Halibut tuszki mro zone

Charakterystyka

Tuszki mraone z halibuta ze skgr kl.I bez gtowy, ptetw
piersiowych, pasa barkowego, gwzncici oraz tusek
nadajca st do bezpéredniej obrobki.

tuszki cate, luzem ( nie dopuszcza lsiokow i kostek )
mrozone metod shatterpack (SHP)

llos¢ glazury nie wgcej niz 10% w stosunku do wag
mrozonego produktu

)

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy,

tuszki czsciowo lub w catéci rozmrazone

tuszki z uszkodzanglazug ochronn

tuszki zawierajce zwapzki fosforu w ilasci wigkszej ni
5 gr nal kg ryby.

Materiat
opakowaniowy,
znakowanie

Wszystkie objte zamowieniem produkty dostarczared
w pudtach kartonowych od 5 do 12 kg.

Oznakowanie pudta powinno zawiéra

nazwe dostawcy — producenta ,adres, handloazw
gatunku (nazwa polska i tacska), metodzie i obszarze
potowu, mas netto produktu, procentemzawartdc
glazury, dag produkciji i termin przydatrici do spaycia
,warunki przechowywania,

Warunki, sposéb
przechowywania

Przechowywaw zamraarkach w temperaturze pasj
-18°C

Transport

Ryby mrazone naley transportowé wykorzystuc
samochody przeznaczone wgtnie do przewozsrodkéw
spazywczych, ze sprawnymi ugdzeniami chtodniczymi
i sprawnym czujnikiem temperatury, w warunkach
zapewniagcych utrzymanie wixiwej jakasci.

Czstotliwosé¢ dostaw

Zgodnie z zamdwieniem




Nazwa grupy
(produkty)

Dorsz atlantycki wedzony- tuszka
Dorsz Czarniak wedzony-tuszka

Charakterystyka

Dorsz wdzony tuszka bez gtowy kl..I ( eslzony
na gogco w temperaturze do 90 st C)

Charakteryzuje si bardzo wyranym i pikantnym
smakiem. M¢so delikatne,gdrne i soczyste, skora bary
ztocistej lub jasnobrunatnej, sucha i czysta, onalym
zapachu i stonawym smaku.

vy

Cechy dyskwalifikujace

zapl&nienia na powierzchni, uszkodzenia mechaniczne
zanieczyszczenia lub uszkodzenia przez szkodniki,
smak i zapach jetki , gorzki, @lei, gnilny, obcy

tekstura tkanki ngisnej mazista

Materiat
opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — karton.

Opakowanie 1 kg- 5kg wyimne papierem pergaminowy
Oznakowanie powinno zawierav jezyku polskim:

nazwe dostawcy — producenta ,adres, naproduktu,
mag netto produktu, datprodukcji , termin przydatrioi
do spaycia ,warunki przechowywania

m

Warunki, sposéb
przechowywania

Ryby wedzone przechowujegiv suchych, czystych
i chtodnych pomieszczeniach w temperaturze 2-10°C.

Transport

Ryby wedzone nalgy przewozé srodkami transportowym
dostosowanymi do przewozywnosci w warunkach
zapewniajcych utrzymanie wikxiwej jakasci.

Czstotliwosé¢ dostaw

Zgodnie z zaméwieniem




Nazwa grupy

Halibut w edzony tuszka

(produkty) Makrela wedzona tuszka

Trewal wedzony tuszka

Wegorz wedzony tuszka
Charakterystyka Wedzone na zimno tuszki halibuta, makreli, trewala

i wegorza Kl.I bez gtowy.
Mi¢so delikatne,gdrne i soczyste, skoéra barwy ztocis
lub jasnobrunatnej, sucha i czysta, o dymnym Zap
i stonawym smaku.

tej

Cechy dyskwalifikujace

zapl&nienia na powierzchni, uszkodzenia mechaniczne
zanieczyszczenia lub uszkodzenia przez szkodniki,
smak i zapach jelki , gorzki, @i, gnilny, obcy
tekstura tkanki misnej mazista

Materiat
opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — pudto kartonowe od 1kg-¢s k
wytozone papierem pergaminowym

Oznakowanie powinno zawierav jezyku polskim:
nazwe dostawcy — producenta ,adres, naproduktu,
mag netto produktu, datprodukcji , termin przydatrioi
do spaycia ,warunki przechowywania

Warunki, sposéb
przechowywania

Ryby wedzone przechowujegiv suchych, czystych
i chtodnych pomieszczeniach w temperaturze 2-10°C.

Transport

Ryby wedzone nalgy przewozé srodkami transportowym
dostosowanymi do przewozywnosci w warunkach
zapewniagcych utrzymanie wikxiwej jakasci.

Czstotliwos¢ dostaw

Zgodnie z zaméwieniem




Nazwa grupy
(produkty)

tosos wedzony
toso§ wedzony dzwonki

Charakterystyka

tosas wedzony filet kl..I (wedzony na zimno )

tosas wedzony dzwonki

Mieso oscistej konsystencji i ztocisto pomaiezowym
kolorze

Cechy dyskwalifikujace

zapl&nienia na powierzchni, uszkodzenia mechaniczne
zanieczyszczenia lub uszkodzenia przez szkodniki,
smak i zapach jelki , gorzki, @glei, gnilny, obcy
tekstura tkanki misnej mazista

Materiat
opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — pakowany prdowo na tacce
w foli zamknkity hermetycznie .

Opakowanie 100g- 200 gr

Oznakowanie powinno zawierav jezyku polskim:
nazwe dostawcy — producenta ,adres, naproduktu,
mag netto produktu, datprodukcji , termin przydatrioi
do spaycia ,warunki przechowywania

Warunki, sposéb
przechowywania

Ryby wedzone przechowujegiv suchych, czystych
i chtodnych pomieszczeniach w temperaturze 2-10°C.

Transport

Ryby wedzone nalgy przewozé srodkami transportowym
dostosowanymi do przewozywnosci w warunkach
zapewniagcych utrzymanie wixiwej jakasci.

Czstotliwosé¢ dostaw

Zgodnie z zaméwieniem.




Nazwa grupy
(produkty)

Szasztyk z tososia wdzonego

Charakterystyka

Kawaiki z fileta tososia wdzonego Kl..I ( wdzony
na zimno nabijane na dwu wykataczk przedzielony
np. cebully , sliwka wedzorg, ananasem, papryk

Cechy dyskwalifikujace

zaplgnienia na powierzchni, uszkodzenia mechaniczne
zanieczyszczenia lub uszkodzenia przez szkodniki,
smak i zapach jetki , gorzki, @hei, gnilny, obcy

tekstura tkanki ngisnej mazista

Materiat
opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — karton

Opakowanie 1 kg - 5 kg wytone papierem
pergaminowym

Oznakowanie powinno zawierav jezyku polskim:
nazwe dostawcy — producenta ,adres, naproduktu,
mag netto produktu, datprodukcji , termin przydatrioi
do spaycia ,warunki przechowywania

Warunki, sposéb
przechowywania

Ryby wedzone przechowujegiv suchych, czystych
i chtodnych pomieszczeniach w temperaturze 2-10°C.

Transport

Ryby wedzone nalgy przewozé srodkami transportowym
dostosowanymi do przewozywnaosci w warunkach
zapewniagcych utrzymanie wixiwej jakasci.

Czstotliwosé¢ dostaw

Zgodnie z zaméwieniem




Nazwa grupy
(produkty)

Kawior czarny

Charakterystyka

Kawior o jak najwgkszych ziarnach, srebrzysto — czarny
lub szarobragzowych, lekko btyszeeych, o regularne
wielkosci , nie posklejanych i z jak najmniej intensywny
rybim zapachem

ch

Cechy dyskwalifikujace

zapl&nienia na powierzchni, uszkodzenia mechaniczne
zanieczyszczenia lub uszkodzenia przez szkodniki,
smak i zapach jelki , gorzki, glei, gnilny,

ziarenka maziste

Materiat
opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — pakowany w stoiczki szklane
z naketka. Opakowanie 80g

Oznakowanie powinno zawierav jezyku polskim:

nazwe dostawcy — producenta ,adres, naproduktu,
mag netto produktu, datprodukcji , termin przydatrioi
do spaycia ,warunki przechowywania.

Warunki, sposéb

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czysts

D

przechowywania zaciemnione i przewiewne oraz zabezpieczone przed
szkodnikami.
Przechowywanie w warunkach chtodniczych w
temperaturze X do 8C

Transport Nalezy przewozé srodkami transportowymi

dostosowanymi do przewozywnosci w warunkach
zapewniagcych utrzymanie wixiwej jakasci.

Czstotliwosé¢ dostaw

Zgodnie z zamdwieniem




Nazwa grupy
(produkty)

Kawior czerwony

Charakterystyka

Odmiana kawioru pozyskiwana z ryb tososiowatych

o blado czerwonym kolorze z  blysacym
pomaraczowym odcieniem , ziarna lekko btysace,
o regularnej wielkéci , nie posklejane i z jak najmni
intensywnym rybim zapachem

Cechy dyskwalifikujace

zapl&nienia na powierzchni, uszkodzenia mechaniczne
zanieczyszczenia lub uszkodzenia przez szkodniki,
smak i zapach jetki , gorzki, glei, gnilny, ziarenka
maziste

Materiat
opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — pakowany w stoiczki szklane
z naketka. Opakowanie 80g

Oznakowanie powinno zawierav jezyku polskim:

nazwe dostawcy — producenta ,adres, naproduktu,
mag netto produktu, datprodukcji , termin przydatrioi
do spaycia ,warunki przechowywania.

Warunki, sposéb

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czysts

przechowywania zaciemnione i przewiewne oraz zabezpieczone przed
szkodnikami.
Przechowywanie w warunkach chtodniczych w
temperaturze X do 8C

Transport Nalezy przewozé srodkami transportowymi

dostosowanymi do przewozywnosci w warunkach
zapewniagcych utrzymanie wikxiwej jakasci.

Czstotliwos¢ dostaw

D

Zgodnie z zaméwieniem




Nazwa grupy
(produkty)

Krewetki koktajlowe mro zone

Charakterystyka

Krewetki w catdci sredniej wielkdci, obrane, gotowane
gieboko mraone , glazurowane.
Zawarta¢ glazury nie wecej niz10%

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy, zabrudzenia
krewetki potamane

krewetki czsciowo lub w catéci rozmrazone
uszkodzone , brudne opakowania

Materiat
opakowaniowy,
znakowanie

Opakowanie; wszystkie ofig zamowieniem produkty
dostarczaneddla w zgrzewkach vakum 250g
Oznakowanie opakowania powinno zawéena jezyku
polskim:

nazwe dostawcy — producenta ,adres, naproduktu,
mag netto produktu, datprodukcji , termin przydatrioi
do spaycia ,warunki przechowywania.

Warunki, sposéb
przechowywania

Przechowywaw zamraarkach w temperaturze pasj
-18°C

Transport

Krewetki mrazone naley transportowa wykorzystugc
samochody przeznaczone wgtnie do przewozsrodkow
spazywczych, ze sprawnymi ugdzeniami chtodniczymi
i sprawnym czujnikiem temperatury, w warunkach
zapewniagcych utrzymanie wixiwej jakasci.

Czstotliwosé¢ dostaw

Zgodnie z zaméwieniem




Nazwa grupy
(produkty)

Matze prowansalskie

Charakterystyka

Matze w catdgci

Skfad; mate — nie mniej i 39%, woda, sol, kwasek
cytrynowy lub ocet , ziota prowansalskie, konceintra
pomidorowy

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy,

Materiat
opakowaniowy,
znakowanie

Opakowanie; wszystkie ofip zamoéwieniem produkty
dostarczanedualg w stoikach 330g.

Oznakowanie powinno zawigra jezyku polskim:
nazwe dostawcy — producenta ,adres, naproduktu,
mag netto produktu, datprodukcji , termin przydatrioi
do spaycia ,warunki przechowywania.

Warunki, sposéb

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czysts

D

przechowywania zaciemnione i przewiewne oraz zabezpieczone przed
szkodnikami.
Przechowywanie w warunkach chtodniczych w
temperaturze X do 8C

Transport Towar naley przewozé srodkami transportowymi

dostosowanymi do przewozywnosci w warunkach
zapewniajcych utrzymanie wikxiwej jakasci.

Czstotliwosé¢ dostaw

Zgodnie z zamdéwieniem .
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Nazwa grupy
(produkty)

Owoce morza - Frutti di mare

Charakterystyka

Mieszanka -krewetki, kalmarysmiornica, m¢so mat
w catasci sredniej wielkaci, niektore krojone, ghoko
mrozone.

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy,
mieszanka ggciowo lub w catéci rozmrazona

Materiat
opakowaniowy,
znakowanie

Opakowanie; wszystkie ofieg zamowieniem produkty
dostarczaneddla w zgrzewkach vacum 2509
Oznakowanie opakowania powinno zawéenaj¢zyku
polskim:

nazwe dostawcy — producenta ,adres, naproduktu,
mag netto produktu, datprodukcji , termin przydatrioi
do spaycia ,warunki przechowywania.

Warunki, sposéb
przechowywania

Przechowywaw zamraarkach w temperaturze panj
-18°C

Transport

Owoce morza mrone naley transportowéa
wykorzystugc samochody przeznaczone wo#nie

do przewozurodkow spaywczych, ze sprawnymi
urzadzeniami chtodniczymi i sprawnym czujnikiem
temperatury, w warunkach zapewn@jch utrzymanie
wiasciwej jakaci.

Czstotliwosé¢ dostaw

Zgodnie z zaméwieniem
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Nazwa grupy
(produkty)

Kostka panierowana z mintaja

Charakterystyka

Kostka z filetéw ryb biatych bez skory kl.I nm@na
Kostki cate, luzem ( nie dopuszcza blokow

lub potamanych )

Kostka w panierce.

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy,
kostka czsciowo lub w catéci rozmrazone
kostka z uszkodzarglazura ochrorn

Materiat
opakowaniowy,
znakowanie

Opakowanie; wszystkie ofieg zamowieniem produkty
dostarczanedaa w pudtach kartonowych od 5 do 12 kg.
Oznakowanie pudta powinno zawiéma jezyku polskim:
nazwe dostawcy — producenta ,adres, naproduktu,
mag netto produktu, datprodukcji , termin przydatrioi
do spaycia ,warunki przechowywania.

Warunki, sposéb
przechowywania

Przechowywaw zamraarkach w temperaturze pasj
-18°C

Transport

Produkty mraone naley transportowéwykorzystugc
samochody przeznaczone ygznie do przewozgrodkow
spazywczych, ze sprawnymi ugdzeniami chtodniczymi
i sprawnym czujnikiem temperatury, w warunkach
zapewniagcych utrzymanie wikxiwej jakasci.

Czstotliwosé¢ dostaw

Zgodnie z zamdwieniem
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Nazwa grupy
(produkty)

Kostka rybna z serem (lub w sosie serowym)

Charakterystyka

Kostka z filetow rybnych — nie mniejnb0% ,sos serowy
ser , g¢boko mraona. Kostki cate, luzem ( nie dopuszg
si¢ blokow lub potamanych )

Kostka w panierce, zawakopanierki nie wgcej niz 15%

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy, zabrudzenia
kostka czsciowo lub w catéci rozmrazona
kostki potamane

uszkodzone, brudne opakowanie

Materiat
opakowaniowy,
znakowanie

Opakowanie; wszystkie ofig zamowieniem produkty
dostarczanedaa w pudtach kartonowych od 5 do 12 kg.
Oznakowanie pudta powinno zawiéma jezyku polskim:
nazwe dostawcy — producenta ,adres, naproduktu,
mag netto produktu, datprodukcji , termin przydatrioi
do spaycia ,warunki przechowywania.

Warunki, sposéb
przechowywania

Przechowywaw zamraarkach w temperaturze pasj
-18°C

Transport

Produkty mraone naley transportowé wykorzystugc
samochody przeznaczone ygznie do przewozgrodkow
spazywczych, ze sprawnymi ugdzeniami chtodniczymi
I sprawnym czujnikiem temperatury, w warunkach
zapewniagcych utrzymanie wikxiwej jakasci.

Czstotliwosé¢ dostaw

Zgodnie z zaméwieniem
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Nazwa grupy
(produkty)

Paluszki rybne z fileta mintaja

Charakterystyka

Paluszki z filetbw mintaja —nie mniej jak 60%, kskodry
kl.I — gicboko mraone.

Paluszki cate, luzem ( nie dopuszczg $Hilokéw lub
potamanych )

Paluszki w panierce- zawagtopanierki nie w¢cej niz15%

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy, zabrudzenia
paluszki cgsciowo lub w catéci rozmrazone
paluszki potamane

uszkodzone, brudne opakowanie

Materiat
opakowaniowy,
znakowanie

Opakowanie; wszystkie ofip zamoéwieniem produkty
dostarczanedua w pudtach kartonowych od 5 do 12 kg.
Oznakowanie pudta powinno zawiéna jezyku polskim:
nazwe dostawcy — producenta ,adres, naproduktu,
mag netto produktu, datprodukcji , termin przydatrioi
do spaycia ,warunki przechowywania.

Warunki, sposéb
przechowywania

Przechowywaw zamraarkach w temperaturze panj
-18°C

Transport

Produkty mraone naley transportowé wykorzystugc
samochody przeznaczone wgtnie do przewozsrodkéw
spazywczych, ze sprawnymi ugdzeniami chtodniczymi
i sprawnym czujnikiem temperatury, w warunkach
zapewniagcych utrzymanie wixiwej jakasci.

Czstotliwosé¢ dostaw

Zgodnie z zamdwieniem
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Nazwa grupy
(produkty)

Matjas filet solony

Charakterystyka

Filety $ledzia solonego matjas bez skéry K. |

Filety cate, bez obcych zanieczysztzprodukt o
wysokich walorach smakowych, soczysty, o delikatnej
teksturze i tagodnym smaku. Barwagsa — tkanka ngsna
jasna, biata do lekko kremowe.

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy,

filety rozpadajce si

filety o luznej konsystencji ( mgkkie, maziste
o przebarwieniackwiadczcych o nidwiezosci filetow.

Materiat
opakowaniowy,
znakowanie

Opakowanie; wiaderko plastikowe ( materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktizyrvnoscia )
od 5 do 10 kg,

Oznakowanie opakowania powinno zawiéena j¢zyku
polskim:

nazwe dostawcy — producenta ,adres, naproduktu,
mag netto produktu, datprodukcji , termin przydatrioi
do spaycia ,warunki przechowywania.

Warunki, sposéb
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czysts
zaciemnione i przewiewne oraz zabezpieczone przed
szkodnikami.

Przechowywanie w warunkach chtodniczych w
temperaturze %« do £C

D

Transport

Towar naley przewoz¢ srodkami transportowymi
dostosowanymi do przewozywnosci w warunkach
zapewniagcych utrzymanie wixiwej jakasci.

Czstotliwosé¢ dostaw

Zgodnie z zamdwieniem
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Nazwa grupy
(produkty)

Filety sledziowe w sosie musztardowym

Charakterystyka

Filety sledziowe w zalewie. Zawaré filetow w produkcie
min. 60 % przypraw 10 % w zalewie aromatyczn(
musztardowej (olej rzepakowy, woda, cukier, musiaa
przyprawy) o konsystencji zawiesistej, filety catebez
obcych zanieczyszciae, produkt o wysokich walorac
smakowych delikatnie stodki , soczysty , delikat
teksturze i tagodnym smaku.

Barwa megsna — tkanka msna jasna, biala do lekk

kremowej sos lekkaoitawy

15
|

=

nej

o

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy,
filety o luznej konsystencji ( rozpadge s¢ )
przebarwienigwiadczce o nidwiezosci filetow

Materiat
opakowaniowy,
znakowanie

Opakowanie; wiaderko plastikowe ( materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktizyrvnoscia )
od 3 do 10 kg,

Oznakowanie opakowania powinno zawgenajezyku
polskim:

nazwe dostawcy — producenta ,adres, naproduktu,
mag netto produktu, datprodukcji , termin przydatrioi
do spaycia ,warunki przechowywania.

Warunki, sposéb
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czysts
zaciemnione i przewiewne oraz zabezpieczone przed
szkodnikami.

Przechowywanie w warunkach chtodniczych w
temperaturze %« do £C

D

Transport

Towar naley przewoz¢ srodkami transportowymi
dostosowanymi do przewozywnosci w warunkach
zapewniagcych utrzymanie wixiwej jakasci.

Czstotliwosé¢ dostaw

Zgodnie z zamdwieniem
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Nazwa grupy
(produkty)

Filety sledziowe po wiejsku

Charakterystyka

Marynowane filetysledziowe w oleju. Zawartg filetow
w produkcie min. 60 %, olej rzepakowy, ceb
marynowana, ocet, sol, cukier, gorczyca, paprylszoa,
pieprz.

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy,
filety o luznej konsystencji ( rozpadge s¢ )
przebarwienigwiadczce o nidwiezosci filetow

Materiat
opakowaniowy,
znakowanie

Opakowanie z tworzywa sztucznego o poj. 250gr (
materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z
ZYywnoscCia )

Oznakowanie powinno zawierav jezyku polskim:
nazwe dostawcy — producenta ,adres, naproduktu,
mag netto produktu, datprodukcji , termin przydatrioi
do spaycia ,warunki przechowywania.

Ll

Warunki, sposéb

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czysts

D

przechowywania zaciemnione i przewiewne oraz zabezpieczone przed
szkodnikami.
Przechowywanie w warunkach chtodniczych w
temperaturze X do €C

Transport Towar naley przewoz¢ srodkami transportowymi

dostosowanymi do przewozywnosci w warunkach
zapewniagcych utrzymanie wixiwej jakasci.

Czstotliwosé¢ dostaw

Zgodnie z zamdwieniem
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Nazwa grupy
(produkty)

Filety sledziowe z suszonymi ziotami

Charakterystyka

Filety sledziowe w zalewie. Zawarté filetow w produkcie
min. 60 % przypraw 10 % w zalewie aromatyczn
ziotowej o konsystencji zawiesistej, filety calieez obcych
zanieczyszcze, produkt o wysokich walorach smakowy
delikatnie stodki , soczysty , delikatnej teksturze
tagodnym smaku.

Barwa mesna — tkanka msna jasna, biala do lekk

kremowej sos lekko czerwony

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy,
filety o luznej konsystencji ( rozpadge s¢ )
przebarwienigwiadczice o nidwiezosci filetow

Materiat
opakowaniowy,
znakowanie

Opakowanie; wiaderko plastikowe ( materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktzyrvnoscia )
od 3 do 10 kg,

Oznakowanie powinno zawigraw jezyku polskim:
nazwe dostawcy — producenta ,adres, naproduktu,
mag netto produktu, datprodukcji , termin przydatrioi
do spaycia ,warunki przechowywania.

o

Warunki, sposéb

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czysts

D

przechowywania zaciemnione i przewiewne oraz zabezpieczone przed
szkodnikami.
Przechowywanie w warunkach chtodniczych w
temperaturze % do €C

Transport Towar naley przewozé srodkami transportowymi

dostosowanymi do przewozywnosci w warunkach
zapewniagcych utrzymanie wikxiwej jakasci.

Czstotliwosé¢ dostaw

Zgodnie z zaméwieniem
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Nazwa grupy
(produkty)

Kaszubski filet sledziowy

Charakterystyka

Sledz po kaszubsku zawa#o filetow w produkcie min
50 % przypraw 10 % w zalewie aromatyczno — koreg
( pomidorowej ) o konsystencji zawiesistej, filete , bez
obcych zanieczyszcée, produkt o wysokich walorac
smakowych , soczysty , delikatnej teksturze i fagyod
smaku.

Barwa mesna — tkanka msna jasna, biala do lekk

kremowej

o

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy,

filety o luznej konsystencji ( rozpadge s¢ )
przebarwienigwiadczice o nigwiezosci filetow
niedopuszczalny zapach zjetczaly, gnilny, chemiczn
stechty lub inny obcy

niedopuszczalna mazista lub twarda tekstukgani

y

Materiat
opakowaniowy,
znakowanie

Opakowanie; wiaderko plastikowe ( materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktizyrvnoscia )
od 3 do 10 kg,

Oznakowanie powinno zawierav jezyku polskim:
nazwe dostawcy — producenta ,adres, naproduktu,
mag netto produktu, datprodukcji , termin przydatrioi
do spaycia ,warunki przechowywania.

Warunki, sposéb

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czysts

D

przechowywania zaciemnione i przewiewne oraz zabezpieczone przed
szkodnikami.
Przechowywanie w warunkach chtodniczych w
temperaturze ® do 8C

Transport Towar naley przewoz¢ srodkami transportowymi

dostosowanymi do przewozywnosci w warunkach
zapewniagcych utrzymanie wixiwej jakasci.

Czstotliwosé¢ dostaw

Zgodnie z zamdwieniem
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Nazwa grupy
(produkty)

Przysmak zydowski

Charakterystyka

Zawarta¢ filetdbw w produkcie min 40%, przypraw 10

% cebula, grzyby suszone 30%, SOS majonezowo-

smietanowy 20%
bez obcych zanieczyszazeprodukt o wysokich walorac

smakowych, soczysty , delikatnej teksturze i tagoaln

smaku.

Barwa mesna — tkanka mgna jasna, biala do lekko

kremowej

>0

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy,
filety o luznej konsystencji ( rozpadge s¢ )
przebarwienigwiadczice o nigwiezosci filetow

niedopuszczalny zapach zjetczaty, gnilny, chemiczny

stechty lub inny obcy
niedopuszczalna mazista lub twarda tekstukgani

Materiat
opakowaniowy,
znakowanie

Opakowanie; wiaderko plastikowe ( materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktizyrvnoscia )
od 3 do 10 kg,

Oznakowanie powinno zawierav jezyku polskim:
nazwe dostawcy — producenta ,adres, naproduktu,
mag netto produktu, datprodukcji , termin przydatrioi
do spaycia ,warunki przechowywania.

Warunki, sposéb

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czysts

przechowywania zaciemnione i przewiewne oraz zabezpieczone przed
szkodnikami.
Przechowywanie w warunkach chtodniczych w
temperaturze X do 8C

Transport Towar naley przewoz¢ srodkami transportowymi

dostosowanymi do przewozywnosci w warunkach
zapewniagcych utrzymanie wixiwej jakasci.

Czstotliwosé¢ dostaw

Zgodnie z zamdwieniem
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Nazwa grupy
(produkty)

Przysmak suttanski

Charakterystyka

Sledz po sultaisku zawartéé filetow w produkcie min.
60 % przypraw 10 % w zalewie aromatyczno — stodkd
( pomidorowej ) o konsystencji zawiesistej, filete , bez
obcych zanieczyszcée, produkt o wysokich walorac
smakowych delikatnie stodki , soczysty , delikat
teksturze i tagodnym smaku.

Barwa mesna — tkanka msna jasna, biala do lekk

kremowej sos lekko czerwony

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy,

filety o luznej konsystencji ( rozpadge s¢ )
przebarwienigwiadczice o nigwiezosci filetow
niedopuszczalny zapach zjetczaly, gnilny, chemiczn
stechty lub inny obcy

niedopuszczalna mazista lub twarda tekstukgani

Materiat
opakowaniowy,
znakowanie

Opakowanie; wiaderko plastikowe ( materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktizyrvnoscia )
od 3 do 10 kg,

Oznakowanie powinno zawierav jezyku polskim:
nazwe dostawcy — producenta ,adres, naproduktu,
mag netto produktu, datprodukcji , termin przydatrioi
do spaycia ,warunki przechowywania.

Warunki, sposéb
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czysts
zaciemnione i przewiewne oraz zabezpieczone przed
szkodnikami.

Przechowywanie w warunkach chtodniczych w
temperaturze % do €C

Transport

Towar naley przewozé srodkami transportowymi
dostosowanymi do przewozywnosci w warunkach
zapewniagcych utrzymanie wikxiwej jakasci.

Czstotliwosé¢ dostaw

W

nej

o

y

D

Zgodnie z zaméwieniem
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Nazwa grupy
(produkty)

Przysmak mysliwego

Charakterystyka

Zawarta¢ filetbw marnowanych krojone w produkcie m
40%, cebula , olej giny , koncentrat pomidorowy

in

grzyby suszone okoto 25 % przyprawy i warzywa

( marchewka , pietruszka , seler por, bazylia susZ

0]

czosnek, pomidor, papryka ) 35% bez obcych

zanieczyszcze , produkt o wysokich walorac
smakowych, soczysty , delikatnej teksturze i tagwals
smaku.

Barwa mesna — tkanka msna jasna, biala do lekk

kremowej

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy,

filety o luznej konsystencji ( rozpadge s¢ )
przebarwienigwiadczice o nigwiezosci filetow
niedopuszczalny zapach zjetczaly, gnilny, chemiczn
stechty lub inny obcy

niedopuszczalna mazista lub twarda tekstukgani

h
|

o

y

Materiat
opakowaniowy,
znakowanie

Opakowanie; wiaderko plastikowe ( materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktizyrvnoscia )
od 3 do 10 kg,

Oznakowanie powinno zawierav jezyku polskim:
nazwe dostawcy — producenta ,adres, naproduktu,
mag netto produktu, datprodukcji , termin przydatrioi
do spaycia ,warunki przechowywania.

Warunki, sposéb
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czysts
zaciemnione i przewiewne oraz zabezpieczone przed
szkodnikami.

Przechowywanie w warunkach chtodniczych w
temperaturze % do €C

D

Transport

Towar naley przewozé srodkami transportowymi
dostosowanymi do przewozywnosci w warunkach
zapewniagcych utrzymanie wikxiwej jakasci.

Czstotliwosé¢ dostaw

Zgodnie z zaméwieniem
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Nazwa grupy
(produkty)

Satatka farmerska

Charakterystyka

Zawarta¢ filetbw w produkcie min 40%, przypraw 10
warzyw 30%, sosu majonezowmietanowego 20%

z dodatkiem np. kapusty papryki , cebuli , warzypsgz
obcych zanieczyszcée, produkt o wysokich walorac
smakowych, soczysty , delikatnej teksturze i tagwals
smaku.

Barwa mesna — tkanka msna jasna, biala do lekk

kremowej

0

=y

o

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy,

filety o luznej konsystencji ( rozpadge s¢ )
przebarwienigwiadczice o nigwiezosci filetow
niedopuszczalny zapach zjetczaly, gnilny, chemiczn
stechty lub inny obcy

niedopuszczalna mazista lub twarda tekstukgani

y

Materiat
opakowaniowy,
znakowanie

Opakowanie; wiaderko plastikowe ( materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktizyrvnoscia )
od 3 do 5 kg,

Oznakowanie powinno zawierav jezyku polskim:
nazwe dostawcy — producenta ,adres, naproduktu,
mag netto produktu, datprodukcji , termin przydatrioi
do spaycia ,warunki przechowywania.

Warunki, sposéb
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czysts
zaciemnione i przewiewne oraz zabezpieczone przed
szkodnikami.

Przechowywanie w warunkach chtodniczych w
temperaturze % do €C

D

Transport

Towar naley przewozé srodkami transportowymi
dostosowanymi do przewozywnosci w warunkach
zapewniagcych utrzymanie wikxiwej jakasci.

Czstotliwosé¢ dostaw

Zgodnie z zaméwieniem
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Nazwa grupy
(produkty)

Satatka jarzynowa

Charakterystyka

Zawarta¢ filetow w produkcie min 40%, przypraw 10
warzyw 30%, sosu majonezowniietanowego 20%

z dodatkiem warzyw, bez obcych zanieczysaczaodukt
o wysokich walorach smakowych, soczysty , delika
teksturze i tagodnym smaku.

Barwa mesna — tkanka msna jasna, biala do lekko

kremowej

0

[ne

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy,

filety o luznej konsystencji ( rozpadge s¢ )
przebarwienigwiadczice o nigwiezosci filetow
niedopuszczalny zapach zjetczaly, gnilny, chemiczn
stechty lub inny obcy

niedopuszczalna mazista lub twarda tekstukgani

Materiat
opakowaniowy,
znakowanie

Opakowanie; wiaderko plastikowe ( materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktizyrvnoscia )
od 3 do 5 kg,

Oznakowanie powinno zawierav jezyku polskim:
nazwe dostawcy — producenta ,adres, naproduktu,
mag netto produktu, datprodukcji , termin przydatrioi
do spaycia ,warunki przechowywania.

Warunki, sposéb
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czysts
zaciemnione i przewiewne oraz zabezpieczone przed
szkodnikami.

Przechowywanie w warunkach chtodniczych w
temperaturze % do €C

Transport

Towar naley przewozé srodkami transportowymi
dostosowanymi do przewozywnosci w warunkach
zapewniagcych utrzymanie wikxiwej jakasci.

Czstotliwosé¢ dostaw

Zgodnie z zaméwieniem
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Nazwa grupy
(produkty)

Satatka polska ze&ledziem

Charakterystyka

Zawarta¢ filetow w produkcie min 40%, przypraw 10
warzyw 30%, sosu majonezowntietanowego 20%

z dodatkiem np. papryki , cebuli , warzyw, bez aitc
zanieczyszcze , produkt o wysokich walorac

smakowych, soczysty , delikatnej teksturze i tagmaln

smaku.

Barwa megsna — tkanka msna jasna, biala do lekko

kremowej

0

5 <<

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy,
filety o luznej konsystencji ( rozpadge s¢ )
przebarwienigwiadczce o niéwiezosci filetow

niedopuszczalny zapach zjetczaly, gnilny, chemiczny

stechty lub inny obcy
niedopuszczalna mazista lub twarda tekstukgani

Materiat
opakowaniowy,
znakowanie

Opakowanie; wiaderko plastikowe ( materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktizyrvnoscia )
od 3 do 5 kg,

Oznakowanie powinno zawierav jezyku polskim:
nazwe dostawcy — producenta ,adres, naproduktu,
mag netto produktu, datprodukcji , termin przydatrioi
do spaycia ,warunki przechowywania.

Warunki, sposéb

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czysts

przechowywania zaciemnione i przewiewne oraz zabezpieczone przed
szkodnikami.
Przechowywanie w warunkach chtodniczych w
temperaturze X do 8C

Transport Towar naley przewozé srodkami transportowymi

dostosowanymi do przewozywnosci w warunkach
zapewniagcych utrzymanie wikxiwej jakasci.

Czstotliwosé¢ dostaw

Zgodnie z zamdwieniem
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Nazwa grupy
(produkty)

Safatka tatarska zesledziem

Charakterystyka

Zawarta¢ filetow w produkcie min 50%, przypraw 10
ogorek i pieczarka 25%, sosu majonezanoetanowegq
15%

bez obcych zanieczyszazeprodukt o wysokich walorac
smakowych, soczysty , delikatnej teksturze i tagwalr
smaku.

Barwa megsna — tkanka msna jasna, biala do lekk

kremowej

0

>

o

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy,

filety o luznej konsystencji ( rozpadge s¢ )
przebarwienigwiadczce o niéwiezosci filetow
niedopuszczalny zapach zjetczaly, gnilny, chemiczn
stechty lub inny obcy

niedopuszczalna mazista lub twarda tekstukgani

y

Materiat
opakowaniowy,
znakowanie

Opakowanie; wiaderko plastikowe ( materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktzyrvnoscia )
od 3 do 5 kg,

Oznakowanie powinno zawierav jezyku polskim:
nazwe dostawcy — producenta ,adres, naproduktu,
mag netto produktu, datprodukcji , termin przydatrioi
do spaycia ,warunki przechowywania.

Warunki, sposéb

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czysts

D

przechowywania zaciemnione i przewiewne oraz zabezpieczone przed
szkodnikami.
Przechowywanie w warunkach chtodniczych w
temperaturze ® do 8C

Transport Towar naley przewoz¢ srodkami transportowymi

dostosowanymi do przewozywnosci w warunkach
zapewniagcych utrzymanie wixiwej jakasci.

Czstotliwosé¢ dostaw

Zgodnie z zamdwieniem
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Nazwa grupy
(produkty)

Satatka surimi z ananasem i warzywami

Charakterystyka

Kawatki paluszkow surimi, ananas, warzywa ( sepe,
ogorek, kukurydza, cebula ) majonez.

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy,
uszkodzone , brudne opakowania

Materiat
opakowaniowy,
znakowanie

Opakowanie; wiaderko plastikowe ( materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktizyrvnoscia )
od 3 do 5 kg,

Oznakowanie powinno zawierav jezyku polskim:
nazwe dostawcy — producenta ,adres, naproduktu,
mag netto produktu, datprodukcji , termin przydatrioi
do spaycia ,warunki przechowywania.

Warunki, sposéb

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czysts

przechowywania zaciemnione i przewiewne oraz zabezpieczone przed
szkodnikami.
Przechowywanie w warunkach chtodniczych w
temperaturze X do 8C

Transport Towar naley przewoz¢ srodkami transportowymi

dostosowanymi do przewozywnosci w warunkach
zapewniagcych utrzymanie wikxiwej jakasci.

Czstotliwosé¢ dostaw

D

Zgodnie z zaméwieniem.
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Nazwa grupy
(produkty)

Saska ryba w sosie salsa

Charakterystyka

Filety sledziowe w kawaikach w sosie salsa. Zawaitp

filetow w produkcie min. 60 % ananas, papryka, ravg

pomidory, cebula przypraw 10 % w zalewie aromatgczn

stodkawej ( pomidorowo-paprykowej ) o konsystenciji

zawiesistej, filety catle , bez obcych zanieczysicze

produkt o wysokich walorach smakowych delikatnedg&i
, soczysty , delikatnej teksturze i tagodnym smaku.

Barwa mesna — tkanka msna jasna, biala do lekk

kremowej sos lekko czerwony

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy,

filety o luznej konsystencji ( rozpadge s¢ )
przebarwienigwiadczice o nigwiezosci filetow
niedopuszczalny zapach zjetczaly, gnilny, chemiczn
stechty lub inny obcy

niedopuszczalna mazista lub twarda tekstukgani

Materiat
opakowaniowy,
znakowanie

Opakowanie; wiaderko plastikowe ( materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktizyrvnoscia )
od 3 do 5 kg,

Oznakowanie powinno zawierav jezyku polskim:
nazwe dostawcy — producenta ,adres, naproduktu,
mag netto produktu, datprodukcji , termin przydatrioi
do spaycia ,warunki przechowywania.

Warunki, sposéb
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czysts
zaciemnione i przewiewne oraz zabezpieczone przed
szkodnikami.

Przechowywanie w warunkach chtodniczych w
temperaturze % do €C

o

y

D

Transport

Towar naley przewozé srodkami transportowymi
dostosowanymi do przewozywnosci w warunkach
zapewniagcych utrzymanie wikxiwej jakasci.

Czstotliwosé¢ dostaw

Zgodnie z zaméwieniem
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Nazwa grupy
(produkty)

Rolmops $ledz marnowany

Charakterystyka

Filet $ledzia marnowanego zwigte w rolmopsa z cebulk

o zawartéc filetbw w produkcie min. 60 % przypraw 10

% w zalewie octowe] , filety cate , bez obcych
zanieczyszcze, produkt o wysokich walorach smakowych

delikatnie stodki , soczysty , delikatnej tekstu
i tagodnym smaku.

Barwa megsna — tkanka msna jasna, biala do lekko

kremowej

rze

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy,
filety o luznej konsystencji ( rozpadge s¢ )
przebarwienigwiadczce o nidwiezosci filetow

Materiat
opakowaniowy,
znakowanie

Opakowanie; wiaderko plastikowe ( materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktizyrvnoscia )
od 3 do 5 kg,

Oznakowanie powinno zawierav jezyku polskim:
nazwe dostawcy — producenta ,adres, naproduktu,
mag netto produktu, datprodukcji , termin przydatrioi
do spaycia ,warunki przechowywania.

Warunki, sposéb
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czysts
zaciemnione i przewiewne oraz zabezpieczone przed
szkodnikami.

Przechowywanie w warunkach chtodniczych

w temperaturze?C do §C

Transport

Towar naley przewozé srodkami transportowymi
dostosowanymi do przewozywnosci w warunkach
zapewniagcych utrzymanie wikxiwej jakasci.

Czstotliwosé¢ dostaw

Zgodnie z zaméwieniem

29

D




Nazwa grupy
(produkty)

Koreczki sledziowe gryckie

Charakterystyka

Filety sledziowe marnowane zawijane w korec
z papryka i cebgl w zalewie (olej rzepakowy, cebu
marynowana, papryka, przyprawy) , zawétdiletow
w produkcie min. 60 % bez obcych zanieczysicz
produkt o wysokich walorach smakowych delikatnizdgi
soczysty , delikatnej teksturze i fagodnym smaku.

Barwa megsna — tkanka msna jasna, biala do lekk

kremowej

o

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy,
filety o luznej konsystencji ( rozpadge s¢ )
przebarwienigwiadczce o nidwiezosci filetow

Materiat
opakowaniowy,
znakowanie

Opakowanie; pojemniki z tworzywa pojen#@20g.
Oznakowanie powinno zawierav jezyku polskim:
nazwe dostawcy — producenta ,adres, naproduktu,
mag netto produktu, datprodukcji , termin przydatrioi
do spaycia ,warunki przechowywania.

Warunki, sposéb

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czysts

D

przechowywania zaciemnione i przewiewne oraz zabezpieczone przed
szkodnikami.
Przechowywanie w warunkach chtodniczych
w temperaturze?C do §C

Transport Towar naley przewozé srodkami transportowymi

dostosowanymi do przewozywnosci w warunkach
zapewniagcych utrzymanie wikxiwej jakasci.

Czstotliwosé¢ dostaw

Zgodnie z zaméwieniem
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Nazwa grupy
(produkty)

Zawijane sledzie zesliwk g
Zawijane sledzie z winia

Charakterystyka

Filety sledziowe matjasy zawijane w koreczki zéwka
lub z winia w oleju , bez obcych zanieczyszaze
produkt o wysokich walorach smakowych delikatnidgi
soczysty , delikatnej teksturze i tagodnym smaku.

Barwa megsna — tkanka msna jasna, biala do lekk

kremowej

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy,
filety o luznej konsystencji ( rozpadge s¢ )
przebarwienigwiadczce o nidwiezosci filetow

Materiat
opakowaniowy,
znakowanie

Opakowanie; pojemniki stoik pojemo200g.
Oznakowanie powinno zawigraw jezyku polskim:
nazwe dostawcy — producenta ,adres, naproduktu,
mag netto produktu, datprodukcji , termin przydatrioi
do spaycia ,warunki przechowywania.

o

Warunki, sposéb

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czysts

D

przechowywania zaciemnione i przewiewne oraz zabezpieczone przed
szkodnikami.
Przechowywanie w warunkach chtodniczych w
temperaturze ® do 8C

Transport Towar naley przewoz¢ srodkami transportowymi

dostosowanymi do przewozywnosci w warunkach
zapewniagcych utrzymanie wixiwej jakasci.

Czstotliwosé¢ dostaw

Zgodnie z zamdwieniem
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Nazwa grupy

Filet z makreli w sosie pomidorowym

(produkty) Szprot w sosie pomidorowym
Sledz w sosie pomidorowym
Charakterystyka Konserwa rybna- filety z makrel§ledz i cate szprotki

podwedzane ( zawartgd ryb w produkcie nie mniej ja
55%) w sosie pomidorowym. Konsystencjas@dcista
Smak i zapach charakterystyczny dla produktu ¢
przypraw i dodatkow.

Konserwy powinny b§ szczelne i nie wykazywawad
zamkngcia puszki.

K

braz

Cechy dyskwalifikujace

Nie dopuszcza sizmiany barwy, smaku i zapachuste
konserw, obce posmaki, zapachy, oznak korozji ¢ki
| zanieczyszcze

Brak oznakowania opakowa
mechaniczne, bomba puszek.

ich uszkodzeni:

Materiat
opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — puszka aluminiowa lub béasz
z zamkng¢ciem przystosowanym do jednorazowego
otwarcia z zawleczk125g.

Oznakowanie powinno zawierav jezyku polskim:

nazwe dostawcy — producenta ,adres, naproduktu,
mag netto produktu, datprodukcji , termin przydatrioi
do spaycia ,warunki przechowywania.

Warunki, sposéb
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czysts
zaciemnione i przewiewne oraz zabezpieczone przed
szkodnikami.

Konserwy przechowywane w warunkach chtodniczych
temperaturze % do £C

D

W

Transport

Konserwy naley przewoz¢ srodkami transportowymi
dostosowanymi do przewozywnosci w warunkach
zapewniagcych utrzymanie wixiwej jakasci.

Czstotliwosé¢ dostaw

Zgodnie z zamdwieniem
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Nazwa grupy
(produkty)

Paprykarz

Charakterystyka

Konserwa rybna — rozdrobnione ¢so ryb (nie mniej jak

40%) z dodatkiem iy, koncentratu pomidorowego or
przypraw,. Barwa czerwona. Ostry i wyng smak
charakterystyczny dla produktu orazitych przypraw.
Konserwy powinny b§ szczelne i nie wykazywawad
zamkngcia puszki.

Cechy dyskwalifikujace

Nie dopuszcza sizmiany barwy, smaku i zapachuste
konserw, obce posmaki, zapachy, oznak korozji ki
i zanieczyszcze

Brak oznakowania opakodwa
mechaniczne, bomba puszek.

ich uszkodzenig

Materiat
opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — puszka aluminiowa lub béasz
z zamkng¢ciem przystosowanym do jednorazowego
otwarcia z zawleczk

Opakowanie jednostkowe —300g

Oznakowanie powinno zawierav jezyku polskim:

nazwe dostawcy — producenta ,adres, naproduktu,
mag netto produktu, datprodukcji , termin przydatrioi
do spaycia ,warunki przechowywania.

Warunki, sposéb

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czysts

D

przechowywania zaciemnione i przewiewne oraz zabezpieczone przed
szkodnikami.
Konserwy przechowywane w warunkach chtodniczych
w temperaturze?C do §C

Transport Konserwy naley przewozt srodkami transportowymi

dostosowanymi do przewozywnosci w warunkach
zapewniagcych utrzymanie wikxiwej jakasci.

Czstotliwosé¢ dostaw

Zgodnie z zaméwieniem
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Nazwa grupy

Sardynka w oleju

(produkty) S;prot w oleju
Sledz w oleju
Charakterystyka Konserwa rybna - mate sardynki, catle szprg

podwedzane isledz w zalewie olejowej ( zawar§é ryb w
produkcie nie mniej jak 55%). Konsystencjas@écista
Barwa charakterystyczna dla danego gatunku ryb kSma
i zapach charakterystyczny dla produktu oraz prawp
i dodatkow.

Konserwy powinny b§ szczelne i nie wykazywawad
zamkngcia puszki.

Dtki

Cechy dyskwalifikujace

Nie dopuszcza sizmiany barwy, smaku i zapachuste
konserw, obce posmaki, zapachy, oznak korozji ki
i zanieczyszczae

Brak oznakowania opakodwa
mechaniczne, bomba puszek.

ich uszkodzenig

Materiat
opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — puszka aluminiowa lub béasz
z zamkng¢ciem przystosowanym do jednorazowego
otwarcia z zawleczko poj :

-170gsledz w oleju, szprot w oleju

-125g sardynka w oleju

Oznakowanie powinno zawierav jezyku polskim:

nazwe dostawcy — producenta ,adres, naproduktu,
mag netto produktu, datprodukcji , termin przydatrioi
do spaycia ,warunki przechowywania.

Warunki, sposéb
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czysts
zaciemnione i przewiewne oraz zabezpieczone przed
szkodnikami.

Konserwy przechowywane w warunkach chtodniczych
w temperaturze%C do §C

D

Transport

Konserwy naley przewoz¢ srodkami transportowymi
dostosowanymi do przewozywnosci w warunkach
zapewniagcych utrzymanie wixiwej jakasci.

Czstotliwosé¢ dostaw

Zgodnie z zamdwieniem
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Nazwa grupy
(produkty)

Tunczyk w sosie wkasnym

Charakterystyka

Konserwa - taczyk duze kawatki  w sosie wkasnym.
Barwa mgsa jasnorgowa. , konsystencja doscista,
kawaliki cate, nie powinny sirozpada.

Konserwy powinny b§ szczelne i nie wykazywawad
zamkngcia puszki.

Cechy dyskwalifikujace

Nie dopuszcza sizmiany barwy, smaku i zapachuste
konserw, obce posmaki, zapachy, oznak korozjigsz

i zanieczyszczae

Brak oznakowania opakodwa
mechaniczne, bomba puszek.

ich uszkodzenig

Materiat
opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — puszka aluminiowa, z
zamkngciem przystosowanym do jednorazowego otwat
z zawlecz. Opakowanie jednostkowe -185 g
Oznakowanie powinno zawiérav jezyku polskim:

nazwe dostawcy — producenta ,adres, naproduktu,
mag netto produktu, datprodukcji , termin przydatrioi
do spaycia ,warunki przechowywania.

cia

Warunki, sposéb
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czysts
zaciemnione i przewiewne oraz zabezpieczone przed
szkodnikami.

Konserwy przechowywane w warunkach chtodniczych
w temperaturze%C do §C

D

Transport

Konserwy naley przewoz¢ srodkami transportowymi
dostosowanymi do przewozywnosci w warunkach
zapewniagcych utrzymanie wixiwej jakasci.

Czstotliwosé¢ dostaw

Zgodnie z zamdwieniem
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Nazwa grupy
(produkty)

Pasta z tuticzyka

Charakterystyka

Migso z tuiczyka (nie mniej jak 35%) ,olej , koncent
pomidorowy, z przyprawami bez obcych zanieczysizcz
produkt o wysokich walorach smakowych delikat
teksturze i tagodnym smaku.

Cechy dyskwalifikujace

Nie dopuszcza sizmiany barwy, smaku i zapachuste
konserw, oznak korozji lub uszkodzenia, obce pos$
zapachy,

Brak oznakowania opakowa

Materiat
opakowaniowy,
znakowanie

Opakowanie; Tubka metalowa o pojenscidl45g.
Oznakowanie powinno zawierav jezyku polskim:
nazwe dostawcy — producenta ,adres, naproduktu,
mag netto produktu, datprodukcji , termin przydatrioi
do spaycia ,warunki przechowywania.

at
e
nej

ak

Warunki, sposéb

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czysts

D

przechowywania zaciemnione i przewiewne oraz zabezpieczone przed
szkodnikami.
Konserwy przechowywane w warunkach chtodniczych
w temperaturzeC do §C

Transport Towar naley przewozé srodkami transportowymi

dostosowanymi do przewozywnosci w warunkach
zapewniagcych utrzymanie wikxiwej jakasci.

Czstotliwosé¢ dostaw

Zgodnie z zaméwieniem
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Nazwa grupy
(produkty)

Pasta z tososia

Charakterystyka

Mieso z tososia wdzonego (niemniej ni 29%) olej
rzepakowy, woda, ikra ryb, sol spavcza, cukier, przecie
pomidorowy, przyprawy, bez obcych zanieczyshcze
produkt o wysokich walorach smakowych delikat
teksturze i tagodnym smaku.

=

nej

Cechy dyskwalifikujace

Nie dopuszcza sizmiany barwy, smaku i zapachuste
konserw, oznak korozji lub uszkodzenia, obce pos$
zapachy,

Brak oznakowania opakowa

ak

Materiat
opakowaniowy,
znakowanie

Opakowanie - Tubka metalowa pojerdéd45g.
Oznakowanie powinno zawierav jezyku polskim:
nazwe dostawcy — producenta ,adres, naproduktu,
mag netto produktu, datprodukcji , termin przydatrioi
do spaycia ,warunki przechowywania.

Warunki, sposéb
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czysts
zaciemnione i przewiewne oraz zabezpieczone przed
szkodnikami.

Konserwy przechowywane w warunkach chtodniczych
w temperaturze?C do §C

D

Transport

Towar naley przewozé srodkami transportowymi
dostosowanymi do przewozywnosci w warunkach
zapewniagcych utrzymanie wikxiwej jakasci.

Czstotliwosé¢ dostaw

Zgodnie z zaméwieniem
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Nazwa grupy
(produkty)

Pasta tososiowa

Charakterystyka

Mieso z tososia wdzonego (nie mniej ni 23%) olej,
woda, cukier, koncentrat pomidorowy, mielona gooeg)
przyprawy, bez obcych zanieczysztze produkt o
wysokich walorach smakowych
tagodnym smaku.

delikatnej teksturz

e

Cechy dyskwalifikujace

Nie dopuszcza sizmiany barwy, smaku i zapachuste
konserw, oznak korozji lub uszkodzenia, obce pos$
zapachy,

Brak oznakowania opakowa

ak

Materiat
opakowaniowy,
znakowanie

Opakowanie; Pojemnik z tworzywa sztucznego o
pojemndci 80g.

Oznakowanie powinno zawigrav jezyku polskim:
nazwe dostawcy — producenta ,adres, naproduktu,
mag netto produktu, datprodukcji , termin przydatrioi
do spaycia ,warunki przechowywania.

Warunki, sposéb

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czysts

D

przechowywania zaciemnione i przewiewne oraz zabezpieczone przed
szkodnikami.
Konserwy przechowywane w warunkach chtodniczych
w temperaturzeC do £C

Transport Towar naley przewoz¢ srodkami transportowymi

dostosowanymi do przewozywnosci w warunkach
zapewniagcych utrzymanie wixiwej jakasci.

Czstotliwosé¢ dostaw

Zgodnie z zamdwieniem
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Nazwa grupy
(produkty)

Pasta kawiorowa wdzona
Pasta kawiorowa tagodna

Charakterystyka

wedzona ikra ryb (nie mniej ni45%), olej rzepakowy

cukier, woda, ptatki ziemniaczane, soOl spacza, przecier

pomidorowy, substancje konserwceg
Kawior z przyprawami bez obcych zanieczysigz
produkt o wysokich walorach smakowych
teksturze i tagodnym smaku.

e

delikatnej

Cechy dyskwalifikujace

Nie dopuszcza sizmiany barwy, smaku i zapachuste
konserw, oznak korozji lub uszkodzenia, obce pos$m
zapachy,

Brak oznakowania opakowa

ak

Materiat
opakowaniowy,
znakowanie

Opakowanie; Tubka metalowa o pojersaeidl50g.
Oznakowanie powinno zawigrav jezyku polskim:
nazwe dostawcy — producenta ,adres, naproduktu,
mag netto produktu, datprodukcji , termin przydatrioi
do spaycia ,warunki przechowywania.

Warunki, sposéb
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czysts
zaciemnione i przewiewne oraz zabezpieczone przed
szkodnikami.

Konserwy przechowywane w warunkach chtodniczych
w temperaturze?C do §C

Transport

Towar naley przewoz¢ srodkami transportowymi
dostosowanymi do przewozywnosci w warunkach
zapewniagcych utrzymanie wixiwej jakasci.

Czstotliwosé¢ dostaw

D

Zgodnie z zamdwieniem
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