Zalcznik nr 1

Opis przedmiotu zamowienia

1.

Nazwa grupy (produkty)

Babka

2.

Charakterystyka

Wyréb  otrzymywany z ciasta  biszkoptowo-ttuszczowega
dodatkami(kakao,wanilia,cytryna,adwokat i inne) aleznosci od rodzaju,
w ksztalcie stoka lub nadanym przez producenta, skérka delika
porowata, z mdiwymi delikatnymi pknigciami, réwnomiernie oblan
polewy, lukrem, posypana cukrem pudrem Ilub innymi tecamk
dekoracji .Barwa skorki

— Zzlocisto zétta, ktérej intensywn& na przekroju maleje w kierunk
migkiszu,

migkisz — rGwnomiernie zabarwiony, suchy w dotyku &g krajalndci,
Sprzysty, rownomiernie porowaty i wytaiety

smak i zapach — aromatyczny swoisty dla babki damedzaju

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy, smak, gorzki, kwa stony, sfchty, mdly,
spalenizny

zanieczyszczenia mechaniczne,

babki zabrudzone, spalone, niedopieczone, oimjea niewl@ciwej
porowatdci ciasta, o mykiszu lepkim, z zakalcem, krugzym sk, bez
polewy, lub niedoktadnie oblane

objawy plénienia, psucia, zawilgocenie, rozpuszczenie polewy
uszkodzenia mechaniczne, babki zdeformowane, zignie@orozrywane
obecnd¢ szkodnikowzywych, martwych, oraz ich pozostédn,

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — ktesstigowy ptytki

Warunki, sposéb
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, cayste
zabezpieczone przed szkodnikami. Temperatura 2€ 15

Transport

Bable nalezy przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuzywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wkxiwej
jakasci.

Czstotliwosé¢ dostaw

Na zamoéwienie 1-3 razy w tygodniu

Nazwa grupy (produkty)

Butka drozdzowa z nadzieniem (poz. 2)

Charakterystyka

ksztatt — podtina lub okagta butka, lub w ksztalcie nadanym prz
producenta, skorka gtadka, lekko blysmz

barwa:

skorki — ztocista do jasnofmowej, ktorej intensywrié na przekroju
maleje w kierunku ngkiszu,

migkisz — réwnomiernie zabarwiony, suchy w dotyku oobugj
krajalnasci, spezysty, rownomiernie porowaty i wyfaiety

smak i zapach — aromatyczny swoisty dla rodzajelut

butka z nadzieniem z marmoladyzemnu, masy budyniowej, makows
serowej lub owocowej

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kma zbyt stony, sichty, mdty,
zanieczyszczenia mechaniczne,

butki o skérce oddzielagej st od mkkiszu, zabrudzone, spalon
niedopieczone, o wyfaiie niewtgciwej porowatdci, 0 mikiszu lepkim, z

zakalcem, krusym sk, z obecnécia grudek maki lub soli, bez nadzienia

objawy plé&nienia, psucia, zawilgocenie, objawy za#mia laseczk
Zziemniaczag

uszkodzenia mechaniczne, butki zdeformowane, z@gregorozrywane
obecnd¢ szkodnikowzywych, martwych, oraz ich pozostédn,

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — ktesstigowy plytki
masa butki — 100g

Warunki, sposéb
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, cayste
zabezpieczone przed szkodnikami. Temperatura 2€ 15

Transport

Butki nalezy przewozt srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuzywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wkxiwej
jakasci.

Czstotliwosé dostaw

Na zamoéwienie 1-3 razy w tygodniu
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Opis przedmiotu zamowienia

Nazwa grupy (produkty)

Ciasteczka bankietowe (pn 3)

Charakterystyka

Wyroby otrzymane z ciasta kruchego, biszkoptowegszkoptowo—
tluszczowego, francuskiego, parzonego niegcesne lub nagzone
syropem, przektadane mdymi kremami, masami owocowym,
przetworami owocowymi iinnymi, wyka@zone kremami, poleyy
marcepanem, pomadiinnymi, ozdobione owocami, owocami |z
syropu, galaretk kawg, kakao, orzechami, ksztatt dowolny.

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy, smak, gorzki, mocnoskwastony, sichty,
mdty, spalenizny

zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne

ciastka zabrudzone, spalone, niedopieczone, ozwmiganiewta@ciwej
porowat@ci ciasta, kruszce sg, bez posypki lub lukru

objawy plgnienia, psucia,

uszkodzenia mechaniczne, zdeformowane, zgnieciorezgywane
obecnd¢ szkodnikéwzywych, martwych, oraz ich pozostédn,

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — ktesstigowy

plytki
masa ciastka — 50—-60g

Warunki, sposéb
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, cayste
zabezpieczone przed szkodnikami. Temperatura+ 4

Transport

Ciastka nalgy przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi ¢glo
przewozuzywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie
wiasciwej jakasci.

Czstotliwosé dostaw

Na zaméwienie 1-3 razy w tygodniu

Nazwa grupy (produkty)

Ciasto bakaliowe (poz. 4)

Charakterystyka

ksztalt — podlany, kwadratowy lub w ksztalcie nadanym przez
producenta, skorka gtadka, z #iwymi delikatnymi pgknigciami,
lekko blyszcaca Iub matowa, wykicczony mas karmelowy
i orzechami

barwa — réwnomiernie zabarwiony, o dobrej krajétmoréwnomiernie
porowaty i wyr@niety

smak izapach — aromatyczny swoisty dla ciasta |makego.
Dwa blaty czekoladowe przefone mas budyniowg

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy, smak, gorzki, mocnoskwastony, sichty,
mdty, spalenizny

zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne

pierniki zabrudzone, spalone, niedopieczone, o #vyeaniewidciwej
porowatdci ciasta, krusgce sg¢, bez masy karmelowej i orzechow,
objawy plénienia, psucia,

uszkodzenia mechaniczne, pierniki zdeformowane, iezgpne
porozrywane

obecndé¢ szkodnikowzywych, martwych, oraz ich pozostédn,

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kéestigowy
ptytki

Warunki, sposéb
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, cayste
zabezpieczone przed szkodnikami. Temperatura 2€ 15

Transport

Ciasto naley przewozt srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuzywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie
wihasciwej jakdci.

Czstotliwosé dostaw

1-3 razy w tygodniu




Opis przedmiotu zamowienia

Nazwa grupy (produkty)

Ciasto kokosowe (poz. 5)

Charakterystyka

ksztalt — podlany, kwadratowy lub w ksztalcie nadanym prz
producenta, skorka gtadka, z #haymi delikatnymi pknigciami
matowa, wykaczona delikatg kratownica z polewy czekoladowej.
barwa — réwnomiernie zabarwiony, o dobrej krajétmoréwnomiernie
porowaty i wyr@niety

smak izapach — aromatyczny swoisty dla danego ajodziasta.
Delikatny budy na biszkopcie przykryty kokosamk

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy, smak, gorzki, mocnoskwastony, sichty,
mdty, spalenizny

zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne

pierniki zabrudzone, spalone, niedopieczone, o fmyeaniewtaciwej
porowataci ciasta, krusgce sg, bez polewy

objawy plénienia, psucia,
uszkodzenia mechaniczne,
porozrywane

obecnd¢ szkodnikéwzywych, martwych, oraz ich pozostédn,

pierniki zdeformowane, iezgme

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — ktesstigowy
plytki

Warunki, sposéb
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, cayste
zabezpieczone przed szkodnikami. Temperatura 2€ 15

Transport

Ciasto naley przewozt srodkami transportowymi dostosowanymi d
przewozuzywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie
wiasciwej jakasci.

Czestotliwosé dostaw

1-3 razy w tygodniu

Nazwa grupy (produkty)

Ciasto ,Orzechowiec” (poz 6)

Charakterystyka

ksztalt — podtany, kwadratowy lub w ksztalcie nadanym prz
producenta, wykaczony mag orzechow.

barwa — réwnomiernie zabarwiony, o dobrej krajahmoréwnomiernie
porowaty i wyr@gniety

smak i zapach — aromatyczny swoisty dla danegoajadzasta. Cistg
krucho—miodowe przefmne kremem budyniowym.

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy, smak, gorzki, mocnoskwastony, sichty,
mdty, spalenizny

zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne

pierniki zabrudzone, spalone, niedopieczone, o fmyeaniewtaciwej
porowatdci ciasta, krusgce s¢, bez masy orzechowej

objawy plénienia, psucia,
uszkodzenia mechaniczne,
porozrywane

obecnd¢ szkodnikéwzywych, martwych, oraz ich pozostédn,

pierniki zdeformowane, iezgme

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — ktesstigowy
phytki

Warunki, sposéb
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, cayste
zabezpieczone przed szkodnikami. Temperatura 2€ 15

Transport

Ciasto naley przewoz¢ srodkami transportowymi dostosowanymi d
przewozuzywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie
wiasciwej jakasci.

Czstotliwosé dostaw

1-3 razy w tygodniu




Opis przedmiotu zamowienia

Nazwa grupy (produkty)

Faworki (poz. 7)

Charakterystyka

Faworki otrzymane z ciasta krucho - tluszczowegoazeme
na gebokim oleju, mate przeplatane kawatki posypane enkpudrem

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy, smak, gorzki, mocnoskwastony, sichty,
mdty, spalenizny

zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne

ciastka zabrudzone, spalone, niedopieczone, ozwmiganiewta@ciwej
porowatdci ciasta, krusgce sg, objawy pldnienia, psucia
uszkodzenia mechaniczne, zdeformowane, zgnieciarezpwane,
obecnd¢ szkodnikdwzywych, martwych, oraz ich pozostédn,

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — ktesstigowy

plytki
masa faworka 15g—-30g

Warunki, sposéb
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, cayste
zabezpieczone przed szkodnikami. Temperatura+ 4

Transport

Faworki naley przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi
do przewozuzywnosci w warunkach zapewniggych utrzymanie
wiasciwej jakasci.

Czstotliwosé dostaw

Na zamoéwienie 1-3 razy w tygodniu w okreSigatecznym

Nazwa grupy (produkty)

Ciastka deserowe;
Kreméwka — karpatka
Ciastko W-Z, Napoleonka
Gniazdka, Grzehidrancuski
(poz. 8,9, 12, 25)

Charakterystyka

Wyroby otrzymane z ciasta kruchego, biszkoptowdgszkoptowo—
tluszczowego, francuskiego, parzonego niegceme lub nagzone
syropem, przektadane mdymi kremami, masami owocowymi, kgz
bitg $mietary, przetworami owocowymi iinnymi, wykmzone
kremami, polew, marcepanem, pomad iinnymi, ozdobiong
owocami, owocami z syropu, galargtkkawg, kakao, orzecham
ksztalt dowolny.

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy, smak, gorzki, mocnoskwastony, sichty,
mdty, spalenizny

zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne

ciastka zabrudzone, spalone, niedopieczone, oamganiewtgciwej
porowat@ci ciasta, krusgce sg, bez posypki lub lukru

objawy plénienia, psucia,

uszkodzenia mechaniczne, zdeformowane, zgnieciorepwane
obecndé¢ szkodnikowzywych, martwych, oraz ich pozostédn,

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kéestigowy

ptytki
masa ciastka — 90-100g

Warunki, sposéb
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, cayste
zabezpieczone przed szkodnikami. Temperatura+ 4

Transport

Ciastka nalgy przewoz¢ srodkami transportowymi dostosowanymi (
przewozuzywnaosci w warunkach zapewniggych utrzymanie
wihasciwej jakdci.

lo

Czstotliwosé dostaw

Na zamdéwienie 1-3 razy w tygodniu




Opis przedmiotu zamowienia

Nazwa grupy

Jabtecznik (poz. 10)

(produkty)

Charakterystyka ksztalt — podlany, kwadratowy lub w ksztalcie nadanym przez preda, skorka
gtadka, z meliwymi delikatnymi pknieciami, lekko btyszcgca lub matowa, oblana
lukrem lub innym dodatkiem cukierniczym
barwa:
spodu cukierniczego — rownomiernie zabarwiony, brdpkrajalndci, rownomiernie
porowaty i wyr@niety
smak i zapach — aromatyczny swoisty dla jabtecznika
masa jabtkowa réwnomiernie rozimna w calym cigcie kruchym lub innym, nig
oddzielajca s¢ od ciasta o smaku stodko kémym, lekko cynamonowym
gotowy jabtecznik w przeliczeniu na 10kg, produkawiera nie mniej i
* jabtka — 7,0 kg,

* cukier — 1,0 kg,
* jajka — 0, 2kg,
Cechy obce posmaki, zapachy, smak, gorzki, mocnoskwastony, stchty, mdty, spalenizny

dyskwalifikuj ace

zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne

jabteczniki zabrudzone, spalone, niedopieczoneymaimie niewtdciwej porowatdci
ciasta, krusgce s¢, z zankong zawartgcig masy jabtkowej, bez posypki lub lukru
objawy plgnienia, psucia,

uszkodzenia mechaniczne, jabteczniki zdeformowageiecione porozrywane
obecnd¢ szkodnikéwzywych, martwych, oraz ich pozostédn,

Materiat
opakowaniowy,
znakowanie

opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kéesstigowy plytki

Warunki, sposéb
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, cayste zabezpieczone przed
szkodnikami. Temperatura 2 +15

Transport

Jabtecznik naley przewoz¢ srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wigiwej jakaci.

Czstotliwosé dostaw

Na zamoéwienie 1-3 razy w tygodniu

Nazwa grupy
(produkty)

Keks (poz. 11)

Charakterystyka

Wyréb z ciasta biszkoptowo—tluszczowego z dodatk@mocow z syropu, rodzynel
fig, migdatéw, orzechow itp. ksztalt — podhy, kwadratowy lub w ksztalcie nadany
przez producenta, skérka gtadka, z ziivwym charakterystycznym podinym
peknieciem, lekko blyszcgea lub matowa, wykiiczony polewy lub lukrem,

barwa — rownomiernie zabarwiony, o dobrej krajatmo robwnomiernie porowaty
i wyrosniety
smak i zapach — aromatyczny typowy dla zastosowarsggowcow i zastosowaneg
aromatu, wyczuwalnezyite dodatki tj, owoce z syropu, rodzynki, figi, rdagy, orzechy
it.

masa rownomiernie roztona w calym cigcie, nie oddzielaca s¢ od ciasta Z
widocznymi dodatkami.

Cechy
dyskwalifikuj ace

obce posmaki, zapachy, smak, gorzki, mocnoskyiastony, sichty, mdty, spalenizny
zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne

keksy zabrudzone, spalone, niedopieczone, oAmjganiewtdciwej porowatéci ciasta,
kruszice sg, bez polewy lub lukru

objawy plgnienia, psucia,

uszkodzenia mechaniczne, keksy zdeformowane, Zgnieporozrywane

obecnd¢ szkodnikdwzywych, martwych, oraz ich pozostédn,

Materiat
opakowaniowy,
znakowanie

opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kéesstigowy plytki

Warunki, sposob
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, cayste zabezpieczone przed
szkodnikami. Temperatura 2 +415

m

(0]

Transport

Keks naley przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewnigych utrzymanie wikgiwej jakaci.

Czstotliwos¢ dostaw

Na zaméwienie 1-3 razy w tygodniu




Opis przedmiotu zamowienia

Nazwa grupy
( produkty)

aezki mini ( poz.32)

Charakterystyka

ksztalt — okggly w ksztatcie nadanym przez producenta , skéthdli@ z
mozliwymi delikatnymi pekngciami matowa oblana lukrem lub posypana
cukrem pudrem .

Barwa skorki — jasnobzowa do bgzowej , ktérej intensywnigé na przekroju
maleje w kierunku mizszu, mgkisz — réwnomiernie zabarwiony , suchy w
dotyku o dobrej krajalni@i , spezysty , rbwnomiernie porowaty i wyéniety
smak i zapach — aromatyczny swoisty dlazikow,

paczki z nadzieniem z marmoladyzeiu, masy budyniowej lub owocowej |.

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki , zapachy ,smak gorzki , éwya,stony, sichty, mdty,
przypalonego oleju ,

zanieczyszczenia mechaniczne,

paczki o skérce oddzielggej sk od mikiszu, zabrudzone , spalone
,niedopieczone, o wyraie niewt&ciwej porowatdci , 0 migkiszu lepkim, z
zakalcem , kruscym sk z obecnécia grudek maki lub soli, bez nadzienia ,
bez posypki lub lukru ,

objawy plénienia , psucia, zawilgocenia,

uszkodzenia mechanicznegcpki zdeformowane , zagniecione ,porozrywa
obecndé¢ szkodnikéw zywych , martwych oraz ich pozostéd.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

opakowanie zhiorcze — kosz plastikowy ptytki .

Warunki , sposéb
przechowywania

Pomieszczenia wydzielone do przechowywania, cayste zabezpieczone
przed szkodnikami. Temperatura 2 — 15 C

Transport

Paczki nalery przewozt srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuzywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wiiwej
jakasci

Czstotliwos¢ dostaw

Na zaméwienie 1 — 3 razy w tygodniu .




Opis przedmiotu zamowienia

Nazwa grupy

Makowiec (poz. 13)

=

(produkty)

Charakterystyka ksztalt — podlany, walcowaty lekko sptaszczony lub w ksztalcie amdn przez
producenta, skérka gtadka, z diavymi delikatnymi pknieciami, lekko blyszcgca
lub matowa, oblana lukrem lub innym dodatkiem crrkiiezym
barwa:
skorki — jasnolyzowa do bgzowej, ktorej intensywrig na przekroju maleje
kierunku mgkiszu,
migkisz — rGwnomiernie zabarwiony, suchy w dotyku &) krajalngci, spezysty,
réwnomiernie porowaty i wyrkmiety
smak i zapach — aromatyczny swoisty dla makowca,
masa makowa réwnomiernie rozéma w catym cigcie, nie oddzielajca st od ciasta
drozdzowego, o smaku stodko miodowym z dodatkami bakatidzynki, orzechy,
migdaty itp.)
gotowy makowiec w przeliczeniu na 10kg, produktwieaa nie mniej ni:

* mak — 4,0 kg,
* cukier — 0, 7kg,
* jajka — 0,5 kg,
Cechy obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kma stony, stchty, mdly, spalenizny

dyskwalifikuj ace

zanieczyszczenia mechaniczne,

makowce o skorce oddziedagj st od mikiszu, zabrudzone, spalon
niedopieczone, o wyfaie niewtdciwej porowatdci ciasta, o mgkiszu lepkim, z
zakalcem, krusgym sk, z zantong zawart@cia masy makowej, bez posypki IU
lukru

objawy plénienia, psucia, zawilgocenie,

uszkodzenia mechaniczne, makowce zdeformowaneg@gnie porozrywane
obecndé¢ szkodnikowzywych, martwych, oraz ich pozostédn,

Materiat
opakowaniowy,
znakowanie

opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — ktesstigowy phytki

Warunki, sposo6b
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, cayste zabezpieczone przed
szkodnikami. Temperatura 2 €Gl

Transport

Makowiec naley przewoz¢ srodkami transportowymi dostosowanymi do przewoz
zywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wigiwej jakaci.

Czestotliwosé dostaw

1-3 razy w tygodniu




Opis przedmiotu zamowienia

Nazwa grupy (produkty)

Mazurek (poz. 14)

Charakterystyka

ksztalt — podstawa podina, kwadratowa lub w ksztalcie nadanym prrez

producenta,

barwa:

spodu z ciasta kruchego — zlocista do jasgmwdwej, ktorej intensywnd na
przekroju maleje w kierunku gkiszu,

migkisz — robwnomiernie zabarwiony, o dobrej krajdltip rownomiernie porowaty
i wyrosniety

smak i zapach — aromatyczny swoisty dla mazurka,

masa nadzienia rownomiernie rozbma w catym cigcie, nie oddzielaca s¢ od
ciasta kruchego, o smaku charakterystycznym digtyah sktadnikéw ( miodu

owocow sliwek, wisni, pomaraczy itp.), stodka, posypana bakaliami (rodzynki,

orzechy, migdaly itp.)
gotowy mazurek w przeliczeniu na 10kg, produktuizaavnie mniej ri 4 kg masy
owocowej.

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kmg stony, stchty, mdty, spalenizny
zanieczyszczenia mechaniczne,
mazurki, zabrudzone, spalone, niedopieczone, oamiganiewt&ciwej porowatdci

ciasta, z zakalcem, krugz sg, z zankong zawartdcia masy nadzienia, bez posypki

lub lukru
objawy plénienia, psucia, zawilgocenie,

uszkodzenia mechaniczne, mazurki zdeformowane,ezigme porozrywane, g

plynnym oddzielajcym sk nadzieniem
obecnd¢ szkodnikowzywych, martwych, oraz ich pozostédn,

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — ktesstigowy plytki

Warunki, sposéb
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, cayste zabezpieczone przed
szkodnikami. Temperatura 2 +°5

Transport

Mazurek naley przewozt srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu

zywnosci w warunkach zapewnigiych utrzymanie wigiwej jakdci.

Czstotliwosé dostaw

Na zamoéwienie 1-3 razy w tygodniu w okreSigatecznym

Nazwa grupy (produkty)

Paczek (poz. 16)

Charakterystyka

ksztatt — okggly w ksztalcie nadanym przez producenta, skérkall@g, z
mozliwymi delikatnymi peknigciami, matowa, oblana lukrem lub posyp3
cukrem pudrem,

barwa:

kierunku mékiszu,

migkisz — réwnomiernie zabarwiony, suchy w dotyku &) krajalngci,
Sprzysty, rownomiernie porowaty i wytaiety

smak i zapach — aromatyczny swoisty diazikéw,

paczek z nadzieniem z marmoladyetnu, masy budyniowej lub owocowej,

Cechy dyskwalifikujace

niedopieczone, o wyfaie niewtdciwej porowatdci, o mikiszu lepkim, z
zakalcem, krusgym sk, z obecnécig grudek mki lub soli, bez nadzienia, be
posypki lub lukru

objawy plé&nienia, psucia, zawilgocenie,

uszkodzenia mechaniczneycgki zdeformowane, zgniecione porozrywane
obecnd¢ szkodnikowzywych, martwych, oraz ich pozostédn,

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — ktesstigowy plytki
masa pczka 100g

Warunki, sposob
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, cayste zabezpieczone
przed szkodnikami. Temperatura 2 °C5

Transport

zywnosci w warunkach zapewnigiych utrzymanie wikxiwej jakaici.

Czstotliwos¢ dostaw

Na zamoéwienie 1-3 razy w tygodniu

skorki — jasnolyzowa do bgzowej, ktorej intensywn@ na przekroju maleje w

obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwa stony, sichty, mdly,
przypalonego oleju

zanieczyszczenia mechaniczne,

paczki o skérce oddzielggej st od mekkiszu, zabrudzone, spalone,

Paczki nalery przewozt srodkami transportowymi dostosowanymi do przewogu

N



Opis przedmiotu zamowienia

Nazwa grupy (produkty)

Piernik (poz. 17)

Charakterystyka

ksztalt — podhany, kwadratowy lub w ksztalcie nadanym przez
producenta, skorka gtadka, z #diwymi delikatnymi pknigciami, lekko
blyszczca lub matowa, wykiczony polew

barwa — réwnomiernie zabarwiony, o dobrej krajatmoréwnomiernie
porowaty i wyr@niety

smak i zapach — aromatyczny (korzenny) swoistypianika,

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy, smak, gorzki, mocno skwya stony, sichty,
mdty, spalenizny,

zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne,

pierniki zabrudzone, spalone, niedopieczone, o fyea niewt@ciwej
porowatgci ciasta, kruszce s¢, bez polewy , objawy pdeienia, psucia,
uszkodzenia  mechaniczne, pierniki zdeformowane, iergme
porozrywane

obecnd¢ szkodnikéwzywych, martwych, oraz ich pozostédn,

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kéesstigowy plytki

Warunki, sposo6b
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, cayste
zabezpieczone przed szkodnikami. Temperatura 2€ 15

Transport

Piernik naley przewozt srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuzywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wkxiwej
jakaosci.

Czestotliwosé dostaw

Na zaméwienie 1-3 razy w tygodniu

Nazwa grupy (produkty)

Placek dradzowy z owocami (poz. 18)

Charakterystyka

produkt — wyrdb z ciasta drdzowego z kawatkami dowolnych owocd
(sliwka, gruszka, brzoskwinia, morela, banan) wAd@any cukrem
pudrem lub kruszorkcukiernica,

ksztalt — w ksztalcie nadanym przez producenta,

barwa: jasnoziota

migkisz — réwnomiernie zabarwiony, suchy w dotyku dmap
krajalngici, spezysty, rownomiernie porowaty i wyfaiety

smak i zapach — aromatyczny swoisty dla tego redgejduktu,

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kma zbyt stony, sichty, mdty,
bez kruszonki

zanieczyszczenia mechaniczne,

zabrudzenia, wyroby spalone, niedopieczone, o imyeaniewtaciwe]
porowatdci, o mikiszu lepkim, z zakalcem, krugzym sk, z obecnécia
grudek naki lub soli,

objawy plénienia, psucia, zawilgocenie, objawy zadmia laseczk
ziemniaczan

uszkodzenia mechaniczne, zdeformowania,

obecnd¢ szkodnikdwzywych, martwych, oraz ich pozostédn,

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — késstigowy plytki

Warunki, sposo6b
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, cayste
zabezpieczone przed szkodnikami. Temperatura 2€ 15

Transport

Placek dradzowy nalery przewozé srodkami transportowymi
dostosowanymi do przewozywnosci w warunkach zapewniggych
utrzymanie wtaciwej jakasci.

Czstotliwos¢ dostaw

Na zamoéwienie 1-3 razy w tygodniu




Opis przedmiotu zamowienia

Nazwa grupy (produkty)

Rolady biszkoptowe:
Rolada z biy smietang (poz. 19)
Rolada z jabtkiem (g020)
Rolada makowa ( po2)3

Charakterystyka

Wyroby otrzymane z ciasta biszkoptowego, biszkeptettuszczowego
parzonego nie naszone, przekladane mdego rodzaju masami ( makow
jablkowg, bit3 $mietary zaleenie od rodzaju rolady, ksztaf
charakterystyczny dla rolady w ksztalcie walca.

=5

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy, smak, gorzki, mocnoskyastony, stchty, mdty,
spalenizny

zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne,

ciastka zabrudzone, spalone, niedopieczone, ozwiga niewld@ciwej
porowatdci ciasta, krusxe sg, objawy plénienia, psucia, uszkodzenja
mechaniczne, zdeformowane, zgniecione porozrywanhecndé
szkodnikéwzywych, martwych, oraz ich pozostédn,

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — ktesstigowy phytki

Warunki, sposéb
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, cayste zabezpieczone
przed szkodnikami. Temperatura 2°4

Transport

Rolady naley przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuzywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wiiwej
jakosci.

Czstotliwos¢ dostaw

1-3 razy w tygodniu

Nazwa grupy (produkty)

Sernik wiedeaski (poz. 21)

Charakterystyka

ksztalt — podhany, kwadratowy lub w ksztalcie nadanym przez preahta,
skorka upieczonej masy serowej, gltadka, zzlmymi delikatnymi
peknieciami, lekko btyszczca lub matowa, oblana lukrem lub innym
dodatkiem cukierniczym

barwa: spodu z ciasta kruchego — ziocista do jagmotwej, ktérej
intensywnd¢ na przekroju maleje w kierunku gkiszu,

migkisz ciasta — rownomiernie zabarwiony, o dobrej jdtresci,
réwnomiernie porowaty i wyrimiety

masy serowej — biato kremowa do jasbitej, rownomierna w catej masie
smak i zapach — aromatyczny swoisty dla sernika,

masa serowa rownomiernie rozéma w calym cigcie, nie oddzielaica se
od ciasta kruchego, osmaku stodko serowym z dadatkbakalii
(rodzynki, orzechy, migdaly itp.) lub bez

gotowy sernik w przeliczeniu na 10 kg, produktu e nie mniej ni:
*ser — 5,0 kg,

* cukier — 1,5 kg,

* jajka — 0,5 kg,

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy, smak, gorzki, kwa stony, sichty, mdty,
spalenizny zanieczyszczenia mechaniczne ,serrskicbej masie serowej,
oddzielajcej st od mkekiszu, zabrudzone, spalone, niedopieczagne,
0 wyraznie niewtdciwej porowatdci ciasta, o ngkiszu lepkim, z zakalcen,
kruszicym sk, z zankong zawartdciag masy serowej, objawy pieienia,
psucia, uszkodzenia mechaniczne, serniki zdeformewazgnieciong
porozrywane, krusge sé

obecndé¢ szkodnikowzywych, martwych, oraz ich pozostédn,

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — ktesstigowy phytki

Warunki, sposéb
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, cayste zabezpieczone
przed szkodnikami. Temperatura 2 %4

Transport

Sernik naley przewoz¢ srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuzywnosci w warunkach zapewniggych utrzymanie wigciwej
jakascei.

Czstotliwosé dostaw

Na zamdéwienie 1-3 razy w tygodniu
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Opis przedmiotu zamowienia

Nazwa grupy ( produkty) Ciasto jogurtowe owocami polskimi sezonowymi
Charakterystyka ksztalt — podtany , kwadratowy lub w ksztatcie nadanym przez

producenta , skérka gtadka , ciasto puszyste iotnlg, z dug iloscig
owocéw na wierzchu ,

wykonczone kruszork, lub innym dodatkiem cukierniczym

barwa — réwnomiernie zabarwione , o dobrej krajgdhmwnomiernie
porowate i wyréniete stosownie do ciasta jogurtowego

smak i zapach — aromatyczny swoisty dla danegoajaddasta

Cechy dyskwalifikujace obce posmaki , zapachy ,smak gorzki ,stongchdy , mdly ,
spalenizny

zanieczyszczenia mechaniczne , organiczne

ciasto zabrudzone , spalone , niedopieczone ozngaiewtdciwej
porowatgci ciasta , krusgce s¢ bez polewy , kruszonki lub innej
formy wykonczenia ciasta

objawy plg&nienia , psucia

uszkodzenia mechaniczne, zdeformowanie , zgniecpaiezrywanie
obecnd@¢ szkodnikéwzywych , martwych , oraz ich pozostétd

Materiat opakowaniowy , opakowanie jednostkowe / opakowanie zbiorcze — pdestikowy
znakowanie plytki

Warunki , sposob Pomieszczenia do przechowywania wydzielone , cayste
przechowywania zabezpieczone przed szkodnikami .Temperatura 2 -5 C

Transport Ciasto naley przewoz¢ srodkami transportowymi dostosowanymi dd

przewozuzywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie
wihasciwej jakasci .

Czstotliwos¢ dostaw Na zamdwienie 1-3 razy w tygodniu
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Opis przedmiotu zamowienia

Nazwa grupy (produkty)

Sernik z brzoskwinia (poz. 22)

Charakterystyka

ksztalt — podiany, kwadratowy lub w ksztalcie nadanym prz
producenta, skérka upieczonej masy serowej, gtadkey@liwymi
delikatnymi gknieciami, lekko btyszcgca lub matowa, oblana lukre
lub innym dodatkiem cukierniczym

barwa:

spodu z ciasta kruchego - ziocista do jasgmidwej, ktorej
intensywnd¢ na przekroju maleje w kierunku ghiszu,

migkisz ciasta — réwnomiernie zabarwiony, o dobrejjadreici,
réwnomiernie porowaty i wyrimiety

masy serowej — bialo kremowa do jagditej, rownomierna w catlej

masie

smak i zapach — aromatyczny swoisty dla sernika,

masa serowa réwnomiernie rozéma w calym ciécie, nie
oddzielajca st od ciasta kruchego, o smaku stodko serowyn
duzymi kawatkami brzoskwini

gotowy sernik w przeliczeniu na 10 kg, produktu e nie mniej
niz:

*ser — 5,0 kg,

* cukier — 1,5 kg,

* jajka — 0,5 kg,

=

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy, smak, gorzki, kwa stony, sichty, mdty,
spalenizny

zanieczyszczenia mechaniczne,

serniki o suchej masie serowej, oddziglaj st od mekiszu,
zabrudzone, spalone, niedopieczone, o #ym| niewldEciwej
porowataci ciasta, o mikiszu lepkim, z zakalcem, krugzym sk, z
zanizong zawartdcia masy serowej,

objawy plénienia, psucia,

uszkodzenia mechaniczne, serniki zdeformowane, ezgme
porozrywane, krusge sé

obecndé¢ szkodnikowzywych, martwych, oraz ich pozostédn,

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kéestigowy
ptytki

Warunki, sposéb
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, cayste
zabezpieczone przed szkodnikami. TemperaturaZ-+ 4

Transport

Sernik naley przewoz¢ srodkami transportowymi dostosowanymi d
przewozuzywnaosci w warunkach zapewniggych utrzymanie
wihasciwej jakdci.

Czstotliwosé dostaw

Na zamdéwienie 1-3 razy w tygodniu
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Opis przedmiotu zamowienia

Nazwa grupy (produkty) Sernik jabtkowo — kokosowy (poz. 23)
Charakterystyka ksztalt — podhany, kwadratowy lub w ksztaicie nadanym przez

producenta, skorka upieczona, gtadka, zzlmymi delikatnymi
peknigciami, lekko btyszcaca lub matowa.

Barwa spodu z ciasta kruchego — ztocista do jagzolrej na spodzie
masa z jabtka pe@nego nagpna masa serowa wykozona

smak i zapach — aromatyczny swoisty dla sernikebikiem,

masy rownomiernie rozimna w catym cigcie, nie oddzielace st od
ciasta kruchego,

Cechy dyskwalifikujace obce posmaki, zapachy, smak, gorzki, &kmwa stony, stchly, mdty,
spalenizny

zanieczyszczenia mechaniczne,

serniki o suchej masie serowej, oddzigtaj st od mekkiszu,
zabrudzone, spalone, niedopieczone, o #ym| niewldEciwej
porowataci ciasta, o mikiszu lepkim, z zakalcem, krugzym sk, z
zanizong zawartdcia masy serowej,

objawy plgnienia, psucia,

uszkodzenia mechaniczne, serniki zdeformowane, ezgme
porozrywane, krusge sé

obecndé¢ szkodnikowzywych, martwych, oraz ich pozostédn,

Materiat opakowaniowy, opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — ktestipowy
znakowanie ptytki

Warunki, sposéb Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, caysie
przechowywania zabezpieczone przed szkodnikami. Temperatura’+ 4

Transport Sernik naley przewoz¢ srodkami transportowymi dostosowanymi dp

przewozuzywnaosci w warunkach zapewniggych utrzymanie
wiasciwej jakasci.

Czstotliwosé dostaw Na zamdwienie 1-3 razy w tygodniu
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Opis przedmiotu zamowienia

Nazwa grupy (produkty)

Seromakowiec (poz. 24)

Charakterystyka

ksztalt — podlany, kwadratowy lub w ksztalcie nadanym prz
producenta, skérka upieczonej masy serowej, gtadkey@liwymi

delikatnymi gknieciami, lekko blyszczca lub matowa, oblana lukrem

lub innym dodatkiem cukierniczym

barwa:

spodu z ciasta kruchego - ziocista do jasgmiwej, ktorej
intensywnd¢ na przekroju maleje w kierunku ghiszu,

migkisz ciasta — réwnomiernie zabarwiony, o dobrejjadreici,
réwnomiernie porowaty i wyrmiety

masy serowej — biatlo kremowa do jasditej, rbwnomierna w catej

masie

smak i zapach — aromatyczny swoisty dla sernika,

zawarté¢ metali zgodna z powotywarPN,

masa serowa rownomiernie rozéma na masie makowej, n

e

oddzielajca s, osmaku stodko serowym z dodatkami bakgalii

(rodzynki, orzechy, migdaty itp.) lub bez masa mak rownomiernie
roztozona na kruchym spodzie z dodatkami (rodzynki, chye
migdaty )

gotowy sernik w przeliczeniu na 10 kg, produktu e nie mniej
niz:

*ser — 3,0 kg, * mak — 2,0 kg,

* cukier — 1,5 kg,

* jajka — 0,5 kg,

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy, smak, gorzki, kwa stony, stchty, mdty,
spalenizny

zanieczyszczenia mechaniczne,

seromakowiec o suchej masie seromakowej, oddzielpjst od
migkiszu,  zabrudzone, spalone, niedopieczone, oimigd
niewtasciwej porowatéci ciasta, o mgkiszu lepkim, z zakalcem
kruszicym sk, z zankong zawartgcig masy serowej oraz makowej
objawy plénienia, psucia,

uszkodzenia mechaniczne, seromakowce zdeformowaegréecione
porozrywane, krusge sé

obecndé¢ szkodnikowzywych, martwych, oraz ich pozostédn,

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kéestigowy
phytki

Warunki, sposéb
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, cayste
zabezpieczone przed szkodnikami. Temperatura+ 4

Transport

Seromakowiec nahy przewozé srodkami transportowymi
dostosowanymi do przewozywnosci w warunkach zapewnigych
utrzymanie wiéciwej jakdci.

Czstotliwosé dostaw

Na zamdéwienie 1-3 razy w tygodniu
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Opis przedmiotu zamowienia

Nazwa grupy (produkty)

Ciasto ,Snikers” (poz. 25

Charakterystyka

ksztalt — podlany, kwadratowy lub w ksztalcie nadanym prz
producenta, skorka gtadka, z #iwymi delikatnymi pknigciami,

lekko btyszcaca lub matowa, wykeczona pokruszonymi orzechami
barwa — réwnomiernie zabarwiony, o dobrej krajétmoréwnomiernie
porowaty i wyr@niety

smak i zapach — aromatyczny swoisty dla danegoajodzasta. Dw3
blaty jeden biszkoptowo—czekoladowy drugi jasnyzkipt przetaone

podwdjrg mag budyniowo — czekoladowi mag budyniowg

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy, smak, gorzki, mocnoskwastony, sichty,
mdty, spalenizny

zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne

pierniki zabrudzone, spalone, niedopieczone, o fmyeaniewtaciwej
porowatdci ciasta, krusgce s¢, bez wykdiczenia

objawy plénienia, psucia,
uszkodzenia mechaniczne,
porozrywane

obecnd¢ szkodnikéwzywych, martwych, oraz ich pozostédn,

pierniki zdeformowane, iezgme

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — ktesstigowy
phytki

Warunki, sposéb
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, cayste
zabezpieczone przed szkodnikami. Temperatura 2€ 15

Transport

Ciasto naley przewoz¢ srodkami transportowymi dostosowanymi dp

przewozuzywnaosci w warunkach zapewniggych utrzymanie
wihasciwej jakdci.

Czstotliwosé dostaw

1-3 razy w tygodniu

Nazwa grupy (produkty)

Ciasto ,Tiramisu” (poz. 27)

Charakterystyka

ksztalt — podtany, kwadratowy lub w ksztalcie nadanym prz
producenta. Ciasto biszkoptowe (lub biszkopty) goasne moca
kawa przetwone kremem z sera mascarpofmjetany 30%, cukry
pudru izéttek . Cald¢ posypana (opruszona) naturalnym kakao.
Smak i zapach — aromatyczny swoisty digtych sktadnikow

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy, smak, gorzki, mocnoskwastony, sichty,
mdty, spalenizny

zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne

Ciasto zabrudzone, spalone, niedopieczone, oamiganiewigciwej
porowatdci ciasta, krusgce sg¢, bez posypki z objawami geienia,
psucia,

uszkodzone mechaniczne, zdeformowane, zgniecione.

obecndé¢ szkodnikowzywych, martwych, oraz ich pozostédn,

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kéestigowy
ptytki

Warunki, sposéb
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, cayste
zabezpieczone przed szkodnikami. Temperatura 2€ 15

Transport

Ciasto naley przewozt srodkami transportowymi dostosowanymi do

przewozuzywnaosci w warunkach zapewniggych utrzymanie
wihasciwej jakdci.

Czstotliwosé dostaw

Na zamoéwienie 1-3 razy w tygodniu
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Opis przedmiotu zamoéwien

Nazwa grupy (produkty)

Babeczki ,Muffinki” (poz. 28)

Charakterystyka

Ciastko biszkoptowo—tluszczowe w ksztalcie wysokieabeczki
o réznych smakach i hymi dodatkami: z rodzynkami, czekolgd
bakaliami, owocami, orzechami, lub z nadzieniehitg smietan.
Babeczka powinna ldywypieczona, lekko pagkana. Kada sztuka w
papilotce (np. w foremce pergaminowej) . Waga 1 &2+80g.

Smak i zapach — aromatyczny swoisty digtych dodatkow.

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy, smak, gorzki, mocnoskwastony, sichty,
mdty, spalenizny

zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne

j zabrudzone, spalone, niedopieczone, o0 Wy hiewtdciwej
porowatdci ciasta, krusgce s¢, z objawami plénienia, psucia,
uszkodzone mechaniczne, zdeformowane, zgniecione.

obecnd¢ szkodnikéwzywych, martwych, oraz ich pozostédn,

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — ktesstigowy
phytki

Warunki, sposéb
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, cayste
zabezpieczone przed szkodnikami. Temperatura 2€ 15

Transport

Ciastka nalgy przewozt srodkami transportowymi dostosowanymi
do przewozuzywnosci w warunkach zapewniggych utrzymanie
wiasciwej jakasci.

Czstotliwosé dostaw

Na zaméwienie 1-3 razy w tygodniu

Nazwa grupy (produkty)

Groszek ptysiowy (poz. 29

Charakterystyka

Groszek ptysiowy — drobny wypiek z ciasta parzonegdsztalcie
duzych ,groszkow” lub daych ziaren ciecierzycy.

Skiadniki: tluszcz rélinny lub masto, raka pszenna, jajka, woda, s
srodki spulchniajce.

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy, smak, gorzki, mocnoskwastony, sichty,
mdty, spalenizny

zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne

groszki zabrudzone, spalone, niedopieczone, oimiganiewta@ciwej
porowatdci ciasta, objawy pkmienia, psucia,

uszkodzenia mechaniczne, groszki zdeformowane, eemmie
porozrywane

obecnd¢ szkodnikéwzywych, martwych, oraz ich pozostédn,

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

opakowanie jednostkowe 80g —120g

Warunki, sposéb
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, cayste
zabezpieczone przed szkodnikami. Temperatura 2€ 15

Transport

Groszek ptysiowy nals przewozé srodkami transportowymi
dostosowanymi do przewozywnosci w warunkach zapewnigych
utrzymanie wiéciwej jakdci.

Czestotliwosé dostaw

Na zamdéwienie 1-3 razy w tygodniu
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Opis przedmiotu zamowienia

Nazwa grupy (produkty)

Ciasto ,Malinowa chmurka” (poz. 30)

Charakterystyka

ksztalt — podlany, kwadratowy lub w ksztalcie nadanym prz
producenta. Ciasto na kruchym spodzie, ktéry pgkjgst warstw

malin wymieszanych z galargtkmalinowy, a nasipnie kremem
$mietankowym z dodatkiem serka mascarpone. &gbozykryta bez

posypang ptatkami migdatdbw. Beza powinna &y chrupka
i wypieczona, lekko pagkana.

Smak i zapach — aromatyczny swoisty dla malin

Masa malinowa réwnomiernie roziona w catym cigcie kruchym, nie
oddzielajca st od ciasta.

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy, smak, gorzki, mocnoskyastony, sichty,
mdty, spalenizny

zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne

Ciasto zabrudzone, spalone, niedopieczone, oamiganiewi&ciwej
porowatdci ciasta, krusxe sg, bez warstwy wierzchniej
objawami plénienia, psucia.

Uszkodzenia mechaniczne, ciasto zdeformowane, cignie .
Obecndé¢ szkodnikdwzywych, martwych, oraz ich pozostédn,

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kéestigowy
ptytki

Warunki, sposéb
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, cayste
zabezpieczone przed szkodnikami. Temperatura 2€ 15

Transport

Ciasto naley przewozt srodkami transportowymi dostosowanymi d
przewozuzywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie
wihasciwej jakdci.

Czstotliwosé dostaw

Na zamoéwienie 1-3 razy w tygodniu

Nazwa grupy (produkty)

Ciasto ze szpinakiem ,Lény mech” (poz. 31)

Charakterystyka

ksztalt — podiany, kwadratowy lub w ksztalcie nadanym prz
producenta. Ciasto biszkoptowe ze szpinakiem (kolhelonego),
przetazone warstwy kremu $mietanowego, Ciasto lekko nggone.
Wierzch posypany pokruszonym, zielonym ciastemnsth@mi granatu
Krem $mietanowy réwnomiernie roziony w calym ciécie , nie
oddzielajcy sk od ciasta.

Smak i zapach — aromatyczny swoisty digitych sktadnikéw

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy, smak, gorzki, mocnoskwastony, sichty,
mdty, spalenizny

zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne

Ciasto zabrudzone, spalone, niedopieczone, oamiganiewi&ciwej
porowatdci ciasta, krusge sg,
plesnienia, psucia, uszkodzenia mechanicznego,
zgniecione .

Obecné¢ szkodnikdwzywych, martwych, oraz ich pozostédn,

zdefweame,

bez posypki lub z objawam

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kéestigowy
ptytki

Warunki, sposéb
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, cayste
zabezpieczone przed szkodnikami. Temperatura 2€ 15

Transport

Ciasto naley przewozt srodkami transportowymi dostosowanymi d
przewozuzywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie
wiasciwej jakasci.

Czstotliwosé dostaw

Na zamoéwienie 1-3 razy w tygodniu
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