Poz. 1

Zatacznik nrl

Nazwa grupy
(produkty)

Brokul r6zyczki- mrozony

Charakterystyka

Roézyczki - czesci rozy brokul , powstate przez jej
rozdzielenie na mniejsze czesci, z glabikami przycietymi
do 20mm, mierzac od nasady najnizszego rozgatezienia
dopuszczalne tolerancje:

— wielkos$¢ 15 do 45mm

— wyglad — rézyczki zwarte, bez przerastajacych zielonych
listkow, bez uszkodzen mechanicznych, bez zlepiencéw
trwatych nie oblodzone , niewielkie oszronienie nie
stanowi wady,

— zawarto$¢ rézyczek rozluznionych nie wigcej niz - 10 %,
— zawarto$¢ rozyczek uszkodzonych mechanicznie nie
wiecej niz 10 %,

— zawarto$¢ rdézyczek o niewlasciwej wielkosci, poza
granicg dolng lub goérng grupy wielko$¢ nie wiecej niz
10 %,

Cechy dyskwalifikujace

listki przerastajace,

roézyczki rozluznione,

rézyczki uszkodzone mechanicznie,

roézyczki z oparzeling mrozowa,

zlepience state,

rozyczki uszkodzone przez choroby lub szkodniki,
zanieczyszczenia obce,

zanieczyszczenia mineralne,

Material
opakowaniowy,
znakowanie

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie
zamknieta od 0,45 do 2,5kg,

opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 10 do 20kg,
Opakowanie powinno by¢ oznakowane zgodnie z
obowigzujacym Rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa i
Rozwoju Wi.

Warunki, sposob
przechowywania

Przechowywa¢ w zamrazarkach w temperaturze ponizej
- 18 stopni Celsjusza .

Transport

Mrozonki nalezy przewozi¢ srodkami transportowymi
dostosowanymi do przewozu zywnos$ci w warunkach
zapewniajacych utrzymanie wiasciwej jakosci.

Czestotliwos¢ dostaw

Od poniedziatku do soboty w godz. 6.30-14.00 zgodnie z
wczesniejszym zamowieniem




Poz. 2.

Zatacznik nrl

Nazwa grupy
(produkty)

Fasolka szparagowa ci¢ta mrozona

Charakterystyka

Fasola szparagowa zielona lub zo6tta, zamrozona
W postaci stragkow cietych na odcinki dtugosci od 20mm do
40mm,

jednolita odmianowo w partii,

wyglad — straki cigte, ksztaltne, nie potamane, sypkie,
wolne od zlepiencéw trwatych, niewielkie oszronienie nie
stanowi wady,

barwa — intensywna zielona lub zoétta, nie zbrgzowiala,
praktycznie jednolita w calej partii,

Dojrzatos$¢ — straki mtode

Zdrowotnos¢ — stragki zdrowe

Smak izapach — typowy dla $wiezej fasoli, catkowicie
wolny od obcego smaku i zapachu

Konsystencja w stanie zamrozonym — twarda, po
ugotowaniu — krucha bez maczystych ziaren, nie
gabczasta, niewldknista

Zanieczyszczenia — straki czyste, bez zanieczyszczen
roslinnych i mineralnych,

Cechy dyskwalifikujace

strgki uszkodzone mechanicznie, odcinki strakow naciete,
czgsciowo potamane,

strgki nieksztaltne, strgki mtode, o ziarnach stabo
zaznaczonych, niewyrosni¢te nie oddzielajagce si¢ od
miazszu stragka, straki dojrzewajace,
Z petni wyro$nigtymi ziarnami, niejednolite pod wzgledem
przekroju, o rozjasnionej barwie, straki wiokniste,
zawierajace niepozadane tyko, witokno w szwach, albo
wysciotke pergaminowsg W okrywach, straki ze skazami,
niejadalny koniec straka, straki z oparzeling mrozowa:

Material
opakowaniowy,
znakowanie

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie
zamknieta od 0,45 do 2,5Kg,

opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 10 do 20kg,
Opakowanie powinno by¢ oznakowane zgodnie

Z obowigzujacym Rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa

i Rozwoju Wsi.

Warunki, sposob
przechowywania

Przechowywa¢ w zamrazarkach w temperaturze ponizej
- 18 stopni Celsjusza .

Transport

Mrozonki nalezy przewozi¢

srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach

zapewniajacych utrzymanie wlasciwej jakosci.

Czestotliwos¢ dostaw

Od poniedziatku do soboty w godz. 6:30 — 14:00 zgodnie
Z wczesniejszym zamowieniem




Poz. 3

Zatacznik nrl

Nazwa grupy
(produkty)

Frytki ziemniaczane

Charakterystyka

Kawalki ziemniaka w ksztalcie stupkow o dlugosci 6 —
7cm i przekroju 1 x 1em lub 0,7 x 0,7cm, gigboko mrozony
(o temperaturze ponizej — 18°C w $rodku termicznym),
gotowy do spozycia po obrobce termicznej,

wyglad: ksztatt i wielko$¢ charakterystyczne dla sposobu
uformowania wyrobéw, wyréwnane w opakowaniu,
0 barwie biato — kremowej,

Cechy dyskwalifikujace

zanieczyszczenia pochodzenia roslinnego

zanieczyszczenia mineralne — gleba, piasek,
zanieczyszczenia obce insekty lub ich czeséci, drewno,
tworzywa sztuczne, metal itp.

zlepience state,

Material
opakowaniowy,
znakowanie

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie
zamknieta od 0,45 do 2,5kg,

opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 10 do 20kg,
Opakowanie powinno by¢ oznakowane zgodnie

Z obowigzujacym Rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa

I Rozwoju Wi,

Warunki, sposob
przechowywania

Przechowywaé w zamrazarkach w temperaturze ponizej
- 18 stopni Celsjusza.

Transport

Mrozonki nalezy przewozic¢

srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci W warunkach zapewniajacych utrzymanie
wlasciwej jakosci.

Czestotliwos¢ dostaw

Od poniedziatku do soboty w godz.: 6:30 — 14:00 zgodnie
Z Wcze$niejszym zamowieniem




Poz. 4

Zatacznik nrl

Nazwa grupy
(produkty)

Kalafior rézyczki — mrozony

Charakterystyka

Rozyczki — czesci rozy kalafiorowej, powstate przez jej
rozdzielenie na mniejsze czescei,
z glabikami przycietymi do 20mm, mierzac od nasady
najnizszego rozgalezienia

dopuszczalne tolerancje:

— wielko$¢ 15 do 35mm

- wyglad — roézyczki zwarte, bez przerastajacych
zielonych  listkdbw, bez uszkodzen  mechanicznych,
bez zlepiencoéw trwatych  nie  oblodzone, niewielkie
oszronienie nie stanowi wady,

— zawarto$¢ rozyczek rozluznionych nie wigcej niz — 10
%,

— zawarto$¢ rozyczek uszkodzonych mechanicznie nie
wiecej niz 10 %,

— zawarto$¢ rozyczek o niewlasciwej wielko$ci, poza
granicg dolng lub gorng grupy wielko$¢ nie wiecej niz 10
%,

Cechy dyskwalifikujace

listki przerastajace,

rozyczki rozluznione,

rézyczki uszkodzone mechanicznie,

rozyczki z oparzeling mrozowa,

zlepience state,

rozyczki uszkodzone przez choroby lub szkodniki,
zanieczyszczenia obce,

zanieczyszczenia mineralne,

Material
opakowaniowy,
znakowanie

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie
zamknigta od 0,45 do 2,5kg,

opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 10 do 20kg,
Opakowanie powinno by¢ oznakowane zgodnie

Z obowigzujacym Rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa

i Rozwoju Wi,

Warunki, sposob
przechowywania

Przechowywa¢ w zamrazarkach w temperaturze ponizej
- 18 stopni Celsjusza .

Transport

Mrozonki nalezy przewozi¢

srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnos$ci W warunkach zapewniajgcych utrzymanie
wlasciwej jakosci.

Czestotliwos¢ dostaw

Od poniedziatku do soboty w godz. 6:30 — 14:00 zgodnie
Z wczesniejszym zamowieniem




Zatacznik nrl

Poz. 5
L (I\:)aé)vélﬁst:xpy Kapusta brukselska mrozona
2. | Charakterystyka Brukselka — kapusta, gltowkiobrane z zewnetrznych
lisci ochronnych  iuszkodzonych, cale bez uszkodzen
mechanicznych, zwarte, z przycietym glgbikiem
wyglad — glowki barwy zielonej do zielono kremowej,
bez zlepiencoéw trwatych, nie oblodzone, niewielkie
oszronienie nie stanowi wady,
dopuszczalne tolerancje:
wielkos$¢ od 15 do 32mm,
zawartos¢ glowek z ciemnym glgbikiem nie wigcej niz
10 %,
zawartos¢ gtowek uszkodzonych mechanicznie nie wigcej
niz 10 %,
3. | Cechy dyskwalifikujace | — listki przerastajace,
— glowki silnie rozluznione — rozkwitniete,
— glowki uszkodzone mechanicznie,
— zlepience state,
—  glowki uszkodzone przez choroby lub szkodniki,
z widocznymi ciemnobrazowymi plamami,
— zanieczyszczenia mineralne, mechaniczne
4. | Material opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie
opakowaniowy, zamknieta od 0,45 do 2,5kg,
znakowanie opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 10 do 20kg,
Opakowanie powinno by¢ oznakowane zgodnie
Z obowigzujacym Rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa
I Rozwoju Wi,
5. | Warunki, sposob Przechowywa¢ w zamrazarkach w temperaturze minimum
przechowywania - 18 stopni Celsjusza .
6. | Transport Mrozonki nalezy przewozi¢
srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci W warunkach zapewniajacych utrzymanie
wlasciwej jakosci.
7. | Czestotliwosé¢ dostaw Od poniedziatku do soboty w godz. 6:30 — 14:00 zgodnie

Z wczesniejszym zamowieniem




Poz. 6

Zatacznik nrl

Nazwa grupy
(produkty)

Kluski drozdzowe na parze

Charakterystyka

Wyréb  kulinarny, potprodukt przygotowany z ciasta
drozdzowego, mrozony, gotowy do spozycia po
podgrzaniu,

struktura i konsystencja ciasta: jednolita, elastyczna,
porowata

wyglad: ksztaltt 1 wielko$¢ charakterystyczne dla sposobu
uformowania wyrobéw, wyréwnane w opakowaniu,
0 barwie biato — kremowej,

smak i zapach — charakterystyczny dla ciasta drozdzowego,

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy, (gorzki , zjelczatly, stechty, itp.),
niedostateczna ocena organoleptyczna produktu przed i po
przyrzadzeniu (np. rozerwane ciasto rozpadanie si¢ klusek
W czasie obrobki termicznej, zdeformowane ksztatty),
zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne

objawy plesnienia, psucia,

obecno$¢ szkodnikdéw oraz ich pozostatosci,

brak  oznakowania  opakowan, ich  uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia.

Material
opakowaniowy,
znakowanie

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie
zamknieta od 0,45 do 2,5kg,

opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 10 do 20kg,
Opakowanie powinno by¢ oznakowane zgodnie

Z obowigzujacym Rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa

i Rozwoju Wsi.

Warunki, sposob
przechowywania

Przechowywa¢ w zamrazarkach w temperaturze minimum
- 18 stopni Celsjusza .

Transport

Mrozonki nalezy przewozié¢

srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnos$ci W warunkach zapewniajacych utrzymanie
wlasciwej jakosci.

Czestotliwosé dostaw

Od poniedziatku do soboty w godz. 6:30 — 14:00 zgodnie
Z wczesniejszym zamowieniem




Zatacznik nrl

Poz. 7
1. Nazwa grupy Kartacze
(produkty)

2. | Charakterystyka Wyréb  kulinarny, z ciasta ziemniaczanego z farszem
Z migsa wolowego iwieprzowego — ogdtem zawarto$¢
migsa nie mniej niz 12% z dodatkiem cebuli, przypraw,
warzyw, gleboko mrozony (o temperaturze ponizej— 180C
w srodku  termicznym),gotowy do  spozycia  po
rozmrozeniu i podgrzaniu.
struktura i konsystencja:
ciasta: jednolita, elastyczna,
farszu: jednolita, migkka nierozpadajaca si¢, wlasciwa dla
uzytych  skladnikow i stopnia  rozdrobnienia  migsa
i dodatkow,
wyglad:  ksztalt  owalny  wprzekroju  okragly,
charakterystyczny dla sposobu uformowania wyrobow,
wyréwnane w opakowaniu, powierzchnia gtadka,
smak izapach — charakterystyczny dla ciasta
ziemniaczanego
zawarto$¢ farszu nie mniej niz 20 %, waga 1 szt. 45 — 50qg,

3. | Cechy dyskwalifikujace | obce posmaki, zapachy, (gorzki, zjetczaty, stechty, kwasny
itp.),
niedostateczna ocena organoleptyczna produktu przed i po
przyrzadzeniu (np. rozerwane ciasto z wydostajacym si¢
farszem),
zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,
objawy plesnienia, psucia, rozmrozenie produktu,
obecnos¢ szkodnikoéw oraz ich pozostatosci,
brak  oznakowania  opakowan, ich  uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia

4. | Material opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie

opakowaniowy, zamknigta od 0,45 do 2,5kg,
znakowanie opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 10 do 20kg,
Opakowanie powinno by¢ oznakowane zgodnie
z obowigzujacym Rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa
i Rozwoju Wsi.
5. | Warunki, sposéb Przechowywa¢ w zamrazarkach w temperaturze minimum
przechowywania -18 stopni Celsjusza .

6. | Transport Mrozonki nalezy przewozié¢
srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnos$ci W warunkach zapewniajacych utrzymanie
wlasciwej jakosci.

7. | Czestotliwosé¢ dostaw Od poniedziatku do soboty w godz. 6:30 — 14:00 zgodnie

Z wczesniejszym zamowieniem




Poz. 8

Zatacznik nrl

Nazwa grupy
(produkty)

Kluski leniwe z serem

Charakterystyka

Wyréb  kulinarny, potprodukt przygotowany z ciasta
ziemniaczanego, z dodatkiem sera twarogowego (nie mniej
jak 30%), maki, pszennej, skrobi ziemniaczanej gleboko
mrozony (o temperaturze ponizej — 18°C w $rodku
termicznym), gotowy do spozycia po ugotowaniu, waga 1
szt. od 20 do 30g,

struktura i konsystencja ciasta: jednolita, lekko porowata
wyglad: ksztaltt 1 wielko$¢ charakterystyczne dla sposobu
uformowania wyrobéw, wyréwnane w opakowaniu,
0 barwie biato — kremowej,

smak izapach — charakterystyczny dla ciasta
ziemniaczanego,

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy, (gorzki, zjetczaly, stechty, itp.),
niedostateczna ocena organoleptyczna produktu przed i po
przyrzadzeniu (np. rozerwane ciasto rozpadanie si¢ klusek
W czasie obrobki termicznej, zdeformowane ksztalty),
zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne

objawy plesnienia, psucia,

obecnos¢ szkodnikoéw oraz ich pozostatosci,

brak  oznakowania  opakowan, ich  uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia.

Material
opakowaniowy,
znakowanie

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie
zamknieta od 0,45 do 2,5kg,

opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 10 do 20kg,
Opakowanie powinno by¢ oznakowane zgodnie

Z obowigzujacym Rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa

i Rozwoju Wi,

Warunki, sposéb
przechowywania

Przechowywa¢ w zamrazarkach w temperaturze minimum
- 18 stopni Celsjusza .

Transport

Mrozonki nalezy przewozic¢

srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnos$ci W warunkach zapewniajgcych utrzymanie
wlasciwej jakosci.

Czestotliwos¢ dostaw

Od poniedziatku do soboty w godz. 6:30 — 14:00 zgodnie
Z weze$niejszym zamowieniem




Poz. 9

Zatacznik nrl

Nazwa grupy
(produkty)

Kluski slaskie mrozone

Charakterystyka

Wyréb  kulinarny, potprodukt przygotowany z ciasta
ziemniaczanego ze skrobiziemniaczanej  z dodatkiem
przypraw, gleboko mrozony (o temperaturze ponizej —
18°C w sérodku termicznym), gotowy do spozycia po
ugotowaniu, waga jednej sztuki od 20g do 359

struktura i konsystencja ciasta: jednolita, lekko porowata,
ksztatt okragly, wyglad charakterystyczny dla sposobu
uformowania wyrobéw, wyréwnane w opakowaniu,
0 barwie biato — kremowej, z charakterystyczng dziurkg
smak izapach — charakterystyczny dla ciasta
ziemniaczanego,

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy, (gorzki ,zjetczaly, stechty, itp.),
niedostateczna ocena organoleptyczna produktu przed i po
przyrzadzeniu (np. rozerwane ciasto rozpadanie si¢ klusek
W czasie  obrébki termicznej, ksztalty  nieregularne,
pogniecione  itp.),  zanieczyszczenia  mechaniczne
I organiczne, objawy plesnienia, psucia, rozmrozenie
produktu, obecnosé bakterii salmonelli,
gronkowcow chorobotworczych iz grupy coli, obecnosé¢
szkodnikoéw oraz ich pozostatosci,

brak  oznakowania  opakowan, ich  uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia;

Materiat
opakowaniowy,
znakowanie

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie
zamknieta od 0,45 do 2,5kg,

opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 10 do 20kg,
Opakowanie powinno by¢ oznakowane zgodnie

Z obowigzujacym Rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa

i Rozwoju Wi,

Warunki, sposob
przechowywania

Przechowywa¢ w zamrazarkach w temperaturze minimum
- 18 stopni Celsjusza .

Transport

Mrozonki nalezy przewozic¢

srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci W warunkach zapewniajgcych utrzymanie
wlasciwej jakosci.

Czestotliwos¢ dostaw

Od poniedziatku do soboty w godz. 6:30 — 14:00 zgodnie
Z weze$niejszym zamowieniem




Poz. 10, 11

Zatacznik nrl

1.

Nazwa grupy
(produkty)

Knedle owocowe z truskawka
Knedle owocowe ze sliwka

2.

Charakterystyka

Wyréb  kulinarny, potprodukt przygotowany =z ciasta
ziemniaczanego, z dodatkiem nadzienia z mrozonych
truskawek lub sliwek, glteboko mrozony (o temperaturze
ponizej — 18 °C wsérodku termicznym),gotowy do
spozycia po ugotowaniu.

struktura i konsystencja:

ciasta: jednolita, lekko porowata

farszu: jednolita, migkka nie rozpadajaca si¢, wlasciwa dla
uzytych sktadnikéw i stopnia rozdrobnienia
owocOow | dodatkow,

wyglad: ksztatt i wielko$¢ charakterystyczne dla sposobu
uformowania wyrobéw, wyréwnane w opakowaniu,
0 barwie biato — kremowej,

smak izapach — charakterystyczny dla ciasta
ziemniaczanego inadzienia owocowego (po obrobce
kulinarnej),

zawarto$¢ farszu nie mniej niz 18 %, waga 1 szt. od 45 do
50g,

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy, (gorzki, zjetczaty, stechty, kwasny
itp.),

niedostateczna ocena organoleptyczna produktu przed i po
przyrzadzeniu (np. rozerwane ciasto z wydostajacym si¢
farszem),

zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,

objawy plesnienia, psucia, rozmrozenie produktu,

obecnosc¢ szkodnikoéw oraz ich pozostatosci,

brak  oznakowania  opakowan, ich  uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia

Material
opakowaniowy,
znakowanie

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie
zamknieta od 0,45 do 2,5kg,

opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 10 do 20kg,
Opakowanie powinno by¢ oznakowane zgodnie

Z obowigzujacym Rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa

i Rozwoju Wi,

Warunki, sposob
przechowywania

Przechowywa¢ w zamrazarkach w temperaturze minimum
- 18 stopni Celsjusza .

Transport

Mrozonki nalezy przewozié¢

srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnos$ci W warunkach zapewniajacych utrzymanie
wlasciwej jakosci.

Czestotliwos¢ dostaw

Od poniedziatku do soboty w godz. 6:30 — 14:00 zgodnie
Z wczesniejszym zamowieniem

10




Poz. 12

Zatacznik nrl

1.

Nazwa grupy
(produkty)

Kopytka mrozone

2.

Charakterystyka

Wyréb kulinarny, potprodukt przygotowany =z ciasta
ziemniaczanego, Z dodatkiem maki pszennej
I skrobi ziemniaczanej, przypraw, produkt gleboko
mrozony (o temperaturze ponizej — 18°C w $rodku
termicznym), gotowy do spozycia po ugotowaniu, waga 1
szt. od 20 do 30g,

struktura i konsystencja ciasta: jednolita, lekko porowata
wyglad: ksztatt i wielko$¢ charakterystyczne dla sposobu
uformowania wyrobéw, wyréwnane w opakowaniu,
0 barwie biato — kremowej,

smak izapach — charakterystyczny dla ciasta
ziemniaczanego,

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy, (gorzki , zjetczaty, stechty, itp.),
niedostateczna ocena organoleptyczna produktu przed i po
przyrzadzeniu (np. rozerwane ciasto rozpadanie si¢
kopytek w czasie obrobki termicznej, zdeformowane
ksztalty), zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne
objawy plesnienia, psucia, rozmrozenie produktu,
obecnosé bakterii salmonelli,
gronkowcow chorobotworczych iz grupy coli, obecnos¢
szkodnikoéw oraz ich pozostatosci,

brak  oznakowania  opakowan, ich  uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia.

4. | Material opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie
opakowaniowy, zamknigta od 0,45 do 2,5kg,
znakowanie opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 10 do 20kg,
Opakowanie powinno by¢ oznakowane zgodnie
Z obowigzujacym Rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa
i Rozwoju Wsi.
5. | Warunki, sposéb Przechowywa¢ w zamrazarkach w temperaturze minimum
przechowywania - 18 stopni Celsjusza .
6. Transport Mrozonki nalezy przewozié¢
srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnos$ci W warunkach zapewniajgcych utrzymanie
wlasciwej jakosci.
7. | Czestotliwosé dostaw Od poniedziatku do soboty w godz. 6:30 — 14:00 zgodnie

Z weze$niejszym zamowieniem
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Poz.13

Zatacznik nrl

Nazwa grupy
(produkty)

Krokiety z kapusta i grzybami

Charakterystyka

Wyréb kulinarny, produkt przygotowany z maki pszennej,
z farszem z kapusty nie mniej niz 22% i grzyboéw lesnych
nie miej niz 6% z dodatkiem  warzyw i przypraw,
panierowany W bulce tartej, gleboko mrozony (o
temperaturze  ponizej - 18 °C  wsrodku
termicznym),gotowy do spozycia po rozmrozeniu
i podgrzaniu.

struktura i konsystencja:

ciasta: jednolita, elastyczna, na powierzchni lekko chrupka
farszu: jednolita, migkka nie rozpadajaca si¢, wlasciwa dla
uzytych  sktadnikow i stopnia  rozdrobnienia  kapusty,
grzybow i dodatkow,

wyglad: ksztalt i wielko$¢ charakterystyczne dla sposobu
uformowania  wyrobow (np.  ruloniki,  chusteczki),
wyréwnane W opakowaniu, powierzchnia gtadka, pokryta
rownomiernie butkg tarta o barwie kremowej do kremowo
— z6ltej,

smak izapach — charakterystyczny dla ciasta
nalesnikowego  inadzienia z kapusty i grzybow (po
obrobce kulinarnej),

zawarto$¢ farszu nie mniej niz 35 %, waga 1 szt. 100g,

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy, (gorzki, zjetczaty, stechty, itp.),
niedostateczna ocena organoleptyczna produktu przed i po
przyrzadzeniu (np. rozerwane ciasto Z wydostajacym si¢
nadzieniem, rozpadanie si¢ krokietow w czasie
obrobki termicznej, przypalenia ciasta nale$nikowego,
odpryski panieru),

zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,

objawy plesnienia, psucia, rozmrozenie produktu,

obecnos¢ szkodnikoéw oraz ich pozostatosci,

brak  oznakowania  opakowan, ich  uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia.

Material
opakowaniowy,
znakowanie

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie
zamknigta od 0,45 do 2,5kg,

opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 10 do 20kg,
Opakowanie powinno by¢ oznakowane zgodnie

z obowigzujacym Rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa

i Rozwoju Wi,

Warunki, sposob
przechowywania

Przechowywa¢ w zamrazarkach w temperaturze minimum
- 18 stopni Celsjusza .

Transport

Mrozonki nalezy przewozi¢

srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnos$ci W warunkach zapewniajgcych utrzymanie
wlasciwej jakosci.

Czestotliwos¢ dostaw

Od poniedziatku do soboty w godz. 6:30 — 14:00 zgodnie
Z weze$niejszym zamowieniem
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Poz.14

Zatacznik nrl

Nazwa grupy
(produkty)

Krokiety z migsem

Charakterystyka

Wyréb kulinarny, produkt przygotowany z maki pszennej,
z dodatkiem  farszu z migsa  wieprzowego  (16%)
z dodatkiem migsa wotowego (8%) ,wloszczyzny,
przypraw, panierowany w bulce tartej, gtgboko mrozony (o
temperaturze  ponizej - 18 °C  wrodku
termicznym),gotowy do spozycia po rozmrozeniu
I podgrzaniu.

struktura i konsystencja:

ciasta: jednolita, elastyczna, na powierzchni lekko chrupka
farszu: jednolita, migkka nie rozpadajaca si¢, wlasciwa dla
uzytych sktadnikow i dodatkow,

wyglad: ksztalt i wielko$¢ charakterystyczne dla sposobu
uformowania  wyrobow (np.  ruloniki,  chusteczki),
wyrownane W opakowaniu, powierzchnia gladka, pokryta
rownomiernie butkg tarta o barwie kremowej do kremowo
— z6ltej,

smak izapach — charakterystyczny dla ciasta
nalesnikowego i farszu migsnego (po obrobcee kulinarne;j),
zawarto$¢ farszu nie mniej niz 35 %, waga 1 szt. 100g,

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy, (gorzki, zjetczaty, stechty, itp.),
niedostateczna ocena organoleptyczna produktu przed i po
przyrzadzeniu (np. rozerwane ciasto zZ wydostajacym si¢
nadzieniem, rozpadanie si¢ krokietow w czasie
obrobki termicznej, przypalenia ciasta nale$nikowego,
odpryski panieru),

zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,

objawy plesnienia, psucia, rozmrozenie produktu,

obecnos¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci,

brak  oznakowania  opakowan, ich  uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia.

4. | Material opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie
opakowaniowy, zamknieta od 0,45 do 2,5kg,
znakowanie opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 10 do 20kg,
Opakowanie powinno by¢ oznakowane zgodnie
Z obowigzujacym Rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa
i Rozwoju Wsi.
5. | Warunki, sposéb Przechowywa¢ w zamrazarkach w temperaturze minimum
przechowywania - 18 stopni Celsjusza .
6. | Transport Mrozonki nalezy przewozi¢
srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnoscl W warunkach zapewniajacych utrzymanie
wlasciwej jakosci.
7. | Czestotliwos¢ dostaw Od poniedziatku do soboty w godz. 6:30 — 14:00 zgodnie

Z wczesniejszym zamowieniem
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Poz. 15,17

Zatacznik nrl

1.

Nazwa grupy

Marchew kostka

(produkty) Marchew mini cala
2. | Charakterystyka Marchew mrozona — kostka 0 wymiarach 6mm x 6mm lub
mini cata zamrozona, cata bez uszkodzen mechanicznych,
zwarte,
wyglad - barwa  pomaranczowa do  ciemno
pomaranczowej, bez zlepiencow trwatych, nie oblodzone,
niewielkie oszronienie nie stanowi wady,
3. | Cechy dyskwalifikujace | zanieczyszczenia pochodzenia roslinnego
zanieczyszczenia mineralne — gleba, piasek,
zanieczyszczenia obce insekty lub ich czeséci, drewno,
tworzywa sztuczne, metal itp.
zlepience state,
4. | Material opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie
opakowaniowy, zamknieta od 0,45 do 2,5kg,
znakowanie opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 10 do 20kg,
Opakowanie powinno by¢ oznakowane zgodnie
Z obowigzujacym Rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa
i Rozwoju Wsi.
5. | Warunki, sposéb Przechowywa¢ w zamrazarkach w temperaturze minimum
przechowywania - 18 stopni Celsjusza .
6. Transport Mrozonki nalezy przewozic¢
srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci W warunkach zapewniajacych utrzymanie
wlasciwej jakosci.
7. | Czestotliwosé¢ dostaw Od poniedziatku do soboty w godz. 6:30 — 14:00 zgodnie

Z weze$niejszym zamowieniem
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Zatacznik nrl

Poz. 16
1. | Nazwa grupy Marchew z groszkiem
(produkty)
2. | Charakterystyka Mieszanka mrozonych warzyw 2 — sktadnikowa, ztozona
z marchwi — kostka 70% i groszku zielonego 30%
nie dopuszcza si¢ zanieczyszczen obcych.
zawarto$§¢ zanieczyszczen mineralnych, nie wigcej niz
0,05 %
3. Cechy dyskwalifikujace | Zawarto$¢ groszku zielonego powyzej 30%,
zanieczyszczenia pochodzenia roslinnego
zanieczyszczenia mineralne — gleba, piasek,
zanieczyszczenia obce insekty lub ich czeséci, drewno,
tworzywa sztuczne, metal itp.
zlepience state,
4. | Material opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie
opakowaniowy, zamknieta od 0,45 do 2,5kg,
znakowanie opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 10 do 20kg,
Opakowanie powinno by¢ oznakowane zgodnie
Z obowigzujacym Rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa
i Rozwoju Wsi.
5. | Warunki, sposéb Przechowywa¢ w zamrazarkach w temperaturze minimum
przechowywania - 18 stopni Celsjusza .
6. Transport Mrozonki nalezy przewozic¢
srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci W warunkach zapewniajacych utrzymanie
wlasciwej jakosci.
7. | Czestotliwosé¢ dostaw Od poniedziatku do soboty w godz. 6:30 — 14:00 zgodnie

Z weze$niejszym zamowieniem
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Zatacznik nrl

Poz. 18
1. | Nazwa grupy Mieszanka kompotowa
(produkty)
2. | Charakterystyka Mieszanka ztozona z mrozonych owocow truskawki, aronii,
porzeczki czerwonej lub czarnej, $liwki lub wisni bez pestki
nie dopuszcza si¢ zanieczyszczen obcych.
zawarto$§¢ zanieczyszczen mineralnych, nie wigcej niz
0,05 %
3. Cechy dyskwalifikujace | zanieczyszczenia pochodzenia roslinnego
zanieczyszczenia mineralne — gleba, piasek,
zanieczyszczenia obce insekty lub ich czesci, drewno,
tworzywa sztuczne, metal itp.
zlepience state,
4. | Material opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie
opakowaniowy, zamknieta od 0,45 do 2,5kg,
znakowanie opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 10 do 20kg,
Opakowanie powinno by¢ oznakowane zgodnie
Z obowigzujacym Rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa
I Rozwoju Wi,
5. | Warunki, sposéb Przechowywa¢ w zamrazarkach w temperaturze minimum
przechowywania - 18 stopni Celsjusza .
6. Transport Mrozonki nalezy przewozic¢
srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci W warunkach zapewniajacych utrzymanie
wlasciwej jakosci.
7. | Czestotliwosé¢ dostaw Od poniedziatku do soboty w godz. 6:30 — 14:00 zgodnie
Z wczesniejszym zamoOwieniem
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Zatacznik nrl

Poz. 19
1. Nazwa grupy Mieszanka meksykanska
(produkty)

2. | Charakterystyka Mieszanka warzyw mrozonych ztozona z
marchewki (kostka), papryki, fasoli szparagowej, grochu
zielonego, kukurydzy, selera, fasoli czerwonej ( ziarno),
cebuli.
nie dopuszcza si¢ zanieczyszczen obcych.
zawarto$¢ zanieczyszczen mineralnych, nie wigcej niz
0,05 %

3. Cechy dyskwalifikujace | zanieczyszczenia pochodzenia roslinnego

zanieczyszczenia mineralne — gleba, piasek,
zanieczyszczenia obce insekty lub ich czesci, drewno,
tworzywa sztuczne, metal itp.

zlepience state,

4. | Material opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie
opakowaniowy, zamknigta od 0,45 do 2,5kg,
znakowanie opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 10 do 20kg,
Opakowanie powinno by¢ oznakowane zgodnie
Z obowigzujacym Rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa
I Rozwoju Wi,
5. | Warunki, sposéb Przechowywaé¢ w zamrazarkach w temperaturze minimum
przechowywania -18 stopni Celsjusza .
6. Transport Mrozonki nalezy przewozic¢
srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci W warunkach zapewniajacych utrzymanie
wlasciwej jakosci.
7. | Czestotliwosé¢ dostaw Od poniedziatku do soboty w godz. 6:30 — 14:00 zgodnie

Z wczesniejszym zamowieniem

17




Zatacznik nrl

Nazwa grupy Mieszanka warzywna 6 — 8 skladnikowa
(produkty)
Charakterystyka Mieszanka mrozonych warzyw ztozona z: kalafior

rozyczki, fasolka szparagowa, brukselka, brokut rozyczki,
marchew (kostka), groszek zielony, por, seler, pietruszka,
kapusta

nie dopuszcza si¢ zanieczyszczen obcych.

zawarto$¢ zanieczyszczen mineralnych, nie wigcej niz
0,05 %

Cechy dyskwalifikujace

Mieszanka zawierajgca mniej niz 6 sktadnikow
zanieczyszczenia pochodzenia roslinnego

zanieczyszczenia mineralne — gleba, piasek,
zanieczyszczenia obce insekty lub ich czesci, drewno,
tworzywa sztuczne, metal itp.

zlepience state,

Material
opakowaniowy,
znakowanie

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie
zamknigta od 0,45 do 2,5kg,

opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 10 do 20kg,
Opakowanie powinno by¢ oznakowane zgodnie

Z obowigzujacym Rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa

i Rozwoju Wsi.

Warunki, sposéb
przechowywania

Przechowywa¢ w zamrazarkach w temperaturze minimum
-18 stopni Celsjusza .

Transport

Mrozonki nalezy przewozic¢

srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci W warunkach zapewniajacych utrzymanie
wlasciwej jakosci.

Czestotliwos¢ dostaw

Od poniedziatku do soboty w godz. 6:30 — 14:00 zgodnie
Z weze$niejszym zamowieniem
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Poz. 21

Zatacznik nrl

1.

Nazwa grupy
(produkty)

Nalesniki z serem

2.

Charakterystyka

Wyréb  kulinarny, potprodukt przygotowany z ciasta
nale$nikowego z nadzieniem z sera twarogowego (nie miej
niz 35%) z dodatkiem przypraw, gleboko mrozony (o
temperaturze ponizej — 18°C w sérodku termicznym),
gotowy do spozycia po podgrzaniu,

struktura i konsystencja ciasta: jednolita, elastyczna
wyglad: ksztatt i wielko$¢ charakterystyczne dla sposobu
uformowania wyrobéw, wyréwnane w opakowaniu,
0 barwie biato — kremowej,

zawarto$¢ nadzienia min. 40%

smak izapach — charakterystyczny dla ciasta
ziemniaczanego,

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy, (gorzki , zjetczaty, stechty, itp.),
niedostateczna ocena organoleptyczna produktu przed i po
przyrzadzeniu (np. rozerwane ciasto rozpadanie si¢
nale$nikow W czasie obrobki termicznej, zdeformowane
ksztalty), zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne
objawy plesnienia, psucia,

obecnos¢ szkodnikoéw oraz ich pozostatosci,

brak  oznakowania  opakowan, ich  uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia.

Material
opakowaniowy,
znakowanie

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie
zamknieta od 0,45 do 2,5kg,

opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 10 do 20kg,
Opakowanie powinno by¢ oznakowane zgodnie

z obowigzujacym Rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa

i Rozwoju Wi,

Warunki, sposob
przechowywania

Przechowywa¢ w zamrazarkach w temperaturze minimum
-18 stopni Celsjusza .

Transport

Mrozonki nalezy przewozic¢

srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci W warunkach zapewniajgcych utrzymanie
wlasciwej jakosci.

Czestotliwos¢ dostaw

Od poniedziatku do soboty w godz. 6:30 — 14:00 zgodnie
Z weze$niejszym zamowieniem
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Poz. 22

Zatacznik nrl

1.

Nazwa grupy
(produkty)

Pierogi ruskie

2.

Charakterystyka

Wyréb kulinarny, poOtprodukt przygotowany
z maki pszennej, z dodatkiem farszu z ziemniakow i sera
twarogowego nie mniej niz 13% ,gleboko mrozony
(o temperaturze  ponizej — 18°C  w s$rodku
termicznym),gotowy do spozycia po ugotowaniu.

struktura i konsystencja:

ciasta: jednolita,

farszu: jednolita, migkka (po ugotowaniu) wiasciwa dla
uzytych  sktadnikow i stopnia rozdrobnienia surowca
I dodatkow,

wyglad ksztalt potkolisty, trojkatny, kwadratowy lub inny
regularny, powierzchnia gladka, pierogi rOwnomiernie
gleboko mrozone,

smak i zapach — charakterystyczny dla ciasta pierogowego
i farszu (po ugotowaniu),

zawarto$¢ farszu nie mniej niz 35 %, waga 1 szt. od 25g do
359,

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy, (gorzki, stechty, kwasny itp.),
niedostateczna ocena organoleptyczna produktu przed i po
przyrzadzeniu (np. rozerwane ciasto z wydostajacym si¢
farszem),

zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,

objawy plesnienia, psucia, rozmrozenie produktu,

obecno$¢ szkodnikdéw oraz ich pozostatosci,

brak  oznakowania  opakowan, ich  uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia

Material
opakowaniowy,
znakowanie

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie
zamknig¢ta od 0,45 do 2,5kg,

opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 10 do 20kg,
Opakowanie powinno by¢ oznakowane zgodnie

z obowigzujacym Rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa

i Rozwoju Wi,

Warunki, sposob
przechowywania

Przechowywa¢ w zamrazarkach w temperaturze minimum
-18 stopni Celsjusza .

Transport

Mrozonki nalezy przewozic¢

srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnos$ci W warunkach zapewniajacych utrzymanie
wlasciwej jakosci.

Czestotliwos¢ dostaw

Od poniedziatku do soboty w godz. 6:30 — 14:00 zgodnie
Z wczesniejszym zamowieniem
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Poz. 23

Zatacznik nrl

1.

Nazwa grupy
(produkty)

Pierogi z kapusta i grzybami

2.

Charakterystyka

Wyréb kulinarny poOtprodukt przygotowany
z maki pszennej, z dodatkiem farszu z kapusty nie mniej
niz 22% i grzybow jadalnych nie miej niz 6%, gleboko
mrozony (o temperaturze ponizej — 18°C w $rodku
termicznym),gotowy do spozycia po ugotowaniu

struktura i konsystencja:

ciasta: jednolita,

farszu: nie jednolita, migkka (po ugotowaniu) wtasciwa dla
uzytych  sktadnikow i stopnia  rozdrobnienia  kapusty,
grzybow i dodatkow,

wyglad ksztalt potkolisty, trojkatny, kwadratowy lub inny
regularny, powierzchnia gladka, pierogi rOwnomiernie
gleboko mrozone,

smak i zapach — charakterystyczny dla ciasta pierogowego
i nadzienia z kapusty i grzybow (po ugotowaniu),
zawarto$¢ farszu nie mniej niz 35 %, waga 1 szt. od 25 do
359,

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy, (gorzki, zjetczaty ,stechty, kwasny
itp.),

niedostateczna ocena organoleptyczna produktu przed i po
przyrzadzeniu (np. rozerwane ciasto zZ wydostajacym si¢
farszem),

zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,

objawy plesnienia, psucia, rozmrozenie produktu,

obecnos¢ szkodnikoéw oraz ich pozostatosci,

brak  oznakowania  opakowan, ich  uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia

Material
opakowaniowy,
znakowanie

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie
zamknieta od 0,45 do 2,5Kkg,

opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 10 do 20kg,
Opakowanie powinno by¢ oznakowane zgodnie

Z obowigzujacym Rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa

i Rozwoju Wsi.

Warunki, sposéb
przechowywania

Przechowywa¢ w zamrazarkach w temperaturze minimum
-18 stopni Celsjusza .

Transport

Mrozonki nalezy przewozi¢

srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci W warunkach zapewniajacych utrzymanie
wlasciwej jakosci.

Czestotliwos¢ dostaw

Od poniedziatku do soboty w godz. 6:30 — 14:00 zgodnie
Z wczesniejszym zamowieniem
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Poz. 24

Zatacznik nrl

1.

Nazwa grupy
(produkty)

Pierogi z miesem

2.

Charakterystyka

Wyréb kulinarny poOtprodukt przygotowany
z maki pszennej, z dodatkiem farszu z migsa wieprzowego
(nie mniej jak 18%), z dodatkiem migsa wotowego (9%),
wloszczyzny ,przypraw, glgboko mrozony (o temperaturze
ponizej — 18°C w $rodku termicznym),gotowy do spozycia
po ugotowaniu

struktura i konsystencja:

ciasta: jednolita,

farszu: jednolita, migkka (po ugotowaniu) wiasciwa dla
uzytych  skladnikow istopnia  rozdrobnienia  migsa
i dodatkow,

wyglad ksztatt potkolisty, trojkatny, kwadratowy lub inny
regularny, powierzchnia gladka, pierogi rOwnomiernie
gleboko mrozone,

smak i zapach — charakterystyczny dla ciasta pierogowego
I nadzienia migsnego (po ugotowaniu),

zawarto$¢ farszu nie mniej niz 35 %, waga 1 szt. od 25g do
35,

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy, (gorzki, zjetczaty, stechty, kwasny
itp.),

niedostateczna ocena organoleptyczna produktu przed i po
przyrzadzeniu (np. rozerwane ciasto z wydostajacym si¢
farszem),

zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,

objawy plesnienia, psucia, rozmrozenie produktu,

obecno$¢ szkodnikdéw oraz ich pozostatosci,

brak  oznakowania  opakowan, ich  uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia

Material
opakowaniowy,
znakowanie

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie
zamknieta od 0,45 do 2,5kg,

opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 10 do 20kg,
Opakowanie powinno by¢ oznakowane zgodnie

Z obowigzujacym Rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa

i Rozwoju Wi,

Warunki, sposob
przechowywania

Przechowywa¢ w zamrazarkach w temperaturze minimum
-18 stopni Celsjusza .

Transport

Mrozonki nalezy przewozic¢

srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnos$ci W warunkach zapewniajgcych utrzymanie
wlasciwej jakosci.

Czestotliwosé¢ dostaw

Od poniedziatku do soboty w godz. 6:30 — 14:00 zgodnie
Z weze$niejszym zamowieniem
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Poz. 25

Zatacznik nrl

1.

Nazwa grupy
(produkty)

Pierogi z serem

2.

Charakterystyka

Wyrob kulinarny, poiprodukt przygotowany
z maki pszennej, z dodatkiem farszu z sera twarogowego (
nie  mniej jak 30%), cukru ,masy jajowej,
skrobi ziemniaczanej, gt¢boko mrozony (o temperaturze
ponizej — 18°C w $rodku termicznym),gotowy do spozycia
po ugotowaniu.

struktura i konsystencja:

ciasta: jednolita,

farszu: jednolita, migkka (po ugotowaniu) wiasciwa dla
uzytych  skladnikéw i stopnia  rozdrobnienia  sera
I dodatkow,

wyglad ksztalt potkolisty, trojkatny, kwadratowy lub inny
regularny, powierzchnia gladka, pierogi rownomiernie
gleboko mrozone,

smak i zapach — charakterystyczny dla ciasta pierogowego
i nadzienia serowego (po ugotowaniu),

zawarto$¢ farszu nie mniej niz 35 %, waga 1 szt. od 25g do
359,

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy, (gorzki, zjetczaly, stechty, kwasny
itp.),

niedostateczna ocena organoleptyczna produktu przed i po
przyrzadzeniu (np. rozerwane ciasto zZ wydostajacym si¢
farszem),

zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,

objawy plesnienia, psucia, rozmrozenie produktu,

obecnos¢ szkodnikoéw oraz ich pozostatosci,

brak  oznakowania  opakowan, ich  uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia

4. | Material opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie
opakowaniowy, zamknieta od 0,45 do 2,5kg,
znakowanie opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 10 do 20kg,
Opakowanie powinno by¢ oznakowane zgodnie
z obowigzujacym Rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa
i Rozwoju Wsi.
5. | Warunki, sposéb Przechowywa¢ w zamrazarkach w temperaturze minimum
przechowywania -18 stopni Celsjusza .
6. | Transport Mrozonki nalezy przewozi¢
srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci W warunkach zapewniajacych utrzymanie
wlasciwej jakosci.
7. | Czestotliwos¢ dostaw Od poniedziatku do soboty w godz. 6:30 — 14:00 zgodnie

Z wczesniejszym zamowieniem
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Zatacznik nrl

Poz. 26
1. | Nazwa grupy Placki ziemniaczane
(produkty)

2. | Charakterystyka Placki z tarcia ziemniaczanego (ziemniaki nie mniej jak
75%) Z dodatkiem maki pszennej,
cebuli i przypraw charakterystycznych dla tego wyrobu.
Produkt glt¢boko mrozony (o temperaturze ponizej — 18°C
w $rodku termicznym), w ksztatcie kota o $rednicy 9 — 12
cm, gotowy do spozycia po obrobce termiczne;j,
wyglad: ksztatt i wielko$¢ charakterystyczne dla sposobu
uformowania wyrobéw, wyréwnane w opakowaniu,
0 barwie szaro — kremowej,

Waga 1 szt. od 50 — 60 gr

3. | Cechy dyskwalifikujgace | zanieczyszczenia pochodzenia roslinnego
zanieczyszczenia mineralne — gleba, piasek,
zanieczyszczenia obce insekty lub ich czeséci, drewno,
tworzywa sztuczne, metal itp.
zlepience state,

4. | Material opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie

opakowaniowy, zamknieta od 0,45 do 2,5kg,
znakowanie opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 10 do 20kg,
Opakowanie powinno by¢ oznakowane zgodnie
Z obowigzujacym Rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa
i Rozwoju Wsi.
5. | Warunki, sposéb Przechowywa¢ w zamrazarkach w temperaturze minimum
przechowywania -18 stopni Celsjusza .

6. Transport Mrozonki nalezy przewozic¢
srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnos$ci W warunkach zapewniajacych utrzymanie
wlasciwej jakosci.

7. | Czestotliwosé¢ dostaw Od poniedziatku do soboty w godz. 6:30 — 14:00 zgodnie
Z wczesniejszym zamowieniem
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Poz. 27

Zatacznik nrl

1.

Nazwa grupy
(produkty)

Pyzy ziemniaczane z mi¢sem

2.

Charakterystyka

Wyréb kulinarny, 2z ciasta ziemniaczanego z farszem
Z migsa Wwieprzowego i wotowego — ogotem zawartosc
migsa nie mniej niz 14 % z dodatkiem cebuli, przypraw,
warzyw, gleboko mrozony (o temperaturze ponizej— 180C
w srodku  termicznym),gotowy do  spozycia  po
rozmrozeniu i podgrzaniu.

struktura i konsystencja:

ciasta: jednolita, elastyczna,

farszu: jednolita, migkka nierozpadajaca si¢, wtasciwa dla
uzytych  skladnikow i stopnia  rozdrobnienia  migsa
i dodatkow,

wyglad: ksztalt okragly, o wielkos$¢ charakterystyczne dla
sposobu uformowania wyrobow, wyréwnane
W opakowaniu, powierzchnia gladka,

smak izapach — charakterystyczny dla ciasta
ziemniaczanego

zawarto$¢ nadzienia nie mniej niz 20 %, waga 1 szt. 45 —
50g,

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy, (gorzki, zjetczaty, stechty, kwasny
itp.),

niedostateczna ocena organoleptyczna produktu przed i po
przyrzadzeniu (np. rozerwane ciasto z wydostajacym si¢
farszem),

zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,

objawy plesnienia, psucia, rozmrozenie produktu,

obecno$¢ szkodnikdéw oraz ich pozostatosci,

brak  oznakowania  opakowan, ich  uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia

Material
opakowaniowy,
znakowanie

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie
zamknigta od 0,45 do 2,5kg,

opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 10 do 20kg,
Opakowanie powinno by¢ oznakowane zgodnie

z obowigzujacym Rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa

i Rozwoju Wi,

Warunki, sposob
przechowywania

Przechowywaé w zamrazarkach w temperaturze minimum
-18 stopni Celsjusza .

Transport

Mrozonki nalezy przewozi¢

srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci W warunkach zapewniajgcych utrzymanie
wlasciwej jakosci.

Czestotliwos¢ dostaw

Od poniedziatku do soboty w godz. 6:30 — 14:00 zgodnie
Z weze$niejszym zamowieniem
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Poz. 28

Zatacznik nrl

Nazwa grupy
(produkty)

Szpinak mrozony

Charakterystyka

Szpinak rozdrobniony, zamrozony, wyglad w stanie
zamrozonym — blok lub porcja szpinaku uformowane
W jednolita brylg, nie oblodzone, dopuszcza si¢
wystepowanie  nieznacznych przestrzeni powietrznych
wewnatrz bloku, oszronienie produktu iopakowania nie
stanowi wady,

barwa -~ wstanie zamrozonym — zielona na
powierzchni i przekroju bloku lub porcji, dopuszcza si¢
sporadyczne, punktowe $ciemnienie lub rozjasnienie
barwy,

barwa w stanie rozmrozonym — zielona,

stopien rozdrobnienia zalezny od zastosowanych urzadzen,
drobno mielony lub przetarty, bez wyczuwalnych wiokien,
smak izapach w stanie rozmrozonym — typowy, lekko
ostabiony, bez goryczKi

Zanieczyszczenia — bez zanieczyszczen pochodzenia
ros$linnego 1 mineralnych, nie dopuszcza si¢
zanieczyszczen obcych.

Cechy dyskwalifikujace

przestrzenie powstale w wyniku niewtasciwego utozenia
lisci lub szpinaku rozdrobnionego bloku lub porcji przed
procesem zamrozenia

wyciek samoczynny — plyn wydzielajacy si¢ w czasie
rozmrazania zamrozonych lisci szpinaku lub szpinaku
rozdrobnionego

zanieczyszczenia pochodzenia roslinnego

zanieczyszczenia mineralne — gleba, piasek,
zanieczyszczenia obce — insekty lub ich czeSci, drewno,
tworzywa sztuczne, metal itp.

Material
opakowaniowy,
znakowanie

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie
zamknieta od 0,45 do 2,5kg,

opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 10 do 20kg,
Opakowanie powinno by¢ oznakowane zgodnie

Z obowigzujacym Rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa

i Rozwoju Wsi.

Warunki, sposéb
przechowywania

Przechowywaé w zamrazarkach w temperaturze minimum
-18 stopni Celsjusza .

Transport

Mrozonki nalezy przewozié¢

srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnos$ci W warunkach zapewniajacych utrzymanie
wlasciwej jakosci.

Czestotliwos¢ dostaw

Od poniedziatku do soboty w godz. 6:30 — 14:00 zgodnie
Z wczesniejszym zamowieniem
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Poz. 29

Zatacznik nrl

Nazwa grupy
(produkty)

Truskawki mrozone

Charakterystyka

Truskawki mrozone, jednolite = odmianowo  w partii,
bez szyputek, cate sypkie, nie oblodzone, praktycznie nie
oszronione, bez trwatych zlepiencow,

dojrzatos¢ : owoce w dojrzatosci konsumpcyjnej,

owoce zdrowe, czyste, wolne od =zanieczyszczen
mineralnych i pochodzenia ro$linnego, wolne od
sladow uzycia §rodkéw ochrony ro$lin, nie dopuszcza sig¢
zanieczyszczen obcych,

konsystencja w stanie zamrozonym — twarda, w stanie
rozmrozonym ostabiona z lekkim wyciekiem soku, owoce
zachowuja naturalny ksztatt,

smak i zapach w stanie rozmrozonym — charakterystyczny,
nieco ostabiony bez zapachéw i posmakow obcych,

Cechy dyskwalifikujace

zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy
plesnienia, psucia, rozmrozenie produktu, obecno$¢
szkodnikoéw oraz ich pozostatosci,

brak  oznakowania  opakowan, ich  uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia;

owoce oblodzone, oszronione,

4. | Material opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie
opakowaniowy, zamknigta od 0,45 do 2,5kg,
znakowanie opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 10 do 20kg,
Opakowanie powinno by¢ oznakowane zgodnie
Z obowigzujacym Rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa
i Rozwoju Wi,
5. | Warunki, sposob Przechowywaé w zamrazarkach w temperaturze minimum
przechowywania -18 stopni Celsjusza .
6. Transport Mrozonki nalezy przewozié¢
srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnos$ci W warunkach zapewniajgcych utrzymanie
wlasciwej jakosci.
7. | Czestotliwosé dostaw Od poniedziatku do soboty w godz. 6:30 — 14:00 zgodnie

Z weze$niejszym zamowieniem
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Zatacznik nrl

Poz. 30
L (I\:)aé)vélﬁst:xpy Warzywa na patelnie z przyprawa orientalng
2. | Charakterystyka Sktad; mieszanka mrozonych warzyw takich jak zielone
brokuty, groszek cukrowy, marchew, por,
kietki fasoli mung, papryka, grzyby chinskie,
Z dodatkiem mieszankami zi6t 1 przypraw dotaczonych
w saszetce do opakowania (tzw. przyprawa orientalna).
nie dopuszcza si¢ zanieczyszczen obcych.
zawarto$¢ zanieczyszczen mineralnych, nie wigcej niz
0,05 %
3. Cechy dyskwalifikujace | zanieczyszczenia pochodzenia roslinnego
zanieczyszczenia mineralne — gleba, piasek,
zanieczyszczenia obce insekty lub ich czesci, drewno,
tworzywa sztuczne, metal itp.
zlepience state,
4. | Material opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie
opakowaniowy, zamknigta od 0,45 do 2,5kg,
znakowanie opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 10 do 20kg,
Opakowanie powinno by¢ oznakowane zgodnie
Z obowigzujacym Rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa
I Rozwoju Wi,
5. | Warunki, sposéb Przechowywaé¢ w zamrazarkach w temperaturze minimum
przechowywania -18 stopni Celsjusza .
6. Transport Mrozonki nalezy przewozic¢
srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci W warunkach zapewniajacych utrzymanie
wlasciwej jakosci.
7. | Czestotliwosé¢ dostaw Od poniedziatku do soboty w godz. 6:30 — 14:00 zgodnie
Z wczesniejszym zamowieniem
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Zatacznik nrl

Poz. 31
L Zﬁi)ﬁﬁ&%py Warzywa na patelnie po wlosku
2. | Charakterystyka Sktad: mieszanka mrozonych warzyw, takich jak zielone
brokuty, groszek cukrowy ,marchew, kukurydza, seler
z dodatkiem  mieszanki zioét i przypraw dotaczonych
w saszetce do opakowania (tzw. przyprawa wloska).
nie dopuszcza si¢ zanieczyszczen obcych.
zawarto$§¢ zanieczyszczen mineralnych, nie wigcej niz
0,05 %
3. | Cechy dyskwalifikujace | zanieczyszczenia pochodzenia roslinnego
zanieczyszczenia mineralne — gleba, piasek,
zanieczyszczenia obce insekty lub ich czeséci, drewno,
tworzywa sztuczne, metal itp.
zlepience state,
4. | Material opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie
opakowaniowy, zamknieta od 0,45 do 2,5Kkg,
znakowanie opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 10 do 20kg,
Opakowanie powinno by¢ oznakowane zgodnie
Z obowigzujacym Rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa
i Rozwoju Wsi.
5. | Warunki, sposéb Przechowywa¢ w zamrazarkach w temperaturze minimum
przechowywania -18 stopni Celsjusza .
6. | Transport Mrozonki nalezy przewozic¢
srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci W warunkach zapewniajgcych utrzymanie
wlasciwej jakosci.
7. | Czestotliwosé¢ dostaw Od poniedziatku do soboty w godz. 6:30 — 14:00 zgodnie
Z weze$niejszym zamowieniem
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Zatacznik nrl

Poz. 32

L (l\:)?i)vc\i/ﬁl?t:/l;py Warzywa na patelnie z suszonymi pomidorami

2. | Charakterystyka Sktad: mieszanka mrozonych warzyw, takich jak fasola
szparagowa, pieczarki, papryka, cebula, pomidor, pomidor
suszony, ziemniaki, z dodatkiem mieszanki ziot
przypraw dotaczonych w saszetce do opakowania.
nie dopuszcza si¢ zanieczyszczen obcych.
zawarto$¢ zanieczyszczen mineralnych, nie wigcej niz
0,05 %

3. | Cechy dyskwalifikujace | zanieczyszczenia pochodzenia roslinnego

zanieczyszczenia mineralne — gleba, piasek,
zanieczyszczenia obce insekty lub ich czesci, drewno,
tworzywa sztuczne, metal itp.

zlepience state,

4. | Material opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie
opakowaniowy, zamknieta od 0,45 do 2,5kg,
znakowanie opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 10 do 20kg,
Opakowanie powinno by¢ oznakowane zgodnie
Z obowigzujacym Rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa
i Rozwoju Wsi.
5. | Warunki, sposéb Przechowywa¢ w zamrazarkach w temperaturze minimum
przechowywania -18 stopni Celsjusza .
6. | Transport Mrozonki nalezy przewozic¢
srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci W warunkach zapewniajgcych utrzymanie
wlasciwej jakosci.
7. | Czestotliwosé¢ dostaw Od poniedziatku do soboty w godz. 6:30 — 14:00 zgodnie

Z weze$niejszym zamowieniem
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Zatacznik nrl

Poz. 33
L (l\:)?i)vc\i/ﬁl?t:/l;py Warzywa na patelnie z bazylia i tymiankiem
2. | Charakterystyka Sktad: mieszanka mrozonych warzyw takich jak cukinia,
marchew, papryka, fasola szparagowa zielona, z dodatkiem
aromatycznej mieszanki przypraw i zi6t bazylii
I tymianku,
nie dopuszcza si¢ zanieczyszczen obcych.
zawarto$¢ zanieczyszczen mineralnych, nie wigcej niz
0,05 %
3. | Cechy dyskwalifikujace | zanieczyszczenia pochodzenia roslinnego
zanieczyszczenia mineralne — gleba, piasek,
zanieczyszczenia obce insekty lub ich czesci, drewno,
tworzywa sztuczne, metal itp.
zlepience state,
4. | Material opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie
opakowaniowy, zamknieta od 0,45 do 2,5kg,
znakowanie opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 10 do 20kg,
Opakowanie powinno by¢ oznakowane zgodnie
Z obowigzujacym Rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa
I Rozwoju Wi,
5. Warunki, sposob Przechowywa¢ w zamrazarkach w temperaturze minimum
przechowywania -18 stopni Celsjusza .
6. Transport Mrozonki nalezy przewozi¢
srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci W warunkach zapewniajgcych utrzymanie
wlasciwej jakosci.
7. | Czestotliwosé¢ dostaw Od poniedziatku do soboty w godz. 6:30 — 14:00 zgodnie
Z wczesniejszym zamoOwieniem
Poz. 34
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Poz.34

Zatacznik nrl

Nazwa grupy

Wisnie mrozone

(produkty)

2. Charakterystyka Wisnie mrozone, jednolite odmianowo w partii ,bez pestek
wyglad; owoce cale, nie popgkane, nie zdeformowane, nie
pomarszczone, nie oblodzone, bez zlepiencow trwatych,
barwa skorki i migzszu typowa dla danej odmiany
owoce zdrowe wolne od oznak zaple$nienia i fermentaciji,
wolne od uszkodzen spowodowanych przez choroby
i szkodniki,
konsystencja w stanie zamrozonym twarda
smak i zapach typowy dla danej odmiany
bez posmakow i zapachoéw obcych,

3. | Cechy dyskwalifikujace | zanieczyszczenia mechaniczne iorganiczne, objawy
plesnienia, psucia, rozmrozenie produktu, obecnos¢
szkodnikow oraz ich pozostatosci,
brak  oznakowania  opakowan, ich  uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia;
owoce oblodzone, oszronione,

4. | Material opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie

opakowaniowy, zamknigta od 0,45 do 2,5kg,
znakowanie opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 10 do 20kg,
Opakowanie powinno by¢ oznakowane zgodnie
z obowigzujacym Rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa
I Rozwoju Wi,
5. | Warunki, sposéb Przechowywaé¢ w zamrazarkach w temperaturze minimum
przechowywania -18 stopni Celsjusza .

6. Transport Mrozonki nalezy przewozié¢
srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci W warunkach zapewniajgcych utrzymanie
wlasciwej jakosci.

7. | Czestotliwosé dostaw Od poniedziatku do soboty w godz. 6:30 — 14:00 zgodnie

Z weze$niejszym zamowieniem
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Poz. 35

Zatacznik nrl

1.

Nazwa grupy
(produkty)

Uszka z migsem

2.

Charakterystyka

Wyréb kulinarny poiprodukt przygotowany
z maki pszennej, z dodatkiem farszu z migsa wieprzowego
(nie mniej jak 18%), z dodatkiem migsa wotowego (9%),
wloszczyzny, przypraw, gteboko mrozony (o temperaturze
ponizej — 18°C w $rodku termicznym),gotowy do spozycia
po ugotowaniu

struktura i konsystencja:

ciasta: jednolita,

farszu: jednolita, migkka (po ugotowaniu) wiasciwa dla
uzytych  skladnikow i stopnia  rozdrobnienia  migsa
I dodatkow,

wyglad ksztalt potkolisty, trojkatny, kwadratowy lub inny
regularny, powierzchnia gladka, rownomiernie gleboko
mrozone,

smak izapach — charakterystyczny dla ciasta na bazie
maki pszennej i nadzienia migsnego (po ugotowaniu),
zawarto$¢ farszu nie mniej niz 35 %, waga 1 szt. od 6g do
10g,

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy, (gorzki, stechty, kwasny itp.),
niedostateczna ocena organoleptyczna produktu przed i po
przyrzadzeniu (np. rozerwane ciasto z wydostajacym si¢
farszem),

zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,

objawy plesnienia, psucia, rozmrozenie produktu,

obecno$¢ szkodnikdéw oraz ich pozostatosci,

brak  oznakowania  opakowan, ich  uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia

4. | Material opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie
opakowaniowy, zamknieta od 0,3 do 2,5kg,
znakowanie opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 5 do 20kg,
Opakowanie powinno by¢ oznakowane zgodnie
Z obowigzujacym Rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa
i Rozwoju Wi,
5. | Warunki, sposob Przechowywaé w zamrazarkach w temperaturze minimum
przechowywania -18 stopni Celsjusza .
6. | Transport Mrozonki nalezy przewozic¢
srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnos$ci W warunkach zapewniajgcych utrzymanie
wlasciwej jakosci.
7. | Czestotliwosé¢ dostaw Od poniedziatku do soboty w godz. 6:30 — 14:00 zgodnie

Z weze$niejszym zamowieniem
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2. | Charakterystyka Wyréb kulinarny potprodukt przygotowany
z maki pszennej, z dodatkiem farszu z kapusty nie mniej
niz 22% 1 grzyboéw jadalnych nie miej niz 6%, gleboko
mrozony (o temperaturze ponizej — 18°C w $rodku
termicznym),gotowy do spozycia po ugotowaniu
struktura i konsystencja:
ciasta: jednolita,
farszu: nie jednolita, migkka (po ugotowaniu) wtasciwa dla
uzytych  skladnikow i stopnia  rozdrobnienia  kapusty,
grzybow i dodatkow,
wyglad ksztalt potkolisty, trojkatny, kwadratowy lub inny
regularny, powierzchnia gladka, rtéwnomiernie gleboko
mrozone,
smak i zapach — charakterystyczny dla ciasta na bazie maki
pszennej i nadzienia z kapusty i grzybow (po ugotowaniu),
zawarto$¢ farszu nie mniej niz 35 %, waga 1 szt. od 6g do
10g,

3. | Cechy dyskwalifikujace | obce posmaki, zapachy, (gorzki, stechty, kwasny itp.),
niedostateczna ocena organoleptyczna produktu przed i po
przyrzadzeniu (np. rozerwane ciasto z wydostajacym si¢
farszem),
zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,
objawy plesnienia, psucia, rozmrozenie produktu,
obecno$¢ szkodnikdéw oraz ich pozostatosci,
brak  oznakowania  opakowan, ich  uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia

4. | Material opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie

opakowaniowy, zamknieta od 0,3 do 2,5kg,
znakowanie opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 5 do 20kg,
Opakowanie powinno by¢ oznakowane zgodnie
Z obowigzujacym Rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa
i Rozwoju Wi,
5. | Warunki, sposob Przechowywaé w zamrazarkach w temperaturze minimum
przechowywania -18 stopni Celsjusza .

6. Transport Mrozonki nalezy przewozié¢
srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnos$ci W warunkach zapewniajacych utrzymanie
wlasciwej jakosci.

7. | Czestotliwosé¢ dostaw Od poniedziatku do soboty w godz. 6:30 — 14:00 zgodnie
Z wczesniejszym zamowieniem
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