Zalgcznik 1.1.A do SIWZ

Postpowanie znak WT.2370.15.2018

Opis przedmiotu zamowienia_artykuty specze

4

4

4

Poz. 1, Poz.92
1. Nazwa grupy (produkty) Cukier krysztat
Cukier jednorazowy
2. Charakterystyka Produkt spaywczy o strukturze sypkiej, drobnoziarnistej. Garkpowinien
charakteryzowabiak barwg, bez obcych zapachdéw i posmakow.
Krysztaly powinny by sypkie bez zlepéw i grudek.
Wodne roztwory cukru tej kategorii dajoztwory klarowne. Wilgotni < 0,06%
3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki i zapachy. Zmieniona barwa cukru.
Liczne zlepki i grudki powstate z krysztatow, zagatenie.
Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia
4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — torebki papierowe
znakowanie Opakowania jednostkowe — 1kg, opakowanie zbiorazgzewka termokurczliwa 10kg
Opakowanie cukier jednorazowy — saszetki (torelgkk3.00szt. kartoniki lub folia.
Opakowanie powinno zawieraazw; dostawcy-producenta , adres, nagwoduktu,
pojemnda¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatrioi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )
5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgatgemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami. Cukier przechowywatemperaturze pogdzy
10°C a 18C i wilgotnaici powietrza 56%-60%.
6. Transport Cukier naley przewoz¢ srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wigiwej jakaci.
7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.
Poz. 2
1. Nazwa grupy (produkty) Maka pszenna typ 500
2. Charakterystyka Produkt spaywczy otrzymany w wyniki rozdrobnienia oczyszczonygaren pszenicy
Struktura i konsystencja — sypka, miatka bez grudek
Barwa - biata z odcienierditym,
Wilgotnasé nie wicksza nk 15,0 %,
Smak i zapach — charakterystyczny digkinpszenne;.
Zawartdg¢ metali cezkich zgodna z obowzujacymi przepisami.
3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy, npeaity, pleni, gorzki.
Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.
Objawy plégnienia, psucia, zawilgocenie.
Obecnd¢ szkodnikdwzywych, martwych, oraz ich pozostédn
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — torby papierowe
znakowanie Opakowania jednostkowe — 1kg
Opakowanie zbiorcze —zgrzewka termokurczliwa 10kg
Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy-producenta , adres, nagawoduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatrioi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )
5. Warunki, sposob przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikamiKd przechowywana w temperaturze peotay
10°C a 18C i wilgotndici powietrza 56%-60%.
6. Transport Make nalezy przewozt srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wigiwej jakdici.
7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.
Poz. 3
1. Nazwa grupy (produkty) Maka ziemniaczana
2. Charakterystyka Produkt spaywczy — skrobia ziemniaczana otrzymywany z bulwrmékdéw. Struktural
i konsystencja — bezzapachowy , delikatny proszzkdoudek.
Barwa — biata, Produkt zawiegay ok. 84% skrobi.
Zawartdg¢ metali cezkich zgodna z obowrzujacymi przepisami.
3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy, npeddtly, plesni, gorzki.
Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.
Objawy plénienia, psucia, zawilgocenie, trwate zbrylenia.
Obecnd¢ szkodnikdwzywych, martwych, oraz ich pozostéta
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — torby papierowe
znakowanie Opakowania jednostkowe — 1kg
Opakowanie zbiorcze — zgrzewka termokurczliwa 10kg
Opakowanie powinno zawieraazw; dostawcy-producenta , adres, nagwoduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatrioi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )
5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgatgemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.
Maka przechowywana w temperaturze peuiaiy 10C a 18C i wilgotnaici powietrza
56%-60%.
6. Transport Make nalezy przewozt srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewnigych utrzymanie wigiwej jakaci.
7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.




Poz. 4

Zalgcznik 1.1.A do SIWZ

Postpowanie znak WT.2370.15.2018

Opis przedmiotu zamowienia_artykuty specze

Nazwa grupy (produkty)

Sol kamienna jodowana

Charakterystyka

So6l powinna charakteryzowai¢ biaky barwg, bez obcych zapachéw i posmakéw.
Krysztaly powinny by sypkie bez zlepéw i grudek.

Zawartdg¢ metali cezkich zgodna z obowzujacymi przepisami.

Skiad- chlorek sodu min, 99,8 %,substancja przebwlajaca, dodatek wzbogaaaly
jodan potasu

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy, npeddtly, pleni, gorzki.

Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.

Objawy plénienia, psucia, zawilgocenie, trwate zbrylenia.

Obecnd¢ szkodnikdwzywych, martwych, oraz ich pozostéa

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — torby polietylenowe spawané material opakowaniowy
dopuszczony do kontaktuzgwnoscia )

Opakowania jednostkowe — 1kg

Opakowanie zbiorcze —10kg -15kg zgrzewka termokiwaz

Opakowanie powinno zawieraazw; dostawcy-producenta , adres, nagwoduktu,
pojemnda¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatrioi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )

Warunki, sposéb przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i przewiewne oraz

zabezpieczone przed szkodnikami.
Sél przechowywana w temperaturze peoiay 10C a 18C i wilgotnaici powietrza
56%-60%.

4

6.

Transport

Sol naley przewozt srodkami transportowymi dostosowanymi do przewaannosci
w warunkach zapewnigych utrzymanie wigxiwej jakdci.

7.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.

Poz. 5, P0z.88

1.

Nazwa grupy (produkty)

Ryz biaty dtugoziarnisty
Ryz parboiled

2.

Charakterystyka

Ryz powinien charakteryzowaial barwg bez prze barwie
Bez obcych zapachéw i posmakow.

Ziarna nie potamane, nieuszkodzone.

Wilgotnasé nie wicksza nk 14,0 %.

Zawartdg¢ metali cezkich zgodna z obowrujacymi przepisami.

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy, npedtly, pleni.

Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.

Objawy plénienia, psucia, zawilgocenie, trwate zbrylenia.

Obecnd¢ szkodnikdwzywych, martwych, oraz ich pozostétn.

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — torby papierowe, karton

Opakowania jednostkowe — 1kg , 5kg

Opakowanie zbiorcze —10kg

Opakowanie powinno zawieraazw; dostawcy-producenta , adres, nagwoduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatrioi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )

Warunki, spos6b przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czysigemnione i przewiewne oraz

zabezpieczone przed szkodnikami.
Ryz przechowywany w temperaturze pediy 10C a 18C i wilgotnasci powietrza
56%-60%.

4

Transport

Ryz nalezy przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewapnnosci
w warunkach zapewnigjych utrzymanie wigxiwej jakdci.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.




Poz. 6

Zalgcznik 1.1.A do SIWZ

Postpowanie znak WT.2370.15.2018

Opis przedmiotu zamowienia_artykuty specze

Nazwa grupy (produkty)

Kasza jeczmienna

Charakterystyka

Produkt spaywczy otrzymany przez rozdrobnienie ziareggmienia. Kaszagfzmienna
charakteryzuje gibarwg kremows. Konsystencja sypka, drobnoziarnista bez grudek i
zbryleh. Bez obcych zapachdéw i posmakow.

Bez zanieczyszchemechanicznych i organicznych.

Wilgotnasé nie wicksza nk 15,5 %.

Zawartdg¢ metali cezkich zgodna z obowzujacymi przepisami.

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy, npedtly, pleni.

Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.

Objawy plé@nienia, psucia, zawilgocenie, trwate zbrylenia.

Obecnd¢ szkodnikdwzywych, martwych, oraz ich pozostétn

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — torby papierowe lub z twara sztuczengo
Opakowania jednostkowe — 1kg

Opakowanie zbiorcze — zgrzewka termokurczliwa 10kg

Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy-producenta , adres, nazawoduktu,
pojemnda¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatrioi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )

Warunki, sposéb przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i przewiewne oraz

zabezpieczone przed szkodnikami.
Kasza przechowywana w temperaturze golzy 10C a 18C i wilgotndsci powietrza
56%-60%.

4

Transport

Kasz nalezy przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wikgiwej jakdici.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.

Poz. 7

Nazwa grupy (produkty)

Kasza gryczana

Charakterystyka

Kasza ¢gczmienna charakteryzujesdharwg brazows.

Bez obcych zapachéw i posmakow.

Bez zanieczyszcaemechanicznych i organicznych.
Wilgotnasé nie wicksza nk 14,0 %.

Zawartdg¢ metali cezkich zgodna z obowrzujgcymi przepisami.

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy, npedtly, pleni.

Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.

Objawy plénienia, psucia, zawilgocenie, trwate zbrylenia.

Obecnd¢ szkodnikdwzywych, martwych, oraz ich pozostéa

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — papier, folia

Opakowania jednostkowe — 0,4kg lublkg

Opakowanie zbiorcze —zgrzewka termokurczliwa 10kg

Opakowanie powinno zawieraazw; dostawcy-producenta , adres, nagwoduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatrioi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )

Warunki, spos6b przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czysigemnione i przewiewne oraz

zabezpieczone przed szkodnikami.
Kasza przechowywana w temperaturze poizy 10C a 18C i wilgotndsci powietrza
56%-60%.

4

Transport

Kasz nalery przewozt srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wikgiwej jakdici.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.




Poz. 8

Zalgcznik 1.1.A do SIWZ

Postpowanie znak WT.2370.15.2018

Opis przedmiotu zamowienia_artykuty specze

Nazwa grupy (produkty)

Kasza manna btyskawiczna

Charakterystyka

Produkt spaywczy otrzymany w wyniku rozdrobnienia ziaren psegn Struktura i
konsystencja — sypka, drobnoziarnista bez grudek.

Barwa - biata z odcienieddttawym.

Zawart@¢ metali cezkich zgodna z obowrujacymi przepisami.

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy, npeddtly, pleni.

Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.

Objawy plé@nienia, psucia, zawilgocenie, trwate zbrylenia.

Obecnd¢ szkodnikdwzywych, martwych, oraz ich pozostéta

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — folia

Opakowania jednostkowe — 0,4kg

Opakowanie zbiorcze do10kg —zgrzewka termokurczliwa

Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy-producenta , adres, nazawoduktu,
pojemnda¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )

Warunki, sposéb przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i przewiewne oraz

zabezpieczone przed szkodnikami.
Kasza przechowywana w temperaturze polzy 10C a 18C i wilgotndsci powietrza
56%-60%.

4

Transport

Kasz nalezy przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewnigych utrzymanie wigiwej jakaci.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.

Nazwa grupy (produkty)

Butka tarta - jasna

Charakterystyka

Produkt spaywczy powstaty w skutek zmielenia suchego pieczyjwaulki pszennej.
Struktura i konsystencja — sypka, drobnoziarnistadrudek.

Barwa — kremowa

Wilgotnas¢ nie wicksza nk 20,0 %.

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy, npedtly, pleni.

Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.

Objawy plénienia, psucia, zawilgocenie, trwate zbrylenia.

Obecnd¢ szkodnikdwzywych, martwych, oraz ich pozostédn

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — papier, folia

Opakowania jednostkowe — 0,5kg

Opakowanie zbiorcze —5-10kg zgrzewka termokurczliwa

Opakowanie powinno zawieraazw; dostawcy-producenta , adres, nagwoduktu,
pojemnda¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatrioi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )

Warunki, spos6b przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czygsigemnione i przewiewne oraz

zabezpieczone przed szkodnikami.
Butka tarta przechowywana w temperaturze goiay 10C a 18C i wilgotnasci
powietrza 56%-60%.

4

Transport

Butka tarta nalgy przewoz¢ srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wikgiwej jakdici.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.




Poz. 10

Zalgcznik 1.1.A do SIWZ

Postpowanie znak WT.2370.15.2018

Opis przedmiotu zamowienia_artykuty specze

Nazwa grupy (produkty)

Musli owocowe r&ne rodzaje

Charakterystyka

Produkt spaywczy otrzymany przez wymieszanie ptatkéw owsianysatkdw
kukurydzianych , orzechéw, ziaren stonecznika i oéwe podanych obrébce zgodnie z
receptuyg zaktadowg. Struktura i konsystencja- sypka w postaci miesgadrobnych
réznoksztaltnych ptatkéw i dodatkéw bez grudek. Baoharakterystyczna dlazytych
sktadnikéw. Wilgotnéc¢ nie wicksza nk 12%

* platki z pelnego ziarna zb666% (owsianegczmienne, pszenne,2gwo-owocowe)
* platki kukurydziane -12,50%

* migdaty — 1,5%

*orzechy laskowe — 1,5%

* rodzynki -11%

* wiorki kokosowe — 1%

* ziarno stonecznika — 3,0%

* owoce suszone od 3,0% do 5,0%

Smak i zapach — charakterystyczny dla mieszariolstodki, orzechowy,
charakterystyczny dlazytych owocow

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy, npeaity, pleni.

Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.

Objawy plénienia, psucia, zawilgocenie, trwate zbrylenia.

Obecnd¢ szkodnikdwzywych, martwych, oraz ich pozostétn

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — worki papierowe wielowarstme z wktadami z folii lub
torbe foliowa, ktéra posiada atest PZH

Opakowania jednostkowe — 0,35kg- 1,00kg.

Opakowanie powinno zawieramazw; dostawcy- producenta , adres, naproduktu,
pojemnda¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatrioi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )

Warunki, spos6b przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i przewiewne oraz

zabezpieczone przed szkodnikami.
Ptatki owsiane przechowywane w temperaturze pdzyi 10C a 18C i wilgotnaici
powietrza 56%-60%.

4

Transport

Ptatki owsiane nafg przewozt srodkami transportowymi dostosowanymi do przewo
zywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wikgiwej jakdici.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.

Nazwa grupy (produkty)

Ptatki j eczmienne blyskawiczne

Charakterystyka

Struktura i konsystencja — sypka, w postaci drobmyatkéw bez grudek.
Barwa - szarobiata z #ymi odcieniami.

Wilgotnosé nie wigksza nk 12 %

Smak i zapach — charakterystyczny dla ptatkgazmiennych.

Zawartg¢ metali cezkich zgodna z obowrujacymi przepisami.

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy, npeddtly, pleni.

Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.

Objawy plénienia, psucia, zawilgocenie, trwate zbrylenia.

Obecnd¢ szkodnikdwzywych, martwych, oraz ich pozostéa

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — papier, folia

Opakowania jednostkowe — 0,4kg

Opakowanie zbiorcze —10kg- zgrzewka termokurczliwa

Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy-producenta , adres, nazawoduktu,
pojemnda¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )

Warunki, spos6b przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czygsigemnione i przewiewne oraz

zabezpieczone przed szkodnikami.
Platki jeczmienne przechowywane w temperaturze pdayi 10C a 18C i wilgotnasci
powietrza 56%-60%.

4

Transport

Ptatki jeczmienne naley przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuzywnoici w warunkach zapewnigych utrzymanie wigiwej jakasci.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.




Poz. 12

Zalgcznik 1.1.A do SIWZ
Postpowanie znak WT.2370.15.2018
Opis przedmiotu zamowienia_artykuty specze

Nazwa grupy (produkty)

Ptatki kukurydziane

Charakterystyka

Struktura i konsystencja — sypka, krucha, w postembnych ranoksztattnych ptatkéw
bez grudek, ptatki niepokruszone.

Barwa - zlotadita z r&nymi odcieniami.

Wilgotnosé nie wigksza nk 12 %.

Smak i zapach — charakterystyczny dla ptatkéw kydkzianych lekko stodki.

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy, npeddtly, pleni.

Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.

Objawy plénienia, psucia, zawilgocenie, trwate zbrylenia.

Obecnd¢ szkodnikdwzywych, martwych, oraz ich pozostéa

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — papier, folia

Opakowania jednostkowe — 0,25kg max 0,6kg

Opakowanie zbiorcze —10kg

Opakowanie powinno zawieraazw; dostawcy-producenta , adres, nagwoduktu,
pojemnda¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )

Warunki, spos6b przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czygsigemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.

Ptatki kukurydziane przechowywane w temperaturaeipdzy 10C a 18C i
wilgotnosci powietrza 56%-60%.

Transport

Ptatki kukurydziane naly przewoz¢ srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuzywnoici w warunkach zapewnigych utrzymanie wigiwej jakasci.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.

Poz. 13-1

9

1.

Nazwa grupy (produkty)

Makaron- - r6zne formy
- nitka
- kolanko
- muszelka
- §widerka
- fazanka
- spaghetti
- zacierka

Charakterystyka

Makaron ekstra. Produkt spavczy otrzymany z ki pszennej twardej (Semolina).
Makaron powinien charakteryzowaie jednolig, wyraznie kremowy lub jasnozottawg
barwg, bez gknigé¢ i rys. Makaron z dodatkiem jaj zawiera nie mniej 2 nie wicej niz
5 jaj na 1kg raki.

Makaron o prawidiowym ksztaicie dla danej formyaditiej powierzchni i swoistyi
zapachu. Po przetamaniu powinierg Isgklisty.
W czasie gotowania powinien zkiszy} Swop oObjetos¢ 2-3 razy. Po ugotowanil
makaron powinien mie ztocisty kolor, przyjemny smak i naturalny zapadiy

odpowiednio twardy i speysty, zachowywa pierwotny ksztatt, nie sklefasi¢ i nie

ciemnie.

Wartas¢ energetyczna na 100g nie mniejsza 360 kcal. Zawart@ tluszczu w 100g
produktu 1,49

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy, npedtly, pleni.

Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.

Objawy plénienia, psucia, zawilgocenie.

Obecnd¢ szkodnikdwzywych, martwych, oraz ich pozostétn

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — papier, folia

Opakowania jednostkowe — 0,5kg-1,00 kg

Opakowanie zbiorcze —10kg

Opakowanie powinno zawieraazw; dostawcy-producenta , adres, nagwoduktu,
pojemnda¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatrioi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )

Warunki, spos6b przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.
Makaron przechowywany w temperaturze d8C0wilgotnaici powietrza do 70%.

Transport

Makaron nalgy przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewnigych utrzymanie wigiwej jakaci.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.




Zalgcznik 1.1.A do SIWZ

Postpowanie znak WT.2370.15.2018

Opis przedmiotu zamowienia_artykuty specze

4

4

4

Poz. 20
1. Nazwa grupy (produkty) Pieprz czarny mielony
2. Charakterystyka Przyprawa - sypki proszek bez zlepkéw i grudekyobany w wyniku zmielenia
owocow pieprzu czarnego barwy popielatej lub czarne
Posiada intensywny ostry zapach i korzennyagasmak.
3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy.
Zanieczyszczenia mechaniczne.
Objawy zawilgocenia, trwate zbrylenia.
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — torba polietylenowa spawana
znakowanie Opakowania jednostkowe — 650g
Opakowanie zbiorcze — karton
Opakowanie powinno zawieraazw; dostawcy-producenta , adres, nagwoduktu,
pojemnda¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )
5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgatgemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.
Pieprz mielony czarny przechowywany w temperatpa®icdzy 10C a 18C i
wilgotnosci powietrza 56%-60%.
6. Transport Pieprz mielony czarny nafg przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuzywnoici w warunkach zapewnigych utrzymanie wigiwej jakasci.
7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.
Poz. 21
1. Nazwa grupy (produkty) Ziele angielskie
2. Charakterystyka Aromatyczna przyprawa otrzymywana przez wysuszewigcOow ziela angielskiego.
Barwa ziaren swoista §wowa do ciemnobrunatnej.
Smak swoisty, pielcy.
Zapach swoisty, intensywny, bez obcych zapachow.
Ksztalt ziaren kulisty z pozostatta 4 dziatkowego kielicha oraz pozostéadia
szyputki. Zawarté¢ wody nie wicej niz 13%.
3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy.
Zanieczyszczenia mechaniczne.
Objawy zawilgocenia.
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — torba polietylenowa spawana
znakowanie Opakowania jednostkowe — 400g
Opakowanie zbiorcze — karton
Opakowanie powinno zawieraazw dostawcy-producenta , adres, nagwoduktu,
pojemnda¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )
5. Warunki, sposob przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.
Ziele angielskie przechowywane w temperaturze pdayi 10C a 18C i wilgotnaici
powietrza 56%-60%.
6. Transport Ziele angielskie nafgy przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuzywnoici w warunkach zapewnigych utrzymanie wigiwej jakasci.
7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.
Poz. 22
1. Nazwa grupy (produkty) Li §¢ laurowy (bobkowy)
2. Charakterystyka Aromatyczna przyprawa otrzymywana poprzez wysusziti wawrzyna szlachetnegao.
Dobrze wysuszonedtiie maj barwe jasno-zielog i bardzo aromatyczny zapach.
Smak cierpki, gorzki bez posmakéw obcych.
Swoisty, bez obcych zapachéw. Konsystencja tamlavarté¢ wody nie wecej niz
12%. Wymiary — 4-7cm
3 Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy. Zanieczyszczenia mechani@bjawy zawilgocenia.
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — torba polietylenowa spawana
znakowanie Opakowania jednostkowe — 1009
Opakowanie zbiorcze - karton
Opakowanie powinno zawieraazw; dostawcy-producenta , adres, nagwoduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatrioi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )
5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgatgemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.
Li$¢ laurowy przechowywany w temperaturze petizy 10C a 18C i wilgotnasci
powietrza 56%-60%.
6. Transport Lis¢ laurowy naley przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewoz
zywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wikgiwej jakdici.
7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.




Poz. 23

Zalgcznik 1.1.A do SIWZ

Postpowanie znak WT.2370.15.2018

Opis przedmiotu zamowienia_artykuty specze

Nazwa grupy (produkty)

Papryka mielona stodka

Charakterystyka

Przyprawa otrzymana z wysuszonych i zmielonych @mopapryki rocznej. Sypki
proszek bez zlepéw i grudek.

Barwy czerwonej lub ciemno czerwone;j.

Zapach swoisty , stabo wyczulany, natomiast smalazigty

Zawarta¢ wody nie wecej niz 12%.

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy.

Zanieczyszczenia mechaniczne.

Objawy zawilgocenia, trwate zbrylenia.

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — torba polietylenowa spawana

Opakowania jednostkowe — 6509

Opakowanie zbiorcze — karton

Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy-producenta , adres, nagawoduktu,
pojemnda¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )

Warunki, sposéb przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i przewiewne oraz

zabezpieczone przed szkodnikami.
Papryka mielona stodka przechowywane w temperapopticdzy 10C a 18C i
wilgotnosci powietrza 56%-60%.

4

Transport

Papryka mielona stodka najeprzewozé srodkami transportowymi dostosowanymi dd
przewozuzywnoici w warunkach zapewnigych utrzymanie wigiwej jakasci.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.

Poz. 24

Nazwa grupy (produkty)

Papryka mielona ostra

Charakterystyka

Papryka ostra mielona Sypki proszek bez zlepéwdek.
Barwy czerwonej lub ciemno czerwonej.

Zapach i smak intensywny, ostry, piel.

Zawartg¢ wody nie wicej niz 12%.

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy.

Zanieczyszczenia mechaniczne.

Objawy zawilgocenia, trwate zbrylenia.

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — torba polietylenowa spawana

Opakowania jednostkowe — 650g. Opakowanie zbiordzarton

Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy-producenta , adres, nazawoduktu,
pojemnda¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatrioi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )

Warunki, sposéb przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i przewiewne oraz

zabezpieczone przed szkodnikami.
Papryka mielona ostra przechowywane w temperapowmgcdzy 10C a 18C i
wilgotnosci powietrza 56%-60%.

4

Transport

Papryka mielona ostra naleprzewoz¢ srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozwzywnoici w warunkach zapewnigych utrzymanie wigiwej jakasci.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.

Nazwa grupy (produkty)

Majeranek

Charakterystyka

Aromatyczna przyprawa — rozdrobnione, wysuszorie njeranku. Barwa swoista od
zielonej do ciemnozielonej.

Wyrazny, charakterystyczny zapach oraz korzenny, lekzkayphcy smak.
Konsystencja sypka, bez zlepkow.

Zawartg¢ wody nie wecej niz 12%.

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy. Zanieczyszczenia mechaniczne
Objawy zawilgocenia, bez zlepkdw.
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — torba polietylenowa spawana

Opakowania jednostkowe — 130g

Opakowanie zbiorcze — karton

Opakowanie powinno zawieraazw; dostawcy-producenta , adres, nagwoduktu,
pojemnda¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )

Warunki, spos6b przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i przewiewne oraz

zabezpieczone przed szkodnikami.
Majeranek przechowywany w temperaturze pgizy 10C a 18C i wilgotnasci
powietrza 56%-60%.

4

Transport

Majeranek naley przewoz¢ srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewnigych utrzymanie wigiwej jakaici.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.




Poz. 26

Zalgcznik 1.1.A do SIWZ

Postpowanie znak WT.2370.15.2018

Opis przedmiotu zamowienia_artykuty specze

Nazwa grupy (produkty)

Kwasek cytrynowy

Charakterystyka

Kwas cytrynowy dazywnaos¢ E330. Krysztaty sypkie, bez zlepéw i grudek lubgzek;
krysztaly bezbarwne lub proszek bialy.

Smak silnie kwény, bez obcego zapachu-bezwonny.

Zawart@¢ kwasu cytrynowego nie mniejn99,5%

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy. Zanieczyszczenia mechaniczne

Objawy zawilgocenia, trwate zbrylenia.

Obecnd¢ kwasu szczawiowegaglazocyjanku potasowego.

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — torba polietylenowa spawana

Opakowania jednostkowe — 5009

Opakowanie zbiorcze — karton

Opakowanie powinno zawieraazw; dostawcy-producenta , adres, nagwoduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatrioi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )

Warunki, sposéb przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i przewiewne oraz

zabezpieczone przed szkodnikami.
Kwasek cytrynowy przechowywany w temperaturze goizy 10C a 18C i
wilgotnosci powietrza 56%-60%.

4

Transport

Kwasek cytrynowy naley przewoz¢ srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozwzywnosci w warunkach zapewnigych utrzymanie wigiwej jakaici.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.

Poz. 27

Nazwa grupy (produkty)

Imbir mielony

Charakterystyka

Korzenna przyprawa, specyficzny, silnie korzenrgnaat z odwiezajaca, cytrynows,
nieco stodkaw nut.

W smaku paicy i ostry. Barwy stomkowej. Konsystencja sypka.

Zawartd¢ wody nie wecej niz 12%.

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy. Zanieczyszczenia mechaniczne
Objawy zawilgocenia, trwate zbrylenia.
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — torba polietylenowa spawana

Opakowania jednostkowe — 500g. Opakowanie zbiordzarton

Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy-producenta , adres, nagawoduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatrioi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )

Warunki, sposéb przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i przewiewne oraz

zabezpieczone przed szkodnikami.
Imbir mielony przechowywany w temperaturze petiaziy 10C a 18C i wilgotnasci
powietrza 56%-60%.

4

Transport

Imbir mielony naléy przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewo
zywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wikgiwej jakdici.

yu

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.

Nazwa grupy (produkty)

Gatka muszkatotowa mielona

Charakterystyka

Przyprawa — zmielone nasiona muszkatotowca korzgmrtilnie korzenny zapach ora;

nieco gorzki smak.
Barwy stomkowej do kizowej. Konsystencja sypka.
Zawartg¢ wody nie wecej niz 12%.

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy.

Zanieczyszczenia mechaniczne.

Objawy zawilgocenia, trwate zbrylenia.

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — torba polietylenowa spawana

Opakowania jednostkowe — 5009

Opakowanie zbiorcze — karton

Opakowanie powinno zawieraazw; dostawcy-producenta , adres, nagwoduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatrioi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )

Warunki, sposéb przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i przewiewne oraz

zabezpieczone przed szkodnikami.
Gatka muszkatotowa mielona przechowywana w temperatpomgdzy 10C a 18C i
wilgotnosci powietrza 56%-60%.

4

Transport

Gatke muszkatotow mielors nalery przewoz¢ srodkami transportowymi
dostosowanymi do przewozywnosci w warunkach zapewniggych utrzymanie
wihasciwej jakasci.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.




Zalgcznik 1.1.A do SIWZ
Postpowanie znak WT.2370.15.2018
Opis przedmiotu zamowienia_artykuty specze

Poz. 29

1. Nazwa grupy (produkty) Cynamon

2. Charakterystyka Korzenna przyprawa z wysuszonej i zmielonej komyasyionowca. Posiada stodkawo-
korzenny, lekko piedcy smak oraz charakterystyczny, intensywny zapach.
Barwy stomkowej do lazowe;j.
Konsystencja sypka.
Zawartag¢ wody nie wecej niz 12%.

3. Cechy dyskwalifikujace . . . .
Obce posmaki, zapachy. Zanieczyszczenia mechaniczne
Objawy zawilgocenia, trwate zbrylenia.
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — torba polietylenowa spawana

znakowanie Opakowania jednostkowe — 15¢g

Opakowanie zbiorcze — karton
Opakowanie powinno zawieraazw; dostawcy-producenta , adres, nagwoduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatrioi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )

5. Warunki, sposob przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.
Cynamon przechowywany w temperaturze paizy 10C a 18C i wilgotncici
powietrza 56%-60%.

6. Transport Cynamon nalgy przewoz¢ srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wikgiwej jakdici.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.

Poz. 30

1. Nazwa grupy (produkty) Przyprawa gyros

2. Charakterystyka Mieszanka zmielonych zi6t -papryka stodka, gorczyaalendra, majeranek, jatowie
rozmaryn, pieprz czarny, chili, ziele angielskigt@ muszkatotowa, sél, warzywa
suszone: czosnek, marchew, cebula oraz cukier.
Struktura i konsystencja — sypka
Barwa naturalna, niejednolita, wewa wytym sktadnikom
Smak i zapach — aromatyczny, charakterystyczngkt&dnikow,
Zawart@é¢ wody nie wicej niz 12 %,

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy.
Zanieczyszczenia mechaniczne.
Objawy zawilgocenia.
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — torba polietylenowa spawana

znakowanie Opakowania jednostkowe — 5009

Opakowanie zbiorcze — kartoniki
Opakowanie powinno zawieraazw; dostawcy-producenta , adres, nagwoduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatrioi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgatgemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.
Przyprawa przechowywana w temperaturze pdmyi 10C a 18C i wilgotnaici
powietrza 56%-60%.

6. Transport Przypraw nalery przewozt srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wiciwej jakaici.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.

10



Poz. 31

Zalgcznik 1.1.A do SIWZ

Postpowanie znak WT.2370.15.2018

Opis przedmiotu zamowienia_artykuty specze

Nazwa grupy (produkty)

Przyprawa curry

Charakterystyka

Mieszanka przyprawowa w ktérej sktad wchodzi kurlaimkolendra, imbir, czosnek
chilli, pieprz, cynamon, gaziki, gatka muszkatotowa, kardamon , kminek. zem

wchodzt od kilku do kilkunastu zi6t i przypraw, przeznaoa do poprawienia smaku| i

zapachu przygotowywanych potraw,
Barwa naturalna, niejednolita, Weawa wzytym sktadnikom,
Smak i zapach — aromatyczny, stodko- ostry

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy. Zanieczyszczenia mechaniczne
Objawy zawilgocenia.
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy— torba polietylenowa spawana

Opakowania jednostkowe — 5009

Opakowanie zbiorcze — kartonik

Opakowanie powinno zawieraazvwe dostawcy-producenta , adres, nagwoduktu,
pojemnda¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )

Warunki, spos6b przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czygsigemnione i przewiewne oraz

zabezpieczone przed szkodnikami.
Curry przechowywany w temperaturze pedzy 10C a 18C i wilgotnasci powietrza
56%-60%.

4

Transport

Curry naley przewozt srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wiciwej jakasci.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.

Nazwa grupy (produkty)

Zelatyna spaywcza

Charakterystyka

Zelatyna - naturalna substancja biatkowa, kolagawarty w skorze, chystkach

i kosciach zwierzcych. Rozpuszczona w wodzie, tatwo przechodzely

Krysztaly sypkie, bez zlepdw i grudek lub prosaalysztaly bezbarwne lub proszek
bialy. Po rozpuszczeniu klarowna.

Zapach i smak swoisty dizlatyny.

Zawartag¢ wody nie wecej niz 15%.

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy.

Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.

Objawy zawilgocenia, trwate zbrylenia.

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — papier

Opakowania jednostkowe — 50g. Opakowanie zbiordzarton

Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy-producenta , adres, nazawoduktu,
pojemnda¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )

Warunki, sposéb przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, sueyste, zaciemnione i
przewiewne oraz zabezpieczone przed szkodnikami.

Zelatyna spiywcza przechowywana w temperaturze pginy 10C a 18C i
wilgotnosci powietrza 56%-60%.

Transport

Zelatyna spaywcza naley przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuzywnoici w warunkach zapewnigych utrzymanie wigiwej jakasci.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.

Nazwa grupy (produkty)

Przyprawa warzywna do potraw (sypka)

Charakterystyka

Mieszanka suszonych warzyw, soli i przypraw. Sttt konsystencja — sypka,
drobnoziarnista, widoczne kawatki wysuszonych wargmarchew, pasternak,
ziemniaki, cebula, seler, natka pietruszki). Zawirsuszonych warzyw nie mniej jak
15,5%. Barwa =6tta, widoczne kawatki wysuszonych warzyw o chaeajdtycznej dla
siebie barwie. Smak i zapach swoisty digityuch sktadnikow

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy, npeddtly, pleni.

Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.

Objawy plénienia, psucia, zawilgocenie, trwate zbrylenia.

Obecnd¢ szkodnikdwzywych, martwych, oraz ich pozostéa

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — papier laminowany, foliaispka

Opakowania jednostkowe — 1,0kg. Opakowanie zbérczOkg

Opakowanie jednostkowe — powinnathlyznakowane zgodnie z obaiijacym
Rozporadzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

Warunki, spos6b przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czygsigemnione i przewiewne oraz

zabezpieczone przed szkodnikami.
Przyprawa przechowywana w temperaturze pdmyi 10C a 18C i wilgotndsci
powietrza 56%-60%.

4

Transport

Przyprawe naley przewoz¢ srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wikgiwej jakdici.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.
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Poz. 34

Zalgcznik 1.1.A do SIWZ

Postpowanie znak WT.2370.15.2018

Opis przedmiotu zamowienia_artykuty specze

Nazwa grupy (produkty)

Przyprawa w ptynie do zup, sos6w, satatek

Charakterystyka

Przyprawa w ptynie wygtlem podobna do sosu sojowego. Struktura i konsgjsten
klarowny ptyn barwy ciemnobrzowej .Smak i zapach swoisty dla przyprawy w ptynie
W skiadzie wycig z lubczyku.

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy, npedtly, pleni.

Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.

Objawy plénienia, psucia, zawilgocenie, trwate zbrylenia.

Obecnd¢ szkodnikdwzywych, martwych, oraz ich pozostétn

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — butelka szklana

Opakowania jednostkowe — 1000ml

Opakowanie zbiorcze — zgrzewka termokurczliwa

Opakowanie powinno zawieraazw; dostawcy-producenta , adres, nagwoduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatrioi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )

Warunki, sposéb przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i przewiewne oraz

zabezpieczone przed szkodnikami.
Przyprawa w ptynie przechowywana w temperaturzeipdey 16C a 18C i
wilgotnosci powietrza 56%-60%.

4

Transport

Przyprawa w plynie naty przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuwzywnosci w warunkach zapewnigych utrzymanie wigiwej jakasci.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.

Nazwa grupy (produkty)

Barszcz czerwony

Charakterystyka

Barszcz czerwony instant. Struktura i konsystercggpka, drobnoziarnista.

Barwa — amarantowéktad: cukier, koncentrat soku z czerwonych burakdie mniej
niz 23%),s0l, ekstrakt deolzy, kwas cytrynowy, olej stonecznikowy, aromaty, zusa
cebula, pieprz czarny.

Smak i zapach swoisty dla barszczu czerwonegogchan® ziotowy.

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy, npeddtly, pleni.

Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.

Objawy plénienia, psucia, zawilgocenie, trwate zbrylenia.

Obecnd¢ szkodnikdwzywych, martwych, oraz ich pozostéa

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — pudetko plastikowe

Opakowania jednostkowe — 1 kg-1,4kg. Opakowanierebe — karton
Opakowanie powinno zawieraazw; dostawcy-producenta , adres, nagwoduktu,
pojemnda¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatrioi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )

Warunki, sposéb przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i przewiewne oraz

zabezpieczone przed szkodnikami.
Barszcz czerwony przechowywany w temperaturze paryi10C a 18C i wilgotncgsci
powietrza 56%-60%.

4

Transport

Barszcz czerwony natg przewozt srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuwzywnosci w warunkach zapewnigych utrzymanie wigiwej jakaici.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.

Nazwa grupy (produkty)

Sos do spaghetti Napoli

Charakterystyka

Struktura i konsystencja — sypka, drobnoziarnistdpczne wysuszone warzywa.
Barwa — blado czerwona do czerwonej, charaktergagydla aytych warzyw i
przypraw.

Smak i zapach swoisty dla sosu Napoli, suszonyahigmréw i przypraw.

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy, npedtly, pleni.

Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.

Objawy plé@nienia, psucia, zawilgocenie, trwate zbrylenia.

Obecnd¢ szkodnikdwzywych, martwych, oraz ich pozostétn

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — pudetko plastikowe

Opakowania jednostkowe — 1,0kg. Opakowanie zbérckarton

Opakowanie powinno zawieraazw; dostawcy-producenta , adres, nagwoduktu,
pojemnda¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatrioi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )

Warunki, spos6b przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czygsigemnione i przewiewne oraz

zabezpieczone przed szkodnikami.
Sos Napoli przechowywany w temperaturze poizy 10C a 18C i wilgotndgici
powietrza 56%-60%.

4

Transport

Sos Napoli naley przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wiziwej jakaici.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.
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Poz. 37

Zalgcznik 1.1.A do SIWZ

Postpowanie znak WT.2370.15.2018

Opis przedmiotu zamowienia_artykuty specze

Nazwa grupy (produkty)

Sos do spaghetti Bolognese

Charakterystyka

Struktura i konsystencja — sypka, drobnoziarnistdpczne wysuszone warzywa.
Barwa —czerwona do ciemno czerwonej, charaktergatydla aytych warzyw i
przypraw.

Smak i zapach swoisty dla sosu Bolognese, suszqyidoréw,tymianku, pietruszki,
rozmarynu, papryki, czosnku, pieprzu

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy, npeddtly, pleni.

Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.

Objawy plénienia, psucia, zawilgocenie, trwate zbrylenia.

Obecnd¢ szkodnikdwzywych, martwych, oraz ich pozostéa

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — pudetko plastikowe

Opakowania jednostkowe — 1,0kg. Opakowanie zbérckarton

Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy-producenta , adres, nagawoduktu,
pojemnda¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )

Warunki, sposéb przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i przewiewne oraz

zabezpieczone przed szkodnikami.
Sos Bolognese przechowywany w temperaturze @irygil0C a 18C i wilgotndsci
powietrza 56%-60%.

4

Transport

Sos Bolognese nate przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewo
zywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wikiwej jakaci.

zu

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.

Nazwa grupy (produkty)

Sos satatkowo-ogrodowy

Charakterystyka

Struktura i konsystencja — sypka, drobnoziarnistdpczne wysuszone warzywa.
Barwa — oliwkowa do ciemno zielonej, charakteryzhadla aytych warzyw i
przypraw.

Smak i zapach swoisty dla sosu satatkowego, cytwgnaiotowy.

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy, npeddtly, pleni.

Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.

Objawy plénienia, psucia, zawilgocenie, trwate zbrylenia.

Obecnd¢ szkodnikdwzywych, martwych, oraz ich pozostéa

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — pudetko plastikowe

Opakowania jednostkowe — 700g. Opakowanie zbiordzarton

Opakowanie powinno zawieraazw; dostawcy-producenta , adres, nagwoduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatrioi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )

Warunki, spos6b przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czysigemnione i przewiewne oraz

zabezpieczone przed szkodnikami.
Sos ogrodowy przechowywany w temperaturze pdeyi 10C a 18C i wilgotncici
powietrza 56%-60%.

4

Transport

Sos ogrodowy naky przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewo
zywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wikgiwej jakdici.

Zu

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.

Poz. 39

Nazwa grupy (produkty)

Sos z zielonym pieprzem

Charakterystyka

Struktura i konsystencja — sypka, drobnoziarnistdpczne wysuszone warzywa i ziar
zielonego pieprzu.

Barwa — kremowa do jasnogaowej, charakterystyczna dlaytlych warzyw i przypraw.
Smak i zapach swoisty dla sosu, z nuta pieczeslarrego pieprzu

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy, npedtly, pleni.

Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.

Objawy plénienia, psucia, zawilgocenie, trwate zbrylenia.

Obecnd¢ szkodnikdwzywych, martwych, oraz ich pozostétn

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — pudetko plastikowe

Opakowania jednostkowe — 850g. Opakowanie zbiordzarton

Opakowanie powinno zawieraazw; dostawcy-producenta , adres, nagwoduktu,
pojemnda¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )

Warunki, spos6b przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czygsigemnione i przewiewne oraz

zabezpieczone przed szkodnikami.
Sos z zielonym pieprzem przechowywany w temperatpamgdzy 10C a 18C i
wilgotnosci powietrza 56%-60%.

4

Transport

Sos z zielonym pieprzem najeprzewozé srodkami transportowymi dostosowanymi g
przewozuzywnaosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wigxiwej jakasci.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.
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Poz. 40

Zalgcznik 1.1.A do SIWZ
Postpowanie znak WT.2370.15.2018
Opis przedmiotu zamowienia_artykuty specze

Nazwa grupy (produkty)

Chrzan- chrzan tarty

Charakterystyka

Jednolita przetarta masa o barwie bialej lub biamowej, dopuszcza ¢siodcier
szarawy lub rozwarstwienia.

Smak i zapach charakterystyczny dla chrzanu,skemstodki, bez obcych posmaké
zapachéw.

Zawartd¢ chlorku sodu nie wcej niz 2%.

Kwasowa¢ ogolna w przeliczeniu na kwas octowy nie mnigj®B%.

Ekstrakt og6lny nie mniej 7i7,0%.

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy.

Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.

Objawy plénienia, psucia.

Rozwarstwienie produktu.

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — stoik

Opakowania jednostkowe — od 200g-900g

Opakowanie zbiorcze — zgrzewka termokurczliwa

Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy-producenta , adres, nazawoduktu,
pojemnda¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )

Warunki, sposéb przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.

Chrzan przechowywany w temperaturze pginy 10C a 18C i wilgotndsci powietrza
56%-60%.

Transport

Chrzan naley przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wiiwej jakaci.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.

Poz. 41

Nazwa grupy (produkty)

Majonez dekoracyjny

Charakterystyka

Emulsyjny sos majonezowy wytwarzany z olejélirmego,zottek jaj — nie mniej ri
6%, z dodatkiem m.in. octu ,musztardy.

Jednolita gladka masa, barwa jasnokremowa do jaste).

Smak i zapach charakterystyczny dla majonezu, pigsittzalna obecédobcych
zapachéw i posmakoéw.

Zawartdg¢ wody i substanciji lotnych nie wéej niz 60%.

Zawartd¢ tluszczu 50,5 — 78,5%.

Kwasowa¢ ogélna w przeliczeniu na kwas octowy nieedj niz 0,85%.

Zawartg¢ chlorku sodu nie wicej niz 2,0%.

Cechy dyskwalifikujace

Niedopuszczalne rozwarstwienia lub obegnwidocznych kropel oleju.
Obce posmaki, zapachy.

Objawy plénienia, psucia.

Zanieczyszczenia mechaniczne.

Niedopuszczalne zmiany barwy np. ciemnienie.

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — stoik.

Opakowania jednostkowe — 700g

Opakowanie zbiorcze — zgrzewka termokurczliwa

Opakowanie powinno zawieraazw; dostawcy-producenta , adres, nagwoduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatrioi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )

Warunki, sposéb przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.

Majonez przechowywany w temperaturze pgiry 2C a 18C i wilgotncdsci powietrza
56%-60%.

Transport

Majonez naley przewoz¢ srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wikgiwej jakdici.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.
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Zalgcznik 1.1.A do SIWZ
Postpowanie znak WT.2370.15.2018
Opis przedmiotu zamowienia_artykuty specze

Poz.42
1. Nazwa grupy (produkty) Musztarda
2. Charakterystyka Musztarda — zimny sos, ktorego gtéwnym sktadnikirmiarna gorczycy - biatej,

czarnej lub sarepskieBrawa i wyghd jednolity, widciwy dla zastosowanych
surowcow i ewentualnie dodanych sktadnikéw smakaapachowych.

Masa jednolita, ¢sta z niedopuszczajrobecngcia drobnych czstek.

Zapach wtaciwy dla musztardy z wyczuwalnym zapachem przypragytych
sktadnikéw smakowo-zapachowych, bez zapachéw obcych

Smak lekko pieprzowy dla musztardy stotowej z wyealnym smakiem iytych
sktadnikow.

Opakowanie zamkaie, nieuszkodzone, bez widocznytadow wycieku zawartei.
Sucha masa nie mniejz20%.

Kwasowa¢ ogolna w przeliczeniu na kwas octownie mnie;j 2.

Chlorek sodu nie wcej niz 3%.

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy, npeaity, pleni.

Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.

Objawy plénienia, psucia.

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Opakowania jednostkowe — 0,5kg-1,00kg stoik szklan

znakowanie Opakowanie zbiorcze —zgrzewka termokurczliwa

Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy-producenta , adres, nagawoduktu,
pojemnda¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )

5. Warunki, sposob przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.

Musztarda przechowywana w temperaturze pdayi 10C a 18C i wilgotndci
powietrza 56%-60%.

6. Transport Musztar@ nalezy przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wiiwej jakaci.
7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.
Poz. 43
1 Nazwa grupy (produkty) Ketchup tagodny i pikantny
2. Charakterystyka Ggsty sos pomidorowy o barwie czerwonej lub ciemnoeae;.

Wyczuwalny smak pomidoréw i przypraw, bez obcyctspmkow i zapachéw
Zawartdg¢ pomidoréw nie mniej i190g na 100g produktu

Kwasowa¢ ogélna w przeliczeniu na kwas cytrynowy nieegj niz 2,5%.
Zawarta¢ chlorku sodu nie wcej niz 3,5%.

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy.
Objawy plénienia, psucia.
Zanieczyszczenia mechaniczne.
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — butelka plastikowa.
znakowanie Opakowania jednostkowe — 1kg

Opakowanie zbiorcze — karton

Opakowanie powinno zawieraazw; dostawcy-producenta , adres, nagwoduktu,
pojemnda¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatrioi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )

5. Warunki, sposob przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.

Ketchup przechowywany w temperaturze pgiay 2C a 18C i wilgotnasci powietrza
56%-60%.

6. Transport Ketchup naley przewozt srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wikgiwej jakdici.
7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.
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Zalgcznik 1.1.A do SIWZ

Postpowanie znak WT.2370.15.2018

Opis przedmiotu zamowienia_artykuty specze

4

4

Poz. 44

1 Nazwa grupy (produkty) Koncentrat pomidorowy 30%

2. Charakterystyka Koncentrat pomidorowy 30% wyprodukowanyszgezych pomidoréw bezadnych
dodatkéw. Konsystencja jednorodna przetarggstagmasa.
Barwa powinna by czerwona, pomaf@zowoczerwona.
Smak i zapach — swoisty dla koncentratu pomidorowstpdko-kwany, cierpkawy, bez|
posmakéw i zapachéw obcych.
Zawartdg¢ ekstraktu og6lnego nie mniejz80%.
Kwasowda¢ ogélina w przeliczeniu na kwas cytrynowy nieedj niz 10-13%.
Dopuszczalna zawaid metali szkodliwych wg zagrzenia MZiOS.

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy, npeddtly, pleni.
Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.
Objawy plénienia, psucia.
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — stoik

znakowanie Opakowania jednostkowe — od 200g do 1000g

Opakowanie zbiorcze — zgrzewka termokurczliwa
Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy-producenta , adres, nazawoduktu,
pojemnda¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )

5. Warunki, sposob przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.
Koncentrat pomidorowy przechowywany w temperatyaeicdzy 10C a 18C
i wilgotnosci powietrza 56%-60%.

6. Transport Koncentrat pomidorowy natg przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi d
przewozuzywnoici w warunkach zapewnigych utrzymanie wigiwej jakasci.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.

Poz. 45

1 Nazwa grupy (produkty) Groszek konserwowy

2. Charakterystyka Zalewa opalizujca lub ngtna z osadem tkanki §iinnej na dnie opakowania.
Konsystencja ngkka — wyréwnana.
Warzywa cate, nie rozpadag s¢, bez zmian chorobowych.
Barwa oliwkowa, zielona.
Smak i zapach — charakterystyczny dla groszku beyah smakéw i zapachow.
Masa warzyw po odcieketiu z zalewy w stosunku do masy netto nie mnizj49%.

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy.
Objawy plénienia, psucia.
Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — puszka z zamjaiém przystosowanym do jednorazowego

znakowanie otwarcia z zawleczk

Opakowania jednostkowe — 0,4kg
Opakowanie zbiorcze — zgrzewka termokurczliwa
Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy-producenta , adres, nazawoduktu,
pojemnda¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok ) ,masa netto po odcieku.

5. Warunki, sposob przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.
Groszek konserwowy przechowywany w temperaturzeigaayg 10C a 18C i
wilgotnosci powietrza 56%-75%.

6. Transport Groszek konserwowy nale przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuzywnaosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wixiwej jakasci.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.
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Zalgcznik 1.1.A do SIWZ

Postpowanie znak WT.2370.15.2018

Opis przedmiotu zamowienia_artykuty specze

4

4

Poz. 46

1 Nazwa grupy (produkty) Fasola konserwowa czerwona

2. Charakterystyka Zalewa opalizujca lub ngtna z osadem tkanki §iinnej na dnie opakowania.
Konsystencja ngkka — wyréwnana.
Warzywa cale, nie rozpadag s¢, bez zmian chorobowych.
Barwa amarantowa.
Smak i zapach — charakterystyczny dla fasoli bexci smakéw i zapachéow.
Masa warzyw po odcieketiu z zalewy w stosunku do masy netto nie mnizj49%.

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy.
Objawy plénienia, psucia.
Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — puszka z zamjaiém przystosowanym do jednorazowego

znakowanie otwarcia z zawleczk

Opakowania jednostkowe — 0,4kg
Opakowanie powinno zawieraazw; dostawcy-producenta , adres, nagwoduktu,
pojemnda¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatrioi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok ) ,masa netto po odcieku.

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgatgemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.
Fasola konserwowa przechowywana w temperaturzegoamnil’C a 18C i
wilgotnosci powietrza 56%-75%.

6. Transport Fasot konserwow nalezy przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuwzywnoici w warunkach zapewnigych utrzymanie wigiwej jakaici.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.

Poz. 47

1 Nazwa grupy (produkty) Kukurydza konserwowa

2. Charakterystyka Zalewa barwyzoltawej i z6tta, opalizujca lub ngtna z osadem tkanki linnej na dnie
opakowania.
Konsystencja ngkka — wyréwnana.
Warzywa cale, nie rozpadag s¢, bez zmian chorobowych.
Barwazotta.
Smak i zapach — charakterystyczny dla kukurydzydiezch smakoéw i zapachow.
Masa warzyw po odcieketiu z zalewy w stosunku do masy netto nie mnigj49%.

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy.
Objawy plénienia, psucia.
Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — puszka z zamjaiém przystosowanym do jednorazowego

znakowanie otwarcia z zawleczk

Opakowania jednostkowe — 0,4kg
Opakowanie zbiorcze — zgrzewka termokurczliwa
Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy-producenta , adres, nazawoduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatrioi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok ) ,masa netto po odcieku.

5. Warunki, sposob przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgstgemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.
Kukurydza konserwowa przechowywana w temperatuoreigrizy 10C a 18C i
wilgotnosci powietrza 56%-75%.

6. Transport Kukurydz; konserwow nalezy przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi d
przewozwzywnosci w warunkach zapewnigych utrzymanie wigiwej jakasci.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.
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Poz. 48

Zalgcznik 1.1.A do SIWZ

Postpowanie znak WT.2370.15.2018

Opis przedmiotu zamowienia_artykuty specze

Nazwa grupy (produkty)

Seler konserwowy

Charakterystyka

Seler mékki, barwy biatej lub kredowobiatej.

Smak i zapach charakterystyczny dla selera.

Zalewa opalizujca.

Kwasowa¢ ogélna w przeliczeniu na kwas octowy nieedj niz 1,5%.

Zawartd¢ chlorku sodu nie wicej niz 1,5%.

Stosunek masy warzyw odciektyich do deklarowanej masy netto opakowania nie
mniej niz 45%.

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy.

Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.

Objawy plégnienia, psucia.

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — stoik

Opakowania jednostkowe —315g-330g

Opakowanie zbiorcze — zgrzewka termokurczliwa

Opakowanie powinno zawieraazw; dostawcy-producenta , adres, nagwoduktu,
pojemnda¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatrioi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )

Warunki, sposéb przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i przewiewne oraz

zabezpieczone przed szkodnikami.
Seler konserwowy przechowywany w temperaturze pozyi 10C a 18C i wilgotnasci
powietrza 56%-60%.

4

Transport

Seler konserwowy natg przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuwzywnosci w warunkach zapewnigych utrzymanie wigiwej jakasci.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.

Nazwa grupy (produkty)

Zur

Charakterystyka

Produkt na bazie zakwasu z razoweknrytniej mapcy charakterystyczny kway
smak. Struktura i konsystencja — ptynna, zawiasist
Barwa — kremowa Smak i zapach swoistyalieku, kwany.

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy, npedtly, pleni.

Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.

Objawy plénienia, psucia, zawilgocenie, trwate zbrylenia.

Obecnd¢ szkodnikdwzywych, martwych, oraz ich pozostédn

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — butelka plastikowa

Opakowania jednostkowe — 500ml -1000 ml

Opakowanie zbiorcze — zgrzewka termokurczliwa

Opakowanie powinno zawieraazw; dostawcy-producenta , adres, nagwoduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatrioi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )

Warunki, sposéb przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i przewiewne oraz

zabezpieczone przed szkodnikami.
Zur przechowywane w temperaturze petay 2C a 18C.

4

Transport

Zur nalezy przewozt srodkami transportowymi dostosowanymi do przewapnnosci
w warunkach zapewniggych utrzymanie wkiwej jakaci.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.

Nazwa grupy (produkty)

Ocet spirytusowy 10%

Charakterystyka

Ciecz bezbarwna lub stomkowa, bez osadéwétmian.

Smak kwany, bez obcych posmakow; zapach specyficzny, beactew obcych.

Ocet wyprodukowany z przedestylowanego alkoholthpdzenia rolniczego

Moc - 2g/l. Zawarté¢ kwaséw ogétem w occie , wyrana jako bezwodny kwas octowy
powinna wynosi 100g na 1000ml 10%.

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy.
Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — butelka szklana lub plastik.

Opakowania jednostkowe — 0,5I-1,0l. Opakowaniemzie — zgrzewka termokurczliw.
Opakowanie powinno zawieraazw; dostawcy-producenta , adres, nagwoduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatrioi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )

Warunki, spos6b przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czygsigemnione i przewiewne oraz

zabezpieczone przed szkodnikami.
Ocet przechowywany w temperaturze peotay 10C a 18C i wilgotnasci powietrza
56%-60%.

4

Transport

Ocet naley przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewapnnosci
w warunkach zapewnigych utrzymanie wigxiwej jakdci.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.
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Poz. 51

Zalgcznik 1.1.A do SIWZ

Postpowanie znak WT.2370.15.2018

Opis przedmiotu zamowienia_artykuty specze

Nazwa grupy (produkty)

Olej —roslinny jadalny

Charakterystyka

Olej rafinowany, Ciecz przejrzysta, klarowna o biaradtawej.

Specyficzny, naturalny, charakterystyczny dla wyrolbez posmakéw i zapachd
obcych.

Struktura i konsystencja —w temperaturze 20 C-mymprzejrzysta, klarowna bez osad
Liczba kwasowa, mg KOH/g, nie ygej niz 0,3. Punkt dymienia minimum 200 st.C

=

(<]

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy, objawy psuciagtmenie
Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — butelka plastikowa

Opakowania jednostkowe — 1l

Opakowanie zbiorcze — zgrzewka termokurczliwa

Opakowanie powinno zawieraazw; dostawcy-producenta , adres, nagwoduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatrioi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )

Warunki, spos6b przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i przewiewne oraz

zabezpieczone przed szkodnikami.
Olej stonecznikowy przechowywany w temperaturze igday 10C a 18C i
wilgotnosci powietrza 56%-60%.

4

Transport

Olej stonecznikowy nals/ przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuwzywnosci w warunkach zapewnigych utrzymanie wigiwej jakasci.

Czestotliwosé dostaw

2 razy w miesicu

Termin przydatnosci

Min. 6 miesgcy od momentu dostarczenia.

Poz. 52-53

1.

Nazwa grupy (produkty)

Midd naturalny
Miéd jednorazowy

2.

Charakterystyka

Miéd naturalny odmian: lipowy, wielokwiatowy, akagyy.

Barwa od jasngbltej do bursztynowe;.

Konsystencja ptynna, lepka,@ziowo lub catkowicie skrystalizowana.
Smak i zapach zmienny w zatesci od odmiany.

Zawartg¢ wody nie wecej niz 20%.

Zawartd¢ fruktozy i glukozy (suma fruktozy i glukozy) 60§ig.
Zawart@¢ sacharozy nie wcej niz 59/100g.

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy.

Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.

Objawy plégnienia, psucia.

Nie ma sztucznie zmienionej kwasaisb

Nie ma objawéw fermentacji.

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — stoik, opakowanie termonfiovalne

Opakowania jednostkowe — 380g (stoik), 25g (teforaaowalne)

Opakowanie zbiorcze — zgrzewka termokurczliwa

Opakowanie powinno zawieraazw; dostawcy-producenta , adres, nagwoduktu,
pojemnda¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )

Warunki, spos6b przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czysigemnione i przewiewne oraz

zabezpieczone przed szkodnikami.
Miéd przechowywany w temperaturze peary 10C a 18C i wilgotnasci powietrza
56%-60%.

4

Transport

Miéd nalezy przewozt srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewnigych utrzymanie wigiwej jakaici.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.
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Zalgcznik 1.1.A do SIWZ
Postpowanie znak WT.2370.15.2018

Opis przedmiotu zamowienia_artykuty specze
Poz. 54,55,56

1. Nazwa grupy (produkty) Dzem owocowy niskostodzony
Dzem jednorazowy
Marmolada twarda wieloowocowa

2. Charakterystyka Dzem niskostodzony. Barwa charakterystyczna dla d¢atinodzaju aytych owocow(
sliwek, truskawek, wini, porzeczek ,moreli, ananaséw, moreli, malimniyich)
substancjaelujaca — pektyny.

Smak kwdnostodki, charakterystyczny dlaytych surowcow i dodatkéw, bez
posmakoéw obcych cate owoce lub ich fragmentielowej masie.

Zapach charakterystyczny dlaytych surowcow i dodatkéw, bez zapachéw obcych.
Konsystencja zemuzelowa z kawatkami owocéow.

Opakowanie zamkaie, nieuszkodzone, bez widocznytadow wycieku zawarkei.
Zawartdg¢ owocow w 100g gemu nie mniej ri 60%.

Kwasowa¢ ogolna w przeliczeniu na kwas cytrynowy nie mmiegj0,7%.

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy, npeatty, plesni. W przypadku demu niedopuszczalny
produkt wieloowocowy.

Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.

Objawy plégnienia, psucia.

Brak oznakowania opakow@at-termin produkcji i przydatrniei do spaycia,
pojemnda¢ ,nazwe produktu Juszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Objawy psucia, zafermentowania, gieenia, zmiana zabarwienia

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — stoik, opakowanie termonfiovalne

znakowanie Opakowania jednostkowe — 280g -900g(stoik), 25g

(term-formowalne) Marmolada 320g ( stoik , pojeknnitworzywa sztucznego)
Opakowanie zbiorcze — zgrzewka termokurczliwa

Opakowanie powinno zawieraazw; dostawcy-producenta , adres, nagwoduktu,
pojemnda¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatrioi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )

5. Warunki, sposob przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgstgemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.

Dzem przechowywany w temperaturze petaiy 10C a 18C i wilgotndsci powietrza
56%-60%.

6. Transport Dzem naley przewozt srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wikgiwej jakdici.
7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.
Poz. 57
1. Nazwa grupy (produkty) Syrop owocowy
2. Charakterystyka Syrop wysokostodzony z ekstraktu soku owocowegamsystencja — ptyn klarowny z

dopuszczalp opalizacy.

Barwa dla syropu owocowego ztiina do barwy owocu deklarowanego w nazwie( o
réznych smakach np. pomaizowy, winiowy, malinowy,zurawinowy, porzeczkowy,
truskawkowy, aronia, ). Zawadbekstraktu owocowego nie mniepré5%

Smak i zapach — charakterystyczny dla owocu lultedeWwanego dodatku
aromatycznego.

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy.

Objawy plégnienia, psucia.

Zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne i szkadnik

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — butelka szklana

znakowanie Opakowania jednostkowe — 440 — 500ml

Opakowanie zbiorcze — zgrzewka termokurczliwa

Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy-producenta , adres, nagawoduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatrioi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )

5. Warunki, sposob przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.

Syrop owocowy przechowywany w temperaturze gomy 10C a 18C i wilgotnaici
powietrza 56%-75%.

6. Transport Syrop owocowy naley przewoz¢ srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozwzywnoici w warunkach zapewnigych utrzymanie wigiwej jakasci.
7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.
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Poz. 58

Zalgcznik 1.1.A do SIWZ

Postpowanie znak WT.2370.15.2018

Opis przedmiotu zamowienia_artykuty specze

Nazwa grupy (produkty)

Ananas puszka

Charakterystyka

Owoce zdrowe, dojrzate, pokrojone w plastry, lekkeformowane, ngkkie.

Barwa jasnédlta, kremowa.

Zalewa klarowna lub opalizaga z zawiesig lub osadem z tkanki owocow.

Masa owocéw odcieksiych z zalewy do deklarowanej masy netto nie mmiief}5%.

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy.

Objawy plénienia, psucia.

Zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne i szkadnik

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — puszka aluminiowa

Opakowania jednostkowe — 560g. Opakowanie zbiorczgrzewka termokurczliwa
Opakowanie powinno zawieraazw; dostawcy-producenta , adres, nagwoduktu,
pojemnda¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok ) ,masa netto po odcieku.

Warunki, spos6b przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i przewiewne oraz

zabezpieczone przed szkodnikami.
Ananas przechowywany w temperaturze painy 10C a 18C i wilgotnasci powietrza
56%-75%.

4

Transport

Ananasa nals/ przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wiciwej jakasci.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.

Nazwa grupy (produkty)

Brzoskwinia puszka

Charakterystyka

Owoce zdrowe, dojrzate, potéwki, lekko zdeformowamekkie.

Barwa pomaréczowa. Zalewa klarowna lub opalizup z zawiesislub osadem z
tkanki owocow. Masa owocow odciektyich z zalewy do deklarowanej masy netto ni
mniej niz 45%.

1)

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy. Objawy plenia, psucia.
Zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne i szkadnik
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — puszka aluminiowa

Opakowania jednostkowe — 8509

Opakowanie zbiorcze — zgrzewka termokurczliwa

Opakowanie powinno zawieraazw; dostawcy-producenta , adres, nagwoduktu,
pojemnda¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok ) ,masa netto po odcieku.

Warunki, spos6b przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czygsigemnione i przewiewne oraz

zabezpieczone przed szkodnikami.
Brzoskwinia przechowywana w temperaturze pany 10C a 18C i wilgotnaci
powietrza 56%-75%.

4

Transport

Brzoskwink nalezy przewoz¢ srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozy
zywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wiiwej jakaci.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.

Poz. 60

Nazwa grupy (produkty)

Herbata lisciasta czarna

Charakterystyka

Tradycyjna chiska, cejlaska lub indyjska herbatadiasta czarna. Produkt otrzymany
przez wysuszeniestii jednogatunkowej herbaty .Napar mocny , intenggwn
aromatyczny. Struktura i konsystencja — sypka, aktarystyczna dla wysuszonych
listkbw herbaty. Barwa — bzowa do ciemnolgzowe;j.

Zapach i smak — wiaiwy, charakterystyczny dla danego gatunku herbaty.
Zawartag¢ wody nie wicej niz 2%.

Zawartd¢ garbnikéw nie nisza nk 7%.

Wyciag wodny herbaty w przeliczeniu na sachasg nie mniej n 32%.

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy.

Objawy plénienia, psucia, zawilgocenia, trwate zbrylenia.
Zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne i szkadnik

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — torebka foliowa hermetyezeapawana , pudetko papierowe
Opakowania jednostkowe — 100g. Opakowanie zbiorcieg

Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy-producenta , adres, nagawoduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatrioi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )

Warunki, sposéb przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i przewiewne oraz

zabezpieczone przed szkodnikami.
Herbata przechowywana w temperaturze pdmy 10C a 18C i wilgotnasci powietrza
56%-75%.

4

Transport

Herbat nalezy przewozt srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wiziwej jakaici.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.
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Postpowanie znak WT.2370.15.2018

Opis przedmiotu zamowienia_artykuty specze

4

Poz. 61
1. Nazwa grupy (produkty) Herbata czarna ekspresowa
2. Charakterystyka Herbata czarna bez dodatkéw. Petna i mocna w sneagisbokim kolorze. Struktura i
konsystencja — sypka, w torebkach. Torebkallka sznureczkiem.
Barwa naparu mocna- ciemnaiowa do nawet czarnej
Zapach i smak — wigiwy, charakterystyczny dla danego gatunku herbaty.
Zawartag¢ wody nie wicej niz 2%.
Zawartg¢ garbnikéw nie nisza nk 7%.
Wyciag wodny herbaty w przeliczeniu na sachag nie mniej nk 32%.
3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy.
Objawy plénienia, psucia, zawilgocenia, trwate zbrylenia.
Zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne i szkadnik
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — folia, pudetko papierowe
znakowanie Opakowania jednostkowe — od 20 do 100szt x 2g @pakie zbiorcze — pudetko
kartonowe
Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy-producenta , adres, nazawoduktu,
pojemnda¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )
5. Warunki, sposob przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.
Herbata przechowywana w temperaturze pday 10C a 18C i wilgotncsci powietrza
56%-75%.
6. Transport Herbat nalery przewozt srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wikiwej jakaci.
7. Inne wymagania Rodzaj herbaty okéa zamawiajcy, np. czarna, owocowa
Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.
Poz. 62
Nazwa grupy (produkty) Paluszki z sezamem
Charakterystyka Konsystencja — krucha, powierzchnia gtadka, blyszazziarnem sezamu.

Powierzchnia zlocista do jasnagbowej, przekréj kremowy do jasno ziociste;j.
Smak i zapach sowity, stodkawy, charakterystycAayudytych dodatkéw.

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy.

Objawy plénienia, psucia.

Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — folia

Opakowania jednostkowe — 70g

Opakowanie zbiorcze — karton

Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy-producenta , adres, nazawoduktu,
pojemnda¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley spay¢
do...miesic rok)

Warunki, spos6b przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.

Paluszki z sezamem przechowywane w temperaturzégpynl C a 18C i wilgotnaci
powietrza 56%-75%.

Transport

j =

Paluszki z sezamem najeprzewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewoz
zywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wigiwej jakdici.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.

Poz. 63

1. Nazwa grupy (produkty)

Paluszki stone

2. Charakterystyka

Konsystencja — krucha, powierzchnia gtadka, btyszazkrysztatami soli.
Powierzchnia zlocista do jasnabowej, przekréj kremowy do jasno ziociste;j.
Smak i zapach sowity, stonawy, charakterystyczayujtych dodatkow.

3. Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy. Objawy plenia, psucia.
Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — folia

Opakowania jednostkowe — 70g

Opakowanie zbiorcze — karton

Opakowanie powinno zawieraazw; dostawcy-producenta , adres, nagwoduktu,
pojemnda¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )

5. Warunki, spos6b przechowywania

zabezpieczone przed szkodnikami.
Paluszki stone przechowywane w temperaturze payil(°C a 18C i wilgotndsci
powietrza 56%-75%.

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czygsigemnione i przewiewne oraz

4

6. Transport

zywnosci w warunkach zapewnigych utrzymanie wigiwej jakaci.

Paluszki stone nady przewozt srodkami transportowymi dostosowanymi do przewo

Zu

7. Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.
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4

hiej

4

Poz. 64

1. Nazwa grupy (produkty) Ogorki konserwowe

2. Charakterystyka Cale ogorki w zalewie .Powierzchnia ogérkéw wolimbuszkodzgé mechanicznych i
plam chorobowych, lekkie otarcie brodawek nie staneady.
Barwa og6rkow catych na powierzchni oliwkowoziedp@Zalewa z przyprawami,
jasnadita, klarowana z lekkopalizacy, dopuszcza giosad pochodgy z przypraw i
nasion z krojonych ogorkéw.
Ogorki jedrne, chrupkie, na przekroju poprzecznym widoczakswyksztalcone
nasiona.
Smak i zapach kwao-stodki z wyczuwalnym aromatem przypraw, bez pelehw i
zapachéw obcych.
Dhlugos¢ ogorkow 6-8cm, diuga kawatkdéw ogdrkéw krojonych w poprzek 2-5¢cm,
srednica — 5cm.
Stosunek masy ogérkéw odciektyich do deklarowanej masy netto nie mniej 45%.
Kwasowa¢ ogélna w przeliczeniu na kwas octowy 0d0,5 do 1,0%
Zawartg¢ chlorku sodu nie wicej niz 1,5%.

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy, npeddtly, pleni.
Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.
Objawy plénienia, psucia.
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — stoik,

znakowanie Opakowania jednostkowe — 870g

Opakowanie zbiorcze — 10kg zgrzewka termokurczliwa
Opakowanie jednostkowe — powinnathlyznakowane zgodnie z obaiijacym
Rozporadzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgatgemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.
Ogorki konserwowe przechowywane w temperaturze gargil0C a 18C i
wilgotnosci powietrza 56%-60%.

6. Transport Ogorki konserwowe naty przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozwzywnoici w warunkach zapewnigych utrzymanie wigiwej jakaici.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.

Poz. 65

1 Nazwa grupy (produkty) Papryka konserwowa

2. Charakterystyka Papryka <wiartki w zalewie z przyprawamigdrna , nie rozpadgga sé.
Smak stodko-kwény charakterystyczny dla papryki konserwowej, belcyoh
posmakow i zapachow.
Zalewa opalizujca z zawiesigi osadem z tkanki warzyw
Zawarta¢ chlorku sodu nie wcej niz 1,0%.
Kwasowa¢ ogolna w przeliczeniu na kwas octowy nie mnigj®4%.
Ekstrakt og6lny nie mniej 72i5%.
Stosunek masy papryki odciektdj do deklarowanej masy netto opakowania nie m
niz 45%.

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy.
Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.
Objawy plénienia, psucia.
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — stoik

znakowanie Opakowania jednostkowe — 870g

Opakowanie zbiorcze — zgrzewka termokurczliwa
Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy-producenta , adres, nazawoduktu,
pojemnda¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok ) ,masa netto po odcieku.

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgatgemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.
Papryka konserwowa przechowywana w temperaturzegoamn10C a 18C i
wilgotnosci powietrza 56%-60%.

6. Transport Papryk konserwow nalezy przewozt srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuzywnaosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wigxiwej jakasci.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.
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Poz. 66
1. Nazwa grupy (produkty) Buraczki konserwowe
2. Charakterystyka Buraki- tarte (wiorki) ,mgkkie, niewtdkniste, konsystencja wyréwnana. Smaidleb-
kwasny typowy dla burakéwwiktowych, bez obcych posmakoéw i zapachéw.
Zalewa ciemno-amarantowa, klarowna.
Zawartd¢ chlorku sodu nie wicej niz 1,0%.
Kwasowda¢ ogdlna w przeliczeniu na kwas octowy nie mnigj®i7%.
Ekstrakt og6lny nie mniej 7i10%.
3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy.
Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.
Objawy plénienia, psucia.
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — stoik
znakowanie Opakowania jednostkowe — 8709
Opakowanie zbiorcze — zgrzewka termokurczliwa
Opakowanie powinno zawieraazw; dostawcy-producenta , adres, nagwoduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatrioi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok ) ,masa netto po odcieku.
5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgatgemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.
Buraki przechowywane w temperaturze pestiay 10C a 18C i wilgotnasci powietrza
56%-60%.
6. Transport Buraki naley przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wigiwej jakdici.
7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.
Poz. 67,68
1. Nazwa grupy (produkty) Safatka obiadowa (wielowarzywna)
Safatka grecka
2. Charakterystyka Mieszanka rénych warzyw (kapusta biata, ogérek, cebula, marcipapryka) w
zalewie. Satatka grecka — mieszanka marynowanyairpjonych w plastry ogorkow
z soczysf marchewl, papryk i cebul Sktadniki mikkie lecz nie rozgotowane,
zachowugce ksztalt nadany im przy rozdrobnieniu.
Barwa typowa dla tytych sktadnikéw zmieniona procesem technologicznym
Zapach i smak charakterystyczny dla poszczegdlsgtdtek w zatenosci od wytych
sktadnikéw, bez obcych zapachéw i posmakoéw.
Kwasowa¢ ogolna w przeliczeniu nazyty kwas nie wgcej niz 1,5%.
Zawartd¢ chlorku sodu nie wicej niz 1,5%.
Dopuszczalna zawaié metali szkodliwych wg zagglzenia MZiOS.
Stosunek masy warzyw odciektyich do deklarowanej masy netto opakowania nie
mniej niz 45%.
3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy, npsaity, pleni.
Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.
Objawy plénienia, psucia.
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
4. Materiat opakowaniowy, znakowanie Materiat opakowaniowy — stoik
Opakowania jednostkowe:
satatka obiadowa, grecka — 8709 zgrzewka termokwez
Opakowanie zbiorcze — 10kg zgrzewka termokurczliwa
Opakowanie powinno zawieraazw dostawcy-producenta , adres, hagwoduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatr§oi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesjc rok ) ,masa netto po odcieku.
5. Warunki, sposéb przechowywania Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czygatgemnione i przewiewne
oraz zabezpieczone przed szkodnikami.
Satatki warzywne przechowywane w temperaturze pdryi 10C a 18C i
wilgotnosci powietrza 56%-60%.
6. Transport Salatki warzywne nalky przewoz¢ srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuzywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wigiwej jakasci.
7. Inne wymagania Termin przydatngci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.
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Poz. 69

Zalgcznik 1.1.A do SIWZ
Postpowanie znak WT.2370.15.2018
Opis przedmiotu zamowienia_artykuty specze

Nazwa grupy (produkty)

Kapusta czerwona konserwowa

Charakterystyka

Kapusta mikka lecz nie rozgotowana, zachowea ksztatt nadany im przy
rozdrobnieniu.

Barwa typowa dla kapusty czerwonej zmieniona precetechnologicznym.

Zapach i smak charakterystyczny dla kapusty czeejwarzalenasci od wytych
sktadnikéw, bez obcych zapachéw i posmakow.

Dopuszczalna zawaidmetali szkodliwych wg zagrzenia MZiOS.

Stosunek masy warzyw odciektyich do deklarowanej masy netto opakowania nie
mniej niz 45%.

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy, npeaity, pleni.
Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne. Objd@énignia, psucia.
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — stoik

Opakowania jednostkowe:

- satatka wielowarzywna — 870g

Opakowanie zbiorcze — 10kg

Opakowanie powinno zawieraazw; dostawcy-producenta , adres, nagwoduktu,
pojemnda¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok ) ,masa netto po odcieku.

Warunki, spos6b przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czygsigemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.

Satatki warzywne przechowywane w temperaturze pdzyi 10C a 18C i wilgotnasci
powietrza 56%-60%.

Transport

Satatki warzywne naly przewozt srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuzywnoici w warunkach zapewnigych utrzymanie wigiwej jakasci.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.

Poz. 70,7

1

1.

Nazwa grupy (produkty)

Oliwki zielone drylowane
Oliwki czarne drylowane

2.

Charakterystyka

Oliwki jedrne lub me¢kkie lecz nie rozpadage sé, wydrylowane.
Smak charakterystyczny dla oliwek, bez obcych pésnva zapachdw.
Zalewa opalizujca z zawiesifi osadem z tkanki warzyw.

Stosunek masy oliwek odciektej do deklarowanej masy netto opakowania nie mpiej
niz 60%.

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy. Zanieczyszczenia mechaniczganiczne.
Objawy plénienia, psucia. Brak oznakowania opakawiah uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — stoik

Opakowania jednostkowe —900g

Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy-producenta , adres, nagawoduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatrioi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok ) ,masa netto po odcieku.

Warunki, sposéb przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.

Oliwki przechowywa w temperaturze poraizy 10C a 18C i wilgotnasci powietrza
56%-60%.

Transport

Oliwki nalezy przewozt¢ srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wikgiwej jakaici.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.

Nazwa grupy (produkty)

Oliwa z oliwek

Charakterystyka

Ciecz przejrzysta, klarowna o barwie zielonkawe;.
Specyficzny, naturalny, charakterystyczny dla wwrolbez posmakéw i zapachd
obcych. Liczba kwasowa, mg KOH/g, niecegj niz 0,6.

=

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy.
Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — butelka szklana

Opakowania jednostkowe — 1I. Opakowanie zbioragzewka termokurczliwa
Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy-producenta , adres, nagawoduktu,
pojemnda¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )

Warunki, sposéb przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.

Oliwa z oliwek przechowywana w temperaturze pginy 10C a 18C i wilgotndsci
powietrza 56%-75%.

Transport

Oliwg z oliwek naley przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuzywnaosci w warunkach zapewnigych utrzymanie wixiwej jakasci.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.
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Poz. 73

Zalgcznik 1.1.A do SIWZ

Postpowanie znak WT.2370.15.2018

Opis przedmiotu zamowienia_artykuty specze

Nazwa grupy (produkty)

Koncentrat buraczany

Charakterystyka

Koncentrat barszczu czerwonego wyprodukowany z wath@gszczonego soku
burakéwéwiktowych (' min. 12 %), cukru soli, kwasu cytrynego, przypraw,
struktura i konsystencja — jednolita, klarowna,npigt

barwa ciemnoczerwona do bordowe;j

smak i zapach — czysty, mocny

dopuszczalny jest niewielki osad wyrobu

4

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy.
Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — butelka szklana z réikg o pojemnéci od 0,31 do 0,33l
Opakowanie powinno zawieraazw; dostawcy-producenta , adres, nagwoduktu,
pojemnda¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatrioi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )

Warunki, spos6b przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czygsigemnione i przewiewne oraz

zabezpieczone przed szkodnikami.
Koncentrat przechowywany w temperaturze paizy 10C a 18C i wilgotnasci
powietrza 56%-60%.

4

Transport

Koncentrat naley przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewniggych utrzymanie wiktiwej jakdici.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.

Poz. 74,75

Nazwa grupy (produkty)

Podgrzybek suszony
Borowik suszony

Charakterystyka

Grzyby l&ne suszone. Barwa — charakterystyczna dla rodzaylg suszonego.
Konsystencja — lekko elastyczna, lekko tamliwa, Ziepiajca sé przy nacisku, cgstki
grzybéw sypkie, nie pozlepiangilgotnos¢ suszu — nie wcej niz 12%.

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy. Objawy plenia, psucia, zawilgocenie.
Zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne i szkadnik
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — worki foliowe

Opakowania jednostkowe — 0,5kg dolkg

Opakowanie zbiorcze — zgrzewka termokurczliwa,daart

Opakowanie powinno zawieraazw; dostawcy-producenta , adres, nagwoduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatrioi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )

Warunki, spos6b przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czygsigemnione i przewiewne oraz

zabezpieczone przed szkodnikami.
Susz przechowywaw temperaturze porgzy 10C a 18C i wilgotnadsci powietrza
56%-75%.

4

Transport

Susz nalgy przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewapnnosci
w warunkach zapewnigych utrzymanie wigxiwej jakdci.

Czestotliwosé dostaw

1 raz w roku

Nazwa grupy (produkty)

Susz owocowy

Charakterystyka

W skiad suszu wchodzsliwki, jabtka, gruszki, morele
Smak i zapach — charakterystyczny dla danego skladuszu, aromatyczny, stodkawy
stodkawo-kwany.

Barwa — charakterystyczna dla danego sktadnikaususz

Konsystencja — lekko elastyczna, nie zlemiajs¢ przy nacisku, czstki owocow sypkie,
nie pozlepiane, lekko tamliwa w przypadku jabtekuszek.

Wilgotnos¢ suszu — nie wcej niz 12%.

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy. Objawy pieenia, psucia, zawilgocenie.
Zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne i szkadnik
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — worki foliowe

Opakowania jednostkowe — 1kg. Opakowanie zbiorczgrzewka termokurczliwa
Opakowanie powinno zawieraazw; dostawcy-producenta , adres, nagwoduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatrioi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )

Warunki, sposéb przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i przewiewne oraz

zabezpieczone przed szkodnikami.
Susz owocowy przechowywany w temperaturze pdmyi 10C a 18C i wilgotnasci
powietrza 56%-75%.

4

Transport

Susz owocowy naky przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewq
zywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wikgiwej jakdici.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.
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Poz. 77

Zalgcznik 1.1.A do SIWZ

Postpowanie znak WT.2370.15.2018

Opis przedmiotu zamowienia_artykuty specze

Nazwa grupy (produkty)

Rodzynki

Charakterystyka

Smak i zapach — charakterystyczny dla rodzyneknatgczny, stodkawy.
Barwa — charakterystyczna dla danego gatunku wamgbursztynowa do
ciemnobgzowej.

Konsystencja — lekko elastyczna, nie zlegmiajse przy nacisku, cgstki rodzynek
sypkie, nie pozlepiane

Wilgotnos¢ suszu — nie wcej niz 12%.

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy.

Objawy plénienia, psucia, zawilgocenie.

Zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne i szkadnik

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — worki foliowe

Opakowania jednostkowe — 200g

Opakowanie zbiorcze — karton

Opakowanie powinno zawieraazw; dostawcy-producenta , adres, nagwoduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatrioi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )

Warunki, spos6b przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czygsigemnione i przewiewne oraz

zabezpieczone przed szkodnikami.
Rodzynki przechowywane w temperaturze pginy 10C a 18C i wilgotnasci
powietrza 56%-75%.

4

Transport

Rodzynki naley przewoz¢ srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wigiwej jakdici.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.

Nazwa grupy (produkty)

Sliwka suszona

Charakterystyka

Smak i zapach — charakterystyczny diaek, aromatyczny, stodko — kéay.

Barwa — charakterystyczna dla danego gatulituek.

Konsystencja — lekko elastyczna, nie zlegmajsé przy nacisku, cgstki sliwek sypkie,
nie pozlepiane

Wilgotnosé suszu — nie wcej niz 12 %.

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy.

Objawy plénienia, psucia, zawilgocenie.

Zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne i szkadnik

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — worki foliowe

Opakowania jednostkowe — 150g. Opakowanie zbiorczgrzewka termokurczliwa
Opakowanie powinno zawieraazw; dostawcy-producenta , adres, nagwoduktu,
pojemnda¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )

Warunki, spos6b przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i przewiewne oraz

zabezpieczone przed szkodnikami.
Sliwka suszona przechowywana w temperaturze pozyi 10C a 18C i wilgotnaci
powietrza 56%-75%.

4

Transport

Sliwk ¢ suszon nalezy przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuwzywnaosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wigxiwej jakasci.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.

Poz. 79

Nazwa grupy (produkty)

Morela suszona

Charakterystyka

Smak i zapach — charakterystyczny dla moreli, atgozay, stodkawy.

Barwa — charakterystyczna dla danego gatunku m@astiazoétta do ciemnbttej.
Konsystencja — lekko elastyczna, nie zleggiajsi przy nacisku, czstki moreli sypkie,
nie pozlepiane

Wilgotnos¢ suszu — nie wcej niz 12%.

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy. Objawy pieenia, psucia, zawilgocenie.
Zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne i szkadnik
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — worki foliowe

Opakowania jednostkowe — 150g. Opakowanie zbiordzarton

Opakowanie powinno zawieraazw; dostawcy-producenta , adres, nagwoduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatrioi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )

Warunki, spos6b przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czygsigemnione i przewiewne oraz

zabezpieczone przed szkodnikami.
Morela suszona przechowywana w temperaturze gotaypil0C a 18C i wilgotnasci
powietrza 56%-75%.

4

Transport

Morelg suszon nalezy przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuzywnosci w warunkach zapewnigych utrzymanie wigiwej jakasci.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.
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Poz. 80

Zalgcznik 1.1.A do SIWZ

Postpowanie znak WT.2370.15.2018

Opis przedmiotu zamowienia_artykuty specze

Nazwa grupy (produkty)

Migdaly ptatki

Charakterystyka

Smak i zapach — charakterystyczny dla migdatéwsicalkawy.
Barwa — charakterystyczna dla migdat@igtej do kremowej.
Konsystencja — famliwa, ggtki migdatéw nie pozlepiane, sypkie
Wilgotnos¢ — nie wicej niz 12 %.

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy.

Objawy plénienia, psucia, zawilgocenie.

Zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne i szkadnik

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — worki foliowe

Opakowania jednostkowe — 100g

Opakowanie zbiorcze — karton, zgrzewka termokuneeli

Opakowanie powinno zawieraazw; dostawcy-producenta , adres, nagwoduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatrioi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )

Warunki, sposéb przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i przewiewne oraz

zabezpieczone przed szkodnikami.
Migdaty przechowywane w temperaturze pedaiy 10C a 18C i wilgotnasci powietrza
56%-75%.

4

Transport

Migdaty naley przewozt srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wikgiwej jakdici.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.

Nazwa grupy (produkty)

Stonecznik tuskany

Charakterystyka

Smak i zapach — charakterystyczny dla ziarna storika,
Barwa — charakterystyczna dla stoneczijiismoszara Konsystencja — suche ziarno
Wilgotnos¢ suszu — nie wcej niz 12%.

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy.

Objawy plénienia, psucia, zawilgocenie.

Zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne i szkadnik

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — worki foliowe

Opakowania jednostkowe — 200g

Opakowanie zbiorcze — karton

Opakowanie powinno zawieraazw; dostawcy-producenta , adres, nagwoduktu,
pojemnda¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )

Warunki, spos6b przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czysigemnione i przewiewne oraz

zabezpieczone przed szkodnikami.
Stonecznik tuskany przechowywany w temperaturzeipdzy 10C a 18C i
wilgotnosci powietrza 56%-75%.

4

Transport

Stonecznik natey przewozt srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wigiwej jakaci.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.

Poz. 82

Nazwa grupy (produkty)

Dynia pestka -tuskana

Charakterystyka

Smak i zapach — charakterystyczny dla dyni aronzaty,c
Barwa — charakterystyczna dla dyamsnao6tta do zielonej.
Konsystencja — suche ziarno

Wilgotnos¢ suszu — nie wcej niz 12%.

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy.

Objawy plénienia, psucia, zawilgocenie.

Zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne i szkadnik

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — worki foliowe

Opakowania jednostkowe — 200g

Opakowanie zbiorcze — karton

Opakowanie powinno zawieraazw; dostawcy-producenta , adres, nagwoduktu,
pojemnda¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )

Warunki, spos6b przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czygsigemnione i przewiewne oraz

zabezpieczone przed szkodnikami.
Pestka dyni przechowywana w temperaturze pdryi 10C a 18C i wilgotnaci
powietrza 56%-75%.

4

Transport

Dynie naley przewozt srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewnigych utrzymanie wigiwej jakaci.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.
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Zalgcznik 1.1.A do SIWZ

Postpowanie znak WT.2370.15.2018

Opis przedmiotu zamowienia_artykuty specze

Poz. 83,84
1. Nazwa grupy (produkty) Kawa rozpuszczalna naturalna
Kawa rozpuszczalna naturalna jednorazowa

2. Charakterystyka Kawa rozpuszczalna - 100% kawy naturalr@fruktura i konsystencja — sypka, prosz
drobnoziarnisty lub granulat bez grudek.
Barwa naturalna dla kawy -4zowa.
Smak i zapach — charakterystyczny dla ekstraktwkaaturalne;.

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy.

Objawy plénienia, psucia, zawilgocenia, trwate zbrylenia.
Zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne i szkadnik
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — stoik szklany, folia

Opakowania jednostkowe — 100g, 200g, 29

Opakowanie zbiorcze — zgrzewka termokurczliwa

Opakowanie powinno zawieraazw dostawcy-producenta , adres, nagwoduktu,
pojemnda¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )

Warunki, spos6b przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i przewiewne oraz

zabezpieczone przed szkodnikami.
Kawa rozpuszczalna przechowywana w temperaturzeégoasn10C a 18C i
wilgotnosci powietrza 56%-75%.

4

Transport

Kawa rozpuszczalna nakeprzewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuzywnoici w warunkach zapewnigych utrzymanie wigiwej jakasci.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.

Nazwa grupy (produkty)

Kawa ziarnista Arabica

Charakterystyka

Cale ziarna kawy palonej 100% ziaren typu Arabica.
Barwa naturalna dla kawy -4zowa.
Smak i zapach — charakterystyczny dla kawy natejaln

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy. Objawy {rlenia, psucia, zawilgocenia, trwate zbrylenia.
Zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne i szkadnik
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — papier laminowany

Opakowania jednostkowe — 250g

Opakowanie zbiorcze — 5kg karton, zgrzewka termaiivwa

Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy-producenta , adres, nazawoduktu,
pojemnda¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )

Warunki, sposéb przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i przewiewne oraz

zabezpieczone przed szkodnikami.
Kawa palona mielona przechowywana w temperaturagigoizy 10C a 18C i
wilgotnosci powietrza 56%-75%.

4

Transport

Kawa palona mielona natg przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuzywnaosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wixiwej jakasci.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.

Poz. 86

Nazwa grupy (produkty)

Kawa zbazowa rozpuszczalna

Charakterystyka

Naturalna kawa zbimwa. Napdéj bezkofeinowy. Kompozycja pomych zbé (jeczmieh,
zyto) , cykorii i burakdw cukrowych. Struktura i keystencja — sypka, tatwo
rozpuszczalna w wodzie, proszek drobnoziarnistygoedek. Po zalaniu witkiem

powinna tworzy si¢ mleczna pianka. Barwa naturalna jasmabwa do bszowej.

Smak fagodny, lekko stodki, zbbny do kawy maturalnej, zapach — charakterystyczn
dla kawy zbaowej. Zawarté¢ zb& nie mniej nk 72% bez konserwantow.

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy. Objawy {rlenia, psucia, zawilgocenia, trwate zbrylenia.
Zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne i szkadnik
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — stoik, folia, pudetko pajpiee

Opakowania jednostkowe — 150g

Opakowanie zbiorcze — zgrzewka termokurczliwa

. Opakowanie powinno zawigraazw dostawcy-producenta , adres, napwoduktu,
pojemnda¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )

Warunki, sposéb przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i przewiewne oraz

zabezpieczone przed szkodnikami.
Kawa zbdgowa przechowywana w temperaturze pgiry 10C a 18C i wilgotncsci
powietrza 56%-75%.

4

Transport

Kawe zbazows nalezy przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuwzywnaosci w warunkach zapewnigych utrzymanie wkxiwej jakasci.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.
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Zalgcznik 1.1.A do SIWZ

Postpowanie znak WT.2370.15.2018

Opis przedmiotu zamowienia_artykuty specze

[

4

4

4

Poz. 87
1. Nazwa grupy (produkty) Kakao naturalne extra ciemne
2. Charakterystyka Kakao gorzkie. Wytwarzane z najuszej jakdci ziaren kakao. Struktura i konsystenc
— sypka, jednolity proszek bez grudek. Wydajnereatyczne, barwy ciemnej czekolad
(extra ciemne). Smak gorzki , zapach — charakiyryey dla kakao.
Zawartdi¢ tuszczu kakaowego w suchej masie — 10 - 12%.
3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy.
Objawy plénienia, psucia, zawilgocenia, trwate zbrylenia.
Zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne i szkadnik
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy —pudetko papierowe
znakowanie Opakowania jednostkowe — 100g-200g
Opakowanie zbiorcze — zgrzewka termokurczliwa
Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy-producenta , adres, nazawoduktu,
pojemnda¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok ) oraz informagjdot. barwy kakao.
5. Warunki, sposob przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.
Kakao naturalne przechowywane w temperaturze @iupilGC a 18C i wilgotnaci
powietrza 56%-75%.
6. Transport Kakao naturalne natg przewozt srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuzywnoici w warunkach zapewnigych utrzymanie wigiwej jakasci.
7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.
Poz. 89
1. Nazwa grupy (produkty) Zupa blyskawiczna "Danie w 5 minut"w kubkach rézne rodzaje
2. Charakterystyka struktura i konsystencja — sypka, jednolity prosZek granulki, bez grudek,
widocznymi kawatkami suszonych warzyw, makaronu
barwa, smak i zapach — charakterystyczny digtygh do produkcji sktadnikéw
przypraw
3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy. Objawy plenia, psucia, zawilgocenie.
Zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne i szkadnik
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — worki foliowe, kubek styfapowy o pojemnéci okoto 500
znakowanie ml (od 50 do 70 g) hermetycznie zamkwyij
Opakowania jednostkowe:
Zupka chhska "Kurczak zloty", "Kurczak tagodny" 60g-80g
Zupa btyskawiczna "Danie w 5 minut" w kubkackné rodzaje — od 50 do 70g
Opakowanie zbiorcze — zgrzewka termokurczliwa
Opakowanie powinno zawieraazw; dostawcy-producenta , adres, nagwoduktu,
pojemnda¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatrioi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )
5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgatgemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.
Zupy blyskawiczne przechowywane w temperaturze pozyi10C a 18C i
wilgotnosci powietrza 56%-75%.
6. Transport Zupy btyskawiczne naly przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuzywnosci w warunkach zapewnigych utrzymanie wigiwej jakasci.
7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.
Poz. 90
1 Nazwa grupy (produkty) Goracy kubek- rézne smaki
2. Charakterystyka struktura i konsystencja — sypka, jednolity prosdek granulki, bez grudek,
widocznymi kawatkami suszonych warzyw, makaronu
barwa, smak i zapach — charakterystyczny digtygh do produkcji sktadnikéw
przypraw
3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy.Objawy fieenia, psucia, zawilgocenie.
Zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne i szkadnik
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — torebki papierowe
znakowanie Opakowanie jednostkowe- 0d16g-25g
Opakowanie zbiorcze — zgrzewka termokurczliwa
Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy-producenta , adres, nagawoduktu,
pojemnda¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )
5. Warunki, sposob przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.
Zupy blyskawiczne przechowywane w temperaturze poryi 10C a 18C i
wilgotnosci powietrza 56%-75%.
6. Transport Zupy blyskawiczne naly przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuwzywnosci w warunkach zapewnigych utrzymanie wigiwej jakaici.
7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia
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Poz. 91

Zalgcznik 1.1.A do SIWZ

Postpowanie znak WT.2370.15.2018

Opis przedmiotu zamowienia_artykuty specze

Nazwa grupy (produkty)

Stodko-pikantny sos chili

Charakterystyka

Produkt spaywczy o skiadzie; cukier 40%, papryka czerwonai d|5%, ocet, sl
,skrobia modyfikowana. Struktura i konsystencjalynna, zawiesista.

Barwa — czerwona

Smak i zapach swoisty dla sosu.

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy, npeddtly, pleni.

Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.

Objawy plé@nienia, psucia, zawilgocenie, trwate zbrylenia.

Obecnd¢ szkodnikdwzywych, martwych, oraz ich pozostéta

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — butelka szklana

Opakowania jednostkowe —900g

Opakowanie zbiorcze — zgrzewka termokurczliwa latidn tekturowy
Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy-producenta , adres, nagawoduktu,
pojemnda¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok ) , mas produktu netto

Warunki, sposéb przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i przewiewne oraz

zabezpieczone przed szkodnikami.
Zur przechowywane w temperaturze petay 2C a 18C.

4

Transport

Zur nalezy przewozt srodkami transportowymi dostosowanymi do przewapunosci
w warunkach zapewnigych utrzymanie wkxiwej jakaci.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.

Poz. 93

Nazwa grupy (produkty)

Makaron- petne ziarno- penne (piora)

Charakterystyka

Makaron ekstra. Sktad : gka makaronow@szennapetnoziarnista, woda. Makaro
powinien charakteryzowasi¢ jednolity, wyraznie bmzowa barwa, bez gknige i rys
Makaron o prawidlowym ksztalcie dla danej formyadjtiej powierzchni i swoistym
zapachu. Po przetamaniu powinier¢ lsgklisty.

W czasie gotowania powinien zkiszy} Swop oObjetos¢ 2-3 razy. Po ugotowanil

makaron powinien mée przyjemny smak i naturalny zapach¢mdpowiednio twardy i
sprzysty, zachowywé pierwotny ksztatt, nie sklefesic i nie ciemnié.
Wartas¢ energetyczna na 100g suchego
1512 kJ (357 kcal), Biatko : 15,2 g,¢glowodany : 68 g, Cukry : 0,7 g, Thuszcz : 1,3
Kwasy tluszczowe nasycone : 0,2 g, Btonnik pokarmo82 g, Séd : 0 g, Sktadnik
mineralne oraz btonnik w porcji makaronu po ugotoiva Fosfor : 120 mg (17%)*
Mangan: 1,23 mg (61%)*elazo : 2,06 mg (16%)*, Btonnik pokarmowy: 3,4 §o*
dziennego zalecanego syoia.

produktu:

9
i

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy, npedtly, pleni.

Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.

Objawy plégnienia, psucia, zawilgocenie.

Obecnd¢ szkodnikdwzywych, martwych, oraz ich pozostédn

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — papier, folia

Opakowania jednostkowe — 400g

Opakowanie zbiorcze —5-10kg

Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy-producenta , adres, nagawoduktu,
pojemnda¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )

Warunki, sposéb przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i przewiewne oraz

zabezpieczone przed szkodnikami.
Makaron przechowywany w temperaturze d8C0wilgotnaici powietrza do 70%.

4

Transport

Makaron naley przewoz¢ srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wikgiwej jakdici.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.
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