Zatgcznik nr 1 do SIWZ
Opis przedmiotu zamowienia_warzywa

Poz. 1

Nazwa surowca Buraki botwina

Wyzglad i barwa Jako$¢ klasa I -mlode buraczki wraz z 1i$¢mi, korzenie cate,
zdrowe, czyste, jedrne bez objawow zwiednigcia, bez
uszkodzen, niewtdkniste; ksztatt kulisty; zabarwienie przekroju
ciemnoczerwone, wyrownane; Srednica korzeni 2+3 cm; liScie
zdrowe, §wieze bez uszkodzen i szkodnikéw
W kazdorazowej dostawie botwina powinna by¢ jednolita tj.
tego samego pochodzenia, tej samej odmiany lub typu
handlowego, jakosci

Zapach i smak bez obcych zapachéw i smakéw

Zanieczyszczenia nie wiecej niz 1% masy netto; w przypadku ustalenia

mineralne zanieczyszczeh mineralnych powyzej tego poziomu, nalezy
0dja¢ mase zanieczyszczen od masy dostarczonego surowca

Pakowanie Peczki (wiazki) od 1 -3 kg bez chwastéw; botwina w kazdej
jednostce opakowania powinna by¢ jednolita tj tego samego
pochodzenia, tej samej jakos$ci oraz o zblizonej barwie; sposéb
pakowania powinien zabezpieczaC przed uszkodzeniami

Warunki przechowywania | miejsce zacienione, przewiewne, temperatura 4-8°C

Oznakowanie Informacja z nazwg dostawcy (producenta), datg dostawy
(pakowania), nazwg odmiany , masg netto, klasg jakosci

Poz. 2

Nazwa surowca Buraki ¢wiklowe

Wyglad i barwa Jakosc¢ klasa I ,korzenie cale, zdrowe, prawidlowo
wyksztatcone czyste, bez uszkodzen, niewtdkniste; jedrne, bez
objawow zwiednigcia; zabarwienie przekroju ciemnoczerwone,
wyréwnane; srednica korzeni 6 - 9cm
W kazdorazowej dostawie buraki powinny by¢ jednolite, tj.
tego samego pochodzenia, tej samej odmiany lub typu
handlowego, jakosci

Zapach i smak bez obcych zapachéw i smakéw

Zanieczyszczenia nie wigcej niz 1% masy netto; w przypadku ustalenia

mineralne zanieczyszczen mineralnych powyzej tego poziomu, nalezy
odja¢ mase zanieczyszczen od masy dostarczonego surowca

Pakowanie worki siatkowe, skrzynki 10-15 kg Zawarto$¢ kazdego
opakowania musi by¢ jednorodna i zawiera¢ tylko buraki tego
samego pochodzenia, odmiany, rodzaju handlowego, jakosci i
wielkosci (jesli ma zastosowanie), a takze bedace na tym
samym etapie rozwoju i tego samego zabarwienia. Widoczna
cze$¢ zawarto$ci opakowania musi by¢ reprezentatywna dla
catej zawartosci.

Warunki miejsce zacienione, przewiewne, temperatura 4-8°C

przechowywania

Oznakowanie Informacja z nazwg dostawcy (producenta), datg dostawy
(pakowania), nazwa odmiany , masg netto, klasg jakosci




Poz. 3

Nazwa surowca

Cebula

Wyglad i barwa

Cebula — jakos¢ klasa I. odmian uprawnych, wiasciwie
dosuszona- dwie pierwsze luski zewnetrzne 1 szyjka powinny
by¢ catkowicie suche, szyjka cebuli podczas $ciskania palcami
nie moze mie¢ zadnych oznak wilgoci cata, zdrowa, twarda,
czysta, bez uszkodzen w tym uszkodzen spowodowanych
mrozem, bez nadmiernej wilgotnosci zewng¢trznej, z zaschniety
szyjka — nie wypuszczajaca miodych pedéw, srednica min.4
cm; ksztalt kulisty, lekko splaszczony lub wydtuzony; barwa
tuski suchej jasnozétta do jasnobrgzowej, tuski migsistej biato-
kremowa lub kremowo-zielonkawa, jednolita (gatunkowo tj. tej
samej odmiany, jakosciowo i wielkosciowo) w kazdorazowe;j
dostawie .

Wady dyskwalifikujace:

* wady barwy tuski

* ciemne plamy

* spekania tuski

* zazielenienia

* wtdrne wytwarzanie korzeni

* porazenie szarg plesnig, uszkodzenia spowodowane mrozem,
cebule uwaza si¢ za przemrozong, gdy wiecej niz dwie
zewnetrzne tuski migsiste sg przemarznigte 1 majg szklisty
wyglad

Zapach i smak

intensywny, charakterystyczny, smak piekacy, ostry,
specyficzny dla cebuli

Zanieczyszczenia nie wigcej niz 1,0 % wag. w przypadku ustalenia

mineralne zanieczyszczeh mineralnych powyzej tego poziomu, nalezy
odja¢ mase zanieczyszczen od ilosci dostarczonego surowca

Pakowanie worki siatkowe lub skrzynki 10-15 kg Zawartos¢ kazdego

opakowania musi by¢ jednorodna i zawiera¢ tylko cebulg tego
samego pochodzenia, odmiany, rodzaju handlowego, jakosci i
wielkosci (jesli ma zastosowanie), a takze bedace na tym
samym etapie rozwoju i tego samego zabarwienia. Widoczna
cze$¢ zawarto$ci opakowania musi by¢ reprezentatywna dla
catej zawartosci.

Warunki przechowywania

miejsce zacienione, przewiewne, temperatura 4-8°C

Oznakowanie

Informacja z nazwg dostawcy (producenta), datg dostawy
(pakowania), nazwa odmiany , masg netto, klasg jakosci




Poz. 4

Nazwa surowca

Cukinia

Wyglad i barwa

Cukinie klasa Ekstra - najwyzszej jakosci, dobrze rozwinigte o
odpowiednim ksztalcie, jedrne, mtode zanim ich nasiona stang
si¢ twarde musza by¢ nienaruszone, wraz z ogonkiem
lisciowym starannie przycietym o maksymalnej dlugosci 3 cm,
mie¢ $wiezy wyglad; barwa zielona lub ciemnozielona, skérka
gladka, btyszczaca ; produkt zaczynajacy gni¢ lub psuc sie¢ w
taki sposob, ze nie nadaje si¢ do spozycia jest wytaczony; by¢
wolne od uszkodzen spowodowanych przez insekty lub inne
pasozyty; nie mie¢ wydrazen; nie mie¢ pekni¢¢; byc
wystarczajaco rozwini¢te, bez nadmiernego rozwoju nasion;
by¢ wolne od nieprawidlowej wilgoci zewnetrzne;.

Zapach i smak

charakterystyczny, bez obcych zapachéw 1 smakow

Zanieczyszczenia czyste, praktycznie nie zawiera¢ jakichkolwiek widocznych ciat
mineralne obcych
Pakowanie worki siatkowe lub skrzynki od 5 do 10 kg. Zawartos¢ kazdego

opakowania musi by¢ jednorodna i zawiera¢ tylko cukini¢ tego
samego pochodzenia, odmiany, rodzaju handlowego, jakos$ci i
wielkosci (jesli ma zastosowanie), a takze bedace na tym
samym etapie rozwoju i tego samego zabarwienia. Widoczna
cze$¢ zawarto$ci opakowania musi by¢ reprezentatywna dla
catej zawartosci.

Warunki przechowywania

miejsce zacienione, przewiewne, temperatura 4-8°C

Oznakowanie

Informacja z nazwg dostawcy (producenta), datg dostawy
(pakowania), nazwa odmiany , masg netto, klasg jakosci




Poz. 5

Nazwa surowca

Czosnek rézowy

Wyglad i barwa

Klasa Ekstra- zdrowy, dosuszony jedrny, gtéwki czosnku
powinny by¢:

- cate i zwarte

- o regularnym ksztalcie,

- prawidtowo oczyszczone. Powinny by¢ wolne od uszkodzen.
Korzenie w przypadku czosnku dosuszonego powinny by¢
przycigte przy pietce gtowki.

Srednica min.45 mm; ksztalt kulisty, sptaszczony lub
wydluzony; barwa tuski r6zowa lub fioletowa ,bez obcych
zapachéw 1 smakow, bez zewnetrznych oznak wyro$nigcia.
Czosnek powinien by¢ jednolity, tj. tego samego pochodzenia,
tej samej odmiany lub typu handlowego, jakosci.

Zapach i smak

intensywny, charakterystyczny, smak piekacy, ostry,
specyficzny dla czosnku

Zanieczyszczenia
mineralne

nie wigcej niz 1,0 % wag. w przypadku ustalenia
zanieczyszczeh mineralnych powyzej tego poziomu, nalezy
odja¢ mase zanieczyszczen od ilosci dostarczonego surowca

Pakowanie i oznakowanie

Warkocze, worki siatkowe lub skrzynki 0,5 — 3kg

Na kazdym opakowaniu nalezy umiesci¢ nastepujace
informacje, zgrupowane na tej samej stronie, naniesione

w sposob czytelny, trwaty oraz widoczny z zewnatrz: Cechy
identyfikacyjne tj. nazwa i adres producenta/dostawcy
Nazwa produktu np- "Czosnek §wiezy”, ,,czosnek

nie dosuszony” lub ,,czosnek dosuszony” jesli zawarto$¢

nie jest widoczna z zewnatrz, nazwa odmiany lub typu
handlowego (,,czosnek biaty”, ,,czosnek rézowy” itp.),
Pochodzenie produktu - Kraj pochodzenia . Charakterystyka
jakosci handlowej — Klasa jakosci

- Wielkos¢ (jesli sortowano wedlug wielkosci), okreslona
minimalng i maksymalng $rednica,

Dla czosnku w warkoczach przewozonego luzem (fadowany
bezposrednio do srodka transportu), powyzsze informacje
powinny by¢ podane w dokumentach towarzyszacych
towarowi, umieszczonych w widocznym miejscu wewnatrz
srodka transportu.

Warunki przechowywania

miejsce zacienione, przewiewne, temperatura 4-8°C




Poz. 6

1. Nazwa surowca

Fasola biata ,,JAS”

2. | Wyglad i barwa

Klasa jakosci I - fasola biata, suszona, ziarna zblizone
wielkoscig do odmiany ,, $redni Jas”, w catosci, jednorodne
odmianowo, zdrowe, czyste, bez $ladow uszkodzen
mechanicznych

3. | Zapachi smak

bez obcych zapachéw, bez obcych smakéw

5. | Zanieczyszczenia czyste, praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych

mineralne ciat obcych, szkodnikow.

6. | Pakowanie opakowania jednostkowe worki od 5 do 10 kg. Zawartos¢
kazdego opakowania musi by¢ jednorodna i zawiera¢ tylko
fasole tego samego pochodzenia, odmiany, rodzaju
handlowego, jakosci 1 wielkosci (jesli ma zastosowanie), a
takze bedace na tym samym etapie rozwoju i tego samego
zabarwienia. Widoczna cz¢$¢ zawartosci opakowania musi
by¢ reprezentatywna dla calej zawartosci.

7. | Warunki miejsce zacienione, przewiewne, temperatura 4-8°C

przechowywania

8. Oznakowanie

Informacja z nazwg dostawcy (producenta), datg dostawy
(pakowania), nazwg odmiany , masg netto, klasg jakosci

Poz. 7
Nazwa surowca Fasolka szparagowa
Wyglad i barwa Klasa jakosci I straczki fasoli musza by¢ nienaruszone; w

dobrym stanie, wyklucza si¢ produkt zaczynajacy gni¢ lub psuc
si¢ w taki sposéb, ze nie nadaje si¢ do spozycia; wolne od
twardych widkien; wolne od nieprawidlowej wilgoci
zewnetrznej; mie¢  ksztalt, rozmiary 1 ubarwieniem
charakterystyczne dla danej odmiany; by¢ §wieze i jedrne.

Zapach i smak

charakterystyczny, bez obcych zapachéw i smakow.

Zanieczyszczenia Czyste, praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych ciat
mineralne obcych, szkodnikéw.
Pakowanie worki siatkowe lub skrzynki od 5 do 10 kg

Zawarto$¢ kazdego opakowania musi by¢ jednorodna i
zawiera¢ tylko fasolk¢ tego samego pochodzenia, odmiany,
rodzaju handlowego, jakosci 1 wielkosci (jesli ma
zastosowanie), a takze bedace na tym samym etapie rozwoju i
tego samego zabarwienia. Widoczna cze$¢ zawartosci
opakowania musi by¢ reprezentatywna dla caltej zawartosci.

Warunki przechowywania

miejsce zacienione, przewiewne, temperatura 4-8°C

Oznakowanie

Informacja z nazwg dostawcy (producenta), datg dostawy
(pakowania), nazwg odmiany , masg netto, klasg jakosci




Poz. 8

1. | Nazwa surowca Groch ziarno

2. | Wyglad i barwa Klasa jakosci I groch tuskany, suszony, ziarna jednorodne
odmianowo, zdrowe, czyste, bez sladéw uszkodzen
mechanicznych

3. | Zapach i smak bez obcych zapachéw, bez obcych smakow

5. | Zanieczyszczenia czyste, praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych

mineralne ciat obcych, szkodnikow.

6. | Pakowanie opakowania jednostkowe od 5 do 10 kg Zawartos¢
kazdego opakowania musi by¢ jednorodna i zawierac tylko
groch tego samego pochodzenia, odmiany, rodzaju
handlowego, jakosci 1 wielkosci (jesli ma zastosowanie), a
takze bedace na tym samym etapie rozwoju i tego samego
zabarwienia. Widoczna czeg$¢ zawarto$ci opakowania musi
by¢ reprezentatywna dla calej zawartosci.

7. | Warunki miejsce zacienione, przewiewne, temperatura 4-8°C

przechowywania

8. Oznakowanie Informacja z nazwg dostawcy (producenta), datg dostawy
(pakowania), nazwa odmiany , masg netto, klasg jakosci

Poz. 9
Nazwa surowca Kalafior
Wyglad i barwa Klasa jakosci I r6ze (gtéwki) musza by¢ dobrze wyksztatcone,

jedrne, o $wiezym wygladzie ,nienaruszone; zdrowe,
wyklucza si¢ produkt zaczynajacy gni¢ lub psué si¢ w taki
sposéb, ze nie nadaje si¢ do spozycia; o §wiezym wygladzie;
wolne od nieprawidlowego zawilgocenia zewngtrznego;
dobrze uformowane, twarde, spoiste; mie¢ bardzo gesta
strukturg; by¢ jednolicie biate lub jasnokremowe; by¢ wolne
od uszkodzen, takich jak skazy, wystajace liscie na gtowce,
slady mrozu, obicia, rozmiar rézy Srednica min. 17 cm ,waga
r6zy min. 1 kg (dla majowych 0,8 kg ) ,liScie kalafiorow
powinny by¢ Swieze.

Zapach i smak

charakterystyczny, bez obcych zapachéw i smakéw

Zanieczyszczenia czyste, praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych cial

mineralne obcych, szkodnikéw.

Pakowanie Karton, skrzynka od 6 do 10 szt Zawartos¢ kazdego
opakowania musi by¢ jednorodna i zawiera¢ tylko kalafiory
tego samego pochodzenia, odmiany, rodzaju handlowego,
jakosci i1 wielkos$ci (jesli ma zastosowanie), a takze bedace na
tym samym etapie rozwoju 1 tego samego zabarwienia.
Widoczna czg$¢ zawartosci  opakowania musi  by¢
reprezentatywna dla calej zawartosci.

Warunki miejsce zacienione, przewiewne, temperatura 4-8°C

przechowywania

Oznakowanie Informacja z nazwg dostawcy (producenta), datg dostawy

(pakowania), nazwa odmiany , masg netto, klasg jakosci




Poz.10

Nazwa surowca

Kapusta glowiasta biala

Wyglad i barwa

Klasa jakosci I -gtéwki cate, $wieze, zdrowe, czyste, koloru
lekko zielonego, bez szkodnikéw 1 uszkodzen przez nie
spowodowanych, bez objawéw chorobowych, nie popekane, nie
przero$ni¢te, nie zaparzone, nie ognite 1 nie zmarznigte;
dopuszcza si¢ niewielkie peknigcia oraz gtéwki rozluznione, lecz
zwinigte; kapusta wczesna sprzedawana na wage powinna miec¢
3+4 liscie, glab krétko przyciety; barwa jasnozielona bez
rdzawych przebarwien, nie dopuszcza si¢ oznak zmian
chorobowych lub gnicia, wielko$¢ giéwki 1,5 - 3,0 kg. Kapusta
glowiasta powinna by¢ krétko przycieta. W przypadku zielone;j
kapusty wloskiej i mlodej kapusty biatej, kilka lisci moze by¢
zostawionych dla ochrony. W klasie I kapusta gtowiasta musi
by¢ jednolita pod wzgledem ksztattu i koloru.

Zapach i smak

charakterystyczny, bez obcych zapachéw 1 smakow

Zanieczyszczenia nie wiecej niz 1,0 % wag. w przypadku ustalenia zanieczyszczen

mineralne mineralnych powyzej tego poziomu, nalezy odja¢ mas¢
zanieczyszczeh od ilosci dostarczonego surowca

Pakowanie worki siatkowe lub skrzynki wtasciwie oznakowane 15- 25 kg

Zawarto$¢ kazdego opakowania musi by¢ jednorodna i zawierac
tylko kapuste tego samego pochodzenia, odmiany, rodzaju
handlowego, jakosci 1 wielkosci (jesli ma zastosowanie), a takze
bedace na tym samym etapie rozwoju 1 tego samego
zabarwienia. Widoczna cz¢s¢ zawarto$ci opakowania musi by¢
reprezentatywna dla calej zawartosci.

Warunki przechowywania

miejsce zacienione, przewiewne, temperatura 4-8°C

Oznakowanie Informacja z nazwg dostawcy (producenta), datg dostawy
(pakowania), nazwa odmiany , masg netto, klasg jakosci

Poz. 11

Nazwa surowca Kapusta glowiasta czerwona

Wyglad i barwa klasa jakosci I — gléwki, cate Swieze, zdrowe, czyste, bez

szkodnikbw 1 wuszkodzeh przez nie spowodowanych, bez
objawéw chorobowych, nie popgkane, nie przerosnigte, nie
zaparzone, nie ognite i nie zmarzni¢te; dopuszcza si¢ niewielkie
pekniecia oraz gléwki rozluznione, lecz zwini¢te; maksymalnie
jeden 1i§¢ ochronny; glab krétko przycigty; barwa fioletowa
wyréwnana w catej masie gtéwki. W klasie I kapusta glowiasta
musi by¢ jednolita pod wzgledem ksztattu i koloru.

Zapach i smak

charakterystyczny, bez obcych zapachéw i smakow

Zanieczyszczenia nie wiecej niz 1,0 % wag. w przypadku ustalenia zanieczyszczen

mineralne mineralnych powyzej tego poziomu, nalezy odja¢ mas¢
zanieczyszczeh od ilosci dostarczonego surowca

Pakowanie worki siatkowe lub skrzynki 15 -25 kg Zawartos¢ kazdego

opakowania musi by¢ jednorodna i zawiera¢ tylko kapuste tego
samego pochodzenia, odmiany, rodzaju handlowego, jakosci i
wielkosci (jesli ma zastosowanie), a takze bedace na tym samym
etapie rozwoju i tego samego zabarwienia. Widoczna czeg$¢
zawartosci opakowania musi by¢ reprezentatywna dla catej
zawartosci.

Warunki przechowywania

miejsce zacienione, przewiewne, temperatura 4-8°C

Oznakowanie

Informacja z nazwg dostawcy (producenta), datg dostawy
(pakowania), nazwg odmiany , masg netto, klasg jakosci




Poz. 12

Nazwa surowca

Kapusta kiszona

2. | Wyglad i barwa

Klasa jakosci I skrawki jedrne, chrupkie, barwy biatej lub
kremowo bialej z odcieniem z6ttawym; sok jasnoszary,
opalizujacy

kwasowos$¢ ogdlna w przeliczeniu na kwas mlekowy — 1,0
-1,8%

warto$¢ pH - od 3,4 do 4,0%

chlorek sodu - od 1,2 do 2,5%

3. | Zapach i zapach

smak i zapach charakterystyczny dla kapusty prawidtowo
ukwaszonej, aromatyczny, stono-kwasny, bez obcych
posmakow i1 zapachow

4. | Zanieczyszczenia czyste, praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych
mineralne ciat obcych, szkodnikow.
5. | Pakowanie materiat opakowaniowy — woreczki foliowe, wiaderka
plastikowe, opakowania jednostkowe — 3 kg do 10kg.
Zawarto$¢ kazdego opakowania musi by¢ jednorodna i
zawierac¢ tylko kapuste tego samego pochodzenia,
odmiany, rodzaju handlowego. Widoczna czg$¢ zawartosci
opakowania musi by¢ reprezentatywna dla catej
zawartosci.
6. | Warunki miejsce zacienione, przewiewne, temperatura 4-18°C
przechowywania
7. Oznakowanie Informacja z nazwg dostawcy (producenta), datg dostawy
(pakowania), nazwg odmiany , masg netto, klasg jakosci
Poz. 13
Nazwa surowca Kapusta pekinska
Wyglad i barwa Klasa jakosci 1 —gtéwka podtuzna, dobrze wyksztatcona,
zwarta, liscie zewnetrzne zielone do seledynowego, bez
uszkodzen mechanicznych, zdrowa- bez §ladéw gnicia
ichorob grzybowych, bez szkodnikéw isladéow po
szkodnikach, o Swiezym wygladzie kazda gitéwka owinigta
folig, gtéwka przycieta ponizej najnizszego liscia. Wielko$¢
gléwek 0,8 — 1,2 kg
Zapach charakterystyczny, bez obcych zapachéw
Smak charakterystyczny, bez obcych smakow
Zanieczyszczenia nie wigcej niz 1,0 % wag. w przypadku ustalenia
mineralne zanieczyszczeh mineralnych powyzej tego poziomu, nalezy
odja¢ mase zanieczyszczen od ilosci dostarczonego surowca
Pakowanie Karton 10-15 kg, kazda gléwka owinigta folig. Zawartos¢

kazdego opakowania musi by¢ jednorodna i zawiera¢ tylko
kapuste tego samego pochodzenia, odmiany, rodzaju
handlowego, jako$ci i wielkosci (jesli ma zastosowanie), a
takze bedace na tym samym etapie rozwoju i tego samego
zabarwienia. Widoczna cz¢$¢ zawartosci opakowania musi by¢
reprezentatywna dla calej zawartosci.

Warunki przechowywania

miejsce zacienione, przewiewne, temperatura 4-8°C

Oznakowanie

Informacja z nazwg dostawcy (producenta), datg dostawy
(pakowania), nazwa odmiany , masg netto, klasg jakosci




Poz. 14, 21

Nazwa surowca

Koperek natka
Pietruszka natka

Wyglad i barwa

Klasa jakosci I — natka pietruszki i kopru ogrodowego $wieza,
zdrowa, bez oznak plesni lub gnicia, czysta, wolna od
jakichkolwiek zanieczyszczen obcych, cata, o todygach nie
potamanych, wolny od szkodnikéw i uszkodzen przez nie
spowodowanych; barwa Swieza zielen bez zaz6tknie€.

Zapach i smak

charakterystyczny, bez obcych zapachow

Zanieczyszczenia nie wigcej niz 1,0 % wag. w przypadku ustalenia

mineralne zanieczyszczen mineralnych powyzej tego poziomu, nalezy
odja¢ mase zanieczyszczen od ilosci dostarczonego surowca

Pakowanie Wiazki (peczki) o masie 50g, bez korzeni i chwastéw; natka w

kazdej jednostce opakowania powinna by¢ jednolita tj tego
samego pochodzenia, tej samej jako$ci oraz o zblizonej barwie;
sposOb pakowania powinien zabezpiecza¢ przed uszkodzeniami

Warunki przechowywania | miejsce zacienione, przewiewne, temperatura 4-8°C

Oznakowanie

Informacja z nazwg dostawcy (producenta), datg dostawy
(pakowania), nazwa odmiany , masg netto, klasg jakosci

Poz. 15, 20

Nazwa surowca

Marchew - korzen
Pietruszka — korzen

Wyglad i barwa

Klasa jakosci I -korzenie jedrne (nie moga by¢ zwiednigte i
wyschnigte), zdrowe (nie mogg by¢ zgnite i zaples$niale, bez
choréb), cate, czyste, myte i osuszone nie popg¢kane, bez bocznych
rozgalezien, z catkowicie i gtadko obcieta gtéwka nie zawierajaca
pozostatosci naci; korzenie o wyrdwnanym zabarwieniu kory i
rdzenia, nie zdrewniate, jednolite w catej partii, wyréwnane pod
wzgledem wielkosci, ksztaltu 1 S$rednicy; nie dopuszcza sie
korzeni o z6éttym zabarwieniu; $rednica powyzej 3,5cm, nie moze
mie¢ sladéw po szkodnikach i1 bez obecnosci szkodnikow.

Zapach i smak

bez obcych zapachéw — nie moze by¢ przechowywana z cebulg,
smak lekko stodki.

Zanieczyszczenia nie wiecej niz 2% masy netto; w przypadku ustalenia

mineralne zanieczyszczeh mineralnych powyzej tego poziomu, nalezy odjaé
mas¢ zanieczyszczen od masy dostarczonego surowca

Pakowanie worki siatkowe lub skrzynki; 5-15 kg Zawarto$¢ kazdego
opakowania musi by¢ jednorodna i zawiera¢ tylko marchew badz
pietruszk¢ tego samego pochodzenia, odmiany, rodzaju
handlowego, jakosci 1 wielkosci (jesli ma zastosowanie), a takze
bedace na tym samym etapie rozwoju i tego samego zabarwienia.
Widoczna czg$¢ zawartos$ci opakowania musi by¢ reprezentatywna
dla catej zawartosci.

Warunki miejsce zacienione, przewiewne, temperatura 4-8°C

przechowywania

Oznakowanie Informacja z nazwg dostawcy (producenta), datg dostawy

(pakowania), nazwa odmiany , masg netto, klasg jakosci




Poz. 16

1.

Nazwa surowca

Ogorki kiszone

2.

Wyglad i barwa

Klasa jakosci I ogérki jedrne, chrupkie, barwy
oliwkowozielonej, zalewa barwy od biatoszarej do
zielonawoszarej

kwasowos$¢ ogblna w przeliczeniu na kwas mlekowy - nie
mniej niz 0,7 %

wartos¢ pH - od 3,2 do 3,8%

chlorek sodu - od 1,5 do 3,0%

Zapach i zapach

smak i zapach charakterystyczny dla ogoérkéw
kwaszonych, z wyczuwalnym smakiem i zapachem
przypraw, bez obcych posmakéw i zapachow;

Zanieczyszczenia
mineralne

czyste, praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych
ciat obcych, szkodnikow.

Pakowanie

material opakowaniowy — woreczki foliowe, wiaderka
plastikowe, opakowania jednostkowe — 1 do 5kg.
Zawarto$¢ kazdego opakowania musi by¢ jednorodna i
zawierac¢ tylko ogdrki tego samego pochodzenia, odmiany,
rodzaju handlowego, jakosci i wielkosci (jesli ma
zastosowanie), a takze bedace na tym samym etapie
rozwoju i tego samego zabarwienia. Widoczna czg¢$¢
zawartosci opakowania musi by¢ reprezentatywna dla catej
zawartosci.

Warunki
przechowywania

miejsce zacienione, przewiewne, temperatura 4-18°C

Oznakowanie

Informacja z nazwg dostawcy (producenta), datg dostawy
(pakowania), nazwg odmiany , masg netto, klasg jakosci

Poz. 17

Nazwa surowca

Ogorki malosolne

2.

Wyzglad i barwa

Klasa jakosci I ogérki jedrne, chrupkie, barwy
oliwkowozielonej, zalewa barwy od biatoszarej do
zielonawoszarej, krotko kiszone.

Zapach i zapach

smak i zapach charakterystyczny dla ogérkéw
matosolnych, z wyczuwalnym smakiem i zapachem
przypraw, bez obcych posmakoéw i zapachow;

Zanieczyszczenia
mineralne

czyste, praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych
ciat obcych, szkodnikow.

Pakowanie

material opakowaniowy — woreczki foliowe, wiaderka
plastikowe

opakowania jednostkowe — 3 do 5kg

Zawarto$¢ kazdego opakowania musi by¢ jednorodna i
zawiera¢ tylko ogdérki tego samego pochodzenia, odmiany,
rodzaju handlowego, jakosci i1 wielkosci (jeSli ma
zastosowanie), a takze bedace na tym samym etapie
rozwoju 1 tego samego zabarwienia. Widoczna czg$¢
zawartosci opakowania musi by¢ reprezentatywna
dla catej zawartosci.

Warunki
przechowywania

miejsce zacienione, przewiewne, temperatura 4-18°C

Oznakowanie

Informacja z nazwg dostawcy (producenta), datg dostawy
(pakowania), nazwa odmiany , masg netto, klasg jakosci
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Poz. 18

Nazwa surowca

Ogorek Swiezy

Wyglad i barwa

Klasa jakosci I ogorki Swieze, zdrowe, czyste, niezwigdni¢te,
bez uszkodzen mechanicznych oraz spowodowanych przez
choroby 1 szkodniki, o nasionach niewyksztatconych, o
komorach nasiennych bez pustych przestrzeni; o typowym
ksztatcie - dlugos¢ od 6 do 15 cm, $rednica 2,5 do 5 cm
(Srednica powinna by¢ mniejsza od polowy dlugosci) i
praktycznie proste; barwa zielona, typowa dla odmiany;
dopuszcza si¢ rozjasnienia barwy od strony, ktéra ogdrek
przylegal do ziemi oraz rozjasnienia na koncu ogérka; jednolite
odmianowo i pod wzgledem wielko$ci

Zapach i smak

charakterystyczny, bez obcych zapachow, bez goryczki

Zanieczyszczenia nie wigcej niz 1,0 % wag. w przypadku ustalenia

mineralne zanieczyszczen mineralnych powyzej tego poziomu, nalezy
odja¢ mase zanieczyszczen od ilosci dostarczonego surowca

Pakowanie worki siatkowe lub skrzynki; Zawarto$¢ kazdego opakowania

musi by¢ jednorodna i zawiera¢ tylko ogdrki tego samego
pochodzenia, odmiany, rodzaju handlowego, jakosci i1 wielkos$ci
(jesli ma zastosowanie), a takze bedace na tym samym etapie
rozwoju 1 tego samego zabarwienia. Widoczna czeg$¢
zawartosci opakowania musi by¢ reprezentatywna dla catej
zawartosci.

Warunki przechowywania

miejsce zacienione, przewiewne, wiata lub magazyn w temp. 5
—20°C do 2 dni

Oznakowanie Informacja z nazwag dostawcy (producenta), datg dostawy
(pakowania), nazwa odmiany , masg netto, klasg jakosSci

Poz. 19

Nazwa surowca Papryka czerwona

Wyglad i barwa Klasa jakosci I stragki cate o zabarwieniu czerwonym, zdrowe,

jedrne, bez wad skorki, nie dopuszcza si¢ papryki z objawami
gnicia lub takimi zmianami, ktére czynig jg niezdatng do
spozycia; czysta, niezwig¢dnieta, wolna od szkodnikéw i
uszkodzen przez nie spowodowanych; wolna od uszkodzen
mrozowych, od nadmiernego zawilgocenia zewnetrznego; bez
oparzelin stonecznych

Zapach i smak

charakterystyczny, bez obcych zapachéw specyficzny dla
odmiany papryki

Zanieczyszczenia nie wigcej niz 1,0 % wag. w przypadku ustalenia

mineralne zanieczyszczen mineralnych powyzej tego poziomu, nalezy
odja¢ mase zanieczyszczen od ilosci dostarczonego surowca

Pakowanie karton 5-10 kg Zawartos¢ kazdego opakowania musi byc¢

jednorodna 1 zawiera¢ tylko papryke tego samego pochodzenia,
odmiany, rodzaju handlowego, jakosci i wielkosci (jesli ma
zastosowanie), a takze bedace na tym samym etapie rozwoju i
tego samego zabarwienia. Widoczna cze$¢ zawartosci
opakowania musi by¢ reprezentatywna dla caltej zawartosci.

Warunki przechowywania

miejsce zacienione, przewiewne, temperatura 4-8°C

Oznakowanie

Informacja z nazwg dostawcy (producenta), datg dostawy
(pakowania), nazwg odmiany , masg netto, klasg jakosci
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Poz. 22, 23

Nazwa surowca

Pomidor
Pomidor koktajlowy

Wyglad i barwa

Klasa jakosci 1 pomidory musza by¢ nienaruszone;
w dobrym stanie; wytaczajac produkt zaczynajacy gni¢ lub psuc
si¢ w taki sposéb, ze nie nadaje si¢ do spozycia; o $wiezym
wygladzie; wolne od szkodnikéw; wolne od nieprawidtowe;j
wilgoci zewngtrznej; muszg mie¢ twardy miazsz 1 cechy
charakterystyczne dla odmiany w zakresie ksztaltu, wygladu i
rozwoju, wolne od zazielenien. Barwa czerwona lub
ciemnoczerwona, skorka gtadka, btyszczaca.

Pomidor koktajlowy — owoce czerwone, jedrne o drobnej
wielkos$ci zawieszone na gatgzkach.

Zapach i smak

charakterystyczny, bez obcych zapachéw 1 smakow

Zanieczyszczenia czyste, praktycznie nie zawiera¢ jakichkolwiek widocznych ciat
mineralne obcych
Pakowanie Pomidor - skrzynki lub katony od 5 do 10 kg

Pomidor koktajlowy - opakowania jednostkowe z tworzywa
sztucznego 300-500g kazde owinigte folig.

Zawarto$¢ kazdego opakowania musi by¢ jednorodna i zawierac
tylko pomidory tego samego pochodzenia, odmiany, rodzaju
handlowego, jakosci 1 wielkosci , a takze bgdace na tym samym
etapie rozwoju i tego samego zabarwienia. Widoczna czeg$¢
zawartosci opakowania musi by¢ reprezentatywna dla catej
zawartosci.

Warunki przechowywania

miejsce zacienione, przewiewne, temperatura 4-8°C

Oznakowanie Informacja z nazwg dostawcy (producenta), datg dostawy
(pakowania), nazwa odmiany , masg netto, klasg jakosSci

Poz. 24

Nazwa surowca Por

Wyglad i barwa Klasa jakosci I pory musza by¢ cale; mie¢ Swiezy wyglad, z

usunictymi lisémi zgnitymi i uschnigtymi; nie wytwarzaé
nasion; by¢ w dobrym stanie: produkt zaczynajacy gni¢ lub
psu¢ si¢ taki sposéb, ze nie nadaje si¢ do spozycia jest
wylaczony; by¢ wolne od nieprawidtowej wilgoci zewngtrznej,
tzn. odpowiednio ,,osuszone”, jesli zostaty umyte.

Zapach i smak

charakterystyczny, bez obcych zapachéw i smakéw

Zanieczyszczenia czyste, praktycznie nie zawiera¢ jakichkolwiek widocznych ciat
mineralne obcych
Pakowanie worki siatkowe lub skrzynki od 1 do 3 kg. Zawarto$¢ kazdego

opakowania musi by¢ jednorodna i zawiera¢ tylko pory tego
samego pochodzenia, odmiany, rodzaju handlowego, jakos$ci i
wielkosci (jesli ma zastosowanie), a takze bedace na tym
samym etapie rozwoju i tego samego zabarwienia. Widoczna
cze$¢ zawarto$ci opakowania musi by¢ reprezentatywna dla
catej zawartosci.

Warunki przechowywania

miejsce zacienione, przewiewne, temperatura 4-8°C

Oznakowanie

Informacja z nazwg dostawcy (producenta), datg dostawy
(pakowania), nazwa odmiany , masg netto, klasg jakosci

12




Poz. 25

Nazwa surowca Rzodkiew biala
2. | Wyglad i barwa Klasa jakosci I, korzenie cale, zdrowe; nie dopuszcza si¢
Zapach i zapach produktéw gnijacych lub z objawami zepsucia, ktore
czynig je niezdatnymi do spozycia,
czyste, praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych
substancji obcych,
praktycznie wolne od szkodnikow,
praktycznie wolne od uszkodzen migzszu spowodowanych
przez szkodniki,
wolne od nadmiernego zawilgocenia zewngtrznego,
wolne od jakichkolwiek obcych zapachow lub smakow.
3. | Zanieczyszczenia czyste, praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych
mineralne ciat obcych, szkodnikow.
4. | Pakowanie materiat opakowaniowy — worki, skrzynki
opakowania jednostkowe — 3 do Skg Zawartos¢ kazdego
opakowania musi by¢ jednorodna i zawiera¢ tylko
rzodkiew tego samego pochodzenia, odmiany, rodzaju
handlowego, jakosci i wielkosci (jesli ma zastosowanie), a
takze bedace na tym samym etapie rozwoju i tego samego
zabarwienia. Widoczna czeg$¢ zawarto$ci opakowania musi
by¢ reprezentatywna dla calej zawartosci.
5. | Warunki miejsce zacienione, przewiewne, temperatura 4-18°C
przechowywania
6. Oznakowanie Informacja z nazwg dostawcy (producenta), datg dostawy
(pakowania), nazwa odmiany , masg netto, klasg jakosci
Poz. 26
Nazwa surowca Rzodkiewka
Wyglad i barwa Klasa jakosci I ksztalt zgrubienia rzodkiewki moze by¢ kulisty,

owalny lub wydluzony, skéra moze by¢ biala, rézowa,
czerwona, fioletowa lub dwubarwna, migzsz soczysty i
delikatny, bez oznak ple$ni lub gnicia, czysty.

Zapach i smak

bez obcych zapachéw, bez obcych smakow

Zanieczyszczenia czyste, praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych cial
mineralne obcych, szkodnikéw.
Pakowanie Wiazki (peczki) o masie 100g, bez chwastow; rzodkiewka

w jednostce opakowania powinna by¢ jednolita tj tego samego
pochodzenia, tej samej jako$ci oraz o zblizonej barwie; sposéb
pakowania powinien zabezpieczaC przed uszkodzeniami.

Warunki przechowywania

miejsce zacienione, przewiewne, temperatura 4-8°C

Oznakowanie

Informacja z nazwg dostawcy (producenta), datg dostawy
(pakowania), nazwa odmiany , masg netto, klasg jakosci
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Poz. 27, 28, 29

Nazwa surowca

Salata dekoracyjna
Salata zielona
Salata lodowa

Wyglad i barwa

Satata klasa I = dobrze wyksztatcone,

* zwarte, majac na uwadze sposéb uprawy oraz gatunek sataty
* bez uszkodzen lub zmian wptywajacych na ich przydatnos¢
do spozycia,

. bez uszkodzen spowodowanych mrozem. musi by¢
nieuszkodzona; by¢ w dobrym stanie, wylaczajac produkt
zaczynajacy gni¢ lub psuc si¢ w taki sposob, ze nie nadaje si¢
do spozycia; by¢ czysta i oczyszczona; mie¢ Swiezy wyglad,
by¢ jedrna, wolna od szkodnikéw; by¢ wolna od
nieprawidlowej wilgoci zewnetrznej; Dobrze uformowane
serce; barwy zielonej

W przypadku sataty lodowej bardzo mocno krucha przy
roztamywaniu powinna dawa¢ odgtos famania.

Satata dekoracyjna ma miec liscie karbowane zielone, moze
by¢ rowniez bordowa.

Zapach i smak

charakterystyczny, bez obcych zapachéw 1 smakéw

Zanieczyszczenia czyste, praktycznie nie zawiera¢ jakichkolwiek widocznych ciat
mineralne obcych
Pakowanie skrzynki, pojemniki

satata lodowa — kazda gtdwka owinieta folig spozywcza gtowki
wielkosci od 450g-650g

satata dekoracyjna, zielona - gramatura gtéwek od 250g- 350g
Zawarto$¢ kazdego opakowania musi by¢ jednorodna i
zawiera¢ tylko salate tego samego pochodzenia, odmiany,
rodzaju handlowego, jakosci 1 wielkosci (jesli ma
zastosowanie), a takze bedace na tym samym etapie rozwoju i
tego samego zabarwienia. Widoczna cze$¢ zawartosci
opakowania musi by¢ reprezentatywna
dla catej zawartosci.

Warunki przechowywania

miejsce zacienione, przewiewne, temperatura 4-8°C

Oznakowanie

Informacja z nazwg dostawcy (producenta), datg dostawy
(pakowania), nazwa odmiany , masg netto, klasg jakosci
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Poz. 30

Nazwa surowca

Seler korzen

Wyglad i barwa

Klasa jakosci I — bulwy korzeniowe cate, prawidlowo
wyksztatcone, czyste, myte, wysuszone, twarde, jedrne, na
przekroju: biate lub biato-kremowe bez pustych przestrzeni. seler
zdrowy, bez objawdw gnicia lub takich zmian, ktére czynig go
niezdatnym do spozycia, bez oznak zmarznigcia. Wielko$¢:
srednica poprzeczna 9 — 11cm

Zapach i smak

charakterystyczny, bez obcych zapachéw i smakow

Zanieczyszczenia nie wiecej niz 1,0 % wag. w przypadku ustalenia zanieczyszczen

mineralne mineralnych powyzej tego poziomu, nalezy odja¢ mas¢
zanieczyszczeh od ilosci dostarczonego surowca

Pakowanie worki siatkowe lub skrzynki 10-15 kg Zawarto$¢ kazdego

opakowania musi by¢ jednorodna i zawiera¢ tylko selery tego
samego pochodzenia, odmiany, rodzaju handlowego, jakoS$ci
1 wielkosci (jesli ma zastosowanie), a takze bedace na tym
samym etapie rozwoju i tego samego zabarwienia. Widoczna
cze$¢ zawarto$ci opakowania musi by¢€ reprezentatywna dla catej
zawartosci.

Warunki przechowywania

miejsce zacienione, przewiewne, temperatura 4-8°C

Oznakowanie Informacja z nazwa dostawcy (producenta), datg dostawy
(pakowania), nazwa odmiany , masg netto, klasg jakosci

Poz. 31

Nazwa surowca Szczaw

Wyglad i barwa Klasa jakosci 1 $wieze, zdrowe, zielone liscie bez pgdow
kwiatostanowych, bez chwastéw, bez plam spowodowanych
przez mroéz i choroby, bez oznak plesni, gnicia, zaparzenia,
czyste, wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczen
obcych, wolne od szkodnikéw 1 uszkodzen przez nie
spowodowanych

Zapach i zapach silnie kwasny, charakterystyczny, bez obcych posmakéw

Zanieczyszczenia czyste, praktycznie nie powinny zawiera¢ jakichkolwiek

mineralne widocznych cial obcych

Pakowanie Peczki (wigzki) o gramaturze od 500g do 1 kg. Zawartos¢

kazdego opakowania musi by¢ jednorodna i zawiera¢ tylko
szczaw tego samego pochodzenia, odmiany, rodzaju
handlowego, jakosci 1 wielkosci (jeSli ma zastosowanie), a
takze bedace na tym samym etapie rozwoju i tego samego
zabarwienia. Widoczna cz¢s¢ zawartos$ci opakowania musi by¢
reprezentatywna dla calej zawartosci.

Warunki przechowywania

miejsce zacienione, przewiewne, temperatura 4-8°C

Oznakowanie

Informacja z nazwg dostawcy (producenta), datg dostawy
(pakowania), nazwa odmiany , masg netto, klasg jakosci
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Poz. 32

Nazwa surowca

Szczypior

Wyglad i barwa

Klasa jakosci I szczypior powinien by¢ zdrowy, bez oznak
plesni lub gnicia, czysty, wolny od jakichkolwiek
zanieczyszczen obcych, caty, o todygach nie potamanych, o
swiezym wygladzie, wolny od szkodnikow i uszkodzen przez
nie spowodowanych; barwa zielona,

Zapach i smak

charakterystyczny, bez obcych zapachéw i smakow

Zanieczyszczenia nie wigcej niz 1% masy netto; w przypadku ustalenia

mineralne zanieczyszczen mineralnych powyzej tego poziomu, nalezy
odja¢ mase zanieczyszczen od masy dostarczonego surowca

Pakowanie Wiazki (peczki) o masie 50g, bez chwastow; szczypior w

jednostce opakowania powinien by¢ jednolity tj tego samego
pochodzenia, tej samej jako$ci oraz o zblizonej barwie; sposéb
pakowania powinien zabezpieczaC przed uszkodzeniami

Warunki przechowywania

miejsce zacienione, przewiewne, temperatura 4-8°C

Oznakowanie Informacja z nazwg dostawcy (producenta), datg dostawy
(pakowania), nazwa odmiany , masg netto, klasg jakosci

Poz. 33, 34

Nazwa surowca Ziemniaki konsumpcyjne wczesne i péZne

Wyglad i barwa Klasa jakosci I - bulwy zdrowe, nieuszkodzone, regularnego

ksztaltu z plytkimi oczkami dobrym smaku, lekko maczyste,
dos¢ zwigzte, o delikatnej strukturze, bez pustych miejsc
wewnatrz i innych wad migzszu, nie nadmarznigte, nie
zazieleniale, nie poro$ni¢te, nie ciemniejagce na Surowo i po
ugotowaniu; o zawartosci skrobi 16%,

Zapach i smak

bez obcych zapachéw, bez obcych smakow

Zanieczyszczenia czyste, praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych ciat
mineralne obcych, szkodnikow.
nie wigcej niz 2% masy netto; w przypadku ustalenia
zanieczyszczeh mineralnych powyzej tego poziomu, nalezy
odja¢ mase zanieczyszczen od masy dostarczonego surowca
Pakowanie Worki 10 - 25 kg Zawarto$¢ kazdego opakowania musi by¢

jednorodna 1 zawiera¢ tylko ziemniaki tego samego
pochodzenia, odmiany, rodzaju handlowego, jakosci 1 wielko$ci
(jesli ma zastosowanie), a takze bedace na tym samym etapie
rozwoju 1 tego samego zabarwienia. Widoczna czgsS¢
zawartosci opakowania musi by¢ reprezentatywna dla catej
zawartoscl.

Warunki przechowywania

miejsce zacienione, przewiewne, temperatura 4-8°C

Oznakowanie

Informacja z nazwg dostawcy (producenta), datg dostawy
(pakowania), nazwg odmiany , masg netto, klasg jakosci

16




