Zalgcznik 1.1A do SIWZ znak WT.2370.12.2020

Opis przedmiotu zamowienia_art. spacze

Poz. 1, Poz.92
1. Nazwa grupy (produkty) Cukier krysztat
Cukier jednorazowy

2. Charakterystyka Produkt spaywczy o strukturze sypkiej, drobnoziarnistej. Garlgpowinien
charakteryzowasic biak barwg, bez obcych zapachéw i posmakéw.
Krysztaly powinny by sypkie bez zlepéw i grudek.
Wodne roztwory cukru tej kategorii dajoztwory klarowne.
Wilgotnas¢ < 0,06%

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki i zapachy.

Zmieniona barwa cukru.

Liczne zlepki i grudki powstate z krysztatow, zagatenie.
Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

4

4

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — torebki papierowe
znakowanie Opakowania jednostkowe — 1kg, opakowanie zbiorazezewka termokurczliwa 10kg

Opakowanie cukier jednorazowy — saszetki (torebgix 100szt. kartoniki lub folia.
Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatr§oi do spaycia (naley
spay¢ do...miesic rok)

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgatgemnione i przewiewne ora
zabezpieczone przed szkodnikami.
Cukier przechowywany w temperaturze pedaiy 10C a 18C i wilgotnaici powietrza
56% — 60%.

6. Transport Cukier naley przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewnigych utrzymanie wixiwej jakasci.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.

Poz. 2

1. Nazwa grupy (produkty) Maka pszenna typ 500

2. Charakterystyka Produkt spaywczy otrzymany w wyniki rozdrobnienia oczyszczonygdaren pszenicy
Struktura i konsystencja — sypka, miatka bez grudek
Barwa — biata z odcienieaoditym,
Wilgotnosé nie wicksza ni 15,0 %,
Smak i zapach — charakterystyczny digkinpszennej.
Zawartdg¢ metali cezkich zgodna z obowzujacymi przepisami.

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy, npeddtly, pleni, gorzki.
Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.
Objawy plénienia, psucia, zawilgocenie.
Obecndé¢ szkodnikdwzywych, martwych, oraz ich pozostédn.
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — torby papierowe

znakowanie Opakowania jednostkowe — 1kg

Opakowanie zbiorcze —zgrzewka termokurczliwa 10kg
Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spay¢ do...miesic rok)

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czygatgemnione i przewiewne ora
zabezpieczone przed szkodnikami.
Maka przechowywana w temperaturze peaay 10C a 18C i wilgotnasci powietrza
56% — 60%.

6. Transport Make nalery przewoz¢ srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wixiwej jakasci.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.




Poz. 3

Zalgcznik 1.1A do SIWZ znak WT.2370.12.2020

Opis przedmiotu zamowienia_art. spacze

Nazwa grupy (produkty)

M aka ziemniaczana

Charakterystyka

Produkt spaywczy — skrobia ziemniaczana otrzymywany z bulwrméekoéw. Struktural
i konsystencja — bezzapachowy , delikatny prosazkdoudek.

Barwa — biata. Produkt zawiesal ok. 84% skrobi.

Zawartdg¢ metali cezkich zgodna z obowzujacymi przepisami.

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy, npeddtly, pleni, gorzki.

Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.

Objawy plénienia, psucia, zawilgocenie, trwate zbrylenia.

Obecndé¢ szkodnikdwzywych, martwych, oraz ich pozostédb.

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — torby papierowe

Opakowania jednostkowe — 1kg

Opakowanie zbiorcze — zgrzewka termokurczliwa 10kg

Opakowanie powinno zawieraazw dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesjc rok)

Warunki, spos6b przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgstgemnione i przewiewne ora:
zabezpieczone przed szkodnikami.

Maka przechowywana w temperaturze peaay 10C a 18C i wilgotnasci powietrza
56% — 60%.

4

Transport

Make nalery przewozt srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wixiwej jakasci.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.

Poz. 4

Nazwa grupy (produkty)

So6l kamienna jodowana

Charakterystyka

Sél powinna charakteryzowsic bialy barwg, bez obcych zapachéw i posmakoéw.
Krysztaly powinny by sypkie bez zlepéw i grudek.

Zawartag¢ metali cezkich zgodna z obowkujacymi przepisami.

Skiad — chlorek sodu min, 99,8 %,substancja przebmylagca, dodatek wzbogaaay
jodan potasu

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy, npeddtly, pleni, gorzki.

Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.

Objawy plénienia, psucia, zawilgocenie, trwate zbrylenia.

Obecndé¢ szkodnikdwzywych, martwych, oraz ich pozostédn.

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — torby polietylenowe spawémeateriatl opakowaniowy
dopuszczony do kontaktuzgwnaoscia)

Opakowania jednostkowe — 1kg

Opakowanie zbiorcze — 10kg — 15kg zgrzewka termmtiwa

Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatr§oi do spaycia (naley
spay¢ do...miesic rok)

Warunki, spos6b przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czygstgemnione i przewiewne ora:
zabezpieczone przed szkodnikami.

Sél przechowywana w temperaturze peoizy 10C a 18C i wilgotndsci powietrza 56%
— 60%.

4

Transport

Sél naley przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewapnnaosci
w warunkach zapewniggych utrzymanie wigiwej jakasci.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.




Zalgcznik 1.1A do SIWZ znak WT.2370.12.2020
Opis przedmiotu zamowienia_art. spacze

Poz. 5, Poz.88
1. Nazwa grupy (produkty) Ryz biaty dtugoziarnisty
Ryz parboiled
2. Charakterystyka Ryz powinien charakteryzowebiak barwg bez prze barwie
Bez obcych zapachéw i posmakow.
Ziarna nie potamane, nieuszkodzone.
Wilgotnosé nie wicksza ni 14,0 %.
Zawartd¢ metali cezkich zgodna z obowzujgcymi przepisami.
3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy, npedtly, pleni.
Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.
Objawy plénienia, psucia, zawilgocenie, trwate zbrylenia.
Obecndé¢ szkodnikdwzywych, martwych, oraz ich pozostédb.
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — torby papierowe, karton
znakowanie Opakowania jednostkowe — 1kg, 5kg

Opakowanie zbiorcze — 10kg

Opakowanie powinno zawieraazw dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spay¢ do...miesic rok)

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czyafgemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.

Ryz przechowywany w temperaturze pediy 10C a 18C i wilgotnasci powietrza
56% — 60%.

6. Transport Ryz nalezy przewoz¢ srodkami transportowymi dostosowanymi do przewapunosci
w warunkach zapewniggych utrzymanie wigiwej jakasci.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.
Poz. 6
1. Nazwa grupy (produkty) Kasza jeczmienna
2. Charakterystyka Produkt spaywczy otrzymany przez rozdrobnienie ziarecgjmienia. Kaszafzmienna

charakteryzuje gibarwg kremow. Konsystencja sypka, drobnoziarnista bez grudek
i zbrylen. Bez obcych zapachéw i posmakow.

Bez zanieczyszcaamechanicznych i organicznych.

Wilgotnosé nie wicksza ni 15,5 %.

Zawartd¢ metali cezkich zgodna z obowzujgcymi przepisami.

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy, npedtly, pleni.

Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.

Objawy plénienia, psucia, zawilgocenie, trwate zbrylenia.

Obecndé¢ szkodnikdwzywych, martwych, oraz ich pozostédn.

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — torby papierowe lub z twara sztucznego

znakowanie Opakowania jednostkowe — 1kg

Opakowanie zbiorcze — zgrzewka termokurczliwa 10kg

Opakowanie powinno zawieraazw dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spay¢ do...miesic rok)

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czyatgemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.

Kasza przechowywana w temperaturze poizy 10C a 18C i wilgotnaici powietrza
56% — 60%.

6. Transport Kasz nalezy przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
Zywnaosci w warunkach zapewnigych utrzymanie wigiwej jakasci.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.




Zalgcznik 1.1A do SIWZ znak WT.2370.12.2020
Opis przedmiotu zamowienia_art. spacze

Poz. 7
1. Nazwa grupy (produkty) Kasza gryczana
2. Charakterystyka Kasza gczmienna charakteryzujegdharvg brazows.
Bez obcych zapachéw i posmakow.
Bez zanieczyszcaamechanicznych i organicznych.
Wilgotnaosé nie wicksza nk 14,0 %.
Zawartd¢ metali cezkich zgodna z obowzujgcymi przepisami.
3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy, npsaity, pleni.
Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.
Objawy plénienia, psucia, zawilgocenie, trwate zbrylenia.
Obecnd¢ szkodnikéwzywych, martwych, oraz ich pozostég.
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — papier, folia

znakowanie Opakowania jednostkowe — 0,4kg lublkg

Opakowanie zbiorcze —zgrzewka termokurczliwa 10kg

Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatr§oi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok)

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.

Kasza przechowywana w temperaturze poizy 10C a 18C i wilgotndsci powietrza
56% — 60%.

6. Transport Kasz; nalezy przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewnigych utrzymanie wixiwej jakasci.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.
Poz. 8
1 Nazwa grupy (produkty) Kasza manna blyskawiczna
2. Charakterystyka Produkt spgywczy otrzymany w wyniku rozdrobnienia ziaren psegn Struktura i

konsystencja — sypka, drobnoziarnista bez grudek.
Barwa - biata z odcienierditawym.
Zawartd¢ metali cezkich zgodna z obowzujacymi przepisami.

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy, npedtly, pleni.

Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.

Objawy plénienia, psucia, zawilgocenie, trwate zbrylenia.

Obecndé¢ szkodnikdwzywych, martwych, oraz ich pozostédn.

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — folia

znakowanie Opakowania jednostkowe — 0,4kg, 1kg

Opakowanie zbiorcze do10kg —zgrzewka termokurczliwa

Opakowanie powinno zawiera@azwe dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spay¢ do...miesic rok)

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.

Kasza przechowywana w temperaturze poizy 10C a 18C i wilgotndsci powietrza
56% — 60%.

6. Transport Kasz nalezy przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wixiwej jakasci.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.




Zalgcznik 1.1A do SIWZ znak WT.2370.12.2020
Opis przedmiotu zamowienia_art. spacze

Poz. 9
1 Nazwa grupy (produkty) Butka tarta - jasna
2. Charakterystyka Produkt spgywczy powstaty w skutek zmielenia suchego pieczyjwautki pszennej.

Struktura i konsystencja — sypka, drobnoziarnistadrudek.
Barwa — kremowa
Wilgotnosé¢ nie wicksza nk 20%.

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy, npedtly, plesni.

Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.

Objawy plénienia, psucia, zawilgocenie, trwate zbrylenia.

Obecndé¢ szkodnikdwzywych, martwych, oraz ich pozostédn.

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — papier, folia

znakowanie Opakowania jednostkowe — 0,5kg, 1kg

Opakowanie zbiorcze — 5 — 10kg zgrzewka termokiwez|

Opakowanie powinno zawieraazw dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesjc rok)

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czyatgemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.

Butka tarta przechowywana w temperaturze poay 10C a 18C i wilgotndci
powietrza 56% — 60%.

6. Transport Butka tarta naley przewozt srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wixiwej jakasci.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.
Poz. 10
1 Nazwa grupy (produkty) Musli owocowe réne rodzaje
2. Charakterystyka Produkt spaywczy otrzymany przez wymieszanie ptatkow owsianystatkow

kukurydzianych , orzechéw, ziaren stonecznika i oéwe podanych obrébce zgodnie
z receptus zakladowg. Struktura i konsystencja- sypka w postaci miesgadrobnych
réznoksztaltnych ptatkéw i dodatkéw bez grudek. Bacharakterystyczna dlazytych
sktadnikow. Wilgotnéc¢ nie wigksza nk 12%

* ptatki z pelnego ziarna zbé- 66% (owsianeggzmienne, pszenne,2gwo —
owocowe)

* patki kukurydziane — 12,50%

* migdaty — 1,5%

*orzechy laskowe — 1,5%

* rodzynki -11%

* wiorki kokosowe — 1%

* ziarno stonecznika — 3,0%

* owoce suszone od 3,0% do 5,0%

Smak i zapach — charakterystyczny dla mieszarikolstodki, orzechowy,
charakterystyczny dlazytych owocéw

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy, npsaity, pleni.

Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.

Objawy plénienia, psucia, zawilgocenie, trwate zbrylenia.

Obecnd¢ szkodnikéwzywych, martwych, oraz ich pozostégm.

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — worki papierowe wielowarstme z wktadami z folii lub
znakowanie torbe foliowa, ktéra posiada atest PZH

Opakowania jednostkowe — 0,30 kg — 1,00 kg.

Opakowanie powinno zawieraazw dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatr§oi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesjc rok)

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czygatgemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.

Ptatki owsiane przechowywane w temperaturze pdnyi 10C a 18C i wilgotndsci
powietrza 56% — 60%.

6. Transport Platki owsiane nafg przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewogu
zywnosci w warunkach zapewnigych utrzymanie wixiwej jakasci.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.




Zalgcznik 1.1A do SIWZ znak WT.2370.12.2020

Opis przedmiotu zamowienia_art. spacze
Poz. 11

1 Nazwa grupy (produkty) Patki j eczmienne blyskawiczne

2. Charakterystyka Struktura i konsystencja — sypka, w postaci drobrplatkéw bez grudek.
Barwa - szarobiata z #aymi odcieniami.

Wilgotnos¢ nie wicksza nk 12 %

Smak i zapach — charakterystyczny dla ptatkészmiennych.

Zawartd¢ metali cezkich zgodna z obowzujgcymi przepisami.

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy, npsaity, pleni.

Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.

Objawy plénienia, psucia, zawilgocenie, trwate zbrylenia.

Obecnd¢ szkodnikéwzywych, martwych, oraz ich pozostég.

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — papier, folia

znakowanie Opakowania jednostkowe — 0,4kg — 1 kg

Opakowanie zbiorcze —10kg- zgrzewka termokurczliwa

Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatr§oi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok)

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.

Ptatki jeczmienne przechowywane w temperaturze pday 10C a 18C i wilgotndici
powietrza 56% — 60%.

6. Transport Ptatki jeczmienne naley przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuzywnosci w warunkach zapewniggych utrzymanie wixiwej jakasci.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.
Poz. 12
1. Nazwa grupy (produkty) Ptatki kukurydziane
2. Charakterystyka Struktura i konsystencja — sypka, krucha, w postembnych rénoksztattnych ptatkdw

bez grudek, ptatki niepokruszone.

Barwa - zlotaotta z r&nymi odcieniami.

Wilgotnos¢ nie wicksza nk 12 %.

Smak i zapach — charakterystyczny dla ptatkéw kydkzianych lekko stodki.

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy, npsaity, pleni.

Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.

Objawy plénienia, psucia, zawilgocenie, trwate zbrylenia.

Obecnd¢ szkodnikéwzywych, martwych, oraz ich pozostég.

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — papier, folia

znakowanie Opakowania jednostkowe — 0,25kg — 1kg

Opakowanie zbiorcze —10kg

Opakowanie powinno zawieraazw dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesjc rok)

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czygafgemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.
Ptatki kukurydziane przechowywane w temperaturzaipdzy 10C a 18C
i wilgotnoéci powietrza 56% — 60%.

6. Transport Ptatki kukurydziane naly przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi
do przewozuywnosci w warunkach zapewnigych utrzymanie wixiwej jakasci.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.




Zalgcznik 1.1A do SIWZ znak WT.2370.12.2020

Opis przedmiotu zamowienia_art. spacze
Poz. 13-19

1. Nazwa grupy (produkty) Makaron — r6zne formy
- nitka

- kolanko

- muszelka

- §widerka

- fazanka

- spaghetti

- zacierka

2. Charakterystyka Makaron ekstra. Produkt spavczy otrzymany z mki makaronowej pszenne|.
Makaron powinien charakteryzowaic jednolity, wyraznie kremovy lub jasno—ottawa
barwg, bez gknie¢ i rys. Makaron z dodatkiem jaj zawiera nie mniij 2 nie wicej niz
5 jaj na 1kg mkKi.

Makaron o prawidlowym ksztalcie dla danej formyadjtiej powierzchni i swoistym
zapachu. Po przetamaniu powinieré lsgklisty.

W czasie gotowania powinien zawiszy¢ swop objetos¢ 2-3 razy. Po ugotowani
makaron powinien mie ziocisty kolor, przyjemny smak i naturalny zapadiyt
odpowiednio twardy i speysty, zachowywé pierwotny ksztaft, nie sklefasic i nie
ciemnie.

Wartas¢ energetyczna na 100g nie mniejsza 350 kcal. Zawart@ tluszczu w 1009
produktu 1,4g

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy, npsaity, pleni.

Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.

Objawy plénienia, psucia, zawilgocenie.

Obecnd¢ szkodnikéwzywych, martwych, oraz ich pozostég.

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — papier, folia

znakowanie Opakowania jednostkowe — 0,5kg — 1,00 kg

Opakowanie zbiorcze — 10kg

Opakowanie powinno zawiera@azwe dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatr§oi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok)

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czygatgemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.
Makaron przechowywany w temperaturze déC2Dwilgotndici powietrza do 70%.

6. Transport Makaron nalgy przewoz¢ srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wixiwej jakasci.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.
Poz. 20
1. Nazwa grupy (produkty) Pieprz czarny mielony
2. Charakterystyka Przyprawa — sypki proszek bez zlepkéw i grudekyotiemy w wyniku zmielenia

owocéw pieprzu czarnego barwy popielatej lub czarne
Posiada intensywny ostry zapach i korzennyaqasmak.

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy.
Zanieczyszczenia mechaniczne.
Objawy zawilgocenia, trwate zbrylenia.
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — torba polietylenowa spawana
znakowanie Opakowania jednostkowe — min 650g

Opakowanie zbiorcze — karton

Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spay¢ do...miesic rok)

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsfgemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.
Pieprz mielony czarny przechowywany w temperatpamicdzy 10C a 18C
i wilgotnosci powietrza 56% — 60%.

6. Transport Pieprz mielony czarny naig przewozt srodkami transportowymi dostosowanymi
do przewozuywnosci w warunkach zapewnigych utrzymanie wigiwej jakdaci.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.




Zalgcznik 1.1A do SIWZ znak WT.2370.12.2020

Opis przedmiotu zamowienia_art. spacze
Poz. 21

1. Nazwa grupy (produkty) Ziele angielskie

2. Charakterystyka Aromatyczna przyprawa otrzymywana przez wysuszewigcow ziela angielskiego.
Barwa ziaren swoista fmowa do ciemnobrunatnej.

Smak swoisty, pielcy.

Zapach swoisty, intensywny, bez obcych zapachéw.

Ksztalt ziaren kulisty z pozostafig 4 dziatkowego kielicha oraz pozostaa
szypuiki.

Zawartg¢ wody nie wicej niz 13%.

3. Cechy dyskwalifikujace
i 1 Obce posmaki, zapachy.

Zanieczyszczenia mechaniczne.
Objawy zawilgocenia.
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — torba polietylenowa spawana

znakowanie Opakowania jednostkowe — min 400g

Opakowanie zbiorcze — karton

Opakowanie powinno zawigr@azw dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatr§oi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok)

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czygatgemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.

Ziele angielskie przechowywane w temperaturze pdmyi 10C a 18C i wilgotnasci
powietrza 56% — 60%.

6. Transport Ziele angielskie nalgy przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuzywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wixiwej jakasci.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.
Poz. 22
1. Nazwa grupy (produkty) Li $¢ laurowy (bobkowy)
2. Charakterystyka Aromatyczna przyprawa otrzymywana poprzez wysusziui wawrzyna szlachetnegg.

Dobrze wysuszonesttie maj barwe jasnozielon i bardzo aromatyczny zapach.
Smak cierpki, gorzki bez posmakéw obcych.

Swoisty, bez obcych zapachoéw.

Konsystencja tamliwa.

Zawartdg¢ wody nie wicej niz 12%.

Wymiary — 4 — 7cm

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy.
Zanieczyszczenia mechaniczne.
Objawy zawilgocenia.
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — torba polietylenowa spawana
znakowanie Opakowania jednostkowe — min 100g

Opakowanie zbiorcze - karton

Opakowanie powinno zawieraazw dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesjc rok)

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czygatgemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.

Lis¢ laurowy przechowywany w temperaturze petay 10C a 18C i wilgotnasci
powietrza 56% — 60%.

6. Transport Lis¢ laurowy naley przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewnigych utrzymanie wixiwej jakasci.
7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.




Zalgcznik 1.1A do SIWZ znak WT.2370.12.2020

Opis przedmiotu zamowienia_art. spacze

4

4

Poz. 23

1. Nazwa grupy (produkty) Papryka mielona stodka

2. Charakterystyka Przyprawa otrzymana z wysuszonych i zmielonych @mopapryki rocznej.
Sypki proszek bez zlepdw i grudek.
Barwy czerwonej lub ciemno czerwone;.
Zapach swoisty , stabo wyczulany, natomiast smalanigty
Zawartdg¢ wody nie wicej niz 12%.

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy.
Zanieczyszczenia mechaniczne.
Objawy zawilgocenia, trwate zbrylenia.
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — torba polietylenowa spawana

znakowanie Opakowania jednostkowe — min 650g

Opakowanie zbiorcze — karton
Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spay¢ do...miesic rok)

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgatgemnione i przewiewne ora
zabezpieczone przed szkodnikami.
Papryka mielona stodka przechowywane w temperaporgcdzy 10C a 18C
i wilgotnosci powietrza 56% — 60%.

6. Transport Papryka mielona stodka najeprzewoz¢ srodkami transportowymi dostosowanymi dq
przewozuzywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wixiwej jakasci.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.

Poz. 24

1 Nazwa grupy (produkty) Papryka mielona ostra

2. Charakterystyka Papryka ostra mielona Sypki proszek bez zlepowdek.
Barwy czerwonej lub ciemno czerwone;j.
Zapach i smak intensywny, ostry, piej.
Zawartg¢ wody nie wicej niz 12%.

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy.
Zanieczyszczenia mechaniczne.
Objawy zawilgocenia, trwate zbrylenia.
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — torba polietylenowa spawana

znakowanie Opakowania jednostkowe — min 650g

Opakowanie zbiorcze — karton
Opakowanie powinno zawieraazw dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréci do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok)

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czyatgemnione i przewiewne ora
zabezpieczone przed szkodnikami.
Papryka mielona ostra przechowywane w temperapomgcdzy 10C a 18C
i wilgotnoéci powietrza 56% — 60%.

6. Transport Papryka mielona ostra naleprzewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuzywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wixiwej jakasci.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.




Poz. 25

Zalgcznik 1.1A do SIWZ znak WT.2370.12.2020

Opis przedmiotu zamowienia_art. spacze

Nazwa grupy (produkty)

Majeranek

Charakterystyka

Aromatyczna przyprawa — rozdrobnione, wysuszorie nmjeranku. Barwa swoista od
zielonej do ciemnozielone;.

Wyrazny, charakterystyczny zapach oraz korzenny, lekkayphcy smak.
Konsystencja sypka, bez zlepkow.

Zawartdg¢ wody nie wicej niz 12%.

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy.

Zanieczyszczenia mechaniczne.

Objawy zawilgocenia, bez zlepkdw.

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — torba polietylenowa spawana

Opakowania jednostkowe — min 100g

Opakowanie zbiorcze — karton

Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spay¢ do...miesic rok)

Warunki, spos6b przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czygstgemnione i przewiewne ora:
zabezpieczone przed szkodnikami.

Majeranek przechowywany w temperaturze palry 10C a 18C i wilgotndsci
powietrza 56% — 60%.

4

Transport

Majeranek natey przewoz¢ srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wixiwej jakasci.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.

Poz. 26

Nazwa grupy (produkty)

Kwasek cytrynowy

Charakterystyka

Kwas cytrynowy dazywnos¢ E330. Krysztaly sypkie, bez zlepdw i grudek lubgzek;
krysztaty bezbarwne lub proszek bialy.

Smak silnie kwény, bez obcego zapachu-bezwonny.

Zawartdg¢ kwasu cytrynowego nie mniejn99,5%

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy.

Zanieczyszczenia mechaniczne.

Objawy zawilgocenia, trwate zbrylenia.

Obecnd¢ kwasu szczawiowegagelazocyjanku potasowego.

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — torba polietylenowa spawana

Opakowania jednostkowe — min 500g

Opakowanie zbiorcze — karton

Opakowanie powinno zawieraazw dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spay¢ do...miesic rok)

Warunki, spos6b przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgstgemnione i przewiewne ora:
zabezpieczone przed szkodnikami.

Kwasek cytrynowy przechowywany w temperaturze poay 10C a 18C

i wilgotnoéci powietrza 56% — 60%.

Transport

Kwasek cytrynowy naley przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuzywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wixiwej jakasci.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.

4
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Zalgcznik 1.1A do SIWZ znak WT.2370.12.2020

Opis przedmiotu zamowienia_art. spacze

4

4V]

4

4

Poz. 27

1. Nazwa grupy (produkty) Imbir mielony

2. Charakterystyka Korzenna przyprawa, specyficzny, silnie korzenmnaat z odwiezajaca, cytrynows,
nieco stodkaw nuty.
W smaku pajcy i ostry.
Barwy stomkowe;j.
Konsystencja sypka.
Zawartdg¢ wody nie wicej niz 12%.

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy.
Zanieczyszczenia mechaniczne.
Objawy zawilgocenia, trwate zbrylenia.
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — torba polietylenowa spawana

znakowanie Opakowania jednostkowe — min 500g

Opakowanie zbiorcze — karton
Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatr§oi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok)

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgatgemnione i przewiewne ora
zabezpieczone przed szkodnikami.

Imbir mielony przechowywany w temperaturze petaiy 10C a 18C i wilgotnaci
powietrza 56% — 60%.

6. Transport Imbir mielony naley przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewo.
zywnosci w warunkach zapewnigych utrzymanie wixiwej jakasci.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.

Poz. 28

1. Nazwa grupy (produkty) Gatka muszkatotowa mielona

2. Charakterystyka Przyprawa — zmielone nasiona muszkatotowca korzgnrigilnie korzenny zapach ora
nieco gorzki smak.
Barwy stomkowej do izowe;j.
Konsystencja sypka.
Zawartdg¢ wody nie wicej niz 12%.

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy.
Zanieczyszczenia mechaniczne.
Objawy zawilgocenia, trwate zbrylenia.
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — torba polietylenowa spawana

znakowanie Opakowania jednostkowe — min 500g

Opakowanie zbiorcze — karton
Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatr§oi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok)

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czygatgemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.

Galka muszkatotowa mielona przechowywana w temperatpomgdzy 10C a 18C
i wilgotnoéci powietrza 56% — 60%.

6. Transport Galtke muszkatotow mielory nalezy przewozé srodkami transportowymi
dostosowanymi do przewozywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie
wiasciwej jakasci.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.
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Poz. 29

Zalgcznik 1.1A do SIWZ znak WT.2370.12.2020

Opis przedmiotu zamowienia_art. spacze

Nazwa grupy (produkty)

Cynamon

Charakterystyka

Korzenna przyprawa z wysuszonej i zmielonej konyasyonowca. Posiada stodkawo-
korzenny, lekko piedcy smak oraz charakterystyczny, intensywny zapach.

Barwy stomkowej do kizowe;.

Konsystencja sypka.

Zawartag¢ wody nie wicej niz 12%.

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy.

Zanieczyszczenia mechaniczne.

Objawy zawilgocenia, trwate zbrylenia.

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — torba polietylenowa spawana

Opakowania jednostkowe — min 15¢g

Opakowanie zbiorcze — karton

Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spay¢ do...miesic rok)

Warunki, spos6b przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czygstgemnione i przewiewne ora:
zabezpieczone przed szkodnikami.

Cynamon przechowywany w temperaturze palzy 10C a 18C i wilgotndsci
powietrza 56% — 60%.

Transport

Cynamon natley przewoz¢ srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wixiwej jakasci.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.

Poz.

30

4

Nazwa grupy (produkty)

Przyprawa gyros

Charakterystyka

Mieszanka zmielonych ziét -papryka stodka, gorczyaalendra, majeranek, jatowie
rozmaryn, pieprz czarny, chili, ziele angielskigatkq muszkatotowa, soél, warzyw
suszone: czosnhek, marchew, cebula oraz cukier.

Struktura i konsystencja — sypka

Barwa naturalna, niejednolita, wtawa wytym sktadnikom

Smak i zapach — aromatyczny, charakterystyczngldidnikow,

Zawartdg¢ wody nie wicej niz 12 %,

O

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy.

Zanieczyszczenia mechaniczne.

Objawy zawilgocenia.

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — torba polietylenowa spawana

Opakowania jednostkowe — min 500g

Opakowanie zbiorcze — kartoniki

Opakowanie powinno zawieraazw dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spay¢ do...miesic rok)

Warunki, spos6b przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czygstgemnione i przewiewne ora:
zabezpieczone przed szkodnikami.

Przyprawa przechowywana w temperaturze gday 10C a 18C i wilgotndsci
powietrza 56% — 60%.

4

Transport

Przyprawg nalery przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wixiwej jakasci.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.
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Zalgcznik 1.1A do SIWZ znak WT.2370.12.2020
Opis przedmiotu zamowienia_art. spacze

Poz. 31

1. Nazwa grupy (produkty) Przyprawa curry

2. Charakterystyka Mieszanka przyprawowa w ktorej sktad wchodzi kurlaymkolendra, imbir, czosnek,
chilli, pieprz, cynamon, galziki, gatka muszkatotlowa, kardamon , kminek. zem
wchodzi od kilku do kilkunastu zi6t i przypraw, przeznaoa do poprawienia smaku
i zapachu przygotowywanych potraw,
Barwa naturalna, niejednolita, Wawa wytym sktadnikom,
Smak i zapach — aromatyczny, stodko- ostry

3. Cechy dyskwalifikujace

i R Obce posmaki, zapachy.

Zanieczyszczenia mechaniczne.
Objawy zawilgocenia.
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy— torba polietylenowa spawana

znakowanie Opakowania jednostkowe — min 500g

Opakowanie zbiorcze — kartonik

Opakowanie powinno zawigr@azw dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatr§oi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsfgemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.

Curry przechowywany w temperaturze peday 10C a 18C i wilgotnasci powietrza
56% — 60%.

6. Transport Curry naley przewoz¢ srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewniggych utrzymanie wixiwej jakasci.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.
Poz. 32
1. Nazwa grupy (produkty) Zelatyna spaywcza
2. Charakterystyka Zelatyna - naturalna substancja biatkowa, kolagawarty w skorze, chgstkach

i kosciach zwierzcych. Rozpuszczona w wodzie, tatwo przechodzelv

Krysztaly sypkie, bez zlepéw i grudek lub proszaiysztaty bezbarwne lub proszek
biaty. Po rozpuszczeniu klarowna.

Zapach i smak swoisty diglatyny.

Zawartag¢ wody nie wecej niz 15%.

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy.

Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.

Objawy zawilgocenia, trwate zbrylenia.

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — papier

znakowanie Opakowania jednostkowe — min 509

Opakowanie zbiorcze — karton

Opakowanie powinno zawieraazw dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesjc rok)

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, swayste, zaciemnione
i przewiewne oraz zabezpieczone przed szkodnikami.

Zelatyna spgywcza przechowywana w temperaturze pgiry 10C a 18C

i wilgotnoéci powietrza 56% — 60%.

6. Transport Zelatyna spgywcza naley przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuwzywnaosci w warunkach zapewnigych utrzymanie wigiwej jakasci.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.
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Zalgcznik 1.1A do SIWZ znak WT.2370.12.2020

Opis przedmiotu zamowienia_art. spacze
Poz. 33

1. Nazwa grupy (produkty) Przyprawa warzywna do potraw (sypka)

2. Charakterystyka Mieszanka suszonych warzyw, soli i przypraw. Sttt konsystencja — sypka,
drobnoziarnista, widoczne kawatki wysuszonych wargmarchew, pasternak,
ziemniaki, cebula, seler, natka pietruszki). Zawvégrsuszonych warzyw nie mniej jak
15,5%

Barwa —z6#ta, widoczne kawatki wysuszonych warzyw o chaajdtycznej dla siebie
barwie.

Smak i zapach swoisty dlaytych sktadnikéw

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy, npsaity, pleni.

Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.

Objawy plénienia, psucia, zawilgocenie, trwate zbrylenia.

Obecnd¢ szkodnikéwzywych, martwych, oraz ich pozosté.

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — papier laminowany, foliaispka

znakowanie Opakowania jednostkowe — min 0,5 kg

Opakowanie zbiorcze — 10kg

Opakowanie jednostkowe — powinnaélyznakowane zgodnie z obagujacym
Rozporadzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju WSsi.

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsfgemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.

Przyprawa przechowywana w temperaturze pdayi 10C a 18C i wilgotnasci
powietrza 56% — 60%.

6. Transport Przypraw naley przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wixiwej jakasci.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.
Poz. 34
1. Nazwa grupy (produkty) Przyprawa w plynie do zup, sosow, satatek
2. Charakterystyka Przyprawa w ptynie wygblem podobna do sosu sojowego. Struktura i konsgisten

klarowny ptyn barwy ciemnobzowej. Smak i zapach swoisty dla przyprawy w ptynie
W sktadzie wycig z lubczyku.

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy, npedtly, pleni.

Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.

Objawy plénienia, psucia, zawilgocenie, trwate zbrylenia.

Obecndé¢ szkodnikdwzywych, martwych, oraz ich pozostédn.

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — butelka szklana

znakowanie Opakowania jednostkowe — 1000ml

Opakowanie zbiorcze — zgrzewka termokurczliwa

Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spay¢ do...miesic rok)

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsfgemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.
Przyprawa w plynie przechowywana w temperaturzaigdry 10C a 18C
i wilgotnosci powietrza 56% — 60%.

6. Transport Przyprawa w ptynie naty przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuzywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wixiwej jakasci.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.
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Zalgcznik 1.1A do SIWZ znak WT.2370.12.2020
Opis przedmiotu zamowienia_art. spacze

Poz. 35

1. Nazwa grupy (produkty) Barszcz czerwony

2. Charakterystyka Barszcz czerwony instant. Struktura i konsystercggipka, drobnoziarnista.
Barwa — amarantowéktad: cukier, koncentrat soku z czerwonych burakdie mniej
niz 23%), sol, ekstrakt dedzy, kwas cytrynowy, olej stonecznikowy, aromaty, zusa
cebula, pieprz czarny.
Smak i zapach swoisty dla barszczu czerwonegochan®a ziotowy.

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy, npsaity, pleni.
Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.
Objawy plénienia, psucia, zawilgocenie, trwate zbrylenia.
Obecnd¢ szkodnikéwzywych, martwych, oraz ich pozostédm.
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — pudetko plastikowe

znakowanie Opakowania jednostkowe — 1 kg — 1,4kg

Opakowanie zbiorcze — karton

Opakowanie powinno zawieraazw dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesjc rok )

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czyafgemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.

Barszcz czerwony przechowywany w temperaturze gargilC a 18C i wilgotndsci
powietrza 56% — 60%.

6. Transport Barszcz czerwony nalg przewozt srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuzywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wixiwej jakasci.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.
Poz. 36
1. Nazwa grupy (produkty) Sos do spaghetti Napoli
2. Charakterystyka Struktura i konsystencja — sypka, drobnoziarnistdpczne wysuszone warzywa.
Barwa — blado czerwona do czerwonej, charaktergagydla aytych warzyw
i przypraw.

Smak i zapach swoisty dla sosu Napoli, suszonyeohigimrow i przypraw.

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy, npedtly, pleni.

Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.

Objawy plénienia, psucia, zawilgocenie, trwate zbrylenia.

Obecndé¢ szkodnikdwzywych, martwych, oraz ich pozostédb.

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — pudetko plastikowe

znakowanie Opakowania jednostkowe — min 900 g

Opakowanie zbiorcze — karton

Opakowanie powinno zawieraazw dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spay¢ do...miesic rok )

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsfgemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.

Sos Napoli przechowywany w temperaturze polzy 10C a 18C i wilgotnasci
powietrza 56% — 60%.

6. Transport Sos Napoli naley przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wixiwej jakasci.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.
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Zalgcznik 1.1A do SIWZ znak WT.2370.12.2020

Opis przedmiotu zamowienia_art. spacze
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Poz. 37

1 Nazwa grupy (produkty) Sos do spaghetti Bolognese

2. Charakterystyka Struktura i konsystencja — sypka, drobnoziarnistdpczne wysuszone warzywa.
Barwa —czerwona do ciemno czerwonej, charaktergagydla aytych warzyw i
przypraw.
Smak i zapach swoisty dla sosu Bolognese, suszqyidoréw,tymianku, pietruszki,
rozmarynu, papryki, czosnku, pieprzu

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy, npsaity, pleni.
Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.
Objawy plénienia, psucia, zawilgocenie, trwate zbrylenia.
Obecnd¢ szkodnikéwzywych, martwych, oraz ich pozostédm.
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — pudetko plastikowe

znakowanie Opakowania jednostkowe — 900 g

Opakowanie zbiorcze — karton
Opakowanie powinno zawieraazw dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesjc rok)

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czygatgemnione i przewiewne ora
zabezpieczone przed szkodnikami.
Sos Bolognese przechowywany w temperaturze giuyilOC a 18C i wilgotnaci
powietrza 56% — 60%.

6. Transport Sos Bolognese nate przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewo
zywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wixiwej jakasci.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.

Poz. 38

1 Nazwa grupy (produkty) Sos satatkowo-ogrodowy

2. Charakterystyka Struktura i konsystencja — sypka, drobnoziarnistdpczne wysuszone warzywa.
Barwa — oliwkowa do ciemno zielonej, charakterystydla aytych warzyw i
przypraw.
Smak i zapach swoisty dla sosu satatkowego, cytvgnaiotowy.

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy, npedtly, plesni.
Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.
Objawy plénienia, psucia, zawilgocenie, trwate zbrylenia.
Obecndé¢ szkodnikdwzywych, martwych, oraz ich pozostédb.
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — pudetko plastikowe

znakowanie Opakowania jednostkowe — 7009

Opakowanie zbiorcze — karton
Opakowanie powinno zawieraazw dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesjc rok)

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czyatgemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.
Sos ogrodowy przechowywany w temperaturze pday 10C a 18C i wilgotnasci
powietrza 56% — 60%.

6. Transport Sos ogrodowy nalsy przewozt srodkami transportowymi dostosowanymi do przewo
zywnaosci w warunkach zapewnigych utrzymanie wigiwej jakasci.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.

16



Poz. 39

Zalgcznik 1.1A do SIWZ znak WT.2370.12.2020

Opis przedmiotu zamowienia_art. spacze

Nazwa grupy (produkty)

Sos z zielonym pieprzem

Charakterystyka

Struktura i konsystencja — sypka, drobnoziarnistdpczne wysuszone warzywa i ziar
zielonego pieprzu.

Barwa — kremowa do jasnogaowej, charakterystyczna dlaytych warzyw i przypraw.
Smak i zapach swoisty dla sosu, z nuta pieczerlarrego pieprzu

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy, npsdtly, pleni.

Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.

Objawy plénienia, psucia, zawilgocenie, trwate zbrylenia.

Obecndé¢ szkodnikdwzywych, martwych, oraz ich pozostédb.

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — pudetko plastikowe

Opakowania jednostkowe — min 850g

Opakowanie zbiorcze — karton

Opakowanie powinno zawieraazw dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesjc rok)

Warunki, spos6b przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgstgemnione i przewiewne ora:
zabezpieczone przed szkodnikami.

Sos z zielonym pieprzem przechowywany w temperatpamedzy 10C a 18C i
wilgotnaosci powietrza 56% — 60%.

4

Transport

Sos z zielonym pieprzem najeprzewozt srodkami transportowymi dostosowanymi d
przewozuzywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wixiwej jakasci.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.

Poz. 40

Nazwa grupy (produkty)

Chrzan- chrzan tarty

Charakterystyka

Jednolita przetarta masa o barwie biatej lub biakemowej, dopuszcza ¢siodcier
szarawy lub rozwarstwienia.

Smak i zapach charakterystyczny dla chrzanu,skemstodki, bez obcych posmakow
zapachow.

Zawartag¢ chlorku sodu nie wicej niz 2%.

Kwasowd¢ ogolna w przeliczeniu na kwas octowy nie mnigj®B%.

Ekstrakt og6lny nie mniej 7i7,0%.

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy.

Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.

Objawy plénienia, psucia.

Rozwarstwienie produktu.

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — stoik

Opakowania jednostkowe — od 200g — 900g

Opakowanie zbiorcze — zgrzewka termokurczliwa

Opakowanie powinno zawieraazw dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesjc rok)

Warunki, spos6b przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgstgemnione i przewiewne ora:
zabezpieczone przed szkodnikami.

Chrzan przechowywany w temperaturze pginy 10C a 18C i wilgotndsci powietrza
56% — 60%.

4

Transport

Chrzan nalgy przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wixiwej jakasci.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.
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Zalgcznik 1.1A do SIWZ znak WT.2370.12.2020
Opis przedmiotu zamowienia_art. spacze

Poz. 41
1 Nazwa grupy (produkty) Majonez dekoracyjny
2. Charakterystyka Emulsyjny sos majonezowy wytwarzany z olejélirmego,zottek jaj — nie mniej ri

6%, z dodatkiem m.in. octu ,musztardy.

Jednolita gtadka masa, barwa jasnokremowa do jaste).

Smak i zapach charakterystyczny dla majonezu, pigsitezalna obecsdobcych
zapachow i posmakow.

Zawartdg¢ wody i substancji lotnych nie wgej niz 60%.

Zawartdg¢ ttuszczu 50,5 — 78,5%.

Kwasowda¢ ogolna w przeliczeniu na kwas octowy nieedj niz 0,85%.
Zawartd¢ chlorku sodu nie wicej niz 2,0%.

3. Cechy dyskwalifikujace Niedopuszczalne rozwarstwienia lub obegnwidocznych kropel oleju.
Obce posmaki, zapachy.

Objawy plénienia, psucia.

Zanieczyszczenia mechaniczne.

Niedopuszczalne zmiany barwy np. ciemnienie.

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — stoik.

znakowanie Opakowania jednostkowe — min 700g

Opakowanie zbiorcze — zgrzewka termokurczliwa

Opakowanie powinno zawieraazw dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesjc rok)

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czygatgemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.

Majonez przechowywany w temperaturze pginy 2C a 18C i wilgotndsci powietrza
56% — 60%.

6. Transport Majonez naley przewozt srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wixiwej jakasci.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.
Poz.42
1. Nazwa grupy (produkty) Musztarda
2. Charakterystyka Musztarda — zimny sos, ktérego gtéwnym skladniksaraiarna gorczycy - biatej,

czarnej lub sarepskiej. Brawa i wydljednolity, wigciwy dla zastosowanych surowco
i ewentualnie dodanych sktadnikéw smakowo-zapackbwy

Masa jednolita, ¢sta z niedopuszczajrobecndcia drobnych czstek.

Zapach wigciwy dla musztardy z wyczuwalnym zapachem przypragytych
sktadnikéw smakowo-zapachowych, bez zapachéw obcych

Smak lekko pieprzowy dla musztardy stotowej z wyealnym smakiem iytych
sktadnikow.

Opakowanie zamkagie, nieuszkodzone, bez widocznydhdow wycieku zawartei.
Sucha masa nie mnieja20%.

Kwasowda¢ ogolna w przeliczeniu na kwas octownie mnigj2ifo.

Chlorek sodu nie wcej niz 3%.

<

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy, npsaity, pleni.

Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.

Objawy plénienia, psucia.

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Opakowania jednostkowe — 0,5kg — 1,00kg stoikazk|

znakowanie Opakowanie zbiorcze — zgrzewka termokurczliwa

Opakowanie powinno zawieraazw dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesjc rok)

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czygafgemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.

Musztarda przechowywana w temperaturze gday 10C a 18C i wilgotnasci
powietrza 56% — 60%.

6. Transport Musztard nalezy przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
Zywnaosci w warunkach zapewnigych utrzymanie wigiwej jakasci.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.
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Zalgcznik 1.1A do SIWZ znak WT.2370.12.2020
Opis przedmiotu zamowienia_art. spacze

Poz. 43

1 Nazwa grupy (produkty) Ketchup tagodny i pikantny

2. Charakterystyka Gesty sos pomidorowy o barwie czerwonej lub ciemnoeae;.
Wyczuwalny smak pomidoréw i przypraw, bez obcychspmakow i zapachow
Zawartdg¢ pomidoréw nie mniej 11i190g na 100g produktu
Kwasowda¢ ogolna w przeliczeniu na kwas cytrynowy nieedj niz 2,5%.
Zawartd¢ chlorku sodu nie wicej niz 3,5%.

3. Cechy dyskwalifikujace

i 1 Obce posmaki, zapachy.

Objawy plénienia, psucia.
Zanieczyszczenia mechaniczne.
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — butelka plastikowa.

znakowanie Opakowania jednostkowe — 0,5 kg - 1kg

Opakowanie zbiorcze — karton

Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatr§oi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok)

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsfgemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.

Ketchup przechowywany w temperaturze pgiay 2C a 18C i wilgotnasci powietrza
56% — 60%.

6. Transport Ketchup naley przewozt srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewniggych utrzymanie wixiwej jakasci.
7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.
Poz. 44
1. Nazwa grupy (produkty) Koncentrat pomidorowy 30%
2. Charakterystyka Koncentrat pomidorowy 30% wyprodukowanysezgezych pomidoréw bezadnych

dodatkéw. Konsystencja jednorodna przetartatagmasa.

Barwa powinna b§ czerwona, pomafi@zowoczerwona.

Smak i zapach — swoisty dla koncentratu pomidorawstpdko — kwény, cierpkawy,
bez posmakoéw i zapachéw obcych.

Zawartd¢ ekstraktu ogélnego nie mnieja30%.

Kwasowd¢ ogolna w przeliczeniu na kwas cytrynowy nieedj niz 10 — 13%.
Dopuszczalna zawaid metali szkodliwych wg zagrizenia MZiOS.

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy, npsaity, pleni.

Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.

Objawy plénienia, psucia.

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — stoik

znakowanie Opakowania jednostkowe — od 200g do 1000g

Opakowanie zbiorcze — zgrzewka termokurczliwa

Opakowanie powinno zawier@azwe dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatr§oi do spaycia (naley
spay¢ do...miesic rok)

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.
Koncentrat pomidorowy przechowywany w temperatyamicdzy 10C a 18C
i wilgotnosci powietrza 56% — 60%.

6. Transport Koncentrat pomidorowy natg przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi
do przewozuywnosci w warunkach zapewnigych utrzymanie wixiwej jakasci.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.
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Opis przedmiotu zamowienia_art. spacze

4

4

Poz. 45

1 Nazwa grupy (produkty) Groszek konserwowy

2. Charakterystyka Zalewa opalizujca lub ngtna z osadem tkanki §linnej na dnie opakowania.
Konsystencja ngkka — wyréwnana.
Warzywa cale, nie rozpadag s¢, bez zmian chorobowych.
Barwa oliwkowa, zielona.
Smak i zapach — charakterystyczny dla groszku begah smakow i zapachéw.
Masa warzyw po odciekggiu z zalewy w stosunku do masy netto nie mnigj9%.

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy.
Objawy plénienia, psucia.
Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — puszka z zamjaiém przystosowanym do jednorazowego

znakowanie otwarcia z zawleczk

Opakowania jednostkowe — 0,4kg
Opakowanie zbiorcze — zgrzewka termokurczliwa
Opakowanie powinno zawieraazw dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok), masa netto po odcieku.

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czygatgemnione i przewiewne ora
zabezpieczone przed szkodnikami.
Groszek konserwowy przechowywany w temperaturzeigay 10C a 18C
i wilgotnoéci powietrza 56% — 75%.

6. Transport Groszek konserwowy nalg przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuzywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wixiwej jakasci.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.

Poz. 46

1 Nazwa grupy (produkty) Fasola konserwowa czerwona

2. Charakterystyka Zalewa opalizujca lub ngtna z osadem tkanki §linnej na dnie opakowania.
Konsystencja ngkka — wyréwnana.
Warzywa cate, nie rozpadag s¢, bez zmian chorobowych.
Barwa amarantowa.
Smak i zapach — charakterystyczny dla fasoli beycib smakéw i zapachow.
Masa warzyw po odcieketiu z zalewy w stosunku do masy netto nie mnigj8%.

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy.
Objawy plénienia, psucia.
Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — puszka z zamjaiém przystosowanym do jednorazowego

znakowanie otwarcia z zawleczk

Opakowania jednostkowe — 0,4kg
Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatr§oi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok ) ,masa netto po odcieku.

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czygatgemnione i przewiewne ora
zabezpieczone przed szkodnikami.
Fasola konserwowa przechowywana w temperaturzegoamnilOC a 18C
i wilgotnoéci powietrza 56% — 75%.

6. Transport Fasot konserwow nalezy przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi
do przewozuwywnosci w warunkach zapewnigych utrzymanie wixiwej jakasci.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.

20



Zalgcznik 1.1A do SIWZ znak WT.2370.12.2020

Opis przedmiotu zamowienia_art. spacze

4

4

Poz. 47

1. Nazwa grupy (produkty) Kukurydza konserwowa

2. Charakterystyka Zalewa barwyzottawej i zotta, opalizujca lub ngtna z osadem tkanki §innej na dnie
opakowania.
Konsystencja ngkka — wyréwnana.
Warzywa cate, nie rozpadag s¢, bez zmian chorobowych.
Barwazotta.
Smak i zapach — charakterystyczny dla kukurydzydiezch smakéw i zapachow.
Masa warzyw po odciekgidiu z zalewy w stosunku do masy netto nie mni2®i%.

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy.
Objawy plénienia, psucia.
Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — puszka z zamjaiém przystosowanym do jednorazowego

znakowanie otwarcia z zawleczk

Opakowania jednostkowe — 0,4kg
Opakowanie zbiorcze — zgrzewka termokurczliwa
Opakowanie powinno zawieraazw dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesjc rok), masa netto po odcieku.

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgatgemnione i przewiewne ora
zabezpieczone przed szkodnikami.
Kukurydza konserwowa przechowywana w temperatuoreigalzy 10C a 18C
i wilgotnoéci powietrza 56% — 75%.

6. Transport Kukurydz konserwow nalezy przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi
do przewozuzywnosci w warunkach zapewnigiych utrzymanie wixiwej jakasci.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.

Poz. 48

1. Nazwa grupy (produkty) Seler konserwowy

2. Charakterystyka Seler mgkki, barwy biatej lub kredowobiatej.
Smak i zapach charakterystyczny dla selera.
Zalewa opalizujca.
Kwasowd¢ ogolna w przeliczeniu na kwas octowy nieedj niz 1,5%.
Zawartag¢ chlorku sodu nie wicej niz 1,5%.
Stosunek masy warzyw odciektyich do deklarowanej masy netto opakowania nie
mniej niz 45%.

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy.
Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.
Objawy plénienia, psucia.
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — stoik

znakowanie Opakowania jednostkowe —315g — 330g

Opakowanie zbiorcze — zgrzewka termokurczliwa
Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatr§oi do spaycia (naley
spay¢ do...miesic rok)

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgatgemnione i przewiewne ora
zabezpieczone przed szkodnikami.
Seler konserwowy przechowywany w temperaturze panyi L0C a 18C i wilgotnasci
powietrza 56% — 60%.

6. Transport Seler konserwowy naty przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi
do przewozuzywnosci w warunkach zapewnigiych utrzymanie wixiwej jakasci.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.
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Poz. 49
1. Nazwa grupy (produkty) Zur
2. Charakterystyka Produkt na bazie zakwasu z razowekitzytniej majcy charakterystyczny kway

smak. Struktura i konsystencja — plynna, zawiasist
Barwa — kremowa
Smak i zapach swoisty diairku, kwany.

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy, npsaity, pleni.

Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.

Objawy plénienia, psucia, zawilgocenie, trwate zbrylenia.

Obecnd¢ szkodnikéwzywych, martwych, oraz ich pozostég.

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — butelka plastikowa

znakowanie Opakowania jednostkowe — 500ml — 1000 ml

Opakowanie zbiorcze — zgrzewka termokurczliwa

Opakowanie powinno zawieraazw dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesjc rok)

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czygatgemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.
Zur przechowywane w temperaturze peday 2C a 18C.

6. Transport Zur naley przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewspunosci
w warunkach zapewniggych utrzymanie wigiwej jakadsci.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.
Poz. 50

1. Nazwa grupy (produkty) Ocet spirytusowy 10%

2. Charakterystyka Ciecz bezbarwna lub stomkowa, bez osaddwdtaren.

Smak kwany, bez obcych posmakéw; zapach specyficzny, beactedw obcych.
Ocet wyprodukowany z przedestylowanego alkoholthpdezenia rolniczego

Moc — 2g/l.

Zawartag¢ kwasow ogotem w occie , wyrana jako bezwodny kwas octowy powinna
wynosic 100g na 1000ml 10%.

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy.
Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — butelka szklana lub plasiik.

znakowanie Opakowania jednostkowe — 0,51 — 1,0l

Opakowanie zbiorcze — zgrzewka termokurczliwa

Opakowanie powinno zawieraazw dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesjc rok)

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czygafgemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.

Ocet przechowywany w temperaturze petay 10C a 18C i wilgotnaici powietrza
56% — 60%.

6. Transport Ocet naley przewoz¢ srodkami transportowymi dostosowanymi do przewapunosci
w warunkach zapewniggych utrzymanie wigiwej jakasci.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.
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Poz.

51

Zalgcznik 1.1A do SIWZ znak WT.2370.12.2020

Opis przedmiotu zamowienia_art. spacze

Nazwa grupy (produkty)

Olej — roslinny jadalny

Charakterystyka

Olej rafinowany, Ciecz przejrzysta, klarowna o haridttawej.

Specyficzny, naturalny, charakterystyczny dla wyrolbez posmakéw i zapachd
obcych.

Struktura i konsystencja — w temperaturz€26- plynna, przejrzysta, klarowna bg
osadu

Liczba kwasowa, mg KOH/g, nie yaej niz 0,3. Punkt dymienia minimum 280

£Z

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy, objawy psuciagtmienie
Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — butelka plastikowa

Opakowania jednostkowe — 1l

Opakowanie zbiorcze — zgrzewka termokurczliwa

Opakowanie powinno zawiera@azwe dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatr§oi do spaycia (naley
spay¢ do...miesic rok )

Warunki, spos6b przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czygstgemnione i przewiewne ora:
zabezpieczone przed szkodnikami.

Olej stonecznikowy przechowywany w temperaturze jgday 10C a 18C

i wilgotnosci powietrza 56% — 60%.

4

Transport

Olej stonecznikowy nafe przewozt srodkami transportowymi dostosowanymi
do przewozuwywnosci w warunkach zapewnigych utrzymanie wixiwej jakasci.

Czestotliwosé dostaw

2 razy w miesjcu

Termin przydatnosci

Min. 6 miesecy od momentu dostarczenia.

Poz.

52-53

Nazwa grupy (produkty)

Miod naturalny
Miéd jednorazowy

Charakterystyka

Miéd naturalny odmian: lipowy, wielokwiatowy, akaeyy.

Barwa od jasnigbitej do bursztynowej.

Konsystencja ptynna, lepka,g@ziowo lub catkowicie skrystalizowana.
Smak i zapach zmienny w zateci od odmiany.

Zawartag¢ wody nie wecej niz 20%.

Zawartd¢ fruktozy i glukozy (suma fruktozy i glukozy) 60§Mg.
Zawartdg¢ sacharozy nie weej niz 5g/100g.

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy.

Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.

Objawy plénienia, psucia.

Nie ma sztucznie zmienionej kwasdied

Nie ma objawdw fermentaciji.

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — stoik, opakowanie termorfiovalne

Opakowania jednostkowe — 3809 (stoik), 25¢g (teformowalne)

Opakowanie zbiorcze — zgrzewka termokurczliwa

Opakowanie powinno zawieraazw dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spay¢ do...miesic rok)

Warunki, spos6b przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgstgemnione i przewiewne oray

zabezpieczone przed szkodnikami.
Miéd przechowywany w temperaturze pedey 10C a 18C i wilgotndsci powietrza
56% — 60%.

4

Transport

Miéd nalery przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
Zywnaosci w warunkach zapewnigych utrzymanie wigiwej jakasci.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.
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Opis przedmiotu zamowienia_art. spacze
Poz. 54,55,56

1. Nazwa grupy (produkty) Dzem owocowy niskostodzony
Dzem jednorazowy
Marmolada twarda wieloowocowa

2. Charakterystyka Dzem niskostodzony. Barwa charakterystyczna dla dgatiumodzaju aytych owocow
(sliwek, truskawek, wini, porzeczek ,moreli, ananaséw, moreli, malimniyich)
substancjaelujgca — pektyny.

Smak kwanostodki, charakterystyczny dlaytych surowcéw i dodatkéw, bez
posmakoéw obcych cate owoce lub ich fragmentyelowej masie.

Zapach charakterystyczny dlaytych surowcéw i dodatkéw, bez zapachéw obcych.
Konsystencja zemuzelowa z kawatkami owocow.

Opakowanie zamkaie, nieuszkodzone, bez widocznydadow wycieku zawarkei.
Zawartdg¢ owocow w 100g gemu nie mniej ri 60%.

Kwasowd¢ ogolna w przeliczeniu na kwas cytrynowy nie mmigj0,7%.

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy, npsaity, pleni. W przypadku demu niedopuszczalny
produkt wieloowocowy.

Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.

Objawy plénienia, psucia.

Brak oznakowania opakowddat-termin produkcji i przydatrizi do spaycia,
pojemnda¢, nazve produktu) uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Objawy psucia, zafermentowania, gieenia, zmiana zabarwienia

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — stoik, opakowanie termorfiowalne

znakowanie Opakowania jednostkowe — 280g — 900g (stoik), 259

(term — formowalne) Marmolada 320g (stoik, pojekmnitworzywa sztucznego)
Opakowanie zbiorcze — zgrzewka termokurczliwa

Opakowanie powinno zawier@azwe dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatr§oi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok)

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czyatgemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.

Dzem przechowywany w temperaturze petay 10C a 18C i wilgotndsci powietrza
56% — 60%.

6. Transport Dzem naley przewozt srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewnigych utrzymanie wixiwej jakasci.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.
Poz. 57
1. Nazwa grupy (produkty) Syrop owocowy
2. Charakterystyka Syrop wysokostodzony z ekstraktu soku owocowegaskstencja — ptyn klarowny

z dopuszczalpopalizacy.

Barwa dla syropu owocowego ziwha do barwy owocu deklarowanego w nazwie
(o r&znych smakach np. pomaizzowy, winiowy, malinowy,zurawinowy,
porzeczkowy, truskawkowy, aronia). Zawdtte@kstraktu owocowego nie mniejré5%
Smak i zapach — charakterystyczny dla owocu lulledewanego dodatku
aromatycznego.

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy.

Objawy plénienia, psucia.

Zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne i szkadnik

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — butelka szklana

znakowanie Opakowania jednostkowe — 440 — 500ml

Opakowanie zbiorcze — zgrzewka termokurczliwa

Opakowanie powinno zawieraazw dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok)

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czygafgemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.

Syrop owocowy przechowywany w temperaturze poay 10C a 18C i wilgotnaci
powietrza 56% — 75%.

6. Transport Syrop owocowy nalgy przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuzywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wixiwej jakasci.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.
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Poz. 58
1. Nazwa grupy (produkty) Ananas puszka
2. Charakterystyka Owoce zdrowe, dojrzate, pokrojone w plastry, lekkeformowane, mgkkie.
Barwa jasnedita, kremowa.
Zalewa klarowna lub opalizaga z zawiesignlub osadem z tkanki owocow.
Masa owocow odciekaiych z zalewy do deklarowanej masy netto nie mmiief5%.
3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy.
Objawy plénienia, psucia.
Zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne i szkadmnik
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — puszka aluminiowa

znakowanie Opakowania jednostkowe — 5609

Opakowanie zbiorcze — zgrzewka termokurczliwa

Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatr§oi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok), masa netto po odcieku.

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czygafgemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.

Ananas przechowywany w temperaturze palny 10C a 18C i wilgotndéci powietrza
56% — 75%.

6. Transport Ananasa nalg/ przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewnigych utrzymanie wixiwej jakasci.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.
Poz. 59

1. Nazwa grupy (produkty) Brzoskwinia puszka

2. Charakterystyka Owoce zdrowe, dojrzate, potéwki, lekko zdeformowamekkie.

Barwa pomarnéczowa.
Zalewa klarowna lub opalizaga z zawiesignlub osadem z tkanki owocow.
Masa owocow odciekaiych z zalewy do deklarowanej masy netto nie mmiief5%.

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy.

Objawy plénienia, psucia.

Zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne i szkadmnik

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — puszka aluminiowa

znakowanie Opakowania jednostkowe — 8509

Opakowanie zbiorcze — zgrzewka termokurczliwa

Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatr§oi do spaycia (naley
spay¢ do...miesic rok), masa netto po odcieku.

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsfgemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.

Brzoskwinia przechowywana w temperaturze paizy 10C a 18C i wilgotnaici
powietrza 56% — 75%.

6. Transport Brzoskwink nalezy przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewniggych utrzymanie wixiwej jakasci.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.
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Zalgcznik 1.1A do SIWZ znak WT.2370.12.2020

Opis przedmiotu zamowienia_art. spacze

4

Poz. 60

1 Nazwa grupy (produkty) Herbata lisciasta czarna

2. Charakterystyka Tradycyjna chiska, cejlaska lub indyjska herbatgdiasta czarna. Produkt otrzymany
przez wysuszenieskii jednogatunkowej herbaty .Napar mocny , intensywn
aromatyczny.
Struktura i konsystencja — sypka, charakterystycitaavysuszonych listkéw herbaty.
Barwa — bgzowa do ciemnolzowe;j.
Zapach i smak — widaiwy, charakterystyczny dla danego gatunku herbaty.
Zawartdg¢ wody nie wicej niz 2%.
Zawartg¢ garbnikéw nie nisza nk 7%.
Wyciag wodny herbaty w przeliczeniu na sachag nie mniej nk 32%.

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy.
Objawy plénienia, psucia, zawilgocenia, trwate zbrylenia.
Zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne i szkadnik
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — torebka foliowa hermetyezepawana , pudetko papierows

znakowanie Opakowania jednostkowe — 1009

Opakowanie zbiorcze — 1kg
Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spay¢ do...miesic rok)

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgatgemnione i przewiewne ora
zabezpieczone przed szkodnikami.
Herbata przechowywana w temperaturze pdzy 10C a 18C i wilgotnasci powietrza
56% — 75%.

6. Transport Herbat nalery przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wixiwej jakasci.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.

Poz. 61

1 Nazwa grupy (produkty) Herbata czarna ekspresowa

2. Charakterystyka Herbata czarna bez dodatkéw. Petna i mocna w sneagibibokim kolorze. Struktura i
konsystencja — sypka, w torebkach. Torebkalaa sznureczkiem.
Barwa naparu mocna— ciemnabowa do nawet czarnej
Zapach i smak — wdaiwy, charakterystyczny dla danego gatunku herbaty.
Zawartdg¢ wody nie wicej niz 2%.
Zawartg¢ garbnikow nie nisza nk 7%.
Wyciag wodny herbaty w przeliczeniu na sachag nie mniej nk 32%.

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy.
Objawy plénienia, psucia, zawilgocenia, trwate zbrylenia.
Zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne i szkadnik
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — folia, pudetko papierowe

znakowanie Opakowania jednostkowe — od 20 do 100szt x 2g @pakie zbiorcze — pudetko

kartowe
Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatr§oi do spaycia (naley
spay¢ do...miesic rok)

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czygatgemnione i przewiewne ora
zabezpieczone przed szkodnikami.
Herbata przechowywana w temperaturze pdzy 10C a 18C i wilgotnasci powietrza
56% — 75%.

6. Transport Herbat nalery przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnoici w warunkach zapewnigjych utrzymanie wigiwej jakasci.

7. Inne wymagania Rodzaj herbaty okéa zamawiajcy, np. czarna, owocowa

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.
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Zalgcznik 1.1A do SIWZ znak WT.2370.12.2020
Opis przedmiotu zamowienia_art. spacze

Poz. 62
Nazwa grupy (produkty) Paluszki z sezamem
Charakterystyka Konsystencja — krucha, powierzchnia gtadka, blygzazziarnem sezamu.

Powierzchnia zlocista do jasnagbowej, przekréj kremowy do jasno ziociste;j.
Smak i zapach sowity, stodkawy, charakterystycayudytych dodatkdw.

Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy.

Objawy plénienia, psucia.

Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy, znakowanie Materiat opakowaniowy — folia

Opakowania jednostkowe — 70g

Opakowanie zbiorcze — karton

Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemnda¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatrioi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok)

Warunki, spos6b przechowywania Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.
Paluszki z sezamem przechowywane w temperaturzéfdoynl®C a 18C
i wilgotnosci powietrza 56% — 75%.

Transport Paluszki z sezamem najeprzewoz¢ srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuwzywnosci w warunkach zapewnigych utrzymanie wigiwej jakasci.

Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.
Poz. 63

1. Nazwa grupy (produkty) Paluszki stone

2. Charakterystyka Konsystencja — krucha, powierzchnia gtadka, blyszazkrysztatami soli.

Powierzchnia zlocista do jasnabowej, przekréj kremowy do jasno ziociste;j.
Smak i zapach sowity, stonawy, charakterystyczayuwlytych dodatkéw.

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy.

Objawy plénienia, psucia.

Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — folia

znakowanie Opakowania jednostkowe — 70g

Opakowanie zbiorcze — karton

Opakowanie powinno zawieraazw dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatr§oi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok )

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czygafgemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.

Paluszki stone przechowywane w temperaturze gdugi10C a 18C i wilgotndici
powietrza 56% — 75%.

6. Transport Paluszki stone naty przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewniggych utrzymanie wixiwej jakasci.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.
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Poz. 64

Zalgcznik 1.1A do SIWZ znak WT.2370.12.2020

Opis przedmiotu zamowienia_art. spacze

Nazwa grupy (produkty)

Ogorki konserwowe

Charakterystyka

Cate ogorki w zalewie .Powierzchnia ogérkéw wolmbuszkodzé mechanicznych

i plam chorobowych, lekkie otarcie brodawek nieeta wady.

Barwa ogorkéw calych na powierzchni oliwkowoziedo@alewa z przyprawami,
jasnaéita, klarowana z lekkopalizacy, dopuszcza giosad pochodgy z przypraw

i nasion z krojonych ogorkow.

Ogorki jedrne, chrupkie, na przekroju poprzecznym widocalkeswyksztatlcone
nasiona.

Smak i zapach kwao-stodki z wyczuwalnym aromatem przypraw, bez paleiw

i zapachéw obcych.

Dhlugos¢ ogorkow 6 — 8cm, diugo kawatkéw ogorkéw krojonych w poprzek 2 — 5¢cm,
srednica — 5¢cm.

Stosunek masy ogorkow odcieltyich do deklarowanej masy netto nie mniej 46%.
Kwasowda¢ ogolna w przeliczeniu na kwas octowy od 0,5 dé4.,0

Zawartd¢ chlorku sodu nie wicej niz 1,5%.

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy, npedtly, plesni.

Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.

Objawy plénienia, psucia.

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — stoik,

Opakowania jednostkowe — 8709

Opakowanie zbiorcze — 10kg zgrzewka termokurczliwa

Opakowanie jednostkowe — powinnctlyznakowane zgodnie z obazuijacym
Rozporadzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

Warunki, spos6b przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgstgemnione i przewiewne ora:
zabezpieczone przed szkodnikami.

Ogorki konserwowe przechowywane w temperaturze gaugi10C a 18C

i wilgotnoéci powietrza 56% — 60%.

4

Transport

Ogorki konserwowe natg przewozt srodkami transportowymi dostosowanymi
do przewozuwywnosci w warunkach zapewnigych utrzymanie wigiwej jakasci.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.

Poz. 65

Nazwa grupy (produkty)

Papryka konserwowa

Charakterystyka

Papryka <wiartki w zalewie z przyprawamigdrna , nie rozpadaga sg.

Smak stodko-kwgny charakterystyczny dla papryki konserwowej, belcyoh
posmakow i zapachow.

Zalewa opalizujca z zawiesifi osadem z tkanki warzyw

Zawartag¢ chlorku sodu nie wicej niz 1,0%.

Kwasowd¢ ogolna w przeliczeniu na kwas octowy nie mnigj®i%.

Ekstrakt og6lny nie mniej 7i5%.

Stosunek masy papryki odciektdj do deklarowanej masy netto opakowania nie m
niz 45%.

hiej

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy.

Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.

Objawy plénienia, psucia.

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — stoik

Opakowania jednostkowe — 8709

Opakowanie zbiorcze — zgrzewka termokurczliwa

Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spay¢ do...miesic rok), masa netto po odcieku.

Warunki, spos6b przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czygstgemnione i przewiewne ora:
zabezpieczone przed szkodnikami.

Papryka konserwowa przechowywana w temperaturzegoamn10C a 18C

i wilgotnosci powietrza 56% — 60%.

4

Transport

Papryk konserwow nalezy przewozt srodkami transportowymi dostosowanymi
do przewozuzywnosci w warunkach zapewnigiych utrzymanie wixiwej jakasci.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.
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Zalgcznik 1.1A do SIWZ znak WT.2370.12.2020
Opis przedmiotu zamowienia_art. spacze

Poz. 66
1. Nazwa grupy (produkty) Buraczki konserwowe
2. Charakterystyka Buraki- tarte (wiorki) ,mikkie, niewtokniste, konsystencja wyréwnana. Smaidisb-

kwasny typowy dla burakowwiklowych, bez obcych posmakéw i zapachéw.
Zalewa ciemno-amarantowa, klarowna.

Zawartag¢ chlorku sodu nie wicej niz 1,0%.

Kwasowd¢ ogolna w przeliczeniu na kwas octowy nie mnigj®i7%.

Ekstrakt og6lny nie mniej 7i10%.

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy.

Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.

Objawy plénienia, psucia.

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — stoik

znakowanie Opakowania jednostkowe — 8709

Opakowanie zbiorcze — zgrzewka termokurczliwa

Opakowanie powinno zawiera@azwe dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatr§oi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok), masa netto po odcieku.

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsfgemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.

Buraki przechowywane w temperaturze petiay 10C a 18C i wilgotnasci powietrza
56% — 60%.

6. Transport Buraki naley przewoz¢ srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewniggych utrzymanie wixiwej jakasci.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.
Poz. 67,68
1. Nazwa grupy (produkty) Salatka obiadowa (wielowarzywna)
Satatka grecka
2. Charakterystyka Mieszanka rénych warzyw (kapusta biata, ogorek, cebula, marcipapryka)

w zalewie. Salatka grecka — mieszanka marynowarpakrojonych w plastry
0gorkow z soczygtmarchewl, papryk i cebul Sktadniki mikkie lecz nie
rozgotowane, zachowage ksztalt nadany im przy rozdrobnieniu.

Barwa typowa dla zytych sktadnikéw zmieniona procesem technologicznym
Zapach i smak charakterystyczny dla poszczegélegtdtek w zatenosci od wytych
sktadnikéw, bez obcych zapachéw i posmakow.

Kwasowda¢ ogélna w przeliczeniu nazyty kwas nie wgcej niz 1,5%.

Zawarta¢ chlorku sodu nie wicej niz 1,5%.

Dopuszczalna zawagd metali szkodliwych wg zagrlzenia MZiOS.

Stosunek masy warzyw odciektyich do deklarowanej masy netto opakowania nig
mniej niz 45%.

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy, npeaity, pleni.

Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.

Objawy plénienia, psucia.

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, znakowanie Materiat opakowaniowy — stoik

Opakowania jednostkowe:

safatka obiadowa, grecka — 8709 zgrzewka termokwecz

Opakowanie zbiorcze — 10kg zgrzewka termokurczliwa

Opakowanie powinno zawieraazw; dostawcy — producenta, adres, nazw
produktu, pojemni& opakowania, dat— termin produkcji i przydatrioi do spaycia
(nalezy spary¢ do...miesic rok), masa netto po odcieku.

5. Warunki, spos6b przechowywania Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i przewiewne
oraz zabezpieczone przed szkodnikami.

Satatki warzywne przechowywane w temperaturze pdryi 10C a 18C

i wilgotnosci powietrza 56% — 60%.

6. Transport Satatki warzywne naky przewoz¢ srodkami transportowymi dostosowanymi
do przewozwywnaosci w warunkach zapewnigych utrzymanie wigiwej jakasci.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.
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Zalgcznik 1.1A do SIWZ znak WT.2370.12.2020

Opis przedmiotu zamowienia_art. spacze

4

niej

4

Poz. 69

1 Nazwa grupy (produkty) Kapusta czerwona konserwowa

2. Charakterystyka Kapusta mjkka lecz nie rozgotowana, zachowes ksztatt nadany im przy
rozdrobnieniu.
Barwa typowa dla kapusty czerwonej zmieniona prawetechnologicznym.
Zapach i smak charakterystyczny dla kapusty czegjworzalenaosci od wytych
sktadnikéw, bez obcych zapachéw i posmakow.
Dopuszczalna zawaid metali szkodliwych wg zagzizenia MZiOS.
Stosunek masy warzyw odcieltyich do deklarowanej masy netto opakowania nie
mniej niz 45%.

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy, npedtly, pleni.
Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.
Objawy plénienia, psucia.
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — stoik

znakowanie Opakowania jednostkowe:

— salatka wielowarzywna — 870g
Opakowanie zbiorcze — 10kg
Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spay¢ do...miesic rok), masa netto po odcieku.

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgatgemnione i przewiewne ora
zabezpieczone przed szkodnikami.
Satatki warzywne przechowywane w temperaturze pazyi 10C a 18C i wilgotnasci
powietrza 56% — 60%.

6. Transport Satatki warzywne naky przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi
do przewozuzywnosci w warunkach zapewnigiych utrzymanie wixiwej jakasci.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.

Poz. 70,71
1. Nazwa grupy (produkty) Oliwki zielone drylowane
Oliwki czarne drylowane

2. Charakterystyka Oliwki jedrne lub mgkkie lecz nie rozpadage s¢, wydrylowane.
Smak charakterystyczny dla oliwek, bez obcych pagwa zapachéw.
Zalewa opalizujca z zawiesigi osadem z tkanki warzyw.
Stosunek masy oliwek odciektej do deklarowanej masy netto opakowania nie m
niz 60%.

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy.
Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.
Objawy pl&nienia, psucia.
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — stoik

znakowanie Opakowania jednostkowe —900g

Opakowanie powinno zawieraazw dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatr§oi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesjc rok), masa netto po odcieku.

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czygatgemnione i przewiewne ora
zabezpieczone przed szkodnikami.
Oliwki przechowywa w temperaturze porizy 10C a 18C i wilgotnaici powietrza
56% — 60%.

6. Transport Oliwki nalezy przewozt srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewniggych utrzymanie wixiwej jakasci.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.
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Zalgcznik 1.1A do SIWZ znak WT.2370.12.2020
Opis przedmiotu zamowienia_art. spacze

Poz. 72

1. Nazwa grupy (produkty) Oliwa z oliwek

2. Charakterystyka Ciecz przejrzysta, klarowna o barwie zielonkawej.
Specyficzny, naturalny, charakterystyczny dla wyrolbez posmakéw i zapachd
obcych.
Liczba kwasowa, mg KOH/g, nie ydej niz 0,6.

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy.
Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — butelka szklana

znakowanie Opakowania jednostkowe — min 900 ml

Opakowanie zbiorcze —zgrzewka termokurczliwa

Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spay¢ do...miesic rok)

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsfgemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.

Oliwa z oliwek przechowywana w temperaturze pginy 10C a 18C i wilgotndici
powietrza 56% — 75%.

6. Transport Oliwg z oliwek naley przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuzywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wixiwej jakasci.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.
Poz. 73
1. Nazwa grupy (produkty) Koncentrat buraczany
2. Charakterystyka Koncentrat barszczu czerwonego wyprodukowany z worggszczonego Sokd

z burakéwewiktowych (min. 12 %), cukru soli, kwasu cytrynog@ przypraw,
struktura i konsystencja — jednolita, klarownanpigt

barwa ciemnoczerwona do bordowej

smak i zapach — czysty, mocny

dopuszczalny jest niewielki osad wyrobu

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy.
Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — butelka szklana z réks o pojemnéci od 0,3l do 0,33l
znakowanie Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatr§oi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok)

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsfgemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.

Koncentrat przechowywany w temperaturze paizy 10C a 18C i wilgotnaci
powietrza 56% — 60%.

6. Transport Koncentrat naley przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewnigych utrzymanie wixiwej jakasci.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.
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Poz. 74,75

Zalgcznik 1.1A do SIWZ znak WT.2370.12.2020

Opis przedmiotu zamowienia_art. spacze

Nazwa grupy (produkty)

Podgrzybek suszony
Borowik suszony

4

4

2. Charakterystyka Grzyby l&ne suszone. Barwa — charakterystyczna dla rodzaylg suszonego.
Konsystencja — lekko elastyczna, lekko tamliwa, ziepiajca s¢ przy nacisku, cgstki
grzybéw sypkie, nie pozlepiane
Wilgotnos¢ suszu — nie wtej niz 12 %.

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy.
Objawy plénienia, psucia, zawilgocenie.
Zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne i szkadnik
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — worki foliowe

znakowanie Opakowania jednostkowe — 0,5kg dolkg

Opakowanie zbiorcze — zgrzewka termokurczliwa,dart
Opakowanie powinno zawieraazw dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spay¢ do...miesic rok)

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czygatgemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.

Susz przechowywaw temperaturze porglzy 10C a 18C i wilgotnasci powietrza
56% — 75%.

6. Transport Susz nalgy przewoz¢ srodkami transportowymi dostosowanymi do przewapunosci
w warunkach zapewniggych utrzymanie wigiwej jakasci.

7. Czestotliwosé¢ dostaw 1 raz w roku

Poz. 76

1. Nazwa grupy (produkty) Susz owocowy

2. Charakterystyka W skiad suszu wchodzsliwki, jabtka, gruszki, morele
Smak i zapach — charakterystyczny dla danego skiadaszu, aromatyczny, stodkawy
stodkawo — kwény.
Barwa — charakterystyczna dla danego sktadnikaususz
Konsystencja — lekko elastyczna, nie zlegiajs¢ przy nacisku, czstki owocow sypkie,
nie pozlepiane, lekko tamliwa w przypadku jableluszek.
Wilgotno$¢ suszu — nie wcej niz 12 %.

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy.
Objawy plénienia, psucia, zawilgocenie.
Zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne i szkadnik
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — worki foliowe

znakowanie Opakowania jednostkowe — 1kg

Opakowanie zbiorcze — zgrzewka termokurczliwa
Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatr§oi do spaycia (naley
spay¢ do...miesic rok)

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgatgemnione i przewiewne ora
zabezpieczone przed szkodnikami.

Susz owocowy przechowywany w temperaturze pdryi 10C a 18C i wilgotndsci
powietrza 56% — 75%.

6. Transport Susz owocowy naly przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewq
zywnosci w warunkach zapewniggych utrzymanie wixiwej jakasci.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.
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Zalgcznik 1.1A do SIWZ znak WT.2370.12.2020
Opis przedmiotu zamowienia_art. spacze

Poz. 77
1. Nazwa grupy (produkty) Rodzynki
2. Charakterystyka Smak i zapach — charakterystyczny dla rodzyneknatgczny, stodkawy.

Barwa — charakterystyczna dla danego gatunku wamgursztynowa do
ciemnobgzowe;.

Konsystencja — lekko elastyczna, nie zlegajs¢ przy nacisku, cgtki rodzynek
sypkie, nie pozlepiane

Wilgotnos¢ suszu — nie wcej niz 12 %.

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy.

Objawy plénienia, psucia, zawilgocenie.

Zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne i szkadmnik

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — worki foliowe

znakowanie Opakowania jednostkowe — 2009

Opakowanie zbiorcze — karton

Opakowanie powinno zawiera@azwe dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatr§oi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok)

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsfgemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.

Rodzynki przechowywane w temperaturze pginy 10C a 18C i wilgotnaci
powietrza 56% — 75%.

6. Transport Rodzynki naley przewozt srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewniggych utrzymanie wixiwej jakasci.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.
Poz. 78

1. Nazwa grupy (produkty) Sliwka suszona

2. Charakterystyka Smak i zapach — charakterystyczny diaek, aromatyczny, stodko — kéay.

Barwa — charakterystyczna dla danego gatufiluek.

Konsystencja — lekko elastyczna, nie zlegiajse przy nacisku, cgstki sliwek sypkie,
nie pozlepiane

Wilgotnos¢ suszu — nie wcej niz 12 %.

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy.

Objawy plénienia, psucia, zawilgocenie.

Zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne i szkadmnik

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — worki foliowe

znakowanie Opakowania jednostkowe — 1509

Opakowanie zbiorcze — zgrzewka termokurczliwa

Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatr§oi do spaycia (naley
spay¢ do...miesic rok)

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.

Sliwka suszona przechowywana w temperaturze pozyi 10C a 18C i wilgotndgci
powietrza 56% — 75%.

6. Transport Sliwk ¢ suszon nalezy przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuzywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wigiwej jakasci.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.
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Poz. 79

Zalgcznik 1.1A do SIWZ znak WT.2370.12.2020

Opis przedmiotu zamowienia_art. spacze

Nazwa grupy (produkty)

Morela suszona

Charakterystyka

Smak i zapach — charakterystyczny dla moreli, atpoaay, stodkawy.

Barwa — charakterystyczna dla danego gatunku mgsfia:otta do ciemnbtte;.
Konsystencja — lekko elastyczna, nie zleqmajse przy nacisku, cgstki moreli sypkie,
nie pozlepiane

Wilgotnos¢ suszu — nie wcej niz 12 %.

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy.

Objawy plénienia, psucia, zawilgocenie.

Zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne i szkadnik

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — worki foliowe

Opakowania jednostkowe —min 100g

Opakowanie zbiorcze — karton

Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spay¢ do...miesic rok)

Warunki, spos6b przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czygstgemnione i przewiewne ora:
zabezpieczone przed szkodnikami.

Morela suszona przechowywana w temperaturze grpilC a 18C i wilgotndsci
powietrza 56% — 75%.

4

Transport

Morele suszon nalezy przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuzywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wixiwej jakasci.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.

Poz. 80

Nazwa grupy (produkty)

Migdaly ptatki

Charakterystyka

Smak i zapach — charakterystyczny dla migdatowsiaalkawy.
Barwa — charakterystyczna dla migdat@igtej do kremowe;.
Konsystencja — tamliwa, ggtki migdatéw nie pozlepiane, sypkie
Wilgotnos¢ — nie wicej niz 12 %.

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy.

Objawy plénienia, psucia, zawilgocenie.

Zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne i szkadmnik

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — worki foliowe

Opakowania jednostkowe — min 100g

Opakowanie zbiorcze — karton, zgrzewka termokunezli

Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatr§oi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok)

Warunki, spos6b przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czygstgemnione i przewiewne ora:
zabezpieczone przed szkodnikami.

Migdaly przechowywane w temperaturze pedaly 10C a 18C i wilgotnasci powietrza
56% — 75%.

4

Transport

Migdaly nalery przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewnigych utrzymanie wixiwej jakasci.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.
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Poz. 81

Zalgcznik 1.1A do SIWZ znak WT.2370.12.2020

Opis przedmiotu zamowienia_art. spacze

Nazwa grupy (produkty)

Stonecznik tuskany

Charakterystyka

Smak i zapach — charakterystyczny dla ziarna skorika,
Barwa — charakterystyczna dla stoneczij#enoszara Konsystencja — suche ziarno
Wilgotnos¢ suszu — nie wtej niz 12 %.

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy.

Objawy plénienia, psucia, zawilgocenie.

Zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne i szkadmnik

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — worki foliowe

Opakowania jednostkowe — min 200g

Opakowanie zbiorcze — karton

Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatr§oi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok)

Warunki, spos6b przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czygstgemnione i przewiewne ora:
zabezpieczone przed szkodnikami.

Stonecznik luskany przechowywany w temperaturzeipdry 10C a 18C

i wilgotnosci powietrza 56% — 75%.

4

Transport

Stonecznik naley przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewniggych utrzymanie wixiwej jakasci.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.

Poz. 82

Nazwa grupy (produkty)

Dynia pestka—tuskana

Charakterystyka

Smak i zapach — charakterystyczny dla dyni aronzatyc
Barwa — charakterystyczna dla dyesna:6tta do zielonej.
Konsystencja — suche ziarno

Wilgotnos¢ suszu — nie wcej niz 12 %.

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy.

Objawy plénienia, psucia, zawilgocenie.

Zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne i szkadmnik

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — worki foliowe

Opakowania jednostkowe — 200g

Opakowanie zbiorcze — karton

Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatr§oi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok)

Warunki, spos6b przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czygstgemnione i przewiewne ora:
zabezpieczone przed szkodnikami.

Pestka dyni przechowywana w temperaturze pdryi 10C a 18C i wilgotndci
powietrza 56% — 75%.

4

Transport

Dynie naley przewozt srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewnigych utrzymanie wixiwej jakasci.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.
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Zalgcznik 1.1A do SIWZ znak WT.2370.12.2020
Opis przedmiotu zamowienia_art. spacze

Poz. 83,84
1. Nazwa grupy (produkty) Kawa rozpuszczalna naturalna
Kawa rozpuszczalna naturalna jednorazowa

2. Charakterystyka Kawa rozpuszczalna - 100% kawy naturalr@fruktura i konsystencja — sypka, proszek
drobnoziarnisty lub granulat bez grudek.
Barwa naturalna dla kawy -dmowa.
Smak i zapach — charakterystyczny dla ekstraktuyksaturalnej.

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy.
Objawy plgnienia, psucia, zawilgocenia, trwate zbrylenia.
Zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne i szkadnik
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — stoik szklany, folia

znakowanie Opakowania jednostkowe — 100g, 200g, 29

Opakowanie zbiorcze — zgrzewka termokurczliwa

Opakowanie powinno zawieraazw dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesjc rok)

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czygatgemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.
Kawa rozpuszczalna przechowywana w temperaturzegoasn10C a 18C
i wilgotnosci powietrza 56% —75%.

6. Transport Kawa rozpuszczalna naleprzewozé srodkami transportowymi dostosowanymi
do przewozuwywnosci w warunkach zapewnigych utrzymanie wixiwej jakasci.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.
Poz. 85

1. Nazwa grupy (produkty) Kawa ziarnista Arabica

2. Charakterystyka Cale ziarna kawy palonej 100% ziaren typu Arabica.

Barwa naturalna dla kawy -dmowa.
Smak i zapach — charakterystyczny dla kawy natejaln

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy. Objawy {mienia, psucia, zawilgocenia, trwate zbrylenia.
Zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne i szkadnik
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — papier laminowany

znakowanie Opakowania jednostkowe — 2509

Opakowanie zbiorcze — 5kg karton, zgrzewka termaoitivwa

Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
kraj pochodzenia, pojemébopakowania, dat— termin palenia lub produkc;ji

i przydatndci do spaycia (naley spay¢ do...miesic rok ) oraz wentyl

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.
Kawa palona mielona przechowywana w temperatureggaizy 10C a 18C
i wilgotnosci powietrza 56% — 75%.

6. Transport Kawe nalezy przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnoici w warunkach zapewnigjych utrzymanie wigiwej jakasci.
7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.
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Zalgcznik 1.1A do SIWZ znak WT.2370.12.2020

Opis przedmiotu zamowienia_art. spacze

4

< O

4

Poz. 86

1 Nazwa grupy (produkty) Kawa zbazowa rozpuszczalna

2. Charakterystyka Naturalna kawa zhmwa. Napdj bezkofeinowy. Kompozycja poaych zbé (jeczmien,
zyto) , cykorii i burakéw cukrowych. Struktura i keystencja — sypka, tatwo
rozpuszczalna w wodzie, proszek drobnoziarnistygoedek. Po zalaniu watkiem
powinna tworzy sie mleczna pianka. Barwa naturalna jasaabwa do bszowej.
Smak tagodny, lekko stodki, zbbiny do kawy maturalnej, zapach — charakterystyczn
dla kawy zbaowe;j.
Zawartg¢ zb& nie mniej nk 72% bez konserwantow.

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy.
Objawy plénienia, psucia, zawilgocenia, trwate zbrylenia.
Zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne i szkadmnik
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — stoik, folia, pudetko pajpiee

znakowanie Opakowania jednostkowe — min 150g

Opakowanie zbiorcze — zgrzewka termokurczliwa. @painie powinno zawieta
nazwe dostawcy — producenta, adres, naproduktu, pojemni& opakowania, dat—
termin produkciji i przydatriei do spaycia (naley spay¢ do...miesic rok)

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgatgemnione i przewiewne ora
zabezpieczone przed szkodnikami.
Kawa zbagowa przechowywana w temperaturze pgiay 10C a 18C i wilgotnasci
powietrza 56% — 75%.

6. Transport Kawe zbazows nalezy przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuzywnaosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wiciwej jakaci.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.

Poz. 87

L Nazwa grupy (produkty) Kakao naturalne extra ciemne

2. Charakterystyka Kakao gorzkie. Wytwarzane z najagzej jakdci ziaren kakao. Struktura i konsystencj
— sypka, jednolity proszek bez grudek. Wydajneneatyczne, barwy ciemnej czekolad
(extra ciemne). Smak gorzki , zapach — charakigeyey dla kakao.
Zawarta¢ tluszczu kakaowego w suchej masie — 10 — 12%.

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy.
Objawy plénienia, psucia, zawilgocenia, trwate zbrylenia.
Zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne i szkadmnik
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy —pudetko papierowe

znakowanie Opakowania jednostkowe — 100g — 2009

Opakowanie zbiorcze — zgrzewka termokurczliwa
Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatr§oi do spaycia (naley
spay¢ do...miesac rok) oraz informagjdot. barwy kakao.

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgatgemnione i przewiewne ora
zabezpieczone przed szkodnikami.
Kakao naturalne przechowywane w temperaturze @uyilCC a 18C i wilgotnaci
powietrza 56% — 75%.

6. Transport Kakao naturalne natg przewozt srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuzywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wixiwej jakasci.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.
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Zalgcznik 1.1A do SIWZ znak WT.2370.12.2020
Opis przedmiotu zamowienia_art. spacze

Poz. 89

1 Nazwa grupy (produkty) Zupa btyskawiczna w kubkach réne rodzaje

2. Charakterystyka struktura i konsystencja — sypka, jednolity proszieib granulki, bez grudek]
z widocznymi kawatkami suszonych warzyw, makaronu
barwa, smak i zapach — charakterystyczny digtyeh do produkcji sktadnikow
i przypraw,

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy.
Objawy plénienia, psucia, zawilgocenie.
Zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne i szkadmnik
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — kubek styropianowy lub filesvy o pojemnéci okoto 500

znakowanie ml (od 50g do 80g) hermetycznie zamjyi

Opakowania jednostkowe — 55-60g

Opakowanie zbiorcze — zgrzewka termokurczliwa

Opakowanie powinno zawieraazw dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesjc rok)

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czyafgemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.
Zupy blyskawiczne przechowywane w temperaturze pdryi 10C a 18C
i wilgotnoéci powietrza 56% — 75%.

6. Transport Zupy blyskawiczne naky przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuzywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wixiwej jakasci.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.
Poz. 90
1. Nazwa grupy (produkty) Zupa blyskawiczna rdzne smaki
2. Charakterystyka struktura i konsystencja — sypka, jednolity proszielb granulki, bez grudek|

z widocznymi kawatkami suszonych warzyw, makaronu
barwa, smak i zapach — charakterystyczny digtyeh do produkcji sktadnikow
i przypraw

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy.

Objawy plénienia, psucia, zawilgocenie.

Zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne i szkadmnik

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — torebki papierowe

znakowanie Opakowanie jednostkowe — 16-25g

Opakowanie zbiorcze — zgrzewka termokurczliwa

Opakowanie powinno zawieraazw dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatr§oi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesjc rok)

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czygafgemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.
Zupy blyskawiczne przechowywane w temperaturze pdryi 10C a 18C
i wilgotnoéci powietrza 56% — 75%.

6. Transport Zupy blyskawiczne naky przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuzywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wixiwej jakasci.

7. Inne wymagania Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia
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Poz. 91

Zalgcznik 1.1A do SIWZ znak WT.2370.12.2020

Opis przedmiotu zamowienia_art. spacze

Nazwa grupy (produkty)

Stodko — pikantny sos chili

Charakterystyka

Produkt spaywczy o sktadzie; cukier 40%, papryka czerwonai d|5%, ocet, sol,
skrobia modyfikowana. Struktura i konsystencjatynpa, zawiesista.

Barwa — czerwona

Smak i zapach swoisty dla sosu.

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy, npedtly, pleni.

Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.

Objawy plénienia, psucia, zawilgocenie, trwate zbrylenia.

Obecndé¢ szkodnikdwzywych, martwych, oraz ich pozostédb.

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — butelka szklana

Opakowania jednostkowe — min 900g

Opakowanie zbiorcze — zgrzewka termokurczliwa labidn tekturowy
Opakowanie powinno zawieraazw dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spay¢ do...miesac rok), mas produktu netto

Warunki, spos6b przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgstgemnione i przewiewne ora:
zabezpieczone przed szkodnikami.
Zur przechowywane w temperaturze petiziy 2C a 18C.

4

Transport

Zur naley przewozt $rodkami transportowymi dostosowanymi do przewspunaosci
w warunkach zapewniggych utrzymanie wigiwej jakasci.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.

P0z.93

Nazwa grupy (produkty)

Makaron — petne ziarno — penne (piéra)

Charakterystyka

Makaron ekstra. Skiad : gka makaronow@szenn: pelnoziarnista, woda. Makarg
powinien charakteryzowasi¢ jednolita, wyraznie bmzows barwg, bez gknigé i rys.
Makaron o prawidtowym ksztalcie dla danej formyaditiej powierzchni i swoistym
zapachu. Po przetamaniu powinier¢ lsgklisty.

W czasie gotowania powinien zkszy swoj objetos¢ 2 — 3 razy. Po ugotowaniu
makaron powinien mie przyjemny smak i naturalny zapach¢mgdpowiednio twardy

i sprezysty, zachowywé pierwotny ksztatt, nie sklejasie i nie ciemnié.

>

Cechy dyskwalifikujace

Obce posmaki, zapachy, npedtly, pleni.

Zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne.

Objawy plénienia, psucia, zawilgocenie.

Obecndé¢ szkodnikdwzywych, martwych, oraz ich pozostédn.

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — papier, folia

Opakowania jednostkowe — 400g — 1kg

Opakowanie zbiorcze — 5 — 10kg

Opakowanie powinno zawieraazw dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spay¢ do...miesic rok)

Warunki, spos6b przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czygstgemnione i przewiewne ora:
zabezpieczone przed szkodnikami.
Makaron przechowywany w temperaturze déC2Dwilgotndsci powietrza do 70%.

4

Transport

Makaron naley przewozt srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewnigych utrzymanie wixiwej jakasci.

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.
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Zalgcznik 1.1A do SIWZ znak WT.2370.12.2020
Opis przedmiotu zamowienia_art. spacze

Poz. 94

1 Nazwa grupy (produkty) Herbata lisciasta zielona

2. Charakterystyka Tradycyjna chiska lub japéaska herbatadciasta zielona. Produkt otrzymany przez
wysuszenie fici jednogatunkowej herbaty .Napar mocny , intensyvemomatyczny.
Struktura i konsystencja — sypka, charakterystyaitaavysuszonych listkéw herbaty.
Barwa — zielona do ciemnozielonej.
Zapach i smak — wiéaiwy, charakterystyczny dla danego gatunku herbaty.

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy.
Objawy plénienia, psucia, zawilgocenia, trwate zbrylenia.
Zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne i szkadmnik
Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — torebka foliowa hermetyezepawana , pudetko papierows

znakowanie Opakowania jednostkowe — 80 — 100g. Opakowanierebe — 1kg

Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatr§oi do spaycia (naley
spazy¢ do...miesic rok)

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsfgemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.

Herbata przechowywana w temperaturze gdazy 10C a 18C i wilgotnaci powietrza
56% —75%.

6. Transport Herbat nalery przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnosci w warunkach zapewniggych utrzymanie wixiwej jakasci.
7. Inne wymagania Termin przydatngci do spaycia 6 miesjcy od momentu dostarczenia.
Poz. 95
1 Nazwa grupy (produkty) Herbata owocowa ekspresowa
2. Charakterystyka Herbata owocowa bez dodatkéw. Petna i mocna w snwagtbokim kolorze.

Struktura i konsystencja — sypka, w torebkachelbka kada ze sznureczkiem.
Barwa naparu mocna — czerwona.
Zapach i smak — widaiwy, charakterystyczny dla danego gatunku herbaty.

3. Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy.

Objawy plénienia, psucia, zawilgocenia, trwate zbrylenia.
Zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne i szkadmnik

Brak oznakowania opakowaich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

4. Materiat opakowaniowy, Materiat opakowaniowy — folia, pudetko papierowe

znakowanie Opakowania jednostkowe — 20szt x 2g Opakowanierebé — pudetko kartonowe.
Opakowanie powinno zawieraazwe dostawcy — producenta, adres, naproduktu,
pojemna¢ opakowania, dat— termin produkcji i przydatréoi do spaycia (naley
spay¢ do...miesic rok)

5. Warunki, spos6b przechowywania | Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsigemnione i przewiewne oraz
zabezpieczone przed szkodnikami.

Herbata przechowywana w temperaturze pdzy 10C a 18C i wilgotnasci powietrza
56% — 75%.

6. Transport Herbat nalery przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do przewozu
zywnoici w warunkach zapewnigjych utrzymanie wigiwej jakasci.
7. Inne wymagania Rodzaj herbaty okéa zamawiajcy, np. czarna, owocowa

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.
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